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Ideale per laboratori di macelleria di medie dimensioni, supermercati e per la
ristorazione. Refrigerazione della tramoggia, del collo di alimentazione e del
gruppo di macinazione - bocca ingresso carne T22REF # 52 mm - bocca
ingresso carne T32REF @ 80 mm - temperatura di lavoro +4° - tramoggia fissa
- grande versatilita in dimensioni compatte - gruppo di macinazione e struttura
in acciaio inox AISI 304 - comandi frontali - bloccaggio gruppo di macinazione
laterale - inversione di marcia - comandi in bassa tensione.

Perfect for medium-sized butcher's shops, supermarkets and restaurants.
Refrigerated hopper, feeding neck and grinding unit - meat inlet T22REF
© 52 mm - meat inlet T32REF # 80 mm - operating temperature + 4° - static
hopper - great versatility in compact dimensions - grinding unit and casing in
stainless steel AISI 304- frontal controls - grinding unit side locking - reverse
function - low voltage controls.

Parfait pour les boucheries, supermarchés et restaurants de taille moyenne.
Trémie, orifice d'alimentation et groupe de hachage réfrigérée - orifice
d'entrée viande T22REF ¢ 52 mm - orifice d'entrée viande T32REF
2 80 mm - température de service + 4° - trémie fixe - flexibilité élevée dans des
dimensions compactes - groupe de hachage et corps en acier inox AlSI 304 -
commandes frontales - verrouillage du groupe de hachage latéral - inversion
de marche - commandes basse tension.

Die ideale Losung fur mittelgrof3e Metzgereien, Supermarkte und Restaurants.
Trichter, FleischeinfUhroffnung  und  Zerkleinerungseinheit  gekuhlt -
Fleischeinfihréffnung T22REF ¢ 52 mm - Fleischeinfihréffnung
T32REF @ 80 mm - Betriebstemperatur + 4° - stationdrer Trichter - grol3e
Vielseitigkeit bei kompakten Mal3en - Gehduse und Zerkleinerungseinheit aus
Edelstahl AISI 304 - frontseitige Bedienelemente - seitliche Verriegelung der
Zerkleinerungseinheit - Umkehrgetriebe - Niederspannungssteuerung.

Ideal para carnicerfas, supermercados y restaurantes de tamafio medio. Tolva,
cuello de alimentacién y grupo de picar refrigerado - boca para introducir
la carne T22REF de @ 52 mm - boca para introducir la carne T32REF
de @ 80 mm - temperatura de trabajo + 4° - tolva fija - gran versatilidad en
dimensiones compactas - grupo de picar y carcasa de acero inoxidable AlSI
304 - controles frontales - blocaje lateral de la unidad de picar - inversion de
marcha - controles de baja tension.

MaeaneHoe pelleHne AnA CPefHMX MACHbIX MarasviHOB, CynepMapkeToB U
pecTopaHoB. OxnaxaaemMele BOPOHKA, MACOMPUEMHIIK 1 Y3e/1 U3MEeNbYeHNS -
mMsconpueMHunk T22REF c ropnoBrHoM @ 52 MM - MsiconpueMHunk T32REF ¢
ropsnioBuHoM @ 80 MM - paboyas TemnepaTypa + 4° - CTauMoHapHas BOPOHKA
- BbICOKas rMbKOCTb B 3KCM/yaTauMM 1 KOMMaKTHbIE pasmepbl - KOpryc v
y3en v3MenbueHud 13 Hepxasetollen ctann AlSI 304 - naHenbynpasieHus
Ha NMUEBOI CTOpOHe - 6okoBas GurKkcauus y3na nsmenbyeHnsa - Pesepc -
HwvskoBONBTHOE yNpaBneHve.

OPTIONAL Q\ ”

1,1 kW (1,5 HP) 1,87 kW (2,54 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz -
150+250 Kg/h 300+500 Kg/h
R134a
270 x 410 x 545(h) mm 350 x 530 x 555(h) mm
43 Kg 56 Kg
48 Kg 61 Kg

760 x 600 x 770(h) mm

035m3

©

Inox Unger System - NHokc Cucrema Unger
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Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile che permette di poterlo collocare in frigorifero
senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni utilizzo
in conformita con le norme diigiene HACCP - il gruppo di macinazione in acciaio
inox AISI 304 puo essere lavato in lavastoviglie - ventola di raffreddamento -
bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su tramoggia
- inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - comandi in
bassa tensione - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm)
e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator without having to
remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP
hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed
in the dishwasher - cooling fan - meat inlet @ 76 mm - safety microswitches
on the hopper - reverse function - oiled gear motor - low voltage controls -
equipped with enterprise system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and
self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur sans avoir a
nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation conformément
aux normes d’hygiene HACCP - l'unité de broyage en acier inox AlSI 304 peut
étre lavée au lave-vaisselle - ventilateur de refroidissement - orifice d'entrée
viande @ 76 mm - inversion de marche - micro-interrupteurs de sécurité sur la
trémie - motomotoréducteur a engrenages a bain d’huile - commandes basse
tension. De série, systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl. Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung mit
den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleischrickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden. KuhllUfter - Fleischeinlass6ffnung
@ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter - Umkehrgetriebe -
Getriebemotor mit Olbad - Niederspannungssteuerung - ausgestattet mit
Enterprise System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahimesser.

Carcasaytolvade aceroinoxidable. Maquina con grupo de picar completamente
extrafble que permite poderlo colocarenlaneverasin que tenga que ser limpiado
de los restos de carne picada después de cada utilizacién, de conformidad con
las normas de higiene HACCP. El grupo de picar de acero inoxidable AISI 304
puede ser limpiado en el lavavajillas - ventilador de enfriamiento - boca de
@ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores de seguridad en la
tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite -
controles de baja tensién - en dotacién sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopriyc 1 BOpOHKa ©3 Hepxasetollen crany MawuHa C NOAHOCTbIO
CbEMHBIM  M3MeIbYatoLLMM  YCTPOMCTBOM, KOTOPOE MOXET XPaHUTbCA B
XONOANNBHINKE 6e3 NpeABapUTeNbHON OUNCTKM OT MACHOTO daplla nocie
KaXZoro WCNoNb30BaHWA B COOTBETCTBUM C TMIMEHUYECKUMY HOPMaMmu
HACCP, y3en v3menbyeHna 13 Hepxasetolleln ctanm AlSI 304 MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MaLuuHe. OXnaxaarowmii BeHTUAATOP - MaconpueMHUK
© 76 MM - [1pefoxXpaHnTebHBI MUKPOBBIK/IFOYaTeIb Ha BOPOHKe - Pesepc-
MpuBOA C MAacNsHOW BaHHOW - HK3KOBOABTHOE ynpaBieHne - Cuctema
Enterprise c pelueTko M3 HepxXaBerolleid CTann (0TBepCTus @ 6 MM) U
CaM03aTauVBatoLLMMCH HOXOM 13 HepxXaBeroLLelt CTanu.

OPTIONAL Q ?

®

32TN

2,2 kW (3 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

520 x 320 x 550(h) mm

53Kg 43Kg

59 Kg 49 Kg

570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazionenox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSING 15 el mincing unit unitforfood proCessing | e e mincing unit

Groupedeha(haﬁeenfome Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfome Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edefal seinhl fr die aus Egea
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmitelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion deacero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos V3en u3venbueHus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuuaA pymna 13 HepXaseloLeii Crann
YYryH st NeYeHmnd UYTYH nA neyenns
NULLEBbIX POAYKTOB NiLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsXeHue +
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Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Gruppo macinazione estraibile in acciaio
inox AISI 304 - comandi in bassa tensione - ventola di raffreddamento - bocca
ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su tramoggia -
inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio. In dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Removable grinding unit in stainless steel
AISI 304 - low voltage controls - cooling fan - meat inlet @ 76 mm - safety
microswitches on the hopper - reverse function - oiled gear motor. Equipped
with enterprise system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-
sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox
AISI 304 - commandes basse tension - ventilateur de refroidissement - orifice
d'entrée viande @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - motoréducteur a engrenages a bain d'huile - de série,
systéeme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl AISI 304 - Niederspannungssteuerung - Kuhllifter -
Fleischeinfliihr6ffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter-
Umkehrgetriebe - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-
System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Carcasay tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable AlSI
304 extraible - controles de baja tensién - ventilador de refrigeracion - boca
de @ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores de seguridad en la
tolva - inversidn de marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite. En la
dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)
y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopryc 1 BOpoHKa 13 HepxasetoLLen ctanun - CbemHad pexyllad rpynna u3
HepxasetoLer ctany AlSI 304 - H13KkoBOIbTHOE ynpasneHue - OXNaxaaroLLmni
BeHTUNATOp - MsaconpueMHUK @ 76 MM - [IpegoxpaHuTenbHbl
MVIKPOBbIKIOHaTe b Ha BOPOHKe - Pesepc - NprBOA C MacIAHOW BaHHON -
Cuctema Enterprise € pelleTkor 13 HepXaBetoLLen cTann (0TBepcTns @ 6 MM)
1 CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM 13 HepxaBetoLLel CTanw.

OPTIONAL Q ?

32RS

2,2 kW (3 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

490 x 340 x 530(h) mm

53Kg 43Kg

59 Kg 49 Kg

570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing  Gruppo macinazione inox  Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox

unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritfor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte Groupe de hachage en fonte .
traitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
' : Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gussigennh-ﬁréfgiirung- aus Edelstanl Gmsigm’gﬁ;@?gimng' aus Edelstahl
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos Yaen v3vensuenns u3 tratado para alimentos Y3en vawensueHyis u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
UyTyH AN NleeHs UyryH A9 NleyeHus
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsXeHue +
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Carcassa e tramoggia in acciaio inox . Gruppo macinazione in acciaio inox
AISI 304 estraibile - motore depotenziato - ventola di raffreddamento -
bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su tramoggia
- inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio. In dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox auto-affilante.

Stainless steel casing and hopper. Removable grinding unit in stainless steel
AlSI 304 - depowered engine - cooling fan - meat inlet @ 76 mm - safety
microswitches on the hopper - reverse function - oiled gear motor. Equipped
with enterprise system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-
sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Groupe de hachage amovible en acier inox AlSI
304 - moteur affaibli - ventilateur de refroidissement - orifice d'entrée viande
@76 mm - inversion de marche - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
motoréducteur a engrenages a bain d’'huile. De série, systeme enterprice avec
plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl. Heraunehmbare Zerkleinerungseinheit
aus Edelstahl AISI 304 - geschwachter Motor - Kuhllifter -
Fleischeinlassoffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter -
Umkehrgetriebe - Getriebemotor mit Olbad. Ausgestattet mit Enterprise
System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Carcasa y tolva de acero inoxidable. Grupo de picar de acero inoxidable AlSI
304 extraible - motor con alimentacién limitada - ventilador de enfriamiento
- boca de @ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores de seguridad
en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite.
En dotacién sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado".

Kopnyc 1 BOpOHKa 13 HepxaBetoLLel cTann. CbeMHasd pexyLuas rpynna us
HepxaBetoLLelt ctanu AlSI 304 - ocnabneHHbI gBuratens - Ox1axAatoLLnia
BEHTUNATOP - MdconpremMHvk @ 76 mm - [1pefoxpaHuTebHbIN
MVIKPOBBIK/IHOUATENb Ha BOPOHKE - PeBepc - lNprBOA C MacIAHOM BaHHOW -
Cuctema Enterprise ¢ pelLeTkoi 13 HepXxaBsetoLLel CTann (0TBEPCTUA @ 6 MM)
1 CaMO3aTauMBaoOLLMMCH HOXOM 113 HepXaBeroLLelt CTanu.

OPTIONAL Q @

32DEP

1,6 KW (2 HP)

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

490 x 340 x 530(h) mm

41Kg

46 Kg

570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m3
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti
Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazioneinox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte ; Groupe de hachage en fonte .
taitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
: : Terkleinerungseinheit : ! TerKleinerungseinheit
Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fr die aus Edeial seimhl fr die aus Egeka
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion deacero inoxidable Grupo para picar de fundicion de acero inoxgable
tratado para alimentos Y3en v3mensueHms i3 tratado para alimentos Y3en V3MenbyeHns 13
PexyuL@s pyna 13 HepXasetoLleit cranu PexyuLEA yna 13 HepXaseloLeii cranm
YyIYH N5 NeYeHns UyTYH N5 NeYeHIs
NULLEBbIX MIPOAYKTOB NULLEBLIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cnuctema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsXXeHne + €
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Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Gruppo macinazione estraibile in acciaio
inox AlSI 304 - comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm
- inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio. In dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Removable grinding unit in stainless steel
AISI 304 - low voltage controls - meat inlet @ 52 mm - reverse function - oiled
gear motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate (holes
@ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox AlSI
304 - commandes basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 - inversion
de marche - motoréducteur a engrenages a bain d'huile. De série, systéme
enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Gehause und Trichter aus Edelstahl - herausnenmbare Schneidegruppe aus
Edelstahl AISI 304 - Niederspannungssteuerung - Fleischeinfihréffnung
@ 52 mm - Umkehrgetriebe - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Locher 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Carcasay tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable (AISI
304) extraible - boca de @ 52 mm para introducir la carne - inversiéon de
marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite. En la dotacién sistema
enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Kopnyc 1 BOpoHKa 13 Hepxasetouwlein ctanm - CbeMHad pexylada
rpynna m3 Hepxasetowern ctanu AlSlI 304 - HM3koBONbTHOE ynpaBieHue
- MaconpuemMHuk @ 52 MM - Pesepc - lMpUBOA C MacNgHON BaHHOMN
- HuskoBonbTHOe ynpaBneHne - CucTtema Enterprise ¢ peweTtkoi 13
HepXaBeroLer cTann (0TBepcTua @ 6 MM) 1 CaMO3aTa4MBarOLLNMCA HOXOM
13 HepxaBetoLLen cTanu.

OPTIONAL Q @

22RS

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

150+250 Kg/h

410 x 310 x 520(h) mm

32Kg

38 Kg

570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing  Gruppo macinazione inox  Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox

unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritfor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte Groupe de hachage en fonte .
traitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
' : Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gussigennh-ﬁréfgizmng- aus Edelstanl Gussig%ra-elielrf@regiirung- aus Edelstahl
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos Yaen v3vensuenins u3 tratado para alimentos Yaen vswensueHys u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif canu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii Crann
YYIYH N5 MedeHus UTYH N5 eYeHs
NULLEBbIX POAYKTOB NiLLEBbIX NPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxxeHue + €
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MSICOPYBKA




Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Gruppo macinazione estraibile in acciaio
inox AlSI 304 - comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 64 mm
- microinterruttori di sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore
con ingranaggi a bagno d'olio. In dotazione sistema enterprise con piastra inox
(fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Removable grinding unit in stainless steel
AISI 304 - low voltage controls - meat inlet @ 64 mm - safety microswitches
on the hopper - reverse function - oiled gear motor. Equipped with enterprise
system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless
steel knife.

Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox AlSI
304 - commandes basse tension - orifice d'entrée viande @ 64 mm - micro-
interrupteurs de sécurité sur la trémie - inversion de marche - motoréducteur
a engrenages a bain d'huile. De série ,systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau iNox aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe aus
Edelstahl AISI 304 - Niederspannungssteuerung - Fleischeinfiihroffnung
® 64 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter- Umkehrgetriebe -
Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit
Edelstahlplatte (Locher 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Carcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
(AISI 304) extrafble - boca de @ 64 mm para introducir la carne -
microinterruptores de seguridad en la tolva - inversidn de marcha - reductor
con engranajes en bafio de aceite. En la dotacién sistema enterprise con placa
de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Kopryc 1 BOpoHKa 13 HepxasetoLLen ctanun - CbemHad pexyllad rpynna u3
HepxasetoLenctannAlSI304-HnskoBoneTHOeyNpasBaeHne -MaconpmemMHNK
@ 64 mm - [IpefoXpaHUTeNbHbIN MUKPOBBLIKNOYATENb Ha BOPOHKE -
PeBepc - [MprBOA C MacnsHOW BaHHOW - CucTema Enterprise ¢ pelueTkon 13
HepxasetoLLelt CTanu (0TBepCTUS @ 6 MM) 1 CaMO3aTauMBaOLLMMCA HOXOM 13
HepxasetoLLelt CTanu.

OPTIONAL Q @

22RG

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

200+300 Kg/h

410 x 310 x 490(h) mm

32Kg

38 Kg

570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing  Gruppo macinazione inox  Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox

unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritfor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte Groupe de hachage en fonte .
traitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
' : Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gussigennh-ﬁréfgizmng- aus Edelstanl Gussig%ra-elielrf@regiirung- aus Edelstahl
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos Yaen v3vensuenns u3 tratado para alimentos Y3en vawensueHyis u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
YYIYH N5 MedeHus UTYH N5 eYeHs
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxxeHue + €
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Carcassa e tramoggia in acciaio inox - Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile, che permette di poterlo collocare in frigorifero
senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni utilizzo
in conformita con le norme di igiene HACCP - il gruppo di macinazione in
acciaio inox AISI 304 pu0 essere lavato in lavastoviglie - comandi in bassa
tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - inversione di marcia - riduttore
con ingranaggi a bagno d'olio. In dotazione sistema enterprise con piastra inox
(fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator without having to
remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP
hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed
in the dishwasher - low voltage controls - meat inlet @ 52 mm - reverse
function - oiled gear motor. Equipped with enterprise system with stainless
steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur sans avoir a
nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation conformément
aux normes d'hygiene HACCP - I'unité de hachage en acier inox AISI 304 peut
étre lavée au lave-vaisselle - commandes basse tension - orifice d'entrée
viande @ 52 mm - inversion de marche - motoréducteur a engrenages a bain
d'huile. De série, systeme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung mit
den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleischriickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrspulmaschine  gereinigt werden. Niederspannungssteuerung -
Fleischeinlasséffnung @ 52 mm - Umkehrgetriebe - Getriebemotor mit Olbad
- ausgestattet mit Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Locher g 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Carcasa y tolva de acero inoxidable - Maquina con grupo de picar
completamente extraible que permite poderlo colocar en la nevera sin
que tenga que ser limpiado de los restos de carne picada después de cada
utilizacién, de conformidad con las normas de higiene HACCP. El grupo de picar
de acero inoxidable AlSI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas - controles
de baja tension - boca de @ 52 mm para introducir la carne - inversién de
marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite. En la dotacién sistema
enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Kopriyc n BOpoOHKa W3 Hepxasetowlen cTann - MalrHa C MOAHOCTLHO
CbeMHbIM  M3MEeNbYAoLWMM  YCTPOMCTBOM, KOTOPOE MOXET XPaHWUTbCA B
XONOANNBHMKE 6e3 MpefBapUTeNbHOM OUUCTKM OT MACHOro daplua nocie
KaX4oro WCnoab3oBaHNA B COOTBETCTBUM C TUTMEHUYECKUMY HOPMamu
HACCP, y3en n3menbueHvs 13 Hepxasetolleid ctann AlSI 304 MOXHO MbITb
B NOCYAOMOEYHON MaLLMHe. HV13KOoBOABbTHOE yrnpasneHme - MaconpneMHUK
8 52 MM - PeBepc-IprBog C MacnsaHOM BaHHOM - HM3KOBO/IbTHOE yripasneHne
- Cuctema Enterprise C peLeTKkon 13 HepxaBetoLLel CTanu (0TBepCTUA @ 6 MM)
1 CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM 13 HepxaBetoLLel CTanu.

OPTIONAL Q ?

22TS

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

150+250 Kg/h

420 x 300 x 520(h) mm

31Kg

40 Kg

570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazioneinox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSNG 15 el mincing unit unitforfood proCesSing | e e mincing unit

Groupedeha(haﬁeenfome Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfome Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edeial seinhl fr die aus Egeka
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos V3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
YYryH st NeYeHmnd UYTYH nA neyenns
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxxeHue + €
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Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox. Gruppo
macinazione estraibile in acciaio inox AISI 304 - comandi in bassa tensione
- bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio.
In dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox
autoaffilante.

Polished aluminium structure with stainless steel hopper - removable grinding
unit in stainless steel AISI 304 low voltage controls - meat inlet @ 52 mm -
oiled gear motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate
(holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps en aluminium poli avec trémie en acier inox. Groupe de hachage
amovible en acier inox AlSI 304 - commandes basse tension - orifice d'entrée
viande @ 52 mm - motoréducteur a engrenages a bain d'huile. De série,
systéeme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
aiguisement automatique.

Poliertes  Aluminiumgehduse  mit  Edelstahltrichter.  Ausziehbare
Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 - Niederspannungssteuerung
- Fleischeinfuhréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad -
ausgestattet mit Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lécher @ 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Grupo para picar
de acero inoxidable (AISI 304) extraible - boca de @ 52 mm para introducir
la carne - reductor con engranajes en bafio de aceite. En la dotacién sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Kopryc 13 nonmpoBaHHOro antoMUHNA C BOPOHKOW 13 HepXaBetoLLen CTanu.
CbhemHas pexyLLada rpynna 3 HepxasetoLLeit ctann AlSI 304 - HnskoBonbTHOe
ynpasneHve - MaconpmeMHuK @ 52 MM - lprBOA C MacIAHOW BaHHOW -
Cuctema Enterprise € pelleTkor 13 HepXaBetoLLen cTann (0TBepcTns @ 6 MM)
1 CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM 13 HepxaBetoLLel CTanw.

Inversione di marcia - Function
reverse - Pesepc + €

Inversione di marcia - Function
reverse - Pegepc + €

OPTIONAL

®

®

22SN

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

150+250 Kg/h

450 x 290 x 520(h) mm

23 Kg
25 Kg
540 x 300 x 480(h) mm
0,078 m?

@

Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti

Treated castiron mincing

©

Gruppo macinazione
ghisa tratata per alimenti

Gruppo macinazioneinox  Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox

unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritfor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte Groupe de hachage en fonte .
traitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
' : Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edeial seinhl fr die aus Egeka
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar

de acero inoxidable de acero inoxidable

Grupo para picar de fundicion Grupo para picar de fundicion

tratado para alimentos Y3en u3menbuenns 13 tratado para alimentos V36N v3MenbueHus 13
PeyutaA Ty 1 HepxasetoLLeli rant PeyutaA pyna HepxaserolLeli crann
UYIYH 415 NEdeHis UYIYH 415 TEYeHIs
TUILEBbIX MPOAYKTOB TVILLEBbIX NIPOAYKTOB

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsXkeHue + €
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Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox. Macchina con
gruppo di macinazione completamente removibile che permette di poterlo
collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne
macinata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP - il
gruppo di macinazione in acciaio inox AISI 304 puo essere lavato in lavastoviglie
- comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne 8 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox
(fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Polished aluminium structure with stainless steel hopper - Machine with a
completely removable grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator
without having to remove minced meat residues after each use in accordance
with the HACCP hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304
can be washed in the dishwasher - low voltage controls - meat inlet 52 mm
- oiled gear motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate
(holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps en aluminium poli avec trémie en acier inox. Machine avec groupe
de hachage entierement amovible qui permet de pouvoir le placer dans le
réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée apres chaque
utilisation conformément aux normes d’hygiene HACCP - I'unité de hachage
en acier inox AlSI 304 peut étre lavée au lave-vaisselle - commandes basse
tension - orifice d'entrée viande @ 52 mm - motoréducteur a engrenages a
bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl. Maschine
mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im Kuihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder
Verwendung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von
den Hackfleischriickstdnden gereinigt zu werden, die Zerkleinerungseinheit
aus Edelstahl AISI 304 kann in der Geschirrspulmaschine gereinigt werden.
Niederspannungssteuerung- Fleischeinlass6ffnung @ 52 mm- Getriebemotor
mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Locher
2 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Maquina con
grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar en la
nevera sin que tenga que ser limpiado de los restos de carne picada después
de cada utilizacién, de conformidad con las normas de higiene HACCP. El grupo
de picar de acero inoxidable AISI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas -
controles de baja tension - boca de @ 52 mm para introducir la carne -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en la dotacién sistema enterprise
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado.

Kopnyc 13 MOAMpPOBaHHOIO altOMUHUA C BOPOHKOM K3 HepXaBetoLlen
CTann. MalnHa C MOMHOCTBIO CbeMHBIM V3MENbYatoWMM  YCTPONCTBOM,
KOTOPOE MOXET XPaHUTLCA B XONOAWbHIKE 6e3 MpeaBapuUTebHOM OUNCTKM
OT MHACHOrO ¢aplla nocne Kaxgoro MCnoab30BaHNA B COOTBETCTBUM C
rmrneHnyeckummn Hopmamu HACCP, y3en n3sMenbyeHvs 13 HepXaBetoLlen
ctann AlSI 304 MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalunHe. H3KoBONbTHOE
ynpasneHve - MaconpnemMHuK @ 52 MM - lprBOA C MaciAHON BaHHOW -
Cucrema Enterprise ¢ peleTkor 13 HepXasetoLen CTann (0TBepcTns @ 6 M)
1 CamMO3aTauVBaIOLLMMCS HOXOM 13 HepxXaBeroLLeln CTanu.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pegepc + € reverse - Pesepc + €

OPTIONAL

22TE

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

150+250 Kg/h

450 x 290 x 520(h) mm

25Kg

27Kg

540 x 300 x 480(h) mm

0,078 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazioneinox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSNG 15 el mincing unit unitforfood proCesSing | e e mincing unit

Groupedeha(haﬁeenfome Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfome Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edeial seinhl fr die aus Egeka
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos V3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
YYryH st NeYeHmnd UYTYH nA neyenns
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLee HanpsXxeHne +€



D
C
—
Qv
O
Qv
=
-
-

MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA




completamente removibile, che permette di poterlo collocare in frigorifero
senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni utilizzo
in conformita con le norme di igiene HACCP - il gruppo di macinazione in
acciaio inox AISI 304 pud essere lavato in lavastoviglie - comandi in bassa 1,1 kW (1,5 HP)
tensione - bocca ingresso carne 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno

d'olio. In dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello

inox autoaffilante. 230-400V/3/50Hz

Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione @
22C

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable

grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator without having to 230V/1N/50Hz
remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP

hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed

in the dishwasher - low voltage controls - meat inlet @ 52 mm - oiled 150+250 Kg/h
gear motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate

(holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

470 x 270 x 450(h) mm

Corps et trémie en acier inox - Machine avec groupe de hachage entierement

amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur sans avoir a

nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation conformément

aux normes d'hygiene HACCP. L'unité de broyage en acier inox AlSI 304 peut
étre lavée au lave-vaisselle - oriice d'entrée viande o 52 mm -
motoréducteur a engrenages a bain d'huile . De série, systeme enterprice 26Kg
avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement

automatique.

28 Kg

Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Maschine mit Zerkleinerungseinheit,

die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung mit
den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleischriickstanden gereinigt

zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrsptlmaschine  gereinigt werden. Niederspannungssteuerung -
Fleischeinlasséffnung @ 52 mm - ausgestattet mit Enterprise-System mit

Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser. @ @ @

Carcasa y tolva de acero inoxidable - Maquina con grupo de picar
completamente extraible que permite poderlo colocar en la nevera sin

540 x 300 x 480(h) mm

0,078 m3

e - , Gruppo macinazione Gruppo macinazione
que tenga que ser limpiado de los restos de carne picada después de cada ghisa trattata per alimenti ghisa trattata per alimenti
u;ilizacién, de CQ”fOrmidad con las normas de higiene HACCP. El &rupo de Treated castironmincing ~~ Gruppo macinazione inox  Treated castiron mincing | Gruppo madinazione inox
picar ?e &(]jcerg ‘anXId'a,ble Ab‘5| 3%4 pueczie ser limpiado eg el lalvavaJlHaS - unitforfood proCeSSIng |y teel mincingunit | MO 000 PIOSING e ool mincing unit
controles de baja tes'lon . OEa €o 5 mm para I,r)tro. ucir fa cam‘? A Gro;ipetqehachaﬁeentfonte Groupe de hachage en inox Gro?p%qeha(haﬁeengome Groupe de hachage en inox
reductor con engranajes en bafio de aceite. En la dotacién sistema enterprice faitee pour aliments e Thet faitee pour aliments e ohet
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)y cuchilla de acero inoxidable GUSSEiS?”h‘Z?;Ne‘d”?’““S' et Gusseis‘ertlw-l‘erfk'\ei(?'erung- pihL v
. seinheit fiir die seinheit fiir die
con autoafilado. Lebensmittelverarbeitung (Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
: - de acero inoxidable ! - de acero inoxidable
° _ Grupo para picar de fundicion Grupo para picar de fundicion
EESJZ'LMVI ﬁ;Mp;HbKjagiMEEDEiEEEﬁSgM CTigTMOpoeMaMUélel—éaT ipggﬂ?f&:bg tratado para alimentos Yaen uawenbueia v3 tratado para alimentos Vaen u3menbuenv u3
. "BOM, PeyutaA Ty 1 HepxasetoLLeii crant PeyutaA pyna HepxaserolLeii crann
XONOAWAbHMKE 6e3 NpeABapUTENBHOM OYMCTKM OT MACHOrO daplua nocne yTYH A0S vk Ty 10 e
KaX/oro WCrnoab30BaHNA B COOTBETCTBUM C TUTUEHWNYECKUMU  HOPMamu TUILLEBbIX MPOAYKTOB MVILLEBbIX NIPOAYKTOB

HACCP, y3en mnamenbueHus n3 Hepxaserowein ctann AlSI 304 MOXHO MbITb
B MOCYZOMOEYHOW MallmHe. H13KoBONBTHOE ynpasieHne - MaconpnemMHuK
® 52 MM - [MpnBOA C MacNaHOM BaHHOW - CucTema Enterprise ¢ pelueTkon 13
HepxasetoLLel cTanu (0TBepCTUS @ 6 MM) 1 CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM 13
HepxasetoLLel cTanu.

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Inversione di marcia - Function ‘ Inversione di marcia - Function

reverse - Pesepc + € reverse - Pesepc + € Special Voltages - PasHoe nuTatoLLiee Hanps>keHue + €
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MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA




Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox. Macchina con
gruppo di macinazione completamente removibile che permette di poterlo
collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne
macinata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP - il
gruppo di macinazione in acciaio inox AISI 304 puo essere lavato in lavastoviglie
- comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne 8 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox
(fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Polished aluminium structure with stainless steel hopper - Machine with a
completely removable grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator
without having to remove minced meat residues after each use in accordance
with the HACCP hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304
can be washed in the dishwasher - low voltage controls - meat inlet 52 mm
- oiled gear motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate
(holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps en aluminium poli avec trémie en acier inox. Machine avec groupe
de hachage entierement amovible qui permet de pouvoir le placer dans le
réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée apres chaque
utilisation conformément aux normes d’hygiene HACCP - I'unité de hachage
en acier inox AlSI 304 peut étre lavée au lave-vaisselle - commandes basse
tension - orifice d'entrée viande @ 52 mm - motoréducteur a engrenages a
bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl. Maschine
mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im Kuihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder
Verwendung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von
den Hackfleischriickstdnden gereinigt zu werden, die Zerkleinerungseinheit
aus Edelstahl AISI 304 kann in der Geschirrspulmaschine gereinigt werden.
Niederspannungssteuerung- Fleischeinlass6ffnung @ 52 mm- Getriebemotor
mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Locher
2 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Carcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Maquina con grupo
de picar completamente extrafble que permite poderlo colocar en la nevera
sin que tenga que ser limpiado de los restos de carne picada después de
cada utilizacién, de conformidad con las normas de higiene HACCP. El grupo
de picar de acero inoxidable AISI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas -
controles de baja tesion - boca para introducir la carne @ 52 mm - reductor
con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprise con placa
de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Kopnyc 13 MOAMPOBaHHOIO antOMUHWA C BOPOHKOM W3 HepXaBeroLlen
CTann. MalnHa C MOMHOCTBIO CbeMHBIM V3MENbYatoLWMM  YCTPONCTBOM,
KOTOPOE MOXET XPaHWUTLCA B XONOAWbHIKE 6e3 NpeBapuUTeIbHOM OUNCTKI
OT MACHOrO ¢aplla nocne KaxAoro MCroab30BaHNA B COOTBETCTBUM C
rmrneHnyeckummn Hopmamu HACCP, y3en n3MenbyeHvs 13 HepXasetoLlen
ctann AlSI 304 MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalunHe. Hn3KoBONbTHOE
ynpasseHve - MaconpnemMHuK @ 52 MM - lprBOA C MaciAHON BaHHOW -
Cuctema Enterprise ¢ pelleTkor 13 HepXaBsetoLen CTann (0TBepcTna @ 6 M)
1 CamMO03aTauVBaIOLLMMCS HOXOM W3 HepxaBeroLLel CTanu.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pegepc + € reverse - Pesepc + €

OPTIONAL

12TS

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h

400 x 290 x 510(h) mm

20Kg

22Kg

470 x 300 x 480(h) mm

0,068 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazionenox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSING 15 el mincing unit unitforfood proCeSSing | e e mincing unit

Groupedeha(haﬁeenfome Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfome Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edefal seinhl fr die aus Egeal
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable

tratado para alimentos Y3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3

PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif canu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii Crann

YYryH st NeYeHmnd UYTYH nA neyenns

NULLEBbIX POAYKTOB NiLLEBbIX NPOYKTOB

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxkeHue + 50 €
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MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA




Struttura e tramoggia in acciaio inox - Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile che permette di poterlo collocare in frigorifero
senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni utilizzo
in conformita con le norme di igiene HACCP - il gruppo di macinazione in
acciaio inox AISI 304 puod essere lavato in lavastoviglie - comandi in bassa
tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno
d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator without having to
remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP
hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed
in the dishwasher - low voltage controls - meat inlet @ 52 mm - oiled gear
motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate (holes
@ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox - Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur sans avoir a
nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation conformément
aux normes d'hygiene HACCP. En alternative, lavé également soigneusement
dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inox). Bouche de hachage
© 52 mm - motoréducteur a engrenages a bain d'huile. De série, systéme
enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement
automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet ohne vorher nach jeder Verwen dung in Ubereinstimmung mit
den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleischriickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrsptlmaschine gereinigt werden. Niederspannungssteuerung -
Fleischeinlasséffnung @ 52 mm - Umkehrgetriebe - Getriebemotor mit Olbad
- ausgestattet mit Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Carcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Maquina con grupo
de picar completamente extrafble que permite poderlo colocar en la nevera
sin que tenga que ser limpiado de los restos de carne picada después de
cada utilizacién, de conformidad con las normas de higiene HACCP. El grupo
de picar de acero inoxidable AISI 304 puede ser limpiado en el lavavajillas -
controles de baja tesion - boca para introducir la carne @ 52 mm - reductor
con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprise con placa
de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Kopnyc n BOpOHKa 13 Hepxasetowen crtaav - MawrHa € MNOAHOCTLIO
CbeMHBIM  M3MebYaloLLMM  YCTPONCTBOM, KOTOPOE MOXET XPaHUTbCA B
XONOANNBHMKe 6e3 MpefBapUTeNbHOM OUUCTKA OT MACHOTO daplua nocie
KaXAOro MCMONMb30BaHNA B COOTBETCTBUW C TUTUEHUYECKUMIU HOPMamu
HACCP, y3en v3mensyeHvsd 13 HepxasetoLleid ctann AlSI 304 MOXHO MbITb
B MOCYZOMOEYHOW MallrHe. H13KoBONBTHOE yripas/ieHne - MaconpnemMHnK
852 MM-Pesepc-TlpnsogcMacigHon BaHHONM - CcTema Enterprise cpelueTkon
3 HepxaBeroLLen cTanu (OTBepCTVS @ 6 MM) 11 CamM03aTauMBaoLLMMCH HOXOM
13 HepXaBeroLLen cTann.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pegepc + € reverse - Pesepc + €

OPTIONAL

12C

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h

440 x 270 x 450(h) mm

22Kg

24Kg

540 x 300 x 480(h) mm

0,078 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazionenox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSING 15 el mincing unit unitforfood proCeSSing | e e mincing unit

Groupedehachaﬁeenfonte Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfonte Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edefal seinhl fr die aus Egeal
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos Y3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif canu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii Crann
UyTyH AN NleeHs UyryH A9 NleyeHus
NULLEBbIX POAYKTOB NiLLEBbIX NPOYKTOB

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsXkeHue + €



D
C
—
Qv
O
Qv
=
-
-

MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA




Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox. Gruppo
macinazione estraibile in acciaio inox AlSI 304 - comandi in bassa tensione -
bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in
dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox
autoaffilante.

Polished aluminium structure with stainless steel hopper - removable grinding
unit in stainless steel AISI 304 low voltage controls - meat inlet @ 52 mm -
oiled gear motor. Equipped with enterprise system with stainless steel plate
(holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps en aluminium poli avec trémie en acier inox. Groupe de hachage
amovible en acier inox AlSI 304 - commandes basse tension - orifice d'entrée
viande @ 52 mm - motoréducteur a engrenages a bain dhuile. De série,
systéeme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
aiguiserment automatique.

Poliertes  Aluminiumgehduse  mit  Edelstahltrichter.  Ausziehbare
Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 - Niederspannungssteuerung -
Fleischeinfuhréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (L6cher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Grupo de picar
extrafble de acero inoxidable AISI 304 - controles de baja tensién - boca de
@ 52 mm para introducir la carne - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en la dotacién sistema enterprise con placa de acero inoxidable
(agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopnyc 13 MOAMpOBaHHOIO atoOMUHNA C BOPOHKOW 13 HepxaBeroLLeln CTanu.
CbemHasa pexyLLada rpynna 3 HepxasetoLei ctann AlSI 304 - HnskoBonsTHOe
ynpasneHve - MaconpnemMHuK @ 52 MM - lprBOA C MacIAHOW BaHHOW -
Cucrema Enterprise ¢ pelleTkor 13 HepXaBetoLen CTann (0TBepcTns @ 6 M)
1 CamMO3aTauVBaOLLMMCS HOXOM W3 HepxXaBetoLLel CTanu.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pesepc + € reverse - Pesepc + €

OPTIONAL Q ,

12S

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h

400 x 250 x 500(h) mm

21Kg

23Kg

470 x 300 x 480(h) mm

0,068 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti
Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazionenox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritfor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte Groupe de hachage en fonte .
traitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
' . Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edefal seinhl fr die aus Egeal
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos Y3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif canu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii Crann
UyTYH A1S NIeeHUs UyTyH A9 NeyeHus
NULLEBbIX POAYKTOB NiLLEBbIX NPOYKTOB

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €
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MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MSICOPYBKA




Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox. Bocca ingresso
carne ¢ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema
enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox auto-affilante.

Polished aluminium casing and stainless steel hopper. Meat inlet @ 52 mm -
oiled gear motor - equipped with enterprise system with stainless steel plate
(holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.

Corps en aluminium poli et trémie en acier inox. Orifice d'entrée viande
® 52 mm. Motoréducteur a engrenages a bain d'huile - de série, systeme
enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Gehduse aus poliertem  Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Fleischeinfiihréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (L6cher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Boca para
introducir la carne @ 52 mm - en la dotacién sistema enterprise con placa
de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Kopriyc 13 MOAVPOBAHHOIO antOMUHKA C BOPOHKOM W3 HepxaseroLlein
ctann. MaconpmeMHuK @ 52 MM - MprBosa C MacIsaHON BaHHOW - CucTema
Enterprise C pelueTKOn M3 Hepxaserollen ctanu (oTBepCTd @ 6 MM) 1
CaM0o3aTa4MBatoLLMMCA HOXOM 13 HepxaBetoLLel CTanu.

OPTIONAL Q ,

®

12B

0,75 kW (1 HP)

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h

250 x 400 x 500(h) mm

21Kg
23 Kg
470 x 300 x 480(h) mm
0,068 m?

©

Gruppo macinazione ghisa trattata per alimenti
Treated cast iron mincing unit for food processing
Groupe de hachage en fonte traitée pour aliments

Gusseisen-Zerkleinerungseinheit f

Gruppo macinazione inox
Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en inox

{ir die Lebensmittelverarbeitung Terkleinerungseinheit aus Edelstahl
Grupo para picar de fundicion tratado para alimentos Grupo para picar de acero inoxidable
PexyLias rpynina 3 UyryH 4ns fevenns Y367 V3MeNbUYeHIIs U3 HepXasetoLleli cranm
MIMLLBBIX MPOZYKTOB

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpskeHne + €
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
HACHOIR A VIANDE ET RAPE COMBINES
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS
KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE
JIBOVIHAS ©YHKLISA MSCOPYEKW U TEPKM




Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile, che permette di poterlo collocare in frigorifero senza che
debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni utilizzo in conformita con
le norme di igiene HACCP - il gruppo di macinazione in acciaio inox AlSI 304 pud essere
lavato in lavastoviglie - comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm
- inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno dolio. In dotazione sistema
enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della
grattugia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato 140x75 mm - rullo in acciaio
inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable grinding unit
that allows it to be placed in the refrigerator without having to remove minced meat
residues after each use in accordance with the HACCP hygiene standards - the grinding
unit in stainless steel AISI 304 can be washed in the dishwasher - low voltage controls
- meat inlet » 52 mm - reverse function - oiled gear motor. Equipped with enterprise
system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel
knife. Grater section featured by: polished aluminium inlet 140x75 mm - stainless steel
roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

Corps en aluminium poli avec trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage
entierement amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur sans avoir
a nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation conformément aux
normes d'hygiene HACCP - ['unité de hachage en acier inox AISI 304 peut étre lavée
au lave-vaisselle - commandes basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 mm -
motoréducteur a engrenages a bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque
en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement automatique.La partie de la rape se
caractérise par: orifice d'entrée en aluminium poli 140x75 mm - rouleau en acier inox -
grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl. Maschine mit
Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im
Kihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung mit
den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleischriickstanden gereinigt zu werden,
die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der Geschirrspulmaschine
gereinigt werden. Niederspannungssteuerung - Fleischeinlasséffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit Edelstahiplatte
(Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser. Teile der Reibe:
EinfUhroffnung aus poliertem Aluminium 140x75 mm - Rolle aus Edelstahl - unterer
Schutzrost - Mikroschalter am Einflllnebel der Reibe.

Carcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable. Maquina con grupo de picar
completamente extrafble que permite poderlo colocar en la nevera sin que tenga que
ser limpiado de los restos de carne picada después de cada utilizacién, de conformidad
con las normas de higiene HACCP. El grupo de picar de acero inoxidable AISI 304 puede
ser limpiado en el lavavajillas - controles de baja tesién - boca para introducir la carne
© 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprise
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: boca de aluminio pulido 140x75
mm - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - empujador con
microinterruptor.

Kopmyc W3 MOAMPOBaHHOTO aNtOMMHWA C BOPOHKOM W3 HepxXaBetoLien CTau.
MalnHa € MNOAHOCTBIO CbEMHbLIM M3MEbYaOLLMIM YCTPOICTBOM, KOTOpPOe MOXET
XPaHUTLCA B XONOAUNbHYVKE 63 MpeaBapUTENbHOM O4UMCTKM OT MACHOrO daplua
noc/ie KaxAOoro WUCMOb30BaHWA B COOTBETCTBUM C TUTMEHWNYECKUMU HOPMaMu
HACCP, y3en u3menbueHus 13 Hepxaetowjeit ctanv AlSI 304 MOXHO MbITb B
NOCyAOMOEYHOM MallnHe. H1U3KOBOMBTHOE yrpaBieHvie - MsiconpueMHUK @ 52 Mm
- MpwviBog ¢ MacnaHo BaHHOM - CucteMa Enterprise ¢ peleTkomn v3 HepxaseroLLeit
CTanu (0TBEPCTVA @ 6 MM) 1 CamM03aTauMBarOLLMMCA HOXOM 13 HepXaBetoLLell CTanu.
[eTanvi Tepkut: NpYeMHBI NOTOK 13 MOAMPOBAHHOTO antoMUHMA 140X75 MM - U/nvHAP
V3 HepXaBeroLen CTan - H/XHAA 3aliWTHad peLueTka - MVKPOBbIKIoYaTeb Ha
MPVXVMHOM pblyare TepKu.

OPTIONAL Q ?

22AT

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

150250 Kg/h 40 Kg/h

560 x 430 x 480+650(h) mm

38Kg

48 Kg

770 x 520 x 580(h) mm

0,232 m3
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing  Gruppo macinazione inox  Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox

unitforfood processing Stainless steel mincing unit uritfor food processing Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en fonte Groupe de hachage en fonte .
traitée pour aﬁments Groupe de hachage en inox taiée pour aﬁmems Groupe de hachage en inox
' : Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gussigennh-ﬁréfgiirung- aus Edelstanl Gmsigm’gﬁ;@?gimng' aus Edelstahl
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos Yaen v3vensuenns u3 tratado para alimentos Y3en vawensueHyis u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
UyTyH AN NleeHs UyryH A9 NleyeHus
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsXXeHne + €
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
HACHOIR A VIANDE ET RAPE COMBINES
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS
KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE
JIBOVIHASI ®YHKLINS MSCOPYEKM 1 TEPKM




Abbinato tritacarne grattugia. Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in
acciaio inox - gruppo macinazione estraibile in acciaio inox AlSI 304 - comandi
in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingranaggi
a bagno d'olio - in dotazione sistema - enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm)
e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia e caratterizzata da: bocca
in alluminio lucidato 140x75 mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di
protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Combined meat mincer and grater - polished aluminium casing and stainless
steel hopper. Removable grinding unit in stainless steel AlSI 304 - low voltage
controls - meat inlet @ 52 mm - oiled gear motor. Equipped with enterprise
system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless
steel knife. Grater section featured by: polished aluminium inlet 140x75 mm -
stainless steel roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

Combinée hachoir a viande et rape - Corps en aluminium poli et trémie en
acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox AISI 304 - commandes
basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 - motoréducteur a engrenages a
bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape se caractérise
par: orifice d'entrée en aluminium poli 140x75 mm - rouleau en acier inox -
grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Doppelfunktion Fleischwolf und Reibe - Gehduse und Trichter aus
Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl AISI 304
- Niederspannungssteuerung - Fleischeinfihréffnung ¢ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit
Edelstahlplatte (Locher 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser. Teile
der Reibe: EinfUhréffnung aus poliertem Aluminium 140x75 mm - Rolle aus
Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Einfullhebel der Reibe.

Picadora de carne y rallador combinados. Estructura de aluminio pulido con
tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable (AISI 304)
completamente extraible - controles de baja tensién - boca de @ 52 mm
para introducir la carne - reductor con engranajes en bafio de aceite -
inversién de la marcha - en la dotacién sistema enterprise con placa de acero
inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
La parte del rallador se caracteriza por: boca de aluminio pulido 140x75 mm
- rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - empujador con
microinterruptor.

[1BOMHaA GyHKUMA MACOPYOKI 1 Tepku - KOpryc 1 BOPOHKa 13 HepxaseroLLei
ctann - CbemHasd pexyllas rpyrnna u3 Hepxasetowler cranm AlSI 304 -
HnskoBoNbTHOE ynpasieHne - MACONpPUEMHMK @ 52 MM - [TpnBOA C
MacnsaHoOM BaHHOW - CucTeMa Enterprise C pelueTKon M3 HepXaBetoLlen
CTanu (OTBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauMBatOLLIMMCA HOXOM 13 HepXaBetoLLen
ctann. [letanu Tepku: MpUeMHbIA JOTOK M3 MOAMPOBAHHOIO antOMUHNA
140x75 MM - LUAVHAP 113 HEePXaBetoLLel CTanu - HUXHAS 3aLlUUTHas pelueTka
- MYKPOBBIKOYaTE/ b Ha MPUXAMHOM pblyare TepKu.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pegepc + € reverse - Pesepc + €

OPTIONAL

22T

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3//50Hz

230V/1N/50Hz

150250 Kg/h 40 Kg/h

630 x 305 x 510+660(h) mm

26Kg

29 Kg

750 x 300 x 480(h) mm

0,108 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazioneinox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSNG 15 el mincing unit unitforfood proCesSing | e e mincing unit

Groupedehachaﬁeenfonte Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfonte Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edeial seinhl fr die aus Egeka
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos V3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
UyTyH AN NleeHs UyryH A9 NleyeHus
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsXXeHne + €
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
HACHOIR A VIANDE ET RAPE COMBINES
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS
KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE
JIBOVHAS ©YHKLIS MSICOPYEKW U TEPKM




Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo di
macinazione inox AlSI 304 completamente removibile che permette di poterlo
collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne
macinata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP -
comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
2 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia é caratterizzata da:
bocca in alluminio lucidato 140x75 mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di
protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Machine with a completely removable grinding unit in stainless steel AISI 304 that
allows it to be placed in the refrigerator without having to remove minced meat
residues after each use in accordance with the HACCP hygiene standards - low
voltage controls - meat inlet @ 52 mm - oiled gear motor. Equipped with enterprise
system with stainless steel plate (g 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife.
Grater section featured by: polished aluminium inlet 140x75 mm - stainless steel
roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

Corﬁs en aluminium poli avec trémie en acier inox - Machine avec groupe de
hachage entierement amovible en acier inox AISI 304 ﬂUi permet de pouvoir
le placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande
hachée apres chaque utilisation conformément aux normes d'hygiene HACCP.
commandes basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 mm - motoréducteur
a engrenages a bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plague en inox
(2 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape se
caractérise par: orifice d'entrée en aluminium poli 140x75 mm - rouleau en acier
inox - grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Poliertes  Aluminiumgehduse  mit  Edelstahltrichter. ~ Maschine  mit
Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304, die vollstandig abnehmbar ist
und daher die Aufbewahrung im Kuihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder
Verwendung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von
den Hackfleischriickstanden gereinigt zu werden. Niederspannungssteuerung
- Fleischeinfiihréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (6 mm)und selbstscharfendem Edelstahlmesser.
Teile der Reibe: Einfuhroffnung aus poliertem Aluminium 140x75 mm - Rolle aus
Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Einfullhebel der Reibe.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable (AISI 304) completamente extraible que permite poderlo
colocar en la nevera sin que tenga que ser limpiado de los restos de carne picada
después de cada utilizacion, de conformidad con las normas de higiene HACCP -
controles de baja tesion - boca de @ 52 mm para introducir la carne - reductor
con engranajes en bafio de aceite - en la dotacion sistema enterprise con placa de
acero inoxidable (@ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado. La parte
del rallador se caracteriza por: boca de aluminio pulido 140x75 mm - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - empujador con microinterruptor.

Kopnyc 13 NoAvpoBaHHOTO astoMUHNA C BOPOHKOW K3 HepxXaBetoLlelr CTann.
MaLumHa c u3menbyeHvs 13 HepxaseroLeli ctany AlSI 304 ¢ NOHOCTBHO CbeMHBIM
M3MENBYUAIOLLMM YCTPOACTBOM, KOTOPOE MOXET XPaHUTLCA B XONOAUNBbHIKE 6e3
npesBapUTENbHON OUMCTKM OT MACHOIO dapLua Noc/e Kaxaoro 1Cnob30BaHs B
COOTBETCTBUN C rUreHnyeckmm HopMmamm HACCP. HyskoBonbTHOE yrpasieHue
- MsiconpueMHunk @ 52 Mm - [prBoZ C MacnaHoW BaHHOW - CucTema Enterprise
C PeLEeTKOW 13 HepXaBeroLLen cTtanu (@ 6 MM) 1 CaMO3aTaurBatoLLMMCA HOXOM
13 HepxaBetoLen ctann. [letann Tepku: MPUYEeMHbIA N0TOK 13 MOAVPOBAHHOIO
antoMuHNS 140x75 MM - UMAUHAP V3 HEPXABEIOLLEN CTanu - HUXHAS 3aLUMTHaA
peLLeTKa - MUKPOBBIKIHOUATEb Ha MPYXUMHOM pblyare TepKU.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pesepc + € reverse - Peeepc + €

22AE

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

150250 Kg/h 40 Kg/h

630 x 305 x 510+660(h) mm

27Kg

30Kg

750 x 300 x 480(h) mm

0,108 m?
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazioneinox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSNG 15 el mincing unit unitforfood proCesSing | e e mincing unit

Groupedeha(haﬁeenfome Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfome Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edeial seinhl fr die aus Egeka
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion de acero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos V3en v3venbuesus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuaA pyna 13 HepXaseloLeii cranu
YYryH st NeYeHmnd UYTYH nA neyenns
NULLEBbIX POAYKTOB NMLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - MHokc Cnucrema Unger

Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsXXeHne + €
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COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
HACHOIR A VIANDE ET RAPE COMBINES
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS
KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE
JIBOVIHAS ©YHKLISA MSCOPYEKW U TEPKM




Struttura in alluminio lucidato con tramoggia inacciaio inox - gruppo di
macinazione inox AlSI 304 completamente removibile che permette di poterlo
collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne
macinata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP -
comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (@
6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia € caratterizzata da:
bocca in alluminio lucidato 140x75 mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di
protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Machine with a completely removable grinding unit in stainless steel AISI 304
that allows it to be placed in the refrigerator without having to remove minced
meat residues after each use in accordance with the HACCP hygiene standards
- low voltage controls - meat inlet @ 52 mm - oiled gear motor. Equipped with
enterprise system with stainless steel plate (g 6 mm) and self-sharpening stainless
steel knife. Grater section featured by: polished aluminium inlet 140x75 mm -
stainless steel roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

Corps en aluminium poli avec trémie en acier inox - Machine avec groupe de
hachage entierement amovible en acier inox AISI 304 qui permet de pouvoir
le placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande
hachée apres chaque utilisation conformément aux normes d'hygiene HACCP.
commandes basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 mm - motoréducteur
a engrenages a bain dhuile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox
(» 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape se
caractérise par: orifice d'entrée en aluminium poli 140x75 mm - rouleau en acier
inox - grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Poliertes  Aluminiumgehduse  mit  Edelstahltrichter.  Maschine — mit
Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304, die vollstandig abnehmbar ist
und daher die Aufbewahrung im Kuhlschrank gestattet ohne vorher nach jeder
Verwendung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von
den Hackfleischruckstanden gereinigt zu werden. Niederspannungssteuerung
- Fleischeinfuhréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet
mit Enterprise-System mit Edelstahlplatte (6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser. Teile der Reibe: Einfuhréffnung aus poliertem Aluminium
140x75 mm - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am
Einflllnebel der Reibe.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable (AISI 304) completamente extrafble que permite poderlo
colocar en la nevera sin que tenga que ser limpiado de los restos de carne
picada después de cada utilizacién, de conformidad con las normas de higiene
HACCP - controles de baja tesién - boca de @ 52 mm para introducir la
carne - reductor con engranajes en bafio de aceite - en la dotaciéon sistema
enterprise con placa de acero inoxidable (g 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: boca de aluminio
pulido 140x75 mm - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion -
empujador con microinterruptor.

Kopnyc 13 noavpoBaHHOIO antoMUHVIS C BOPOHKOW 13 HepXaBetoLLer CTanu.
MalunHa c3MenbUeHnd 13 HepxasetoLeit ctann AlSI 304 C NONHOCTBH ChbEMHBIM
M3MENbYUALOLLMM YCTPONCTBOM, KOTOPOE MOXET XPaHUTLCSA B XONOAWNBbHYIKE 6e3
npeABapUTeNbHON OYNCTKM OT MACHOIO GapLa Nocae KaxAoro MCNoNb30BaHNA B
COOTBETCTBUN C rrneHnyeckmmn Hopmam HACCP. Hi3koBoneTHOE yrpasneHne
- MsaiconpmeMHuK @ 52 MM - [MprBOZ C MaCNAaHON BaHHON - CucTema Enterprise
C PEeLUeTKOM 13 HepXaBetoLLen CTanu (@ 6 MM) 1 CamM03aTauVBaOLLMMCA HOXOM
13 HepxasetolLleln cTanun. leTan Tepku: NpUemMHbIA NOTOK 13 NONNPOBAHHOMO
AMOMUHNA 140X75 MM - LMAVHAP U3 HEPXABEIOLLEN CTanu - HUXHAA 3aLLmUTHasA
peLleTKa - MAKPOBBIKIKYaTe b Ha MPYVXKUMHOM pblyare Tepku.

Inversione di marcia - Function Inversione di marcia - Function
reverse - Pesepc + € reverse - Pesepc + €

12AT

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h 40 Kg/h

605 x 305 x 510+600(h) mm

26 Kg

30 Kg

750 x 300 x 480(h) mm

0,108 m3
Gruppo macinazione Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti ghisa tratata per alimenti

Treated castiron mincing |~ Gruppo macinazionenox | Treated castiron mincing | Gruppo macinazione inox
unitfor 000 PIOGESSING 15 el mincing unit unitforfood proCessing | e e mincing unit

Groupedeha(haﬁeenfome Groupe de hachage en inox Groupedeha(haFeenfome Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
Terkleinerungseinheit Terkleinerungseinheit

Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edefal seinhl fr die aus Egea
Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar Lebensmitelverarbeitung Grupo para picar
Grupo para picar de fundicion deacero inonidable Grupo para picar de fundicion de aceroinoxidable
tratado para alimentos V3en u3venbueHus u3 tratado para alimentos Y3en u3venbueHus u3
PexyuL@s rpyna 13 HepXasetoLleif cranu PexyuuaA pymna 13 HepXaseloLeii Crann
YYryH st NeYeHmnd UYTYH nA neyenns
NULLEBbIX POAYKTOB NiLLEBbIX MPOYKTOB

Inox Unger System - VIHokc Cructema Unger

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpskeHue + €



S
S
=
5
fo
<

e
@)
i
I
Q0
—
D
0,
D
-
—y
Q)
Q
Q)
=
—
—

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
HACHOIR A VIANDE ET RAPE COMBINES
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS
KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE
JIBOVIHAS ©YHKLISA MSCOPYEKW U TEPKM




Abbinato tritacarne e grattugia. Struttura in alluminio lucidato con tramoggia
in acciaio inox - gruppo di macinazione estraibile in acciaio inox AlSI 304 -
comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante - la parte della grattugia & caratterizzata da
bocca in alluminio lucidato 140x75 mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore
di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Combined meat mincer and grater - polished aluminium casing and stainless
steel hopper. Removable grinding unit in stainless steel AlSI 304 - low voltage
controls - meat inlet @ 52 mm - oiled gear motor. Equipped with enterprise
system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless
steel knife. Grater section featured by: polished aluminium inlet 140x75 mm -
stainless steel roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

Combinée hachoir a viande et rape - Corps en aluminium poli et trémie en
acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox AISI 304 - commandes
basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 - motoréducteur a engrenages a
bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape se caractérise
par: orifice d'entrée en aluminium poli 140x75 mm - rouleau en acier inox -
grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Doppelfunktion Fleischwolf und Reibe - Gehduse aus poliertem Aluminium
und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl
AISI 304 - Niederspannungssteuerung - Fleischeinfuhréffnung e 52
mm - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit
Edelstahlplatte (Locher 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser. Teile
der Reibe: Einfuhroffnung aus poliertem Aluminium 140x75 mm - Rolle aus
Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Einfullhebel der Reibe.

Picadora de carne y rallador combinados. Estructura de aluminio pulido con
tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable (AISI 304)
completamente extrafble - controles de baja tesién - boca de @ 52 mm
para introducir la carne - reductor con engranajes en bafio de aceite - en
la dotaciéon sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @
6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador
se caracteriza por: boca de aluminio pulido 140x75 mm - rodillo de acero
inoxidable - rejilla inferior de proteccién - empujador con microinterruptor.

[1BoiHasA GyHKLMSA MACOPYOKI U Tepku - KOopryc 1 BOPOHKa 13 HepxaBetoLLeit
ctann - CbemHas pexyllas rpynna m3 Hepxasetower ctanv AlSI 304 -
HunskoBoNbTHOE ynpasieHne - MsAcCONpUEMHUK @ 52 MM - [TprBOA C
MacnsaHoOM BaHHOW - CucTema Enterprise C pelleTkon M3 HepXaBeroLlen
CTanu (OTBEPCTVIA @ 6 MM) 1 CaMO3aTa4MBaOLLMMCS HOXOM V3 HepXaBetoLL e
CcTann. [leTann Tepku: MPUEMHbIA 10TOK K3 MOAMPOBAHHOMO altOMUHNS
140x75 MM - LUAVHAP 13 HEPXaBEeIoLLer CTanu - HUXHSAS 3alUMTHas pelueTka
- MUKPOBBIK/IFOUaTe b Ha MPYIXUMHOM pblyare TepKu.

Inversione di marcia - Function
reverse - Pegepc + €

Inversione di marcia - Function
reverse - Pesepc + €
OPTIONAL

®

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3N50Hz

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h 40 Kg/h

590 x 290 x 510+600(h) mm

23 Kg
26 Kg
750 x 300 x 480(h) mm

0,108 m3

@

Gruppo macinazione
ghisa trattata per alimenti

Treated castiron mincing
unit for food processing

Groupe de hachaﬁe enfonte

©

Gruppo macinazione
ghisa tratata per alimenti

Treated cast iron mincing
unit for food processing

Groupe de ha(haFe enfonte

(Gruppo macinazione inox
Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en inox

Gruppo macinazione inox
Stainless steel mincing unit
Groupe de hachage en inox

traitée pour aliments traitée pour aliments
' : Terkleinerungseinheit . ' Terkleinerungseinheit
Gusseisen-Zerkleinerung- Gusseisen-Zerkleinerung-
seinhei fir die aus Edefal seinhl fr die aus Egeal
Lebensmittelverarbeitung (Grupo para picar Lebensmittelverarbeitung Grupo para picar

Grupo paa picarde fundicién | 92O MR 6y o i de ungign 96 2Cer0 MoHdable

tratado para alimentos Y3en u3menbuenns i3 tratado para alimentos V36N v3MenbueHus 13
PeyutaA Ty 1 HepxasetoLLeii crant PeyutaA pyna HepxaserolLeii crann
UYIYH 415 NEdeHis UYIYH 415 TEYeHIs
TUILLEBbIX MPOAYKTOB MVILLEBbIX NIPOAYKTOB

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHne + €
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GRATER
RAPE
KASEREIBE
RALLADOR
TEPKA




Struttura e bocca in alluminio lucidato - dimensione della bocca 140x75 mm
- rullo in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva
pressore grattugia - versione CE con freno motore.

Polished aluminium casing and inlet - inlet size 140x75 mm - stainless steel
roller - lower protection grid - grater presser lever switch - CE version with
motor brake.

Corps et orifice en aluminium poli - dimensions de l'orifice 140x75 mm -
rouleau en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras
pousseur rape - version CE avec frein moteur.

Gehause und Einfuhroffnung aus poliertem Aluminium - EinfUhroffnungsgroie
140x75 mm - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel
des Reibenniederhalters - CE-Version mit Motorbremse.

Estructuray boca de aluminio pulido - tamafio de boca de insercién 140x75 mm
- rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador - versién CE con freno motor.

Kopriyc 1 MACONPUEMHWMK W3 MNONMPOBaHHOrO  a/tOMUHKA, Pasmepsbl
mAconpuemMHuK 140x75 mm ponnK 13 HepxXaBeroLler CTanu, HUXHAS
3alNTHAA peLleTKa, MUKPOBBLIKIYaTelb Ha MPUXUMHOM pblyare Tepku,
ncnonHerve CE ¢ TopmMo30M ABUratens.

OPTIONAL Q ,

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

40 Kg/h

430 x 290 x 390+600(h) mm

17 Kg
19 Kg
470 x 300 x 480(h) mm

0,068 m3

@ ©

Con freno motore
With motor brake
Avec frein moteur
Mit Motorenbremse
Con freno motor
TOPMOXEeHNEeM ABUraTens

Senza freno motore, con bassa tensione
Without motor brake, with low tension
Sans frein moteur avec basse tension

Ohne Motorenbremse, mit Niederspannung
Sin freno motor con baja tension
be3 TopMOXeHIst ABUraTeNs Moz HA3KUM
HanpskeHviem

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpskeHve + €



AB8D

Abbinato

Tritacarne e Grattugia

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
HACHOIR A VIANDE ET RAPE COMBINES
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS
KOMBINIERTER FLEISCHWOLF UND REIBE
JIBOVIHAS ©YHKLISA MSCOPYEKW U TEPKM

SEMIPROFESSIONAL



Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo
macinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
La parte della grattugia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato 105x65
mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore
leva pressore grattugia.

Polished aluminium casing and stainless steel hopper. Aluminium grinding unit
- meat inlet @ 52 mm. Equipped with enterprise system with stainless steel
plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless steel knife. Grater section
featured by: polished aluminium inlet 105x65 mm - stainless steel roller - lower
protection grid - microswitch on the grater pusher.

Corps en aluminium poli et trémie en acier inox - groupe de hachage
en aluminium - orifice d'entrée viande @ 52 mm. De série, systéme
enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau iNox a aiguisement
automatique. La partie de la rape se caractérise par: orifice d'entrée en
aluminium poli 105x65 mm - rouleau en acier inox - grille de protection
inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Gehause aus poliertem Aluminium und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe
aus Aluminium - Fleischeinfuhréffnung @ 52 mm - ausgestattet mit
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (L6cher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser. Teile der Reibe: Einfuhroffnung aus poliertem Aluminium
105x65 mm - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am
Einfullhebel der Reibe.

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de aluminio - boca para introducir la carne 8 52 mm - en la dotacién sistema
enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: boca de
aluminio pulido 105x65 mm - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de
proteccién - empujador con microinterruptor.

Kopnyc 1 BOPOHKa 13 HepXaBetoLLe CTanu - PexyLmin y3en n3 antoMUHmns -
MsconpuemMHNK @ 52 MM - Cctema Enterprise € pelueTkon 13 HepxaseroLleit
CTanu (OTBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauMBaAOLLIMMCA HOXOM 13 HepXaBetoLLel
cTann. [letanu Tepku: MpUeMHbIA NOTOK M3 MOAMPOBAHHOIO antOMUHNS
105X65 MM - UMAVHAP 13 HEPXaBeroLLeN CTanu - HXKHAS 3alUMTHas pelleTka
- MVKPOBBIKIKOYATENb Ha MPUXNMHOM pblyare Tepku.

OPTIONAL @\ ”

AB8D

0,37 kW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz

20+50 Kg/h 20 Kg/h

430 x 270 x 360+420(h) mm

11 Kg

12 Kg

390 x 310 x 370(h) mm

0,045 m3

@ ©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxkeHne + €
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MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE ET RAPE
FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNE - RALLADOR
MACOPYBKA - TEPKA

SEMIPROFESSIONAL



TR8D: struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo
macinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox
(fori @ 6 mm) e coltello inox auto-affilante.

GR8D: Struttura e bocca in alluminio lucidato 105x65 mm - rullo in acciaio
inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

TR8D: polished aluminium casing and stainless steel hopper. Aluminium
grinding unit - meat inlet @ 52 mm - oiled gear motor - equipped with
enterprise system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening
stainless steel knife.

GR8D: polished aluminium structure and inlet 105x65 mm - stainless steel
roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

TR8D: corps en aluminium poli et trémie en acier inox - groupe de hachage en
aluminium - orifice d'entrée viande @ 52 mm - motoréducteur a engrenages
a bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

GR8D: corps et orifice d'entrée en aluminium poli 105x65 mm - rouleau en
acier inox - grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras
pousseur.

TR8D: Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl
- Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfihréffnung @ 52 mm
- Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit
Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.
GR8D: Struktur und Einfuhréffnung aus poliertem Aluminium 105x65 mm -
Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Einfuhrhebel der
Reibe.

TR8D: estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - en la
dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)
y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

GR8D: estructura y boca de aluminio pulido 105x65 mm - rodillo de acero
inoxidable - rejilla inferior de proteccién - empujador con microinterruptor.

TR8D: Kopryc 113 NOAMPOBAHHOIO altOMUHINA C BOPOHKOW 13 HepxaseroLLei
CTanu - PexyLnii ysen 13 antoMnHmg - MaconpmemMHumk @ 52 mm - Mpusog ¢
MacnsaHoM BaHHOM - Cnctema Enterprise € peLleTkor 13 HepxaBeroLLer CTann
(0TBEPCTUNA @ 6 MM) 1 CAMO3aTa4MBatOLLIMMCA HOXOM W3 HepXaBetoLLel CTan.
GR8D: Kopnyc v MACOMPUEMHNK W3 MOAMPOBaHHOTO amoMuHma 105x65
mm - UAIVHAP M3 HepXaBetoLlei CTanu - HXKHAA 3aliMTHaa peluetka -
MVIKPOBbIKOHATE b Ha MPYXKNMHOM pblyare Tepku.

OPTIONAL @\ ”

@ TR8D GR8D

0,37 kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz
20+50 Kg/h 20 Kg/h

290 x 270 x 350(h) mm 290 x 250 x 310+420(h) mm

9 Kg 8 Kg

10 Kg 9Kg

320 x 270 x 380(h) mm

0,033 m3

© ¥ 0 & O

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €




SISTEMA UNGER STANDARD

STANDARD UNGER SYSTEM
SYSTEME UNGER STANDARD
STANDARD UNGERSYSTEM
SISTEMA UNGER ESTANDAR
CTAHOAPTHAA CNCTEMA UNGER

A) Corpo tritacarne D) Coltello
Mincer body Blade
Corps hache-viande Couteau —
Fleischwolfkorper Messer )
Cuerpo picadora de carne Cuchilla (-U
Kopnyc msicopybku Hox G

. r—{

B) Coclea E) Piastra @8
Screw conveyor Plate 28 | 'Q
Vis transporteuse Grille 28
Forderschnecke Lochscheibe 28 ,Q
Tornillo sinfin Placa 28 <
LLnek Peletka 28 !

C) Piastra sgrossatce O F) Piastra 4.5 G) Volantino O G)
Large grater plate O Plate @4.5 Handwheel . i
Grille dégrossisseuse 0 Grille 4.5 Manivelle
Grob-Lochscheibe 0 Lochscheibe 24.5 Handrad 4_) G.)
Placa para desbastar 0 Placa 94.5 Volante G
KpynHaa nogpesHas Pewetka 24.5 PykosiTka MiCOpyOKU Q
peLueTk 0 —
Mod. 12 )
Passapomodoro i
Tomato Pulper —
Passe-Tomates F‘

Tomatenpurierer
Pasador de tomate
Hacaaka ana TomaToB

2 15-20-30 mm

Imbuto tritacarne ACCESSORIES
Mincer funnel ACCESSOIRES
Entonnoir pour hachoir a viande ZUBEHOR
Fleischwoltrichter ACCESORIOS
Embudo para picadora de carne AKCECCYAPBI

BOpOH Ka Anda Maca

®



Piastre Unger in acciaio inox - Unger stainless steel perforated disks
Grilles Unger en acier inox - Unger Edelstahllochscheiben
Placas Unger de acero inoxidable - PewueTtkn Unger MHokc

Piastra sgrossatce 0 Coltelli Unger in acciaio inox
Large grater plate 0 Unger stainless steel knives

Grille dégrossisseuse 0 Couteaux Unger en acier inox
Grob-Lochscheibe 0 Unger Edelstahlmesser

Placa para desbastar 0 Cuchillas Unger de acero inoxidable
PeweTka kpynHas 0 Hoxun “Unger” 13 HepykaBetoLLieii ctanun

Piastre Enterprise in acciaio inox - Enterprise stainless steel perforated disks
Grilles Enterprise en acier inox- Enterprise Edelstahllochscheiben
Placas Enterprise de acero inoxidable - Pelnetkun Enterprise Hokc

Coltelli enterprise in acciaio inox
Enterprise stainless steel knives
Couteaux enterprise en acier inox
Enterprise messer aus Edelstahl
Cuchillas enterprise de acero inoxidable
Hoxxn “enterprise” n3 Hep>xaBetoLLeii cTanmn

Imbuto tritacarne - Mincer funnel - Entonnoir pour hachoir a viande Passagomodoro - Passaverdura

Fleischwoltrichter - Embudo para picadora de carne - BopoHka Ansi Msica Vegetable mill and Tomato Pulper
Passe-Tomates et moulin a legumes
Tomatenpurierer und Gemiuisepassiermuhle
Pasador de tomate y verduras
Hacapka ans TomaToB v ppyKTOB




SE1550A
SE1830A
SE2020A

Segaossi a nastro
anodizzato

ANODIZED BONE BANDSAW
SCIE A OS ANODISEE

LACKIERTE KNOCHENBANDSAGE

SIERRAS ANODIZADA PARA HUESOS CON CINTA
AHOZVPOBAHHBIN JIEHTOUYHAS MUJA 419 KOCTEW



Struttura in alluminio anodizzato - comandi in bassa tensione - pulsante
di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiusura macchina - freno SE1550A SE1830A
motore - regolazione dello spessore di taglio - regolazione dell'altezza di taglio -
porzionatore, piano di lavoro, guida lama e spingi carne in acciaio inox.

Accessori: cavalletto in acciaio verniciato - confezione di lame. 0,75 kW (1 HP) 1kW (1,5 HP)

Anodised aluminium structure - low voltage controls - emergency stop button 230-400V/3/50Hz
- microswitch on the machine lid - motor brake - cutting thickness adjustment -

cutting height adjustment - stainless steel portioning device, work surface, knife

guide and meat pusher. 230V/1N/50Hz
Accessories: Painted steel stand - set of blades.

2 1550 mm 2 1830 mm 2 2020 mm

. L . ) 170 x 150(h) mm 200 x 225(h) mm 230 x 340(h) mm
Corps en aluminium anodisé - commandes basse tension - bouton d'arrét

d'urgence - micro-interrupteur sur le couvercle de la machine - frein moteur -
réglage de I'épaisseur de coupe - réglage de la hauteur de coupe - dispositif de 330 x 300 mm 410x 410 mm 535 x500 mm
portionnement, plan de travail, guide couteau et poussoir de viande en acier inox.

Accessoires : Support en acier verni - jeu de lames.
530 x 400 x 850(h) mm | 630 x 450 x 970(h) mm 750 x 500 x 1070(h) mm

Gehduse aus eloxiertem Aluminium - Notaus-Schalter - Mikroschalter auf
Maschinenverschlie3deckel - Motorbremse - Einstellung der Schnittdicke -
Einstellung der Schnitthdhe - Portioniervorrichtung, Arbeitsflache, Messerfuhrung
und Fleischschieber aus Edelstahl.

Zubehor: Gestell aus lackiertem Stahl - Messersatz. 37Ke 39Ke 52Kg

45Kg 47 Kg 63 Kg
Estructura de aluminio anodizado - controles de baja tensién - botén de
emergencia - microinterruptor en la tapa de cierre de la maquina - freno motor -
regulacion del espesor del corte - regulacidn de la altura del corte - porcionadora, 1020 x 560 x 500(h) mm 1150 x 560 x 570(h) mm
superficie de trabajo, gufa cuchillay empuja carne de acero inoxidable.
Accesorios: Caballete de acero pintado - paquete de cuchillas. 0,286 m? 0,387 m?

Koprnyc 13 aHOAMPOBAaHHOIO ajlOMUHUA - ABapUiiHbIA BblkItoYaTenb -
MuikponepektouaTenb Ha KpbiLLke MaLLMHbI - MOTOPHBIV TOPMO3 - Perynnposka

TO/LLMHBI PE3KM - PEryIMPOBKa BbICOTHI PE3KM - MOPLMOHMPYHOLLLEE YCTPOCTBO,
paboyasi MOBEPXHOCTb, HaMpaBAsftoOLLas 1e3BUS W MecTrk Ans Msaca 13
HepxaBeroLLeli CTanw.

Akceccyapbl: Pama 13 nakMpoBaHHO CTanw - Habop HOXEN.

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €

550 x 570 x 650(h) mm

€x10 pz. €x10 pz. €x10 pz.
(1500 - 1900 mm) (1910 - 2400 mm) (2410 - 2960 mm)




SE1550V
SF1830V
SE2020V |

tro

OSS1 a IlasS

verniciato

Sega

COATED BONE BANDSAW
SCIE A OS PEINTE
LACKIERTE KNOCHENBANDSAGEN

SIERRAS PARA HUESOS CON CINTA PINTADO
JIEHTOYHbIE MWLl NS PACTIANA
KOCTEW OKPALLEEHHbIN




di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiusura macchina - freno
motore - regolazione dello spessore di taglio - regolazione dell'altezza di taglio -
porzionatore, piano di lavoro, guida lama e spingi carne in acciaio inox.

Accessori: cavalletto in acciaio verniciato, confezione di lame. 0,75 kW (1 HP) 1kW (1,5 HP)

Struttura in alluminio verniciato - comandi in bassa tensione - pulsante
@ SE1550V SE1830V SE2020V

Painted aluminium structure - low voltage controls - emergency stop button 230-400V/3/50Hz
- microswitch on the machine lid - motor brake - cutting thickness adjustment -

cutting height adjustment - stainless steel portioning device, work surface, knife

guide and meat pusher. 230V/1N/50Hz
Accessories: Painted steel stand, Pack of blades.

2 1550 mm 2 1830 mm 2 2020 mm

. . . ) 170 x 150(h) mm 200 x 225(h) mm 230 x 340(h) mm
Corps en aluminium peint - commandes basse tension - bouton d'arrét

d'urgence - micro-interrupteur sur le couvercle de la machine - frein moteur -
réglage de I'épaisseur de coupe - réglage de la hauteur de coupe - dispositif de 330 x 300 mm 410x 410 mm 535 x500 mm
portionnement, plan de travail, guide couteau et poussoir de viande en acier inox.

Accessoires: Support en acier verni, Paquet de lames.
530 x 400 x 850(h) mm | 630 x 450 x 970(h) mm 750 x 500 x 1070(h) mm

Gehduse aus lackiertem Aluminium - Notaus-Schalter - Mikroschalter auf
Maschinenverschlie3deckel - Motorbremse - Einstellung der Schnittdicke -
Einstellung der Schnitthdhe - Portioniervorrichtung, Arbeitsflache, Messerfuhrung
und Fleischschieber aus Edelstahl.

Zubehor: Gestell aus lackiertem Stahl, Klingen-Packung. 37Ks 39Ke 52 Kg

45Kg 47 Kg 63 Kg
Estructura de aluminio pintado - controles de baja tensién - botén de
emergencia - microinterruptor en la tapa de cierre de la maquina - freno motor -
regulacion del espesor del corte - regulacidn de la altura del corte - porcionadora, 1020 x 560 x 500(h) mm 1150 x 560 x 570(h) mm
superficie de trabajo, gufa cuchillay empuja carne de acero inoxidable.
Accesorios: Caballete de acero pintado, Paquete de cuchillas. 0,286 m? 0,387 m?

Kopryc 13 OKpalUeHHOro anloMWHWUA - ABapuWiiHbI BbIkIHOYaTEND -
MuikponepektouaTenb Ha KpbiLLke MaLLMHbI - MOTOPHBIV TOPMO3 - Perynnposka

TO/LLMHBI PE3KM - PEryIMPOBKa BbICOTHI PE3KM - MOPLMOHMPYHOLLLEE YCTPOCTBO,
paboyasi MOBEPXHOCTb, HaMpaBAsftoOLLas 1e3BUS W MecTrk Ans Msaca 13
HepxaBeroLLeli CTanw.

Akceccyapbl: Pama 13 okpalleHHo ctanu, Habop nessuii.

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €

550 x 570 x 650(h) mm

€x10 pz. €x10 pz. €x10 pz.
(1500 - 1900 mm) (1910 - 2400 mm) (2410 - 2960 mm)




30C1P
J0C1IPN-50C2PN
7o5C1IPN-95C2PN

Impastatrici per carne

MEAT MIXER

MELANGEUR A VIANDE
FLEISCH MISCHMASCHINEN
AMASADORAS PARA CARNE
®APLLUEMELLIAJTKIA



Impastatrici per carne. Struttura interamente in acciaio inox sabbiato -
microinterruttore su coperchio - inversione di marcia - pulsante di emergenza 30C1P 50C1PN 50C2PN 75C1PN 95C2PN
- ribaltamento della vasca (110°) per facilitarne lo svuotamento - pale estraibili

- kit ruote (di cui 2 con freno) di serie.
0,75 kW (1 HP) 1,5 kW (2 HP)

Meat kneader. Sanded stainless steel structure - micro switch on lid -
reverse function - emergency stop button - tank tilting (110°) for easy emptying 230-400V/3/50Hz
- removable blades. Wheel kit (2 of which with brake) as standard.

230V/1N/50Hz -
Mélangeurs de viande. Corps entiérement en acier inox sablé - micro-
interrupteur sur le couvercle - inversion de marche - bouton d'arrét d'urgence
- cuve basculante (110°) pour faciliter le vidage - lames amovibles - kit roue 25-30 Kg 25-50 Kg 35-75Kg 50-95Kg
(dont 2 avec frein) de série.
420 x 395 x 420 x 500 x 620 x 395 x 795 x 500 x
475(h) mm 380(h) mm 475(h) mm 380(h) mm
Fleischmixer. Gehduse komplett aus sandgestrahltem Edelstahl -
Mikroschalter am Deckel - Umkehrgetriebe - Notaus-Schalter - Wannenkippung
(110°) zur Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln. Radsatz 30 rpm
(davon 2 mit Bremse) serienmaRig.

700 x 420 x 800 x 520 x 800 x 570 x 980 x520x | 1160 x 570 x
1020(h) mm 1020(h) mm 1040(h) mm 1020(h) mm 1040(h) mm

Amasadoras de carne. Estructura completamente de acero inoxidable
arenado - microinterruptor con tapa - inversiéon de la marcha - botén de
emergencia - el recipiente se puede volcar (110°) para facilitar su vaciado -
palas extraibles. Kit de ruedas (2 con freno) en el equipamiento de serie.

MsiCHOM cmecuTenb. Kopnyc ns HepxkaBeloLeid cTann ¢ NeckoCcTpyHomn
06paboTKoil - MukponepekntoyaTenb Ha Kpbillke MallvHbl - PeBepc -

ABapuliHbI BbiktoYaTenb - HaknoH Tpybsl (110°) obneryeHvie 0nopoxHeHns 49Kg 80Kg 100Kg 85Kg 110Kg
- CbemHble nonacty. KonecHaa napa (2 C TOPMO30M) B CTaHAapPTHOW
KOMMAeKTaLmu.
H 58 Kg 97 Kg 117 Kg 102 Kg 127 Kg
760 x 520 x
1160(h) mm 1220 x 670 x 1150(h) mm
0,045m3 0,940 m3

® ©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLee HanpsXXeHne + €
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LI'7OR-LI7VE
[T140R-LT14VE

Insaccatrici manuali

MANUAL STAINLESS STEEL SAUSAGE FILLERS
POUSSOIRS A SAUCISSES MANUELS

MANUELLE WURSTFULLMASCHINEN

EMBUTIDORAS MANUALES DE ACERO INOXIDABLE
PYUYHBIE HAMOMHUTENN KONBAC 3 HEPXABEOLLIEN



Struttura in acciaio inox - pistone in alluminio - 2 velocita: una lenta per
I'avanzamento del pistone, laltra veloce di ritorno - in dotazione 3 imbuti
@8 mm-165mm-23,5mm.

Optional: Serie imbuti per insaccatrici, 3 pezzi.

Stainless steel structure - aluminium piston - 2 speeds: a slow one for the
piston advancement, a faster one to retract - supplied with 3 funnels @ 8 mm -
16,5 mm - 23,5 mm. Accessories: Funnels for sausage fillers, 3 pcs.

Corps en acier inox - piston en aluminium - 2 vitesses: lente pour faire avancer
le piston, rapide pour son retour - de série 3 entonnoirs @ 8 mm - 16,5 mm -
23,5 mm.

Accessoires: Série d'entonnoirs pour poussoir a saucisse, 3 pieces.

Gehause aus Edelstahl - Aluminiumkolben - 2 Geschwindigkeiten, langsam
fur das Vorrlcken des Kolbens, schnell fur die Ruckkehr - Ausstattung: 3
Trichter mit @ 8 mm - 16,5 mm - 23,5 mm.

Zubehor: Einfulltrichter-Satz, 3 Stuck.

Estructura de acero inoxidable - pistén de aluminio - 2 velocidades, una lenta
para el avance del pistény otra veloz para su vuelta - en la dotacién 3 embudos
de g8 mm-16,5mm -23,5mm.

Accesorios: Serie de embudos para embutidoras, 3 unidades.

Kopryc 13 HepxaBetoLlei ctanu - ANFOMUHVEBBIV NMOPLUEHb - 2 CKOPOCTH,
MeANeHHOe MoCTynaTenbHoe ABVXEHMe 1 ObICTpbIA BO3BpaT MOPLUHSA -
OcHalleHve: 3 BOPOHKM C @ 8 MM - 16,5 MM - 23,5 MMm.

AKceccyapebl: Hab0p HaMONHSAIOLLIMX BOPOHOK, 3 LUT.

LT140R LT14VE

7L 14 L
@ 155 x 330(h) mm 2 196 x 485(h) mm

1200 x 400 x
400(h) mm

400 x 450 x 1550 x 450 x 450 x 450 x
1050(h) mm 450(h) mm 1400(h) mm

18 Kg 26 Kg 27Kg 36 Kg

29Kg 37Kg 37Kg 47 Kg

800 x 350 x 480(h) mm 960 x 410 x 500(h) mm

0,134 m3 0,197 m3

€x3pz
©8/16,5/23,5mm




Pressamburger

MANUAL HAMBURGER PRESS
PRESSE-HAMBURGER MANUELLE
MANUELLE HAMBURGERPRESSE
FORMADORA DE HAMBURGUESAS MANUAL
PYYHOW MPECC A1 FTAMBYPTEPOB




Struttura in alluminio anodizzato - parti a contatto con la carne in acciaio inox.
Per hamburger 2 100 mm. @ F10
Anodised aluminium structure - parts in contact with meat made of stainless 300 x 190 x 285(h) mm

steel. For hamburger ¢ 100 mm.

Corps en aluminium anodisé - piéces en contact avec la viande en acier inox.
Pour hamburger 2 100 mm.

5Kg
Gehduse aus Eloxalaluminium - fleischberlhrende Teile aus Edelstahl.
Fir Hamburger @ 100 mm. 6 Kg
Estructura de aluminio anodizado - partes en contacto con la carne de acero 280 x 210 x 340(h) mm
inoxidable - Para hamburguesa @ 100 mm.
0,019 m3

KOpI'IyC 13 aHOAMPOBAHHOIO anrMUHUA - AAeTan MeXaHU3Ma  And

nepemeLLnBaHNA MACa 13 HepXaBetoLLen CTau.
[Ans rambyprepos @ 100 Mm.

Confezione di cellophan da 1 Kg - 1 Kg cellophan sheets
1 Kg feuilles de cellophane - 1 Kg zellophan Blatter
Envase de celofan de 1 Kg - LiennodaHosas ynakoska 1 Kr

€
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ICONS
ICONES
SYMBOLE
ICONOS
NKOHKM

Icone

@ INFORMAZIONI INFORMATION INFORMATION INFO INFORMACION VHOOPMALIS
* POTENZA POWER PUISSANCE LEISTUNG POTENCIA MOLLIHOCTb
6 POTENZA GAS GAS POWER PUISSANCE GAZ GASLEISTUNG ENERGIA DE GAS FA30BAS SHEPT /S
@ ALIMENTAZIONE THREE-PHASE ALIMENTATION DREIPHASIGE ALIMENTACION TPEXDA3HbIN
Nt TRIFASE POWER SUPPLY TRIPHASEE STROMVERSORGUNG TRIFASICA UCTOUHMK NMATAHMS
@ ALIMENTAZIONE SINGLE-PHASE ALIMENTATION EINPHASIGE ALIMENTACION OHODA3HbIN
y MONOFASE POWER SUPPLY MONOPHASEE STROMVERSORGUNG MONOFASICA VCTOUHMK MATAHMS
DIMENSIONS MASCHINE MEDIDAS PA3MEPbI
Jm DIMENSIONEMACCHINA - MACHINE DIMENSIONS DES MACHINES NABMESSUNGEN MAQUINA CTAHKA
) MHOOPMALIMS
4 INFO DELIVERY INFORMATIONS INFORMACION
=) SPEDIZIONI INFO SUR LA LIVRAISON VERSANDINFO SOBRE ENVIO NHOOPMALINA
WWNMVHIA
@ PESO NETTO NET WEIGHT POIDS NET NETTOGEWICHT PESO NETO BEC HETTO
Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT PESO BRUTO BEC BPYTTO
Kg
DIMENSIONI PACKAGING DIMENSIONS MEDIDAS PA3MEPbI
@ DI IMBALLO DIMENSIONS DES EMBALLAGES VERPACKUNGSMASSE DEL EMBALAJE YIAKOBKM
mm
VOLUME PACKING VOLUME VOLUMEN
@ DI IMBALLO VOLUME D'EMBALLAGE VERPACKUNGSUMFANG e viBALAJE OBBEMYIIAKOBKM
m3
@ PREZZO PRICE PRIX PREIS PRECIO NPUCE
@ e CE CE CE CE CE
@ NO CE NO CE NO CE KEIN CE NO CE HET CE
é VELOCITA SPEED VITESSE GESCHWINDIGKEIT VELOCIDAD BbICTPOTA
RPM
CAPACITA CONTAINER CAPACITE ) ) CAPACIDAD BMECTUMOCTb
@ DEL CONTENITORE CAPACITY DU CONTENANT BEHALTERKAPAZITAT RECIPIENTE KOHTEVIHEPA

e



# PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDENPRODUKTION PRODUCCION HORARIA ~ OHYACOBOE
ok NPOM3BOACTBO
B'E“ﬂi“lf,'\‘%'\“ DIMENSIONS BlL,J\AFEI'_\‘AS!\lIONS ABMESSUNGEN MEDIDAS DEL PLAN PASMEPb|
Iﬁ AN OF THE WORKTOP D T DER ARBEITSPLATTE DE TRABAJO CTONEWHMLIBI
mm DIMENSIONE INTERNAL DIMENSION INNENMASS MEDIDA INTERIOR BHYTPEHHUI PASMEP
INTERNE DIMENSION INTERIEURE DER MASCHINE DE LA CUCHILLA MALLVHI
DELLA MACCHINA OF THE MACHINE DE LA MACHINE
TIPO DI GAS TYPE OF GAS TYPE DE GAZ GASTYP TIPO DE GAS BIA FA3A
. NUMERO DE
NUMERO DI BRUCIATORI  NUMBER OF BURNERS NOMBRE DE BRULEURS ~ ANZAHL DER BRENNER OUEMADORES KONVYECTBO FOPENOK
-— B
NUMERO DI NUMBER OF NOMBRE DE ANZAHL DER NUMERO DE KOMMYECTBO
PIEZOELETTRICI PIEZOELECTRICS PIEZOELECTRIQUES PIEZOELEMENTE PIEZOELECTRICOS MNbE303MEKTPUKOB
(=) TRITACARNE MEAT MINCER HACHOIR A VIANDE SFLEISCHWOLF PICADORA DE CARNE VIBMEMLYEHMA MACA
GRATTUGIA GRATER RAPE REIBE RALLADOR TEPKM
IE SVILUPPO LAMA BLADE EXTENSION EXTENSION DE LAME KLINGENLANGE LARGO DE LA CUCHILLA  A/IMHA HOXA
mm
TAGLIO UTILE CUTTING WIDTH LARGEUR DE COUPE SCHNITTWEITE ANCHO DE CORTE LIVPVIHA PE3A
. ; CUCHILLA SIERRA HOXA MOJE3HAS
E LAMA SEGAOSSA BONE SAW BLADE LAME DE SCIE A OS KNOCHENSAGE-KLINGE AR o
% NUMERO DI PALE NUMBER OF BLADES NOMBRE DE PELLES ANZAHL DER SCHAUFELN  NUMERO DE PALAS KOMMYECTBO NIOMAT
? IMBUTO FUNNEL ETONNOIR TRICHTER EMBUDO HACAZKM
CAPACITADELLAVASCA  CAPACITY OF THEBOWL  CAPACITE DU CONTENANT  BEHALTERKAPAZITAT CAPACIDAD RECIPIENTE BMECTVIMOCTSH
CMECUTENBHOTO BAKA
IMPASTO PER CICLO DOUGH PER CYCLE PATE PAR CYCLE TEIG PRO ZYKLUS MASA PARA CICLO KON-BO TECTA 3A LKA
G TIMER TIMER MINUTERIE SCHALTUHR TEMPORIZADOR TAMEP
TRAFILE MOULDS FILIERES EINSATZE MOLDES BCTABOK
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH LONGUEUR DU ROULEAU  ROLLENLANGE LONGITUD RODILLOS PONNNEP MIEHTT
APERTURA RULLI ROLLER OPENING OUVERTURE DU ROULEAU ~ ROLLEN-OFFNUNG APERTURA RODILLOS POMNEP OTKPBITUE

"



/

MESCOLATORE BLENDER MELANGEUR RUHRER MEZCLADOR CMECUTENSA
% FRUSTA WHISK FOUET SCHNEEBESEN BATIDOR BEHYMKA
i‘ BLOCCO MOTORE MOTOR UNIT GROUPE MOTEUR MOTOREINHEIT BLOQUE MOTOR MOTOPHbIM B/TOKOM

RPM

BLOCCO MOTORE

MOTOR UNIT WITH

GROUPE MOTEUR

MOTOREINHEIT

BLOQUE MOTOR

MOTOPHbIM B/TOKOM C

é CON VARIATORE SPEED REGULATOR AVEC MOTOREDUCTEUR MIT DREHZAHLREGLER CON VARIADOR BAPMATOPOM CKOPOCTMU
F RPM
i%m BLOCCO MOTORE MOTOR UNIT WITH SPEED GROUPE MOTEUR AVEC MOTOREINHEIT MIT BLOQUE MOTOR MOTOPHbIM BE/TOKOM C
CON VARIATORE REGULATOR AND WHISK MOTOREDUCTEUR ET DREHZAHLREGLER UND CON VARIADOR BAPVATOPOM CKOPOCT
Fsm E FRUSTA FOUET SCHNEEBESEN Y BATIDOR W BEHYMK
RPM
i o 'l‘ E(LD?\JC\(/:/SRKTOOTSERE MOTOR UNIT WITH SPEED :\SAROQFLOJEEISAL?;'EE%RRA;FEC MOTOREINHEIT MIT DREH- BLOQUE MOTOR CON g&,&aﬁ%gg\ﬁgﬁgggg
Fs 1 E MESCOLATORE REGULATOR AND BLENDER MELANGEUR ZAHLREGLER UND RUHRER  VARIADOR Y MEZCLADOR M CMECUTENS
RPM
dﬂ LIVELLO MASSIMO IMMERSION LIMIT NIVEAU MAXIMAL MAXIMALE MAXIMO NIVEL MAKC. YPOBEHb
DI IMMERSIONE D'IMMERSION EINTAUCHTIEFE DE INMERSION MOrPYXEHMA BEHYIKA

DIMENSIONE DELLA LAMA  BLADE SIZE TAILLE DE LA LAME KLINGENGROSSE MEDIDA DE LA CUCHILLA  HOXA
mm
>
IK@ TAGLIO UTILE USEFUL CUT COUPE UTILE NUTZLICHER SCHNITT UTIL DE CORTE NOAE3HAS /IMHA PE3KM
mm
BARRA
ToPiNTE BARRA SALDANTE SEALING BAR BARRE DE SOUDURE SCHWEISSSTAB BARRA TERMOSELLADO CBAPOYHAS T/AHKA
SEALER
POMPA
TSk POMPAVUOTO VACUUM PUMP POMPE A VIDER VAKUUM PUMPE BOMBA VACIO BAKYYMHbI HACOC
PUMP
VUOTO MAX o . .
omeele  VUOTO MAX MAX OBTAINABLE VIDE MAX MAX MOGLICHES MAXIMO VACIO MAKCUMA/TBHO
MAXACHEVASLE  OTTENIBILE VACUUM POSSIBLE VAKUUM OBTENIBLE JOCTVIXUMBbI BAKYYM
PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDLICHE PRODUKTION  PRODUCCION HORARIA MOBACOBOE
MPOVI3BOACTBO

h/N NUMERO PEZZI NUMBER OF PIECES NOMBRE DE PIECES TEILEANZAHL NUMERO DE PIEZAS KOJIMHYECTBO WTYK
: TEMPERATURA WORKING TEMPERATURE TEMPERATURA PABOYAA
& DI LAVORO TEMPERATURE DE FONCTIONNEMENT BETRIEBSTEMPERATUR DE TRABAJO TEMMEPATYPA
oee CAPACITA/DIMENSIONI CAPACITY / CAPACITE/DIMENSIONS KAPAZITAT / CAPACIDAD / BMECTUMOCTb /
“4? DELLA CAMERA DIMENSIONS OF THE DE LA CHAMBRE ABMESSUNGES DES DIMENSIONES DE LA ABAPUTbI
DI COTTURA COOKING CHAMBER DE CUISSON GARRAUMS CAMARA DE COCCION BAPOYHOW KAMEPbI




e CALOREE CALORIES CALORIES KALORIEN CALORIAS KASTOPUV
METANO NATURAL GAS CONSOMMATION DE
METHANE  CONSUMO METANO ) METHANVERBRAUCH CONSUMO METANO NOTPEBMEHME METAHA
P, CONSUMPTION METHANE
f,f('i' CONSUMO GPL LPG CONSUMPTION CONSOMMATION DE LPG  LPG-VERBRAUCH CONSUMO GPL NOTPEBNEHME LPG
RAGGIUNGIMENTO TEMPERATURE ) EINGESTELLTE TEMP. JOCTUXEHUE
DELLA TEMPERATURA ACHIEVEMENT TEMPERATURE ATTEINTE  gpppicHT ALCANCE TEMPERATURA T\ imEPATY P
NUMERO DI TEGLIE NUMBER OF TRAYS NOMBRE DE PLAQUES ANZAHL DER BLECHE NUMERO BANDEJAS KOMMYECTBO NIOTKOB
CAPACITA OLIO OIL CAPACITY CAPACITE D'HUILE OLKAPAZITAT CAPACIDAD ACEITE MAC/IO KAMABMALTIS
. CAPACITY CAPACITE ) BMECTUMOCTb
CAPACITA DEL CESTO AR SN KORBKAPAZITAT CAPACIDAD CESTA A
— .
I M DIMENSIONI DELPIANO  DIMENSIONS OF THE DIMENSIONS DE ABMESSUNGEN MEDIDAS DE LA PLACA PA3MEPbI BAPOUHO
DI COTTURA COOKING SURFACE LA TABLE DE CUISSON DER KOCHPLATTE DE COCCION NAHENM
mm
o ALTEZZAUTILE USEFUL COOKING HAUTEUR UTILE POUR NUTZHOHE ALTURA UTIL PARA NONE3HAS BbICOTA N5
PER LA COTTURA HEIGHT LA CUISSON ZUM KOCHEN LA COCCION NPUrOTOBAEHMS ML
. ) ) NOTEHLMANBHBIN MEAT
g CAPACITA CARNE MEAT CAPACITY CAPACITE DE VIANDE FLEISCHKAPAZITAT CAPACIDAD CARNE =y it
§ RESISTENZE HEATING ELEMENTS RESISTANCES HEITZSTABE RESISTENCIAS PE3VICTAHCIV
@ CAPACITADEL BICHIERE  GLASS CAPACITY CAPACITE DU VERRE BECHERKAPAZITAT CAPACIDAD VASO EMKOCTb CTEK/IA
wwww  SUPERFICIE PLATE SURFACE OBERFLACHE SUPERFICIE NOBEPXHOCTb
———  DELLAPIASTRA SURFACE DE LA PLAQUE DER PLATTE DE LA PLACE NAUTB
LONGUEUR ) LARGO RODILLOS A/IMHA
I DIMENSIONE RULLI ROLLER DIMENSIONS HNeOEE o ROLLENLANGE ool DIMENSIONE RULLI
— . ~
DIMENSIONE BOBINA COIL DIMENSION TAILLE DE BOBINE SPULENGRORE TAMARO DE BOBINA PA3MEP KATYLLKM
/H CAVALLETTO STAND SUPPORT GESTELL CABALLETE MOSbBEPT
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