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Macchina per ottenere diversi prodottiin base all'utensile utilizzato. Mescolatore
realizzato interamente in acciaio inox AISI 304, utile per realizzare minestroni,
puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato di pomodoro, pesto ecc...
Il modello MX25 & dotato del solo mescolatore da 30 cm per un livello
max di immersione fino a 15 cm. Possibilita di acquisto del solo blocco
motore.

Machine for obtaining different mixtures according to the tool used. Blending
stick made entirely of stainless steel AISI 304, ideal for making soups, vegetable
purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato puree, pesto, etc..he MX25
model is equipped with only a 30 cm blending stick for a maximum
immersion level of up to 15 cm. You can purchase only the motor unit.

Machine pour obtenir différents mélanges en fonction de l'outil utilisé.
Mélangeur entierement en acier inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation
de soupes, purées de légumes, sauces, batters, mayonnaise, purée de tomates,
pesto, etc... Le modéle MX25 est équipé seulement d'un mélangeur de 30
cm pour un niveau d'immersion maximum jusqu'a 15 cm. Il est possible
d'acheter uniguement le groupe moteur.

Maschine zur Zubereitung verschiedener Mischungen je nach verwendetem
Werkzeug. Mixstab komplett aus Edelstahl AISI 304, ideal fUr die Zubereitung
von Suppen, Gemusepdlrees, Saucen, Teigwaren, Mayonnaise, Tomatenmark,
Pesto, etc..Das Modell MX25 ist mit nur einem 30 cm Mixstab fiir eine
maximale Eintauchtiefe von bis zu 15 cm ausgestattet. Auf Wunsch
konnen Sie nur die Motoreinheit kaufen.

Maquina para obtener diferentes productos segun el tipo de herramienta que
se utiliza. Mezclador de acero inoxidable AlISI 304, ideal para sopas, purés de
verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de tomate, pesto, etc...El modelo
MX25 solo tiene un mezclador de 30 cm para una inmersiéon maxima de
15 cm. Se puede comprar sélo el blogue del motor.

MalwmnHa AN NoAyYyeHWs  pPasfinYHbIX  CMecen B 3aBUCMMOCTU  OT
NCMONB3YEMOro VHCTPyMeHTa. CMecuTenb, MOMHOCTBHO M3rOTOBNEHHbIV 113
Hepxasetowen crann AlSI 304, naeansHO MOAXOAUT ANA MPUrOTOBIEHNSA
CynoB, OBOLLHbIX MFOPE, COYCOB, 6104, MaoHe3a, TOMaTHOrO MIoPe, NeCTo U
T.4...Mogenb MX25 ocHallleHa cmecuTenem TonwmHoi Bcero 30 cm ans
MaKCMMasibHOro norpyxeHns Ao 15 cMm. Bel MOxeTe NprobpecT TONbKO
MOTOPHbINA 6IOK.

OPTIONAL Q\ 1?6’

MX25

0,25 kW (0,3 HP)

230V/1N/50-60Hz

é 13000 rpm et 0,6 Kg - 300 mm

RPM

30L

135 x 100 x 600(h) mm

2,2Kg

3,4Kg

410 x 280 x 170(h) mm

0,020 m3

Blocco motore - Motor unit
Groupe moteur - Motoreinheit
Dispositivo motor - 610k gBuratens

Mescolatore - Blending stick
WIFAEM Mélangeur - Mixstab - Brazo mezclador
CMmecuTeNbHBIN cTepXKeHb

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €
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Macchina completa di mescolatore pit frusta con variatore di velocita per ottenere
diversi prodotti in base allutensile utilizzato. Mescolatore realizzato interamente in
acciaio inox AISI 304, utile per realizzare minestroni, puree diverdure, salse, pastelle,
maionese, passato di pomodoro, pesto ecc..Frusta realizzata in acciaio inox AlSI
304, utile per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc..ll modello
MX40 e dotato di mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello
max di immersione fino a 29 cm e di una frusta di 35 cm con un livello max di
immersione fino a 20 cm ed un blocco motore con variatore di velocita.

Machine fitted with mixer and whisk with speed regulator for obtaining different
mixtures according to the tool used. Blending stick made entirely of stainless steel AlSI
304, ideal for making soups, vegetable purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato
puree, pesto, etc..Whisk made entirely of stainless steel AISI 304, ideal for making
whipped cream, creams, omelets, soufflés, etc..The model MX40 is equipped with
a standard blending stick 40 cm long for a maximum immersion level of up to
29 cm and a whisk of 35 cm with a level of max. immersion up to 20 cm and a
motor unit with speed regulator.

Machine équipée d'un mélangeur et d'un fouet avec régulateur de vitesse pour
obtenir différents mélanges en fonction de l'outil utilisé. Mélangeur entierement en
acier inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de soupes, purées de légumes,
sauces, pates, mayonnaise, purée de tomates, pesto, etc...Fouet entierement en acier
inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de creme fouettée, cremes, omelettes,
soufflés, etc..Le modéle MX40 est équipé d'un mélangeur standard de 40 cm de
longueur pour une immersion maximale de 29 cm et d'un fouet de 35 cm avec
une immersion maximale de 20 cm et d'un groupe moteur avec régulateur de
vitesse.

Maschine mit Mixstab und Schneebesen mit Drehzahlregler zur Zubereitung
verschiedener Mischungen je nach verwendetem Werkzeug. Mixstab komplett aus
Edelstahl AISI 304, ideal fur die Zubereitung von Suppen, GemUsepUrees, Sol3en,
Teigwaren, Mayonnaise, Tomatenmark, Pesto, etc..Schneebesen komplett aus
Edelstahl AISI 304, ideal fur die Zubereitung von Schlagsahne, Kremen, Omeletts,
Soufflés, etc..Das Modell MX40 ist ausgestattet mit einem Standard-Mixstab
40 cm Lang fir einen maximalen Eintauchtiefe von bis zu 29 cm und einem
Schneebesen von 35 cm mit einem maximalen Eintauchtiefe von bis zu 20 cm
und einer Motoreinheit mit Drehzahlregler.

Maguina completa de mezclador y batidor con variador de la velocidad para obtener
diferentes productos segun el tipo de herramienta que se utiliza. Mezclador de acero
inoxidable AISI 304, ideal para sopas, purés de verduras, salsas, masas, mayonesas,
salsa de tomate, pesto, etc..Batidor de acero inoxidable AISI 304, ideal para cremas,
nata, tortillas, soufflé, etc..El modelo MX40 tiene un mezclador largo 40 cm para
una inmersién maxima de 29 cm., y un batidor de 35 cm con una inmersién
hasta 20 cm. También tiene el bloque del motor con variador de velocidad.

MalunHa B KOMMAeKTe CO CMecUTeNeM 1 X/bICTOM C Bap1aTopoM CKOPOCTU ANA
MOy HeHNs Pa3INYHBIX MPOLYKTOB B 3aBUCVIMOCTY OT UCMO/b3YeMOro HCTPYMEHTa.
CmecnTenb NOMHOCTBIO VI3rOTOB/EH 13 HepxaBetoLLen cranu AlSI 304, npuroaeH
A1 MPUrOTOBNEHWA CyMOB, OBOLLIHBIX MIOPE, COYCOB, B0/, MalioHe3a, TOMaTHOro
nope, NecTo v Ap...KHyT 13 HepxasetoLLen cranm AlSI 304, noneseH Ana nonyYeHVs
B3OUTbIX CIMBOK, CIVBOK, OMAETOB, cydne u ap..Mogenb MX40 ocHalleHa
CTaHAapTHbIM CMecuTeneM AavHOW 40 €M AN MakCMManbHOMO YPOBHS
norpy>xeHns Ao 29 ¢M 1 XIbICTOM A/INHOM 35 CM € MaKCMMasibHbIM YPOBHEM
norpy>xeHus Ao 20 cM 1 MOTOPHbLIM 6/10KOM C BapnaToOpOM CKOPOCTN.

OPTIONAL Q\ 1?6}

MX40

0,4 KW (0,5 HP)

230V/1N/50-60Hz

§ 2500+11000 rpm et 1,4 Kg - 400 mm
RPM
s 25041500 rpm Hi=— 1Kg-350mm
RPM

60 L

VA

155 x 120 x 710/790(h) mm
(con frusta/mescolatore - with whisk/mixer)

6 Kg

490 x 390 x 170(h) mm

0,032 m?

Blocco motore con variatore
Motor unit with speed regulator

MOTOPHbIM 6n0kom ¢ BapnaTtopoM CKOPOCT/

Blocco motore senza variatore
Motor unit without speed regulator
MOTOPHbIM 6/10KOM 6€3
BapVIaTOPOM CKOPOCTY

MXM40S

Blocco motore con variatore e mescolatore
Motor unit with speed regulator and stick blender
MOTOPHLIM 6710KOM C Bap1aTopoM
ckopocTy 1 CMecuTenb

Blocco motore senza variatore con mescolatore

Motor unit without speed regulator / with stick

blender / moTopHbIM 6/10kOM 6€3 Bap1aTopom
ckopocTy ¢ CMecuTenb

Blocco motore con variatore e frusta
Motor unit with speed regulator and whisk
MOTOPHbIM 6/10KOM C BapuaTopoM
CKOPOCT 1 BeHuurK
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Macchina con impugnatura ergonomica per un‘ottima presa senza fatica, completa
di mescolatore piu frusta con variatore di velocita per ottenere diversi prodotti in
base allutensile utilizzato. Mescolatore realizzato interamente in acciaio inox AlSI
304, utile per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maionese,
passato di pomodoro, pesto ecc...Frusta realizzata in acciaio inox AISI 304, utile
per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc..ll modello FX40 &
dotato di: mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello max di
immersione fino a 29 cm, di una frusta di 35 cm di lunghezza per un livello
max di immersione fino a 20 cm e di un blocco motore con variatore di
velocita.

Machine with ergonomic handle for a good and effortless holding fitted with mixer
and whisk with speed regulator for obtaining different mixtures according to the
tool used. Blending stick made entirely of stainless steel AlSI 304, ideal for making
soups, vegetable purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato puree, pesto, etc..
Whisk made of stainless steel AISI 304, ideal for making whipped cream, creams,
omelets, soufflés, etc..The model FX40 is equipped with a standard blending
stick 40 cm long for a maximum immersion level of up to 29 cm and a whisk
of 35 cm with a level of max. immersion up to 20 cm and a motor unit with
speed regulator.

Machine avec poignée ergonomique pour une bonne et aisée tenue en main
équipée d'un mélangeur et d'un fouet avec régulateur de vitesse pour obtenir
différents mélanges en fonction de I'outil utilisé. Mélangeur entierement en acier
inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de soupes, purées de légumes,
sauces, pates, mayonnaise, purée de tomates, pesto, etc...Fouet en acier inox AlSI
304, idéal pour la préparation de créme fouettée, cremes, omelettes, soufflés, etc...
Le modele FX40 est équipé d'un mélangeur standard de 40 cm de longueur
pour une immersion maximale de 29 cm et d'un fouet de 35 cm avec une
immersion maximale de 20 cm et d'un groupe moteur avec régulateur de
vitesse.

Maschine mit ergonomischem Griff fir einen guten und mihelosen Haltekomfort
mit Mixstab und Schneebesen mit Drehzahlregler zur Zubereitung verschiedener
Mischungen je nach verwendetem Werkzeug. Mixstab komplett aus Edelstahl AlSI
304, ideal fur die Zubereitung von Suppen, Gemusepurees, Soen, Teigwaren,
Mayonnaise, Tomatenmark, Pesto, usw..Schneebesen aus Edelstahl AISI 304,
ideal fur die Zubereitung von Schlagsahne, Kremen, Omeletts, Soufflés, usw...
Das Modell FX40 ist ausgestattet mit einem Standard-Mixstab 40 cm Lang
fur eine maximale Eintauchtiefe von bis zu 29 cm und einem Schneebesen
von 35 cm mit einer maximalen Eintauchtiefe von bis zu 20 cm und einer
Motoreinheit mit Drehzahlregler.

Maquina con empufiadura ergonémica para una buena agarrada, completa de
mezcladory batidor convariador de lavelocidad para obtener diferentes productos
segln el tipo de herramienta que se utiliza. Mezclador de acero inoxidable AISI
304, ideal para sopas, purés de verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de
tomate, pesto, etc...Batidor de acero inoxidable AISI 304, ideal para cremas, nata,
tortillas, soufflé, etc...El modelo FX40 tiene un mezclador largo 40 cm para una
inmersién maxima de 29 cm., y un batidor de 35 cm con una inmersién hasta
20 cm. También tiene el bloque del motor con variador de velocidad.

MalLmHa C 3ProHOMUYHOM PYYKO ANA XOPOLLIEro 1 NErKOro yAepXaHus B pykax
B KOMIeKTe CO CMECUTENEM U X/IbICTOM C BapUAaTOPOM CKOPOCTU ANS MOYYeHNs
Pa3NMYHbIX MPOAYKTOB B 3aBMCMMOCTV OT  WCMOb3YeMOro  WHCTPYMeHTa.
CmecnTenb NONHOCTLIO M3roTOBEH U3 HepxasetoLler ctanun AlSI 304, npuroaeH
ANst IPUrOTOBNEHNS CYMNOB, OBOLLHBIX MHOPe, COYCOB, 6IH0A, MaioHe3a, TOMaTHOro
ntope, NecTo 1 Ap... KHyT 13 HepxasetoLLen ctanv AlSI 304, noneseH ana nonyyeHms
B3OUTBIX CNMBOK, CMBOK, OMAETOB, cydne 1 ap..Mogenb FX40 ocHalieHa
CTaHAApPTHbIM CMecuTeneM AnnHoi 40 ¢cM ANs MaKCMMasbHOro YPOBHS
Norpy>xeHuns A0 29 CM 1 X/IbICTOM A/INHOW 35 CM € MaKCMManbHbIM YPOBHEM
norpy>xeHus 40 20 cM 1 MOTOPHBLIM 6/10KOM C Bap1aToOpOM CKOPOCTU.

QA

OPTIONAL D

FX40

0,4 KW (0,5 HP)

®

230V/1N/50-60Hz

-

§ 2500+11000 rpm

RPM

Wt 1,4 Kg - 400 mm

s 25041500 rpm Hi=— 1Kg-350mm
RPM

60 L

170 x 120 x 660/740(h) mm
(con frusta/mescolatore - with whisk/mixer)

6 Kg

490 x 390 x 170(h) mm

0,032 m?

Blocco motore con variatore
Motor unit with speed regulator

MOTOPHbIM 6n0kom ¢ BapnaTtopoM CKOPOCT/

Blocco motore senza variatore
Motor unit without speed regulator
MOTOPHbIM 6/10KOM 6€3
BapVIaTOPOM CKOPOCTY

FXM40S

Blocco motore con variatore e mescolatore
Motor unit with speed regulator and stick blender
MOTOPHLIM 6710KOM C Bap1aTopoM
ckopocTy 1 CMecuTenb

Blocco motore senza variatore con mescolatore

Motor unit without speed regulator / with stick

blender / moTopHbIM 6/10kOM 6€3 Bap1aTopom
ckopocTy ¢ CMecuTenb

Blocco motore con variatore e frusta
Motor unit with speed regulator and whisk
MOTOPHbIM 6/10KOM C BapuaTopoM
CKOPOCT 1 BeHuurK
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MX25 MX40 FX40

Frusta

Whisk
FRUSTAFM3 Fouet - v v 350 mm 1Kg max. 200 mm
Schneebesen :
Batidor
BeHuuik
ME2530 v - - 300 mm 1,2 Kg max. 190 mm

Mescolatore
Blending stick

Mélangeur
ME4030 Mixstab - v v 300 mm 1,2 Kg max. 190 mm
Brazo mezclador
CmecnTenbHbIN
CTepxens - V4 v 400 mm 14 Kg max. 290 mm
- v v 500 mm 1,6 Kg max. 390 mm

max. 490 mm

o/AcTaBka
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L'ORTOLANA
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COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA

=
[ J
@ % GUARDA IL VIDEO
- WATCH THE VIDEO



[T Macchina per tagliare, affettare e grattugiare.
TV4000 chiamato "L'ortolana™ carcassa, bocca e contenitore di raccolta
in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia, bocca e
contenitore - doppia bocca inserimento prodotto - bocca ovale ~ 150x70 mm
- bocca tonda @ 56 mm - pulsantiera a pressione. Il prodotto lavorato cade
direttamente nel contenitore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore
lasciandone inalterata l'integrita.

N\ Cutting, slicing and gratin machine.
TV4000 "L'ortolana": casing, inlet and collection container made of stainless
steel AISI 304 - safety microswitches on handle, inlet and container - double
inlet for product insertion - oval inlet ~ 150x70 mm - round inlet @ 56 mm -
press button. The processed product falls directly into the collection container
with no need to use the ejector disc, preserving the integrity of the product.

FR  Machine a découper, trancher et a raper.
TV4000 "L'ortolana": corps, orifice d'entrée et cuve de collecte en acier Inox
AISI 304 - micro-interrupteurs de sécurité sur la poignée, l'orifice d'entrée et
la cuve - double entrée pour insertion produit - ouverture ovale ~ 150x70
mm- ouverture ronde g 56 mm - bouton pression. Le produit traité tombe
directement dans le récipient de collecte sans qu'il soit nécessaire d'utiliser le
disque d'éjection, préservant ainsi l'intégrité du produit.

[HF Maschine zum Schneiden und Reiben.

TV4000 "L'ortolana"™ Gehduse, Einfuhréffnung und Auffangbehdlter aus
Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter an Griff, Einfuhroffnung
und Behalter - doppelter Einfuhroffnung fur ProdukteinfUhrung - ovale
EinfUhroffnung ~ 150x70 mm - runde EinfUhroffnung @ 56 mm- Druckknopf.
Das verarbeitete Produkt féllt direkt in den Sammelbehadlter, ohne dass die
Auswurfscheibe verwendet werden muss, wodurch die Integritat des Produkts
erhalten bleibt.

ES Maquina para cortar, rebanar y rallar.
TV4000 - "L'ortolana™ carcasa, boca y contenedor de recogida de acero
inoxidable AISI 304 - microinterruptores de seguridad en la manija, boca
y contenedor - bocca ovalada ~ 150x70 mm - bocca redonda @ 56 mm-
botonera a presion. El producto elaborado cae directamente en el contenedor
sin utilizar el disco expulsor, dejando el producto intacto e inalterado.

R ) MalwnHa anst pesku, Cknevsanng v rpatposaHus.
TV4000 "L'ortolana": kopnyc, BXxogHas 1 nprnemMHas EMKOCTb 13 HepXaBeroLLei
ctann AlSI 304 - MUKpOBbIKIOYaTeNN 6e30MacHOCT Ha py4ke, BXOAE U
KOHTeNHepe - ABOMHOW BXOZ AN BCTaBKWM MPOAYKTa - OBaNibHbIA BXO[4 ~
150x70 MM - KpYrAbli BXOA @ 56 MM - HaxaTb KHOMKy. O6paboTaHHbIV NPOAYKT
nonajaeT HenocpefCcTBEHHO B MPUEMHYIO eMKOCTb 6e3 HeobXoAVMOCTU
MCMONB30BaHNA BbITANKMBAROLLErO AMCKa, COXPaHAA LeNOCTHOCTb MPOAyKTa.

QA

OPTIONAL N 155y

TV4000

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz

230V/1N/50Hz

310 rpm

2 240 x 165(h) mm - 7,40 L

280 x 630 x 550(h) mm

27Kg

34 Kg

370 x 670 x 630(h) mm

Kit 5 dischi
E2-E10-K10-H10-24
Set of 5 disks
Kit de 5 disques
Satz von 5 Einsatzscheiben
Kit de 5 discos
Habop u3 5 gnckos

Dischi esclusi
Disks not included
Disques non fournis
Einsatzscheiben nicht enthalten
Discos no incluidos
ANCK He BKIOYeHbI

3Ph

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €
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Macchina per tagliare, affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e misure,
grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote, se-
dano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TV2000RN chiamato "La Romagnola": presente da oltre 30 anni sui mercati
internazionali, ancora piu funzionale e versatile. Carcassa e bocca removibile
in acciaio inox AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca -
doppia bocca inserimento prodotto - dimensione bocca ovale ~ 155x75 mm
- dimensione bocca tonda @ 56 mm.

Machine for cutting, slicing fruit and vegetables in various shapes and sizes,
grating cheese, dry bread, chocolate, hazelnuts, shredding carrots, celery,
potatoes, apples, turnips, beets, mozzarella.

TV2000RN - La Romagnola: with over 30 years of history on international
markets, even more functional and versatile. Removable stainless steel AlSI
304 casing and inlet - safety microswitch on handle and inlet - double inlet for
product insertion - oval inlet size ~ 155x75 mm - round inlet size @ 56 mm.

Machine pour couper, trancher des fruits et légumes de différentes formes et
tailles, raper du fromage, du pain sec, du chocolat, des noisettes, effilocher des
carottes, céleri, pommes de terre, pommes, navets, betteraves, mozzarella.
TV2000RN - La Romagnola: avec plus de 30 ans d'histoire sur les marchés
internationaux, encore plus fonctionnelle et versatile. Corps et orifice d'entrée
amovibles en acier Inox AISI 304 - micro-interrupteur de sécurité sur la
poignée et |'orifice d'entrée - double orifice d'entrée pour l'insertion du produit
- dimensions du orifice d'entrée oval ~ 155x75 mm- orifice rond @ 56 mm.

Maschine zum Zerkleinern und Schneiden von Obst und Gemduse in
verschiedenen Formen und Grof3en, Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Haselnlssen, Zerkleinern von Karotten, Sellerie, Kartoffeln,
Apfeln, Riben, Rote Beete, Mozzarella.

TV2000RN - La Romagnola: seit Uber 30 Jahren auf internationalen Markten
bekannt, jetzt noch leistungsfahiger und vielseitiger. Abnehmbares Gehduse
und Einfuhroffnung aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter an Griff
und Einfuhroéffnung - doppelte Einfuhroffnung fur ProdukteinfUhrung - ovale
EinfUhroffnungsgrofie ~ 155x75 mm- runde EinfUhroffnungsgroflie @ 56 mm.

Maquina para cortar, rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.
TV2000RN La Romagnola: Restyling de la cortadora de verdura TV2000 “La
Romagnola”, un modelo que desde hace 30 afios tiene mucho éxito en el
mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable AISI 304
- microinterruptor de seguridad en la manijay en la boca - boca doble para la
introduccion del producto. Dimension boca ovalada ~ 155x75 mm- dimensién
boca redonda @ 56 mm.

MalvHa And Hapesky, n3MensyeHrss GpykToB 1 OBOLLEl pasinyHbIX Gopm
N PasMepoB, Hape3aHVs Cblpa, Cyxoro xneba, LOoKoNaAa, NeCHbIX OPexos,
MOPKOBW, Cenpaepes, kKaptodens, 4610k, penbl, CBek/bl, MOLApesbl.
TV2000RN - La Romagnola: ¢ 6onee uem 30-neTHeir wuctopueit Ha
MEXAYHaPOAHbBIX PbIHKaX, elle 6onee QyHKUMOHANbHBIN 1 YHBEPCabHbIN.
CbeMHbI KOpNyC 1 BXOZ 13 HepxaBetolen ctann AlSI 304 - 6e3onacHbIN
MUKPOBBIKIKOYaTE b Ha PyYKe v BXOAe - ABOMHOM BXOZ 415 BBOAA NPOAYKTa
- OBaNlbHbIN pasmep Bxoza ~ 155x75 MM - Kpyr/bI pasmep Bxoza @ 56 MM.

QA

OPTIONAL N 155y

TV2000RN

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz
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230V/1N/50Hz

255 rpm

220x 610 x 520(h) mm
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22 Kg
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24 Kg

300 x 620 x 580(h) mm
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0,108 m3
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Kit 5 dischi
E2-E10-D10-H10-24
Set of 5 disks
Kit de 5 disques
Satz von 5 Einsatzscheiben
Kit de 5 discos
Hab6op u13 5 gnckos

Dischi esclusi
Disks not included
Disques non fournis
Einsatzscheiben nicht enthalten
Discos no incluidos
[ANCKM He BKNFOYEH!

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €



TV3000N

Tagliaverdura

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA



Macchina per tagliare, affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e misure,
grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TV3000N e dotato di carcassa e bocca in acciaio inox AlSI 430 - microinterruttore
di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto. Dimensioni
bocca ovale ~ 155x75 mm, dimensioni bocca tonda @ 56.

Machine for cutting, slicing fruit and vegetables in various shapes and sizes,
grating cheese, dry bread, chocolate, hazelnuts, shredding carrots, celery,
potatoes, apples, turnips, beets, mozzarella.

TV3000N with casing and inlet in stainless steel AISI 430 - safety microswitch
on handle - double inlet for product insertion. Oval inlet size ~ 155x75 mm-
round inlet size @ 56 mm.

Machine pour couper, trancher des fruits et légumes de différentes formes et
tailles, raper du fromage, du pain sec, du chocolat, des noisettes, effilocher des
carottes, céleri, pommes de terre, pommes, navets, betteraves, mozzarella.
Le TV3000N est équipé de corps et orifice d'entrée en acier Inox AISI 430 -
micro-interrupteur de sécurité sur la poignée - double orifice d'entrée pour
l'insertion du produit. Dimensions orifice d'entrée oval ~ 155x75 mm- orifice
rond @ 56 mm.

Maschine zum Zerkleinern und Schneiden von Obst und GemUse in
verschiedenen Formen und GroRen, Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, HaselnUssen, Zerkleinern von Karotten, Sellerie, Kartoffeln,
Apfeln, Ruben, Rote Beete, Mozzarella.

TV3000N wird mit Gehduse und Einfuhroffnung aus Edelstahl AISI 430
geliefert - Sicherheitsmikroschalter am Griff - doppelte Einfuhroffnung fur
Produkteinfihrung. Ovale EinfUhroffnungsgrofle ~ 155x75 mm - runde
Einfuhroffnungsgrolle @ 56 mm.

Maquina para cortar, rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes formas
y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.
TV3000N: Carcasa y boca de acero inoxidable AISI 430 - microinterruptor
de seguridad en la manija - boca doble para la introduccién del producto.
Dimensién boca ovalada ~ 155x75 mm - dimensién boca redonda @ 56 mm.

MalunHa Ana Hapesku, M3MenbYeHna GPyKTOB 11 OBOLLER PasNnUHbIX GOPM
M pasMepoB, Hapes3aHWs Cblpa, Cyxoro xneba, LIOKONaAa, NeCHbIX OPEXOB,
MOPKOBW, cenpaepes, kaptodpens, 960K, penbl, CBekIbl, MOLGPEbI.

TV3000N mnocTtaBnseTca C KOPrycoMm K3 Hepxasetowier ctann AlSI 430 n
BCTaBHbIM OTBepCTUeM - MUKPOBbIKIOYaTeNb 6E30MacHOCT Ha  pyudke
- [lBoiHOe BCTaBHOe OTBepCTMe [ANd BCTaBkM npogykTta. OanbHoe
yCTaHoBOYHOE oTBepcTne ~ 155x75 MM - Pasmep Kpyrnoro ycTaHoBOYHOIO
0TBEPCTUNS @ 56 MM.

QA

OPTIONAL N 155y

TV3000N

0,37 kW (0,5 HP)
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220x 610 x 520(h) mm
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300 x 620 x 580(h) mm
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0,108 m3
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Kit 5 dischi
E2-E10-D10-H10-24
Set of 5 disks
Kit de 5 disques
Satz von 5 Einsatzscheiben
Kit de 5 discos
Hab6op u13 5 gnckos

Dischi esclusi
Disks not included
Disques non fournis
Einsatzscheiben nicht enthalten
Discos no incluidos
[ANCKM He BKNFOYEH!

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €



TV2500

Tagliaverdura

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA



Macchina per tagliare, affettare, grattugiare e sfilacciare: frutta, ortaggi, formaggi,
mozzarelle, patate, cioccolato, nocciole e tanto altro.

TV2500 & dotato di carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio - bocca
in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterruttore di
sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - dimensioni bocca
ovale ~ 155x75 mm - dimensioni bocca tonda @ 56 mm.

TV2500

0,37 kW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz
Machine for cutting, slicing, grinding and shredding: fruit, vegetables, cheese,
mozzarella, potatoes, chocolate, hazelnuts and much more.
TV2500 is supplied with a casing coated with anti-scratch polyurethane paint - 255 rpm

plastic inlet suitable for food contact - safety microswitch on handle - double inlet
for product insertion - oval inlet size ~ 155x75 mm - round inlet size @ 56 mm.

220 x 610 x 520(h) mm

Machine pour couper, trancher, raper et effilocher: fruits, légumes, fromage,
mozzarella, pommes de terre, chocolat, noisettes et bien plus encore.

TV2500 est livré avec un corps revétu d'une peinture polyuréthane anti-rayures -
orifice d'entrée en matiere plastique pour les produits alimentaires - microrupteur
de sécurité sur la poignée - double orifice d'entrée pour l'insertion du produit -
orifice d'entrée oval ~ 155x75 mm- orifice rond @ 56 mm.

22 Kg

24 Kg

Maschine zum Schneiden, Reiben und Zerkleinern von: Obst, GemuUse, Kase,
Mozzarella, Kartoffeln, Schokolade, Haselnisse und vieles mehr.

TV2500 wird mit einem mit kratzfester Polyurethanfarbe beschichteten Gehause
geliefert- Kunststoffeinfuhroffnung lebensmitteltauglich - Sicherheitsmikroschalter
am Griff - doppelte EinfUhroffnung fir  ProdukteinfUhrung.  Ovale
Einfuhroffnungsgrolie ~ 155x75 mm - runde Einfuhroffnungsgrofe @ 56 mm.

300 x 620 x 580(h) mm

0,108 m3

9

Maquina para cortar, rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes formas y
medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras zanahorias,
apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

TV2500: Carcasa revestida con pintura poliuretanica antirayado - boca de material
plastico idéneo para el contacto con los alimentos - microinterruptor de seguridad
en la manija - boca doble para la introduccién del producto - dimensién boca
ovalada ~ 155x75 mm - dimensién boca redonda @ 56 mm.

Kit 5 dischi
E2-E10-D10-H10-74
Set of 5 disks
Kit de 5 disques
Satz von 5 Einsatzscheiben
Kit de 5 discos
Habop u3 5 gnckos

Dischi esclusi
Disks not included
Disques non fournis
Einsatzscheiben nicht enthalten
Discos no incluidos
ANk He BKIOYeHb!

MalmHa AN peskn, HaTMpaHus 1 m3MenbyeHna: PpykTel, OBOLLY, Cbip,
MoLiapenna, kaptodeb, LWOKONag, NeCHbIe OPeXu 11 MHOFOe Apyroe.

TV2500 noctaBngeTcs € KOPrycoM, MOKPbITbIM  CTOWKOM K LapanuHam
MONMYPeTaHOBOW KPacKoi - MNacTMKOBOE OTBEepCTVE AA MOAayn MpoLykTa - Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsikeHve + €
6e30MacHbIN MUKPOBBIKIIOYATENb Ha PydKe - ABOMHOE OTBEpPCTVE ANs MOAaYM
npoaykTa. Pasmep 0BanbHOrO BCTAaBHOMO OTBEPCTUA ~ 155x75 MM - Paswep
KPYr10ro BCTaBHOIO OTBEPCTUA @ 56 MM.

OPTIONAL Q™ @
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VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTADORAS DE HORTALIZAS
OBOLLIEPE3KA




Macchine per tagliare, affettare, grattugiare e sfilacciare: frutta, ortaggi,
formaggi, mozzarelle, patate, cioccolato, nocciole e tanto altro. Carcassa
in acciaio inox AlSI 304 - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare
- microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca
inserimento prodotto - dimensioni bocca ovale ~147x75 mm - dimensioni
bocca tonda @ 46 mm.

Machine for cutting, slicing, grinding and shredding: fruit, vegetables, cheese,
mozzarella, potatoes, chocolate, hazelnuts and much more.

Casing in stainless steel AISI 304 - Lid and handle made of alimentary
polycarbonate safety microswitch on handle and inlet - double inlet for
product insertion - oval inlet size ~ 147x75 mm - round inlet size @ 46 mm.

Machine pour couper, trancher, raper et effilocher : fruits, légumes, fromage,
mozzarella, pommes de terre, chocolat, noisettes et bien plus encore.
Corps en acier inox AISI 304 - Couvercle et poignée en polycarbonate
alimentaire avec microinterrupteur de sécurité sur la poignée et l'orifice
d'entrée - double orifice d'entrée pour l'insertion du produit - orifice d'entrée
oval ~ 147x75 mm - orifice rond @ 46 mm.

Maschine zum Schneiden, Reiben und Zerkleinern von: Obst, GemUse, Kase,
Mozzarella, Kartoffeln, Schokolade, Haselnlsse und vieles mehr.

Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - Deckel und Griff aus lebensmitteltauglichem
PolycarbonatSicherheitsmikroschalteran Griffund EinfUhroéffnung - doppelte
EinfUhroffnung fUr ProdukteinfUhrung - ovale EinfUhréffnungsgrofle ~
147x75 mm - runde EinfUhroffnungsgréfle @ 46 mm.

Méquina para cortar, rebanar y cortar en tiras: frutas, hortalizas, queso,
mozzarella, patatas, chocolate, avellanas y mucho mas. Carcasa de acero
inoxidable AISI 304 - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de seguridad en la manija y la boca - boca doble para
la introduccién del producto. Dimensién boca ovalada ~ 147x75 mm -
dimensién boca redonda @ 46 mm.

MawwnHa Ans pesky, HaTUpaHns 1 n3MesnbdeHna: OpyKTbl, OBOLLW, CbIP,
MoLapenna, kaptodens, LLOKONaA, NeCHble OPexu 1 MHOroe Apyroe.
Kopnyc 13 HepxasetoLeit ctanun AlSI 304 - MuTaTenbHas NoavkapboHaTHas
KpblLLKa 1 pyydka - MUKpOBbIKNtoUaTeNb 6€30MacHOCTM Ha pyyke 1 BCTaBHOM
OTBEPCTUM - ABONHOE OTBEPCTME ANA NOAAUM NPOAYKTa. Pasmep 0BansHOro
BCTABHOro oTBepcTus ~ 147x75 MM - Pazmep Kpyrnoro BCTaBHOro 0TBepCTuA
246 MMm.

OPTIONAL Q\ 1?8’

FNT FNT2V

0,55 kW (0,75 HP)

0,37 KW (0,5 HP) 0,45 kW (0,6 HP)

230-400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
230V/1N/50Hz -
255 rpm 255/165 rpm

240 x 450 x 580(h) mm

19 Kg

21Kg

300 x 620 x 580(h) mm

0,108 m3

Dischi esclusi
Disks not included
Disques non fournis
Einsatzscheiben nicht enthalten
Discos no incluidos
[nckn He BKNKOYEHBI

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €



TV4000 - " L'ORTOLANA"

TV3000N

e

TV2500

TV2000RN - "LA ROMAGNOLA"

Optional
dischi tagliaverdure

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI




DISCHI PER AFFETTARE

E1-E2-S1-S2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8 - E10 - E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

72 -73: carote, sedano, patate, mele, rape.

Z4: barbabietole, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

Z7: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 - K12x12 -
K20x20 conidischi E6- E8 - E10 - E14 permette di ottenere una vastissima serie di cubetti
per minestroni e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate, rape.

La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permette di ottenere
fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore desiderato.

SLICING DISCS

E1-E2-S1-S2: potatoes chips, turnips, cabbages, cucumbers, carrots, onions, mushrooms.
E3: apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.
SHREDDING/GRATING DISCS

72 -73: carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

Z4: beetroots, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

V: parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

Z7: mozzarella.

CUBE CUTTING DISCS

The combination of discs D8 x 8 - D10 x 10- D12 x 12 - D20 x 20 - K8x8 - K10x10 - K12x12
- K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different types of cubes
for minestrone and fruit salads.

SHOESTRING CUTTING DISCS

H2.5-H4 - H6 - H8 - H10: celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, potatoes and
turnips. The combination of the discs B6 - B8 - B10 with the discs E6 - E8 - E10 allows to
obtain shoestrings for the whole length of the product with the desired thickness.

DISQUES A COUPER

E1-E2-S1-S2:frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons.
E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, artichauts.
E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.

ES: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8 - E10 - E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.

DISQUES A RAPER / EFFILOCHER

72 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

Z4: betteraves, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

Z7: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -

K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une grande variété de cubes
pour minestrone et salades de fruits.

DISQUES POUR TAILLER EN JULIENNE

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes de
terre, céleris-raves. La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet
d'obtenir une julienne sur toute la longueur du produit avec I'épaisseur souhaitée.

DE
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SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBEN

E1-E2- ST -S2: Kartoffelchips, Ruben, Kohlkdpfe, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.

E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.

E4 - E6: Rote Beete, Salzkartoffeln, Kohl, Ruiben und Zwiebeln.

ES: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas und Grapefruits.

E8 - E10 - E14: Salzkartoffeln und Karotten, Auberginen und Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - 73: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel und Ruben.

Z4: Rote Beete, Rettich, Greyerzerkdse und Schokolade.

V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, NUsse, Schokolade und Haselnusse.

Z7: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR WURFEL

Aus der Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 bekommt man eine Vielzahl von
verschiedenen Arten von Wirfeln fir Minestrone und Obstsalate.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR JULIENNESCHNITT

H2,5- H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten, Kartoffeln,
Ruben. Aus der Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 - E10
bekommt man Julienne-Streifen auf der gesamten Produktlange in der gewlinschten Dicke.

DISCOS PARA REBANAR

ET-E2-S1-S2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y setas.
E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.

E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, ananas y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR O RALLAR

72 -73: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.

V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

Z7: mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacion de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una variadisima
serie de cubitos para sopas y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5 - H4 - HE - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias, patatas
y nabos. La combinacién de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos tan largos como el producto y con el espesor deseado.

CNNUMNHITMPOBAHHBIE NCKDI

E1-E2-S1-S2-S2: kapTodensHsle Unncel, pena, kanycTa, orypLbl, MOPKOBB, 1yK, LIAMM/HBOHI.
E3: abnoku, 6aHaHbl, KapTodens, kabauky, baknaxaHbl, GeHxenb, apTULLOKL.

E4 - E6: cBeKkNa, OTBapHOW KapTodenb, KanycTa, pena v ayk.

E5: NOMMAOPBI, IMMOHbI, aNebCyHbl, 460K, aHaHaCkl U rperinpyThl.

E8 - E10 - E14: 0TBApHOIA kKapTodenb 1 MOPKOBb, bakaxaHbl 1 CBeK/a.
MN3MENBYAIOLLNE/OTPAXAIOLME ANCKA

Z2 - 73: MOPKOBb, CeNbAepel, kapTodens, 9610km v pena.

Z4: CBeKNa, pednc, Clp rproiep v WoKoNag.

V: napme3aH, Cyxol xneb, MHAANb, OPEXV, LLIOKONAA V1 IECHBIE OPEXU.
Z7:Mouapenna.

KYBUYECKME OTPE3HbIE KPYTU

KombuHaums anckoB D8 x 8 - D10 x 10 - D12 x 12 - D20 x 20 - K8x8 - K10x10 - K12x12
-K20x20 ¢ grickamu E6 - E8 - E10 - E14 nonyyaeT orpoMHOe KOAMYeCTBO PasnyHbIX
TUMNOB KyOVKOB. ANA MUHCTPOHA V1 GPYKTOBBIX CanaToB.

OTPE3HbIE ANCKW ANA OBYBU

H2.5-H4 - H6 - H8 - H10: cenbaepeld, kabayku, CBeKNa, PEAVC, MOPKOBb, kKapTodens 1
pena. KombrHauws anckos B6 - B8 - B10 ¢ gvckamu E6 - E8 - E10 no3sonseT noayumnTb
CTPYHbI 06yBY MO BCEIl ANVIHE U3AEAUS HEOBXOAUMON TONLLMHBI.

e’






Mod.

TV4000
TV2000RN
TV3000R
TV2500
FNT
FNT2V

Portadischi
Disk holder
Porte-disques
Scheibenstander
Portadiscos
[epxaTenb ANCKOB

Disco inox per affettare
regolabile per tagli
da1a8mm
Adjustable stainless steel disc
for cuts from 1to 8 mm
Disque réglable en acier Inox
pour tranchesde 1a8 mm
Einstellbare Edelstahlscheibe
fiir Schnitte von 1 bis 8 mm
Disco de acero inoxidable
regulable para cortes
de1a8mm
[VcK 13 HepX cTanu Ans
pesku 1+8 MM

Dischi per affettare
Slicing disk
Disques a trancher
Schneidescheiben
Discos para cortar
OTpesHble ANCKN

E1-E2-E3-E4-E5
E6-E8-E10-E14
S1-S2 mm

Dischi per
sfilacciare
Shredding discs
Disques a effilocher
Schneidescheiben
zum Raspeln
Discos para
desmenuzar
N3menbyatowme
ANCKN

Dischi per
grattugiare
Grating discs
Disques a raper
Schneidescheiben
zum Reiben
Discos para rallar
OTpaxatoLyme
ANCKN

Dischi per taglio
a fiammifero
Shoestring
cutting discs
Disques a julienne
Julienneschnitt
Scheiben
Discos para corte en
forma de paja
Hox ana Hape3aHwus
nano4kammu

H2,5 - H4 - H6
H8 - H10 mm




Dischi per taglio a fiammiferi
Shoestring cutting discs
Disques a julienne
Julienneschnitt Scheiben
Discos para corte en forma de paja
Hox ans Hape3aHus nasoykamu

Mod. B6 -B8-B10 mm

TV2000RN
TV3000R
TV2500

D10x10 mm

Dischi per taglio a cubetti
Cubes cutting discs
Disque pour couper en dés
Wiirfelschneidescheiben
Discos para corte en cubitos
Ky6bunueckue OTpesHbie Kpyrn

Dischi per taglio a cubetti
Cubes cutting discs
Disque pour couper en dés
Wiirfelschneidescheiben
Discos para corte en cubitos
Ky6unueckune OTpesHbie Kpyru

D12x12 mm
D20x20 mm
DX o SX

D8x8 mm K8x8 - K10x10

DX o SX K12x12 - K20x20 mm

TV4000

Dischi per taglio a cubetti
Cubes cutting discs
Disque pour couper en dés
Wiurfelschneidescheiben
Discos para corte en cubitos
Kybnueckme OTpesHbie Kpyru

D12x12 mm
D20x20 mm

D8x8 mm
D10x10 mm
SX SX

Per ottenere il fiammifero accoppiare il disco E con il disco B.
To obtain the shoestring, combine disc E with disc B.

Pour couper en julienne utiliser le disque E avec le disque B.
Um Stabchen zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B zusammen verwenden.
Para obtener la forma de paja combinar el disco E con el disco B.
HTO6bI MONYUNTL PYKOATKY, COEANHMTE ANCK E C Anckom B.

DISCOE

DISCO B

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco D.

To obtain the cube, combine disc E with disc D.

Pour couper le petit cube utiliser le disque E avec le disque D.
Um Wirfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und B zusammen verwenden.
Para obtener el cubito combinar el disco E con el disco D.

[lna Hapesku Kybrkamm 1cnonb3osaTth Anck E Bmecte D gnckom K.

DISCOD

DISCOE

SOLO PER MODELLO TV4000 / MODEL TV4000 ONLY

Per ottenere il cubetto accoppiare il disco E con il disco K.

To obtain the cube, combine disc E with disc K.

Pour couper le petit cube utiliser le disque E avec le disque K.
Um Wrfel zu erhalten, die Einsatzscheiben E und K zusammen verwenden.
Para obtener el cubito combinar el disco E con el disco K.

[l Hapesku Kybrkamm 1Cnonb3oBaTh Anck E Bmecte K guckom K.

DISCOE

DISCOK
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MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLA
MOZZARELLASCHNEIDER
CORTADORAS DE MOZZARELLA
KYCAYEK MOLIAPE/1/1bI




Macchina realizzata appositamente per cubettare (TAC) e sfilacciare (TAS)
mozzarella. Carcassa in acciaio inox AISI 304 - corpo centrale e coperchio in
alluminio anodizzato - dimensione bocca ~ 80x65 mm - microinterruttori di
sicurezza su coperchio e maniglia.

TAC: in base ai dischi utilizzati si ottengono diverse misure di cubetti.

TAS: in base all'utilizzo dei vari dischi si ottiene sia una sfilacciatura mista che un
taglio a spaghetto.

Machine specifically designed for cutting mozzarella into small cubes (TAC) and
shredding (TAS). Stainless steel casing AISI 304 - central case and lid in anodized
aluminium - inlet size ~ 80x65 mm - safety microswitches on lid and handle.

TAC: depending on the discs used, different sizes of cubes are obtained.

TAS: depending on the discs used, both mixed shredding and shoestring cutting
are obtained.

Machine congue spécifiguement pour le coupage en petits cubes (TAC) et le
filetage (TAS) de la mozzarella. Corps en acier Inox AISI 304 - corps central et
couvercle en aluminium anodisé - dimensions orifice d'entrée ~ 80x65 mm -
microrupteurs de sécurité sur le couvercle et la poignée.

TAC: en fonction des disques utilisés, différentes tailles de cubes sont obtenues.
TAS: en fonction des disques utilisé, on obtient aussi bien I'effilochage mixte
que la coupe ajulienne.

Maschine, die speziell fur das Schneiden von Mozzarella in kleine Wirfel (TAC) und
das Zerkleinern (TAS) entwickelt wurde. Gehause aus Edelstahl AlSI 304 - zentraler
Korper und Deckel aus eloxiertem Aluminium - EinfUhroffnungsgrofRe ~ 80x65
mm - Sicherheitsmikroschalter an Deckel und Griff.

TAC: je nach verwendeter Scheibe werden unterschiedliche Grélien von Warfeln
erzielt.

TAS: je nach verwendeter Scheibe werden sowohl gemischte Zerkleinerung als
auch Stabchen realisiert.

Maquinas realizadas especialmente para desmenuzar / deshilachar (TAS) y cortar
en cubitos. (TAC) la mozzarella. Carcasa de acero inoxidable AISI 304 - cuerpo
central y tapa de aluminio - dimensién boca ~ 80x65 mm - microinterruptores de
seguridad en la tapay la manija.

TAS: con el uso de los diferentes discos se consiguen tanto un deshilachado mixto
como un corte tipo espagueti.

TAC: con el uso de los diferentes discos se consiguen diferentes tamafios de
cubitos.

MaluvHa cneumaneHO paspaboTaHa And peskn MOLApensiel Ha ManeHbkre
kyoukn (TAC) n gpobnerus (TAS). Kopnyc 13 HepxasetoLlein ctann AlSI 304 -
LEeHTPaNbHbIA KOPMYC M KPbILLKA 13 aHOAMPOBAHHOMO aNtOMUHKA - BCTaBHOE
oTBepcTHe ~ 80X65 MM - MUKPOBLIKIKOUATENb 6E30MACHOCTU Ha KPbILLIKE 1 PyUKe.
TAC: B 33BUCMMOCTV OT MCMOMB3YEMOrO AMCKa MOMYYatoTCs KyOuMKM pasHbIX
pa3MepoB.

TAS: B 3aBMCUMOCTW OT WCMOMB3YeMOro Ancka MPOU3BOAMTCS Kak CMelLLaHHoe
M3MeNbUeHMe, Tak 1 ManoyKu.

QA

OPTIONAL \ 166y

TAC TAS

0,4 kW (0,55 HP)- 1 PH
0,45 kW (0,6 HP)- 3 PH

0,3 kW (0,4 HP)- 1 PH
0,35 kW (0,5 HP)-3 PH

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

300 rpm

s 140 rpm
M

120+190 Kg/h

250+300 Kg/h

330 x 380 x 690(h) mm

430 x 400 x 800(h) mm

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €



Optional

tagliamozzarella

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI



TAS

Disco 4 lame ondulate 5 mm
4 blades corrugated disk 5 mm
Disque 4 lames ondulées 5 mm

5 mm Scheibe
mit 4 gewellten Messern
Disco de 4 cuchilla
onduladas de 5 mm
[Ouck 4 pudnéHbie ne3snsa 5 MM

Disco 4 lame ondulate 8 mm
4 blades corrugated disk 8 mm
Disque 4 lames ondulées 8 mm

8 mm Scheibe
mit 4 gewellten Messern

Disco de 4 cuchilla
onduladas de 8 mm
Ouck 4 pudnéHbie ne3sns 8 MM

Disco 2 lame ondulate 8 mm
2 blades corrugated disk 8 mm
Disque 2 lames ondulées 8 mm
8 mm Scheibe
mit 2 gewellten Messern

Disco de 2 cuchilla
onduladas de 8 mm

[Auck 2 pudnéHbie ne3sus 8 MM

Disco per sfilacciare
@4 mm circa
Cutting disk for shreds
of 4 mm approx
Disque pour effiler
24 mm environ
Scheibe zum Zerkleinern, Scheibe zum Zerkleinern,
© 4 mm zirka o 7 mm zirka
Disco para cortar en tiras de unos | Disco para cortar en tiras de unos
4mmdeo 7 mmde o
[AVcK ana usmenbyeHuns @ [AcK Ana nsmenbyeHns @
NpYMepHo 4 MM NpYMepHO 7 MM

Disco per sfilacciare
® 7 mm circa
Cutting disk for shreds
of 7 mm approx
Disque pour effiler
o 7 mm environ

PZ4 P27

Dischi
DIN
Disques
Scheiben

DiscoS
Anck

NPD 5 mm

8x8x5mm

10x10x5mm 10x10x 8 mm
12x12x5mm - 12x12x8 mm -
16x 16 x5 mm 16x 16X 8 mm
20x20 x5 mm 20 x 20 x 8 mm

Coltello solo per disco NPD altezza 5 mm
5 mm high knife for the NPD disks series only
Couteau uniquement pour disque NPD hauteur 5 mm
Messer nur fir Scheibe NPD, Ho6he 5 mm
Cuchilla solo para disco NPD de 5 mm de alto
Hoxx Tonbko ans ancka NPD BbicOTOM 5 MM

P5

Dischi
DIN'S
Disques
Scheiben

DiscoS
Anck

8Xx8x8mm

Coltello solo per disco NPD altezza 8 mm
8 mm high knife for the NPD disks series only
Couteau uniquement pour disque NPD hauteur 8 mm
Messer nur fir Scheibe NPD, Hohe 8 mm
Cuchilla solo para disco NPD de 8 mm de alto
Hox Tonbko ans ancka NPD BbicOTOM 8 MM

NPD 8 mm P8

TAS-2PZ8

TAS-PZ4

TAS-PZ7

MODELLO TAS / ONLY MODEL TAS

Puo utilizzare anche i dischi della serie E-H-Z-V.

May also be used with the discs of the series E-H-Z-V.

Peut également utiliser les disques de la série E-H-Z-V.
Kann auch die Scheiben der Serie E-H-Z-V verwenden.
Pueden usarse también los discos de la serie E-H-Z-V.
MOXHO Takxe 1Crnonb3oBaTth ANCKK cepunn E-H-Z-V.

TAC-P5

TAC-NPD8X8



-CL5-CL8

CL3




Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Carcassa e vasca
in acciaio inox AISI 304 - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - capacita vasca 3-5-8
litri - dotato di un coltello a 2 lame taglienti.

Machine for shredding, kneading, chopping and mixing. Casing and bowl in
stainless steel AISI 304 - upper lid in clear alimentary polycarbonate - pressure
switch - safety microswitches on lid and bowl support base - motor brake -
bowl capacity 3-5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades.

Machine pour hacher, triturer, homogénéiser et mélanger. Corps et cuve
en acier Inox AISI 304 - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire
transparent - interrupteur a pression - microinterrupteur de sécurité sur le
couvercle et le pied support cuve - frein moteur - capacité cuve 3-5-8 litres -
équipé d'un couteau avec 2 lames pointues.

Maschine zum Zerkleinern, Kneten, Hackseln und Mischen. Gehduse
und Schissel aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polykarbonat - Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter
am Deckel und Schusseltragerfuld - Motorbremse - Schisselinhalt 3-5-8 Liter -
ausgestattet mit einem Messer mit 2 scharfen Klingen.

Maschine zum Zerkleinern, Kneten, Hackseln und Mischen. Gehduse
und Schissel aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polykarbonat - Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter
am Deckel und Schusseltragerfuld - Motorbremse - Schisselinhalt 3-5-8 Liter -
ausgestattet mit einem Messer mit 2 scharfen Klingen.

MalnHa Ana ApobneHVs, nepemMeLLnBaHns, U3MebYeHrsa U CMeLLnBaHS.
Kopnyc n vawa mn3 Hepxasetowlen ctann AlSI 304 - npo3payHad BEPXHAS
KpbILLKa W3 MonvkapboHaTa - pene AaBneHVst - NpeaoXpaHWUTeNbHbIN
MVIKPOBbIKOUaTeNb Ha Kpblillke 1 onope 6apabaHa - TOPMO3 MOTopa -
eMKOCTb 6apabaHa 3-5-8 IMTPOB - OCHALLLEH HOXOM C 2 OCTPbIMU NE3BUAMU.

QA

OPTIONAL \ 176y

19 Kg

(of B (o -3
0,75 kKW (1 HP)
230-400V/3-3N/50Hz
230V/1N/50Hz
1400 rpm
3L 5L 8L
2 210 x 105(h) mm 2210 x 160(h) mm 2 210 x 205(h) mm
max. 1,8 L max. 2,1 L max. 2,4 L
240 x 310 x 460(h) mm 240 x 310 x 570(h) mm 240 x 310 x 620(h) mm

20 Kg

21Kg

400 x 300 x 670(h) mm

0,080 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsxxeHve + €







Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Carcassa e vasca
in acciaio inox AISI 304 - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - capacita vasca 3-5-8
litri - dotato di un coltello a 2 lame taglienti - doppia velocita.

Machine for shredding, kneading, chopping and mixing. Casing and bowl in
stainless steel AISI 304 - upper lid in clear alimentary polycarbonate - pressure
switch - safety microswitches on lid and bowl support base - motor brake -
bowl capacity 3-5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades - double
speed.

Machine pour hacher, triturer, homogénéiser et mélanger. Corps et cuve
en acier Inox AISI 304 - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire
transparent - interrupteur a pression - microinterrupteur de sécurité sur le
couvercle et le pied support cuve - frein moteur - capacité cuve 3-5-8 litres -
équipé d'un couteau avec 2 lames pointues - double vitesse.

Maschine zum Zerkleinern, Kneten, Hackseln und Mischen. Gehduse
und Schissel aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polykarbonat - Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter
am Deckel und Schusseltragerfull - Motorbremse - Schisselinhalt 3-5-8
Liter - ausgestattet mit einem Messer mit 2 scharfen Klingen - doppelte
Geschwindigkeit.

Maquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa y bol de acero
inoxidable AISI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para
alimentos - botonera a presién - microinterruptores de seguridad en la tapa
y en el soporte del bol - freno motor - capacidad del bol 3-5-8 litros - en la
dotacién un cuchillo de dos hojas cortantes - doble velocidad.

MalwnHa Ana ApobneHvs, nepemMeLllnBaHns, U3MebYeHra 1 CMeLLnBaHS.
Kopnyc n vawa mn3 Hepxasetowen ctann AlSI 304 - npo3payHad BEPXHAS
KpbILLKa W3 MonvkapboHaTa - pene AaBNeHVs - NpeaoXpaHWUTeNbHbIN
MVIKPOBbIKOUaTeNb Ha Kpblllke 1 onope 6apabaHa - TOpPMO3 MOTOpa -
eMKOCTb 6apabaHa 3-5-8 NMTPOB - OCHALLEH HOXOM C 2 OCTPLIMU Ne3BUAMM
- ABOWHAas CKOPOCTb.

OPTIONAL Q\ 176’

CL8V2

0,6-0,8 kW (0,8 -1,1 HP)

400V/3N/50Hz

1400 rpm - 1400/2800 rpm - 2 snd speed

5L 8L
2210 x 160(h) mm 2210 x 205(h) mm
max. 2,1 L max. 2,4 L
240 x 310 x 570(h) mm 240 x 310 x 620(h) mm

21 Kg

23 Kg

400 x 300 x 670(h) mm

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €






Carcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchiosuperiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di coltello
a 2 lame taglienti.

Anodized aluminium casing - removable stainless steel bowl and blades - up-
per lid in clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on lid and bowl
- bowl capacity 3-5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades.

Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier Inox - couver-
cle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microinterrupteur
de sécurité sur le couvercle et la cuve - capacité cuve 3-5-8 litres - équipé d'un
couteau avec 2 lames pointues.

Eloxiertes Aluminiumgehduse - abnehmbare Edelstahlschissel und -klingen
- oberer Deckel aus durchsichtigem lebensmitteltauglichem Polykarbonat -
Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter am Deckel und Schisseltragerfuf - Mo-
torbremse - Schisselinhalt 3-5-8 Liter - ausgestattet mit einem Messer mit 2
scharfen Klingen.

Carcasa de aluminio anodizado - bol y cuchillas extraibles de acero inoxidable
AISI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptores de seguridad en la tapa y el bol - capacidad del bol 3-5-8 litros
- dotado de cuchillo con 2 hojas cortantes.

Kopnyc 13 aHOAMPOBAHHOrO antoMuHUA - CbemHas valla v nes3sus 13
HepxaBeloLLlel CTann - NPo3payvHas BepXHAA Kpblllka W3 MoavkapboHaTa -
KHOMKa - NpeAoXpPaHNUTENbHBIN MUKPOBBIKNIOUATENb Ha KPbILLKE 11 OMOPHON
narnke - MOTOPHbIA TOPMO3 - 06bem bapabaHa 3-5-8 MMTPOB - OCHALLEH HOXOM
C 2 OCTPbIMU N1E3BUAMMU.

@A

OPTIONAL \ 176y

BC3N BC5N BC8N
0,37 kW (0,5 HP) 0,75 kW (1 HP)
230V/1N/50Hz
1300 rpm
3L 5L 8L
2210x 110 (h) mm 210 x 160(h) mm 2210 x 210(h) mm
max. 1,7 L max. 2,8 L max. 4 L

520 x 320 x 620(h) mm

12 Kg

710 x 320 x 850(h) mm

24Kg

710 x 320 x 900(h) mm

25Kg

13,5 Kg

26 Kg

27 Kg

470 x 380 x 380(h) mm

485 x 630 x 530(h) mm

485 x 630 x 550(h) mm

0,067 m3

0,160 m3

0,170 m3

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsxeHne + €

I = BT
“ 200 mm 260 mm

“ 270 mm 360 mm

_ 320 mm 320 mm

“ 520 mm 710 mm

- 620 mm 850 mm 900 mm
_ 110 mm 160 mm 210 mm







Carcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchiosuperiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di coltello
a 2 lame taglienti - variatore di velocita.

BC8NV

0,75 kW (1 HP)

Anodized aluminium casing - removable stainless steel bowl and blades -
upper lid in clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on lid and
bowl - bowl capacity 3-5-8 litres - equipped with a knife with 2 sharp blades
- double speed.

230V/1N/50Hz

260+2120 rpm

5L 8L
@210 x 160(h) mm 2210 x210(h) mm
max. 2,8 L max. 4 L

Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier Inox - couver-
cle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microinterrupteur
de sécurité sur le couvercle et la cuve - capacité cuve 3-5-8 litres - équipé d'un
couteau avec 2 lames pointues - double vitesse.

710 x 320 x 850(h) mm 710 x 320 x 900(h) mm

Eloxiertes Aluminiumgehduse - abnehmbare Edelstahlschissel und -klingen
- oberer Deckel aus durchsichtigem lebensmitteltauglichem Polykarbonat -
Druckknopf - Sicherheitsmikroschalter am Deckel und Schisseltragerfuf - Mo-

torbremse - Schusselinhalt 3-5-8 Liter - ausgestattet mit einem Messer mit 2

scharfen Klingen - doppelte Geschwindigkeit. 24Kg

25Kg

Carcasa de aluminio anodizado - bol y cuchillas extraibles de acero inoxidable 26K 27Kg

AlSI 304 - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptores de seguridad en la tapa y el bol - capacidad del bol 3-5-8 litros
- dotado de cuchillo con 2 hojas cortantes. - variador de velocidad.

485 x 630 x 530(h) mm 485 x 630 x 550(h) mm

0,160 m3 0,170 m3

Kopnyc 13 aHOAMPOBAHHOrO antoMuHUA - CbemHas valla v nes3susd 13
HepxaBeloLLlel CTann - NPo3payvHas BepXHAA Kpblllka W3 MoavkapboHaTa -
KHOMKa - NPeAoXPaHNUTENbHBIN MUKPOBBIKNIOUATENb Ha KPbILLKE 11 OMOPHON
narnke - MOTOPHbIA TOPMO3 - 06bem bapabaHa 3-5-8 AMTPOB - OCHALLEH HOXOM
C 2 OCTPbIMW NE3BUAMM - BONHAA CKOPOCTb.

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsxeHne + €
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ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI




Coltello 4 lame (tagliente o sbattitore)

4 blades knife (cutting or mixing)
Couteau 4 lames (tranchant ou batteur)
4-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 4 cuchillos (cortador o batidor)
4-nonacTHoOW HOX (819 Hape3kn nnm
CMeLUnBaHuA)

Coltello 2 lame (tagliente o sbattitore)
2 blades knife (cutting or mixing)

Couteau 2 lames (tranchant ou batteur)
2-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 2 cuchillos (cortador o batidor)
2-n10NacTHOM HOX (AN Hape3KM AN CMeLLBaHUS)

CL58L2S CL58L4 - CL58L4S

CL5-CL8 CL5-CL8

Coltello 4 lame (tagliente o shattitore)

4 blades knife (cutting or mixing)
Couteau 4 lames (tranchant ou batteur)
4-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 4 cuchillos (cortador o batidor)
4-nonacTHOW HOX (ANS HAPe3KN UK
CMeLUNBaHUSA)

Coltello 2 lame (tagliente o sbattitore)
2 blades knife (cutting or mixing)

Couteau 2 lames (tranchant ou batteur)
2-Klingen-Messer (zum Schneiden oder Mixen)
Cuchillo de 2 cuchillos (cortador o batidor)
2-10NacTHOW HOX (ANA Hape3Kun Uan CMeLLBaHuA)

BC3NL2 - BC3NL2S BC58NL2 - BC58NL2S BC58NL4 - BC58NL4S

BC5N - BC8N BC5N - BC8N
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Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA. Il modello
PPN5 é da banco.

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz
Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the
inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to
facilitate the elimination of peeling waste - extractable abrasive plate enclosed
PTA. Table-top model PPN5.

230V/1N/50Hz

+ 5 Kg max

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle *

supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de 60 Kg/h
Kg/h
Lo

sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection

du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour I'élimin-
ation du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA. PPN5: modéle de - v
table.
520 x 630 x 590(h) mm 520 x 700 x 1010(h) mm
Kartoffelschaler. Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch-

sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am
oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte beigeflgt PTA. Tischmodell PPN5.

Pelador de papas. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de
policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de seguridad
en latapay la boca de salida - botén para la expulsion del producto - tempori-
zador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la eliminacion
de los residuos de peladura - en la dotacién plato abrasivo extrafble PTA. El
modelo PPN5 eses de sobremesa.

830 x 530 x 740(h) mm

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowein ctanm  AlSI
304 - BepxHAa KpbilWka M3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTta -
NpefoXpaHnTeNbHbIE  MUKPOBLIKIKOYATeNIN Ha  BEpXHEel KpbIke U Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTn4eckas CTpya BOAbl A1 CHATUA MWIVHIE - CTaHAAPTHaA CbeMHas
abpasnsHasa nanta PTA. PPN5: HacTonbHasa Mozens.

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee Hanps>keHve + €

Kg Kg

@ 600 x 410 x 490(h) mm @ 0,121 m3
mm m?

f 560 x 380 x 440(h) mm
mm

B

OPTIONAL
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Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA.

0,75 kW (1 HP)

Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali- 230-400V/3-3N/50Hz
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the in-

let - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to facili-

tate the elimination of peeling waste - extractable abrasive plate enclosed PTA. 230V/1N/50Hz
Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle +10 Kg max
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de

sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection

du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour I'élimin- 120 Kg/h

ation du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA.

v

Kartoffelschdler. Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch-
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am
oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte beigeflgt PTA.

400 x 770 x 860(h) mm 380 x 770 x 1160(h) mm

Pelador de papas. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de
policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de seguridad
en latapay la boca de salida - botén para la expulsion del producto - tempori-
zador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la eliminacion
de los residuos de peladura - en la dotacién plato abrasivo extrafble PTA.

36Kg 34Kg

47 Kg 45Kg

830 x 530 x 950(h) mm 830 x 530 x 740(h) mm

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowen cranm  AlSI
304 - BepxHAa KpbllWka W3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTa -
NpeAoOXpaHVTeNbHbIE  MUKPOBBIKNIOYATENN Ha BepxHel Kpblllke 1 Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTVYeCKast CTpysa BOAb! ANS CHATUA MWAVHIA - CTaHAAPTHas CbeMHada
abpasusHasa nanta PTA.

0,326 m?

® | ©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €

Con abrasivo laterale - With lateral abrasiv - C 6okoBbIM abpa3nsom
+€

Cl

47 Kg

Kg

@ 600 x 410 x 490(h) mm @ 0,121 m3
mm m?
- f 560 x 380 x 440(h) mm
mm

OPTIONAL
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GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO




Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA.

Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the in-
let - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to facili-
tate the elimination of peeling waste - extractable abrasive plate enclosed PTA.

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection
du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour I'élimin-
ation du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA.

Kartoffelschdler. Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch-
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am
oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte beigeflgt PTA.

Pelador de papas. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de
policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de seguridad
en latapay la boca de salida - botén para la expulsion del producto - tempori-
zador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la eliminacion
de los residuos de peladura - en la dotacién plato abrasivo extrafble PTA.

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowen cranm  AlSI
304 - BepxHAa KpbllWka W3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTa -
NpeAoOXpaHVTeNbHbIE  MUKPOBBIKNIOYATENN Ha BepxHel Kpblllke 1 Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTVYeCKast CTpysa BOAb! ANS CHATUA MWAVHIA - CTaHAAPTHas CbeMHada
abpasusHasa nanta PTA.

Cl

47 Kg

Kg

@ 600 x 410 x 490(h) mm @ 0,121 m3
mm m?
- f 560 x 380 x 440(h) mm
mm

OPTIONAL

PPN18M PPF18M

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz

230V/1N/50Hz

+ 18 Kg max

220 Kg/h

v

400 x 770 x 930(h) mm 380 x 770 x 1230(h) mm

830 x 530 x 950(h) mm

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €

Con abrasivo laterale - With lateral abrasiv - C 6okoBbIM abpa3nsom
+€
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Macchina per pelare patate. Struttura in acciaio inox AlSI 304 - coperchio su-
periore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di sicurez-
za su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto
- timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire l'eliminazione dei
residui di pelatura - in dotazione piattello abrasivo estraibile PTA e abrasivo
laterale di serie.

1,1 kW (1,5 HP)

230-400V/3-3N/50Hz
Potato peeler. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in clear ali-
mentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on the
inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to
facilitate the elimination of peeling waste - extractable PTA abrasive plate and
lateral abrasive enclosed.

230V/1N/50Hz

+ 25 Kg max

Eplucheur de pommes de terre. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle *

supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de 450 Kg/h
Kg/h
Lo

sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection

du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour ['élim-

ination du pelage - de série plaque abrasive extractible PTA et cotés abrasifs. - v
Kartoffelschaler. Struktur aus Edelstahl AISI 304 - oberer Deckel aus durch- 540 x 900 x 1040(h) mm 450 x 900 x 1355(h) mm
sichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am

oberen Deckel und an der Einfuhréffnung - Produktauswurfstaste - Timer 0+4
Minuten - automatischer Wasserstrahl zur leichteren Abreinigung - abnehm-
bare Schleifplatte und Schleifseiten beigefugt PTA.

Maquina para pelar patatas y zanahorias. Estructura de acero inoxidable AlSI
304 - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - microin-
terruptores de seguridad en la tapa y la boca de salida - botdn para la expul-
sién del producto - temporizador 0+4 minutos - chorro de agua automatico
para favorecer la eliminacién de los residuos de peladura - en la dotacioén plato
abrasivo extraible PTAy abrasivo lateral.

1105 x 600 x 1123(h) mm

Ounctutens kaptodend. KoOHCTpykumMa ©3  HepxaBetowen ctanm  AlSI
304 - BepxHAs KpbilWka M3 MPO3PayvHOro MWLLEBOrO MOAMKapboHaTta -
NpeAoOXpaHVTENbHbIE  MUKPOBBIKNIOUYATENN Ha BepxHel Kpbillke 1 Ha
BXOAHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOPOCa MPOAYKTa - Talimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTVYeCcKast CTpysa BOAb! ANS CHATUA MWAVHIA - CTaHAAPTHas CbeMHada
abpasusHasa nanta PTA.

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee Hanps>keHve + €

)

Kg

@ 680 x 450 x 500(h) mm
mm

f 670 x 450 x 410(h) mm
mm

6.5Kg

B

OPTIONAL
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Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio inox AISI 304 - coperchio
superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di
sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione
prodotto - timer 0+4 minuti - getto automatico dacqua per favorire
I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a spazzole estraibile
PPC. Il modello LCN5 & da banco.

Mussels cleaning machine. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in
clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on
the inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to
facilitate the elimination of peeling waste - extractable plate with brushes PPC
enclosed. Table-top model LCN5.

Machine a laver les moules. Corps en acier Inox AlSI 304 - couvercle supérieur
en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de sécurité sur
le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection du produit
- temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour ['élimination des
résidus - de série plaque extractible a brosses PPC. LCN5: modele de table.

Maschine zum Sdubern von Miesmuscheln. Gehduse aus Edelstahl AISI 304
- oberer Deckel aus durchsichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat
- Sicherheitsmikroschalter am oberen Deckel und an der EinfUhroffnung -
Produktauswurfstaste - Timer 0+4 Minuten - automatischer Wasserstrahl
zur leichteren Abreinigung - abnehmbare PPC Platte mit BUrsten beigeflgt.
Tischmodell LCN5.

Maquina para lavar mejillones. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores
de seguridad en la tapa y la boca de salida - botén para la expulsiéon del
producto - temporizador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para
favorecer la eliminacién de los residuos de la limpieza - en la dotacién plato
extrafble con cepillos. El modelo LCN5 es de sobremesa.

MalumHa ans ounctkn Muamn. Kopnyc ns Hepxasetollern ctanu AlSI 304 -
BEPXHAS KPbILLKA 13 MPO3PaYHOro MoAvkapboHaTta NOAXOAUT ANS MULLEBbIX
NpOAYyKTOB - 6€e30MacHbIi MUKPOBBIKIOYaTENb Ha BepXHeid Kpbillke U
BCTaBHOM OTBEPCTUM - KHOMKa BbIOpPOCa MPOAyKTa - Takimep 0+4 MUHYTHI -
aBTOMaTV4eCKast CTPyA BOAbI ANA OBAEryeHns O4NCTKM - CbeMHas NaacTnHa
PPC ¢ weTkamn. HactonbHaa moaens LCN5.

OPTIONAL

A0\ &)

-
h-)
=

LCF5
0,26 kW (0,35 HP)
230-400V/3-3N/50Hz
230V/1N/50Hz
+ 3/5 Kg max
60 Kg/h
- v

NET

520 x 630 x 590(h) mm

520 x 700 x 1010(h) mm

830 x 530 x 740(h) mm

A

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLlee HanpsxxeHue + 50 €

b))  sake

Kg Kg

4,7 Kg

@ 600 x 410 x 490(h) mm

m3

@ 0,121 m3

mm
f 560 x 380 x 440(h) mm
mm
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Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio inox AISI 304 - coperchio
superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di
sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione
prodotto - timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire
I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a spazzole
estraibile PPC.

Mussels cleaning machine. Structure in stainless steel AlSI 304 - upper cover
in clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid
and on the inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic
water jet to facilitate the elimination of peeling waste - extractable plate with
brushes PPC enclosed.

Machine a laver les moules. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs
de sécurité sur le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton
d'éjection du produit - temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique
pour I'élimination des résidus - de série plaque extractible a brosses PPC.

Maschine zum Sdaubern von Miesmuscheln. Gehause aus Edelstahl AISI 304
- oberer Deckel aus durchsichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat
- Sicherheitsmikroschalter am oberen Deckel und an der EinfUhréffnung -
Produktauswurfstaste - Timer 0+4 Minuten - automatischer Wasserstrahl
zur leichteren Abreinigung - abnehmbare PPC Platte mit Bursten beigefugt.

Maquina para lavar mejillones. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores
de seguridad en la tapa y la boca de salida - botén para la expulsiéon del
producto - temporizador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para
favorecer la eliminacién de los residuos de la limpieza - en la dotacién plato
extrafble con cepillos PPC.

MawwrHa Ang ouncTkn Muanin. Kopnyc un3 Hepxasetollen ctanu AlSI
304 - BepXHAS KPBILWKA W3 NPO3PayYHOro NoankapboHaTa MOAXOAUT ANA
MVILLEBbIX MPOAYKTOB - 6e30MacHbIi MUKPOBLIK/IOYATENb Ha BepxHeln
KpbILLKe 11 BCTaBHOM OTBEPCTUY - KHOMKa BEIOpOCa MPOAyKTa - Taimep 0+4
MVIHYTbI - aBTOMaTU4eckasa CTpysa BOAbI ANA ObNeryeHnsa OUnCTKM - CbeMHas
nnactuHa PPC ¢ weTtkamu.

OPTIONAL

LCN10M LCF10M
0,55 kW (0,75 HP)
230-400/3-3N/50Hz
230V/1N/50Hz
+6/10 Kg max
120 Kg/h

- v

400 x 770 x 860(h) mm

36Kg

380 x 770 x 1160(h) mm

34Kg

47 Kg

45Kg

830 x 530 x 950(h) mm

830 x 530 x 740(h) mm

0,326 m?

)

Kg

32Kg

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxkeHve + €

Kg

4,7 Kg

@ 600 x 410 x 490(h) mm

m3

@ 0,121 m3

mm
Lo

B

560 x 380 x 440(h) mm
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Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio inox AISI 304 - coperchio
superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori di
sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pulsante espulsione
prodotto - timer 0+4 minuti - getto automatico d'acqua per favorire 'eliminazione
dei residui di pulitura - in dotazione piattello a spazzole estraibile PPC.

Mussels cleaning machine. Structure in stainless steel AISI 304 - upper cover in
clear alimentary polycarbonate - safety microswitches on the upper lid and on
the inlet - product ejection button - timer 0+4 minutes - automatic water jet to
facilitate the elimination of peeling waste - extractable plate with brushes PPC
enclosed.

Machine a laver les moules. Corps en acier Inox AISI 304 - couvercle supérieur
en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs de sécurité sur
le couvercle supérieur et sur l'orifice d'entrée - bouton d'éjection du produit
- temporisateur 0+4 minutes - jet d'eau automatique pour ['élimination des
résidus - de série plaque extractible a brosses PPC.

Maschine zum S3dubern von Miesmuscheln. Gehduse aus Edelstahl AISI 304
- oberer Deckel aus durchsichtigem, lebensmitteltauglichem Polycarbonat
- Sicherheitsmikroschalter am oberen Deckel und an der Einfuhroffnung -
Produktauswurfstaste - Timer 0+4 Minuten - automatischer Wasserstrahl zur
leichteren Abreinigung - abnehmbare PPC Platte mit Blrsten beigeflgt.

Maquina para lavar mejillones. Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de
seguridad en la tapa y la boca de salida - botén para la expulsion del producto
- temporizador 0+4 minutos - chorro de agua automatico para favorecer la
eliminacién de los residuos de la limpieza - en la dotacion plato extrafble con
cepillos PPC.

MalwuHa ana ounctkn muanin. Kopnyc rs Hepxasetowlein ctanu AlSI 304 -
BEPXHAA KPbILLUKa M3 MPO3pPavHOro nonnkapboHaTa MoAxoAuT NS MULLEBbIX
MPOAYKTOB - 6e30MaCHbIN MUKPOBEIKNIOYaTE b Ha BEPXHEN KPbILLKE 11 BCTABHOM
OTBEePCTUN - KHOTMKa BbIbpOCa NPoAyKTa - TaiiMep 0+4 MVHYTbI - aBTOMaTYecKas
CTPys BOABI AN151 0BNErYeHNs OUNCTKY - CbemHada nnactuHa PPC ¢ weTkamu.

OPTIONAL

N 2:0 @ :R:0N )

LCN18M LCF18M
0,9 KW (1,2 HP)
230-400/3N/50Hz
230V/1N/50Hz
+10/18 Kg max
220 Kg/h
- v
400 x 770 x 930(h) mm 380 x 770 x 1230(h) mm

830 x 530 x 950(h) mm

A

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee Hanps>keHve + €

)

Kg

32Kg

47 Kg

Kg

@ 600 x 410 x 490(h) mm

@ 0,121 m3

m3

mm
Lo

560 x 380 x 440(h) mm
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PPF/25

PPF-LCF/18M
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Mod. PPF 25

Mod. PPF 5-10-18
Mod. LCF 5-10-18




Piattello in tela abrasiva per patate Piattello in carborundo abrasivo per patate
Abrasive paper disk for potatoes Potato abrasive silica carbide plate
Disque abrasif de papier pour pommes de terre Plaque abrasive en carbure de silice pour pomme de terre
Schleifscheibe fiir Kartoffeln Kartoffelschleifscheibe aus Siliciumcarbid
Plato de tela abrasiva para patatas Plato de carburo de silicio abrasivo para patatas
A6pa3unBHbIN gnCK ans kapTodens A6pasvBHBbIN AUCK 13 Kapbuaa KpeMHUs Ansa kapTodens

PAB

Piattello a spazzole per cozze Cestello lavaggio verdure Cassetto con filtro
Brushing disk for mussels Vegetable washing basket Drawer with filter
Plaque a brosses pour moules Panier de lavage des légumes Tiroir avec filtre
Scheibe mit Burste fiir Miesmuscheln Gemusewaschkorb Schublade mit Sieb
Plato con cepillos para mejillones Cesta para lavar verduras Cajén con filtro
A6pa3unBHbIA ANCK AN MUANIA OBoLLHas KOP3MHA A1 MbITbs OBOLLel Kopobka ¢ punbTpom

PPC ccv CCF
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VEGETABLE WASHER AND DRYER
LAVEUSES A LEGUMES ET ESSOREUSES
GEMUSEWASCH-UND TROCKNERMASCHINE
LAVADORA DE VERDURAS Y CENTRIFUGADORA
MPUBEOP A/19 MOWVIK OBOLLIE

/A CYLLKW JIMCTHEB CAJIATA

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO



Struttura in acciaio inox AISI 304 - coperchio superiore in policarbonato
alimentare trasparente - microinterruttore di sicurezza su coperchio - filtro
a cassetto e filtro su scarico vasca removibili - pompa di scarico ispezionabile
dall'esterno - consumo acqua per ciclo 30/35 L circa - motore trifase a 2
velocita, una per il lavaggio e una per la centrifuga - possibilita di scelta di due
cicli di lavaggio e tre tempi di durata per ogni ciclo - tasto “dry” per centrifuga
manuale. Misure per il collegamento idrico richiesto 3/4".

Stainless steel AISI 304 casing - upper lid in clear alimentary polycarbonate -
safety microswitch on the lid - removable drawer filter and filter on bowl drain
- externally inspectable draining pump - water consumption per cycle approx.
30/35 L - three-phase motor with 2 speeds, one for washing and one for the
centrifuge - possibility of choosing two. washing cycles and three duration
times for each cycle - "dry" button for manual centrifuge. Measures for the
required water connection 3/4".

Corps en acier inox AISI 304 - couvercle supérieur en polycarbonate
alimentaire transparent - micro-interrupteur de sécurité sur le couvercle
- filtre a tiroir amovible et filtre sur le vidange cuve - pompe d'évacuation a
inspection externe - consommation en eau par cycle 30/35 L environ - moteur
a trois phases avec 2 vitesses, une pour le lavage et une pour le centrifuge -
possibilité de choisir deux cycles et trois temps de lavage par cycle - bouton
"dry" pour centrifuger en mode manuel. Mesures pour le raccordement d'eau
nécessaire 3/4".

Gehduse aus Edelstahl AISI 304 - Oberdeckel aus durchsichtigem
lebensmitteltauglichem Polycarbonat - Sicherheitsmikroschalter am Deckel
- herausnehmbarer Schubladensieb und Filter am Schisselablauf - extern
prufbare Entleerungspumpe - Wasserverbrauch pro Zyklus ca. 30/35 L -
Dreiphasenmotor mit 2 Geschwindigkeiten, eine fur das Waschen und eine
fur die Zentrifuge - zwei Waschzyklen und drei Durchlaufzeitzeiten pro Zyklus
moglich - Taste "dry" fur manuelle Zentrifuge. Mal3e flr den erforderlichen
Wasseranschluss 3/4".

Estructura de acero inoxidable AISI 304 - tapa superior de policarbonato
transparente para alimentos - microinterruptor de seguridad en la tapa -
filtro con caja y filtro en la descarga bol extraibles - bomba de descarga para
controlar del exterior - consumo de agua por ciclo 30/35 L aproximadamente
- motor trifasico de dos velocidades para lavar y para centrifugar - posibilidad
de elegir entre dos ciclos de lavado y tres tiempos diferentes de duracién por
cada ciclo - boton “dry” para centrifugacion manual. Medidas para la conexién
hidrica 3/4".

Kopnyc 3 HepxageroLlert ctanu AlSI 304 - BepxHAA KPbILLKa 13 NPO3PaY“Horo
AVLLEBOro NOAVKapboHaTa - 6€30MacHbIN MUKPOBBIKIOYATENb Ha KPBILLKE -
CbeMHBIV BbIABVXHON GUALTP U GUALTP Ha CIMBHOM OTBEPCTUN - BHELLHNI
NHCMNEKTVPYEMBbIV APEHaXHBIA HACOC - PacxoZ BoAb! 3a Lnkn npumepHo 30/35
NT - TpexdasHbli ABUratent € 2 CKOPOCTAMU, OANH ANS MbITbA U OAUH NS
LEeHTPUYTY - BO3MOXHOCTb BbIGOPa ABYX LIMKIOB MbITbS BPYYHYHO 1 TpexX pa3
B TeueHve umkna "cyxol". MeponpuaTvs No NOAKIYEHWIO HEOOXOANMOrO
KonmM4yecTBa BoAbl 3/4".

LAV

0,37-0,11 kW (0,5-0,15 HP)

400V/3N/50Hz

4Kg
verdure pesanti - heavy vegetables

légumes compacts - schwere Gemuse

verdura con peso - Tskeble 0BOLLy

1,5Kg
verdure in foglia - leaf vegetables
légumes en feuille - Blattgemuse
verdura en hojas - MCTOBblE OBOLLY

3/ 5/4I i

+20/25 Kg/h

450 rpm
Centrifuga - Centrifuge - LeHTpudyra

2 280 x 270(h) mm

450 x 610 x 880(h) mm

40 Kg

50 Kg

850 x 550x 1070(h) mm

0,500 m3

©

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €
o
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Affettatr
a volano

FLYWHEEL MANUAL SLICER
TRANCHEUSES MANUELLES A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINE

CORTADORAS CON VOLANTE
CNAMCEPbLI C MPUBOAOM OT MAXOBUKA




Macchina manuale per affettare salumi. Struttura verniciata a fuoco di colore
rosso o nero - anello fisso protezione lama - regolazione spessore taglio e
avanzamento automatico del carrello. Spessore taglio da 0 a 20 mm per il
modello W300 e da 0 a 25 mm per il modello VW350.

Accessori: piedistallo in ghisa verniciato di colore rosso o nero.

Hand-operated machine for slicing cold cuts. Red or black painted surface
- blade protection fixed ring - cutting thickness adjustment and automatic
feeder advancement. Cutting thickness from 0 to 20 mm for model VW300 and
from 0 to 25 mm for model VV350.

Accessories: Cast iron base, painted in red or black.

Hand-operated machine for slicing cold cuts. Red or black painted surface
- blade protection fixed ring - cutting thickness adjustment and automatic
feeder advancement. Cutting thickness from 0 to 20 mm for model VW300 and
from 0 to 25 mm for model VV350.

Accessories: Cast iron base, painted in red or black.

Hand-operated machine for slicing cold cuts. Red or black painted surface
- blade protection fixed ring - cutting thickness adjustment and automatic
feeder advancement. Cutting thickness from 0 to 20 mm for model VW300 and
from 0 to 25 mm for model VV350.

Accessories: Cast iron base, painted in red or black.

Maquina manual para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura
pintada a fuego de color rojo o negro - anillo fijo para proteger la cuchilla -
regulacion espesor del corte y avance automatico del carro.Espesor del corte
de 0 a 20 mm con el modelo VV300. De 0 a 25 mm con el modelo VV350.
Accesorios: Plataforma de hierro fundido pintado de color rojo o negro.

PyyHas MalwmMHa ANd pe3kn XONOAHOW Hapesku. [MoBepXHOCTb OKpalleHa
B KpacHbI WMAM YepHblii LBeT - QUKCMPOBAHHOE 3alUMTHOE KONbLO ANA
Ne3BuiA, perynmpoBKa TONLWMHbBI pe3aHns 1 aBTOMaTMYeckas Mojada KapeTku.
TonwmHa pesanHua ot 0 go 20 mm ansa mogenn VV300 n ot 0 go 25 mm anq
mozenn VV350.

AKCeCccyapebl: YyryHHas OCHOBa, OKpaLLeHa B KPAaCHbIA AN YepHbINA LiBET.

Cavalletto
Base
Support
Gestell
Caballete
MoacTaBk

VV350
CON PIEDISTALLO
WITH STAND

VV300

2300 mm

VV350

2 350 mm

260 x 190(h) mm

320 x 245(h) mm

440 x 360 mm 660 x 550 mm
720 x 600 x 500(h) mm 830 x 720 x 640(h) mm
42 Kg 91 Kg
75Kg 123 Kg

840 x 750 x 850(h) mm

1000 x 900 x 980(h) mm

0,536 m3

0,882 m3

CAVVV300

(ATATAVEE)

560 x 380 x 800(h) mm

730 x 600 x 800(h) mm

71Kg

74 Kg

87 Kg

106 Kg

Lo
Kg
Kg

@ 1000 x 900 x 980(h) mm
mm




ECO220
ECO250
ECO300

ie ECO

1C1 Ser

ECO220

Affettatr

ECO LINE SLICERS

TRANCHEUSES LIGNE ECO
AUFSCHNITTMASCHINEN SERIE ECO
CORTADORAS LINEA ECO
CNTAVICEPbI TIUHWW "ECO"



Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio verniciato - blocco piatto vela con sistema "Easy Clean" per una ECO220 ECO250 ECO300
facile pulizia - anello fisso protezione lama - spessore taglio fino a 14+16 mm

- affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama per i modelli
ECO250 - ECO300 - affilatoio amovibile incluso (inserito nel vano inferiore
della macchina) per il modello ECO220.

0,14 KW (0,19 HP) 0,18 kW (0,25 HP)

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light painted aluminum 230V/1N/50HZ
alloy casing - tray block with "Easy Clean" system for an easier cleaning - blade
protection fixed ring - cutting thickness up to 14+16 mm - fixed sharpener
with a pair of grinders to sharpen the blade for ECO250 - ECO300 models -
Removable sharpener included (inserted in the lower compartment of the
machine) for the ECO220 model.

220 mm 250 mm 300 mm

210 x 145(h) 220 x 160(h) 200 x 205(h)

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium verni léger - bloc plateau avec systéeme "Easy Clean" pour un
nettoyage facile - anneau fixe pour la protection de la lame - épaisseur de
coupe jusqu'a 14+16 mm - aff(teur fixe avec une paire de meuleuses pour
affiter lalame -sur les modéles ECO250 et ECO300 - affGteur amovible inclus
(inséré dans le compartiment inférieur de la machine) pour le modéle
ECO220.

Schneidemaschine fur Wurst, Kése, Fleisch, usw..Leichtes Gehause aus \ --

lackierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung mit "Easy Clean"-System
fur einfache Reinigung - fester Ring fur den Klingenschutz - Schnittdicke bis
14+16 mm - feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Scharfen
derKlinge fur die Modelle ECO250- ECO300 - abnehmbare Schleifvorrichtung
im Lieferumfang enthalten (im unteren Fach der Maschine eingesetzt) fur
das Modell ECO220.

400 x 250 mm

530 x 480 x 320(h) mm 530 x 480 x 375(h) mm 550 x 480 x 430(h) mm

17 Kg

14 Kg 15Kg 19 Kg

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio pintado -bloque plano con sistema "Easy
Clean" para una facil limpieza - anillo fijo para proteger la cuchilla - espesor
del corte de 14+16 mm - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla
para los modelos ECO250 - ECO300 - afilador extraible incluido (insertado
en el compartimento inferior de la maquina) para el modelo ECO220.

480 x 545 x 410(h) mm 510 x 620 x 470(h) mm

0,107 m3 0,148 m3

Pexyliasa MawmnHa Ana konbac, cbipa, MAca U T.A..Jlerknii kopnyc 13
OKpaLleHHOro atoMUHNEBOTO CMaBa - [lepxaTtesib MOA3YHKOB C CUCTEMON
"Easy Clean" ana obneryeHua o4ncTkn - OUKCMPOBAHHOE KOMbLIO ANS
3aWKWThl MONOTHA - ToNWMHa pe3aHna oT 14+16 MM - PUKCUpPOBaHHOE
wnandoBanbHOe YCTPOWCTBO C Napo WANGMALLVH A5 3aTOYUKM MONOTHA
nns moaenen ECO250 - ECO300 - CbeMHas 3aTouka (BCTaBNEHA B HUXXHIOKO
4acTb CTaHKa) Ana mozenn ECO220 BXOAMUT B KOMMAEKT MOCTaBKW.

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsxkeHne + €

Disponibili su richiesta in colore rosso

Available on request in red color

Disponible sur demande en couleur rouge

Auf Anfrage in roter Farbe erhaltlich.

Disponible bajo pedido en color rojo

Mo 3anpocy BO3MOXHa NocTaBka B KPAaCHOM LiBeTe Mo 3anpocy

o
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Affettatrici a

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSES A GRAVITE
SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNNAACEPHI




Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto vela - anello fisso protezione lama
- spessore taglio da 0 a 15 mm - paralama estraibile - pomello regolazione
vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura
della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - blade protection fixed ring - cutting thickness from
0to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob with graduated
scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau - anneau fixe pour la protection
de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame extractible -
bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affGteur fixe avec une
paire de meuleuses pour affter la lame.

Schneidemaschine fiur Wurst, Kase, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fUr den
Klingenschutz - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz
- Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit
einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleaciéon de aluminio anodizado - bloque plano - proteccion
vertical - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la cuchilla
y proteccién de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.

Pexyllas mMawvHa Ana konbac, celpa, MAca W T.A. Jlerknid kopnyc u3
aHOAVPOBAHHOIO anloMUHMEBOro Crsasa - JepxaTesb NON3YHKOB -
PUKCMPOBAHHOE KOMbLO ANS 3aLMThl MOA0THA - ToawmMHa pe3aHud ot 0
40 15 MM - CbeMHas 3aLmTa NoN0THa - Perynsatop peryanmpoBki NOAOTHA C
rpajyMpoBaHHOM LWKaNow - PUKCMpOBaHHOE LWANGOBaNbHOE YCTPOMCTBO C
napon WandMallviH ANg 3aTOYKM NOAOTHa.

0,18 kW (0,25 HP)

0,23 kw

(0,3 HP)

230V/1N/50Hz

220 mm

250 mm

275 mm

190 x 160(h)

220 x 190(h)

220 x 210(h)

410 x 290 mm

450x3

00 mm

580 x 405 x 340(h) mm

14 Kg

620 x 425 x 370(h) mm

17 Kg

620 x 440 x 390(h) mm

18 Kg

16 Kg

19 Kg

20 Kg

490 x 470 x 400(h) mm

540 x 460 x

450(h) mm

0,092 m3

0,112 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsxkeHne + €
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GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSES A GRAVITE
SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNIAACEPHI




Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto vela - anello fisso protezione lama
- spessore taglio da 0 a 15 mm - paralama estraibile - pomello regolazione
vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura
della lama. Solo su richiesta possibilita previo preventivo di avere motore a
24V per mod. 330-350-370.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - blade protection fixed ring - cutting thickness
from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob with
graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade. Mod. 330-350-370 can be delivered with 24V motor only on request
with prior quotation.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau - anneau fixe pour la protection
de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame extractible -
bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affGteur fixe avec une
paire de meuleuses pour afflter la lame. Mod. 330-350-370 peuvent étre
livrés avec moteur 24V uniguement sur demande et apres offre de prix

Schneidemaschine fur Wurst, Kase, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fUr den
Klingenschutz - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz
- Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit
einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Mod. 330-350-370 kdnnen
mit 24V-Motor geliefert werden, nur auf Anfrage und mit vorheriger
Preisanfrage.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleaciéon de aluminio anodizado - bloque plano - proteccion
vertical - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la cuchilla
y proteccién de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Sélo previa peticidn y preventivo se puede realizar con motor 24V para los
modelos 330-350-370.

Pexyllas mMalWvHa Ana konbac, celpa, MAca W T.A. Jlerknid kopnyc u3
aHOAVPOBAHHOMO anloMUHMEBOro Crnsasa - Jlep)XaTesb NON3YHKOB -
PUKCMPOBAHHOE KOMbLO ANS 3alMThl MOA0THA - ToawmMHa pesaHud ot 0
40 15 MM - CbeMHas 3aLmTa NoNOTHa - Perynsatop peryampoBki NOAOTHA C
rpajyMpoBaHHONM LWKaNow - PukcnposaHHoe WandoBanbHOE YCTPONCTBO
C Napo WwandmMalmH Ana 3aTouky nonotHa. Mog. 330-350-370 moxet
NoCTaBAATLCA C ABUraTenem 24 B ToNbKO MO 3anpocy C npeABapuTesibHbIM
pac4eTom.

H330 H350 H370

@ H300N

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

350 mm 370 mm

220 x220(h)mm | 260 x 235(h) mm | 310 x 260(h) mm

>

@ 300 mm 330 mm
mm

(

300 x 275(h) mm

480 x 350 mm 550 x 410 mm 600 x 430 mm
650 x 495 x 770 x 550 x
440(h) mm 465(h) mm 890 x 585 x 480(h) mm

32Kg 36 Kg 37Kg

27Kg 43Kg 52Kg 53Kg
640 x 520 x 700 x 650 x
2900y mim 640(h) mm 800 x 730 x 670(h) mm

0,291 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixkeHne + €



HL300
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ici a gravita

con corsa lunga

Affettatr

GRAVITY SLICERS

TRANCHEUSES A GRAVITE
SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD
TPABUTALIOHHBIE CNNAACEPHI



Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto vela - corsa lunga - spessore taglio
da 0+15 mm - anello fisso protezione lama - paralama estraibile - pomello
regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per
Iaffilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - long stroke - blade protection fixed ring - cutting
thickness from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob
with graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé Iéger - bloc plateau - longue course - anneau fixe pour
la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame
extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affOteur fixe
avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

Schneidemaschine fur Wurst, Kdse, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fur den
Klingenschutz - Langschub - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer
Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste
Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado - bloque plano - proteccién vertical
- carrera larga - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la
cuchilla y proteccion de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion
vertical con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la
cuchilla.

Pexylwaa MawmHa 418 konbac, cbipa, MAca M T.4. Jlerkuin kopnyc 13
aHOAMPOBAaHHOI0 aNtOMNHNEBOrO Cri1aBa - lep>XaTtesib NOA3YHKOB - /1HON
X0ga - PUKCMPOBAHHOE KONBLIO ANA 3aLLMTEl MONOTHA - TOAWMHA pe3aHna oT
0 80 15 MM - CbemHas 3alLMTa NONOTHA - PerynaTtop perynvpoBky MOI0THA
C rpagyvpoBaHHO Lkanom - PrkcnpoBaHHoe WAMdOoBansHOE YCTPONCTBO C
napov WAMGMaLLVH AN 3aTOYKM MONOTHa.

HL300

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

300 mm

260 x 220(h) mm

i

550x410 mm

770 x 540 x 460(h) mm

31Kg

42Kg

700 x 650 x 640(h) mm

0,291 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpskeHne + €



HR300N

Affettatrici
compatte

COMPACT SLICERS

TRANCHEUSES COMPACTES
KOMPAKTE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS COMPACTAS

KOMMAKTHbI NOMTUK



Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - blocco piatto vela - modelli compatti - spessore taglio
da 0+15 mm - anello fisso protezione lama - paralama estraibile - pomello
regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per
Iaffilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - compact models - blade protection fixed ring - cutting
thickness from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob
with graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block - compact models - blade protection fixed ring - cutting
thickness from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob
with graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

Schneidemaschine fir Wurst, Kdse, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse
aus eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring fur
den Klingenschutz - Kompaktmodelle - Schnittdicke von 0 bis 15 mm -
abnehmbarer Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala -
feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado - bloque plano - proteccién vertical -
modelos compactos - espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger
la cuchillay proteccion de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion
vertical con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la
cuchilla.

Pexywaa mawvHa Ana konbac, ceipa, Maca u T.4. Koprnyc v3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOMO aNntOMVIHWEBOrO CMaBa - AepXKaTeflb CKOMbXEeHWs -
GVIKCMPOBaHHOE KONbLIO AN 3aLLNTEI HOXeN - KOMMAKTHble MOAENN - TONLLMHA
pe3a o1 0 40 15 MM - CbeMHad 3aLiMTa HOXEN - pyYKa PeryanMpoBKn HOXeN C
rpajyvipOBaHHOW LIKaNoN - GrkcMpoBaHHoOe WAMGOBaNLHOE YCTPOMCTBO C
napow WAnGMaLLNH AN 3aTOUKN HOXEN.

0,18 kW (0,25 HP)

0,23 kW (0,3 HP)

230V/1

N/50Hz

250 mm 300 mm
190 x 190(h) mm 220 x 210(h) mm
410 x 290 mm 450 x 300 mm

15Kg

620 x 425 x 370(h) mm

20Kg

17 Kg

24 Kg

540 x 460 x 450(h) mm

640 x 520 x 490(h) mm

0,112 m3

©

@

0,163 m3

©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsixkeHue + €
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Affettatr

VERTICAL SLICERS

TRANCHEUSES VERTICALES
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINE
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHBIE C/IACEPbI




Macchina per affettare salumi, carne, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto-vela per rimozione carrello - disponibili
con piatto carne (escluso mod. V250) - spessore taglio 0+15 mm - anello fisso
protezione lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala
graduata - affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block for table removing - also available with sliding meat
table (model V250 excluded) - blade protection fixed ring - cutting thickness
from 0 to 15 mm - extractable blade guard - blade adjustment knob with
graduated scale - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau pour l'enlevement du plateau -
également disponible avec plateau a viande coulissant (modele V250 exclu)
- anneau fixe pour la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm
- protege-lame extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée
- affGteur fixe avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

Schneidemaschine fur Wurst, Kase, Fleisch, usw..Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung fur sichere Entnahme-
fester Ring fUr den Klingenschutz - auch mit Fleischschlitten erhadltlich (auBBer
Modell V250) - Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz -
Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit einem
Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacion de aluminio anodizado - bloque plano - proteccién vertical
para quitar el carro - disponibles con plato carne (excluido modelo V250) -
espesor del corte de 0+15 mm - anillo fijo para proteger la cuchillay proteccién
de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccion vertical con escala
graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.

Pexywasa MawwvHa ana konbac, celpa, Maca v T.A..Kopnyc v3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOrO  antOMUHNEBOrO CMiaBa - [JepXaTelb CKONbXEeHUA -
GVKCMPOBaHHOE KOMBbLIO ANA 3alUMTbl HOXEW - Takkxe npeanaraercs C
PAa3ABWXHBIM MACHBIM CTONOM (McKktodas mogens V250) - TonwmHa pesa
oT 0 g0 15 MM - CbeMHas 3alumMTa HOXeW - pyyka PerynvpoBKM HOXeW C
rpajyVipOBaHHOW LIKaNoN - GrkcMpoBaHHOe WAMGOBaNsHOE YCTPOMCTBO C
napow WAnGMaLLNH AN 3aTOUKN HOXEN.

VR300 V300

0,26 KW (0,35 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

250 mm 300 mm

240 x 195(h) mm 260 x 190(h) mm

m

>

K 240 x 170(h) mm
m

470 x 370 mm 495 x 360 mm

530 x 430 x 500(h) mm 610 x 520 x 520(h) mm 650 x 500 x 460(h) mm

27,6 Kg 35Kg

34Kg 40 Kg 43Kg

700 x 630 x 630(h) mm | 700 x 630 x 700(h) mm = 550 x 670 x 550(h) mm

0,203 m3

0,309 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpskeHne +€

ESCLUSO MOD. V250 / MODEL V250 EXCLUDED / NCK/TFOYAAA MOAENb V250

* Disponibili con piatto carne allo stesso prezzo.
Available with meat table at the same price.
Disponible avec plateau a viande au méme prix.
Erhaltlich mit Fleischschlitten zum gleichen Preis.
Disponibles con plato para carne al mismo precio.
[JOCTYMHbI C NOTKOM AN MACaNo TOM Xe LieHe.
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VERTICAL SLICERS

TRANCHEUSES VERTICALES
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINE
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHBIE C/TACEPbI




Macchina per affettare salumi, carne, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera
di alluminio anodizzato - blocco piatto-vela per rimozione carrello - disponibili
con piatto carne - spessore taglio 015 mm - anello fisso protezione lama -
paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio
fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block for table removing - also available with sliding meat
table - blade protection fixed ring - cutting thickness from 0 to 15 mm -
extractable blade guard - blade adjustment knob with graduated scale - fixed
sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau pour l'enlevement du plateau -
également disponible avec plateau a viande coulissant - anneau fixe pour
la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame
extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affOteur fixe
avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

Schneidemaschine fur Wurst, Kase, Fleisch, usw.. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung fur sichere Entnahme- fester
Ring fur den Klingenschutz - auch mit Fleischschlitten erhadltlich - Schnittdicke
von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit
abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum
Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado -bloque plano - proteccién vertical
para quitar el carro - disponibles con plato carne - espesor del corte de 0+15
mm - anillo fijo para proteger la cuchilla y proteccién de la cuchilla extraible
- pomo de regulacién proteccién vertical con escala graduada - afilador fijo
piedras de amolar para afilar la cuchilla.

Pexywaa MawmHa And konbac, cbipa, Maca W T.A4.. Kopnyc w3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOMO a/lOMUHVEBOrO CriaBa - [JepXaTeNb CKOMbXeHWd -
GVKCMPOBaHHOE KOMBbLIO ANA 3alUMTbl HOXEW - Takkxe npeanaraercs C
Pa3ABVXHBIM MACHBIM CTONOM - TOALWMHAa pe3a oT 0 Ao 15 MM - CbemHas
3alUMTa HOXEeN - pyyka PeryimpoBKM HOXeNr C rpagyMpOBaHHONM LLKaNoW -
brikcmpoBaHHoe WAMPOBaNLHOE YCTPOMCTBO C Mapoi WandMallmnH Ans
3aTOYKM HOXEN.

V350 V370

0,37 kW (0,5 HP)

230-400V/3/50Hz

230V/1N/50Hz

330 mm 350 mm 370 mm

300 x 230(h) mm 310 x 240(h) mm 330 x 260(h) mm

605 x 445 mm 610 x 460 mm

740 x 640 x 520(h) mm 740 x 640 x 550(h) mm

770 x 640 x 560(h) mm

45 Kg

53Kg 54Kg 55 Kg

650 x 800 x 610(h) mm

0317 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsikeHne + €

* Disponibili con piatto carne allo stesso prezzo.
Available with meat table at the same price.
Disponible avec plateau a viande au méme prix.
Erhaltlich mit Fleischschlitten zum gleichen Preis.
Disponibles con plato para carne al mismo precio.
[JOCTYMHbI C NOTKOM AN MACaNo TOM Xe LieHe.
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Affettatr

VERTICAL SLICERS

TRANCHEUSES VERTICALES
VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINE
CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHBIE C/IACEPbI




Macchina per affettare salumi, carne, formaggi ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - blocco piatto vela - carrello fisso - disponibili con piatto
carne - anello fisso protezione lama - spessore taglio 015 mm - paralama
estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con
coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light anodized aluminum
alloy casing - tray block for table removing - also available with sliding meat
table - blade protection fixed ring - cutting thickness from 0 to 15 mm -

extractable blade guard - blade adjustment knob with graduated scale - fixed
sharpener with a pair of grinders to sharpen the blade.

Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps en alliage
d'aluminium anodisé léger - bloc plateau pour l'enlevement du plateau -
également disponible avec plateau a viande coulissant - anneau fixe pour
la protection de la lame - épaisseur de coupe de 0 a 15 mm - protége-lame
extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle graduée - affOteur fixe
avec une paire de meuleuses pour affiter la lame.

Schneidemaschine fur Wurst, Kase, Fleisch, usw. Leichtes Gehduse aus
eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung fUr sichere Entnahme-
fester Ring fur den Klingenschutz - auch mit Fleischschlitten erhaltlich -
Schnittdicke von 0 bis 15 mm - abnehmbarer Klingenschutz -
Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste Schleifvorrichtung mit
einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc. Estructura
ligera de aleacién de aluminio anodizado -blogque plano - proteccién vertical -
plato fijo - disponibles con plato carne - espesor del corte de 0+15 mm -
anillo fijo para proteger la cuchilla y proteccion de la cuchilla extraible -
pomo de regulacion proteccion vertical con escala graduada - afilador fijo
piedras de amolar para afilar la cuchilla.

Pexylwasa MalwmHa And konbac, cblpa, Maca W T.A4.. Kopnyc w3 nerkoro
aHOAMPOBAHHOMO  alOMUHVEBOrO CraaBa - [JepXaTeNb CKOMbXeHWd -
GVKCMPOBaHHOE KOMBbLIO ANA 3alUMTbl HOXeW - Takkxe npeanaraercs C
Pa3ABVXHBIM MACHBIM CTONOM - TOALWMHAa pe3a oT 0 Ao 15 MM - CbemHas
3alUMTa HOXEeN - pyyka PeryimpoBKM HOXeNr C rpagyMpOBaHHONM LLKaNon -
brikcMpoBaHHoe WAMPOBaNLHOE YCTPOMCTBO C Mapoi WandMalimH Ans
3aTOYKM HOXEN.

K370
0,37 kW (0,5 HP)
230-400V/3/50Hz
230V/1N/50HZ
>
@ 300 mm 330 mm 350 mm 370 mm
mm
>
IK 260 x 200(h) mm = 250 x 210(h) mm | 300 x 265(h) mm | 290 x 275(h) mm
570 x 470 mm 660 x 540 mm
710 x 550 x 610(h) mm 820 x 650 x 640(h) mm

36Kg

47 Kg 48 Kg 55Kg 58Kg
Kg

700 x 620 x 700(h) mm 820 x 720 x 760(h) mm

43Kg 46 Kg

0,304 m3 0,449 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixkeHne + €

* Disponibili con piatto carne allo stesso prezzo.
Available with meat table at the same price.
Disponible avec plateau a viande au méme prix.
Erhaltlich mit Fleischschlitten zum gleichen Preis.
Disponibles con plato para carne al mismo precio.
[JOCTYMHbI C NOTKOM AN MACaNo TOM Xe LieHe.



CAM300T
CAM400T
CAMOOOT

Macchine sottovuoto
a campana serie top

CHAMBER VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE
KAMMER-VAKUUMVERPACKER

ENVASADORAS AL VACIO
KOJTMAKOBBIE BAKYYMHbIE
YNAKOBOYHbIE MALLUMHbI



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti mantenendone
intatte le caratteristiche organolettiche e impedendone la proliferazione batterica
a basse temperature. Carcassa e vasca interna in acciaio inox AlSI 304 - vasca con
angoli arrotondati - coperchio in plexiglass - apertura automatica del coperchio a
fine ciclo - pannello comandi LCD con 20 programmi memorizzabili - funzione di
pulizia olio in pompa e soft air inseriti di serie - sistema di saldatura a pistoni con
barra saldante estraibile senza cavi - predisposizione per immissione gas inerte
- pompa BUSH (made in Germany) - funzioni step vac ed extra vacuum incluse.
Modelli da banco.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics and preventing the proliferation of bacteria at low
temperatures. Stainless steel AISI 304 casing and internal bow! - bowl with rounded
corners - plexiglass lid - automatic lid opening at the end of the cycle - LCD control
panel with 20 storable programs - oil cleaning function in the pump and soft air
function standard included. - piston sealing system with removable sealing bar
without cables - provision for inert gas injection - BUSH pump (made in Germany) -
"step vac" and "extra vacuum" functions included. Countertop models.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments, maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques et empécher la prolifération des
bactéries a basse température. Corps et cuve intérieure en acier Inox AlSI 304
- cuve avec coins arrondis - couvercle en plexiglas - ouverture automatique du
couvercle en fin de cycle - panneau de commande LCD avec 20 programmes
mémorisables - fonction de nettoyage de I'huile dans la pompe et fonction soft air
standard incluse. - Systéme d'étanchéité de piston avec barre de soudure amovible
sans cable - prédisposition d'injection de gaz inerte - pompe BUSH (fabriquée en
Allemagne) - fonctions "step vac" et "extra vacuum" incluses. Modeles de table.

Maschine zur Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt und die Vermehrung von Bakterien bei
niedrigen Temperaturen verhindert. Gehduse und Innenschissel aus Edelstahl
AISI 304 - Schussel mit abgerundeten Ecken - Plexiglasdeckel - automatische
Deckeloffnung am  Zyklusende - LCD-Bedienfeld mit 20 speicherbaren
Programmen - Olreinigungsfunktion in der Pumpe und Softair-Funktion
serienmalig eingebaut. - Kabelloses Kolbendichtungssystem mit abnehmbarer
Schwei3leiste - Schutzgaseinspritzung vorgesehen - BUSH-Pumpe (made in
Germany) - Funktionen "Step Vac" und "Extra Vakuum" inklusive. Tischmodelle.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos manteniendo
intactas sus caracteristicas organolépticas y evitando la proliferacién bacteriana
a bajas temperaturas. Carcasa y bol interior de acero inoxidable AISI 304 - bol
interior con esquinas redondeadas - tapa en plexiglas - apertura automatica de
la tapa al final del ciclo - panel de control LCD con 20 programas que se pueden
memorizar - funcién de limpieza del aceite en la bomba y “soft air” de serie -
soldadura con pisténes y barra de sellado extraible y sin cables - equipada para la
inyeccion del gas inerte - bomba BUSH (hecha en Alemania) - funciones de “step
vac"y “extra vac” incluidas. Modelos de mostrador.

MalunHa npegHasHaveHa Ang NPOANEHNS CPOKOB XPaHEeHNs NPOAYKTOB NTaHWS,
COXPaHEHVS OpraHoNenTUYeCckMX CBOWCTB W NPefOTBPALLEHMS Pa3MHOXEHNS
HaKkTepuin Npy HM3KMX TemnepaTtypax. Kopnyc 13 Hepxasetowelt ctaan AlSI 304
M BHYTPEHHAA Yalla - Yalla C 3aKpyrNeHHbIMU yraamu - KpbILLUKa 13 Oprerekna -
aBTOMAaTM4eCKoe OTKPbITME KPbILLKM B KOHUe Umkna - LCD naHens ynpasneHns
c 20 coxpaHseMbiMM MporpaMMamyt - GyHKUMS OYMCTKM Macna B Hacoce U
GYHKLMA MATKOTO BO34yXa BXOAUT B CTAHAAPTHbIA KOMMNAEKT NOCTaBKM. - CUCTEMA
MOPLUHEBOrO YNNOTHEHNA CO CbEMHOW YNAOTHUTENBHOW MNaHKOW 6e3 kabens -
BO3MOXHOCTb BMpPbICKa MHEPTHOTO rasa - Hacoc BUSH (HemeuKoro npoun3soAcTsa)
- GyHKUMA "CTyneH4aToro oTnycka" v "AONOAHUTENBHON BaKUMHBI" BKAOYEHDI.
Mogaenv ctonewHu1u,

QA

OPTIONAL \ 230y

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €

CAM300T CAM400T CAMS500T

0,75 kW (1 HP)

f¢ 230V/1N/50-60 Hz

1Ph
BARRA
g 0w 4001 oo
SEALER

1,1 kW (1,5 HP)

8 m3/h 18 m3/h 20 m¥h

VUOTO MAX

OTTENIBILE/ 98%

ID 310x350x 190(h) mm | 410 x 450 x 220(h) mm = 520 x 520 x 220(h) mm

510 x 560 x 450(h) mm = 610 x 630 x 500(h) mm

38Kg 60 Kg 72Kg

44Kg 67 Kg 79Kg

470 x 550 x 680(h) mm 600 x 650 x 680(h) mm | 700 x 700 x 720(h) mm

0,353 m3

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vacuum bags.

N'utilisez que des sachets sous vide lisses.

Nur glatte Vakuum-Beutel benuzten.

Use sélo bolsas de vacio lisas.

IcNonb30BaTh TONBKO MaAkvie NakeThl 415 Bakyyma.



CAMSOOTC
CAM700TC
CAMOOOTC

Macchine sottovuoto
a campana serie top

CHAMBER VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE
KAMMER-VAKUUMVERPACKER

ENVASADORAS AL VACIO
KOJ/INAKOBbIE BAKYYMHbIE
YMAKOBOUYHbIE MALLVHBbI



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti mantenendone
intatte le caratteristiche organolettiche e impedendone la proliferazione batterica
a basse temperature. Carcassa e vasca interna in acciaio inox AlSI 304 - vasca con
angoli arrotondati - coperchio in plexiglass - apertura automatica del coperchio a
fine ciclo - pannello comandi LCD con 20 programmi memorizzabili - funzione di
pulizia olio in pompa e soft air inseriti di serie - sistema di saldatura a pistoni con
barra saldante estraibile senza cavi - predisposizione per immissione gas inerte
- pompa BUSH (made in Germany) - funzioni step vac ed extra vacuum incluse.
Modelli carrellati.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics and preventing the proliferation of bacteria at low
temperatures. Stainless steel AISI 304 casing and internal bow! - bowl with rounded
corners - plexiglass lid - automatic lid opening at the end of the cycle - LCD control
panel with 20 storable programs - oil cleaning function in the pump and soft air
function standard included. - piston sealing system with removable sealing bar
without cables - provision for inert gas injection - BUSH pump (made in Germany)
- "step vac" and "extra vacuum" functions included. Wheeled models.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments, maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques et empécher la prolifération des
bactéries a basse température. Corps et cuve intérieure en acier Inox AlSI 304
- cuve avec coins arrondis - couvercle en plexiglas - ouverture automatique du
couvercle en fin de cycle - panneau de commande LCD avec 20 programmes
mémorisables - fonction de nettoyage de I'huile dans la pompe et fonction soft air
standard incluse. - Systéme d'étanchéité de piston avec barre de soudure amovible
sans cable - prédisposition d'injection de gaz inerte - pompe BUSH (fabriquée en
Allemagne) - fonctions "step vac" et "extra vacuum" incluses. Modeles a roues.

Maschine zur Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt und die Vermehrung von Bakterien bei
niedrigen Temperaturen verhindert. Gehduse und Innenschissel aus Edelstahl
AISI 304 - Schussel mit abgerundeten Ecken - Plexiglasdeckel - automatische
Deckeltffnung am Zyklusende - LCD-Bedienfeld mit 20 speicherbaren Programmen
- Olreinigungsfunktion in der Pumpe und Softair-Funktion serienmaRig
eingebaut. - Kabelloses Kolbendichtungssystem mit abnehmbarer Schweilleiste -
Schutzgaseinspritzung vorgesehen - BUSH-Pumpe (made in Germany) - Funktionen
"Step Vac" und "Extra Vakuum" inklusive. Modelle auf Radern.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos manteniendo
intactas sus caracteristicas organolépticas y evitando la proliferacién bacteriana
a bajas temperaturas. Carcasa y bol interior de acero inoxidable AISI 304 - bol
interior con esquinas redondeadas - tapa en plexiglas - apertura automatica de
la tapa al final del ciclo - panel de control LCD con 20 programas que se pueden
memorizar - funcién de limpieza del aceite en la bomba y “soft air” de serie -
soldadura con pisténes y barra de sellado extraible y sin cables - equipada para la
inyeccion del gas inerte - bomba BUSH (hecha en Alemania) - funciones de “step
vac"y “extra vac” incluidas. Modelos con carro.

MalunHa npegHasHaveHa Ang NPOANEHNS CPOKOB XPaHEeHNs NPOAYKTOB NTaHWS,
COXPaHEHVS OpraHoNenTUYeCckMX CBOWCTB W NPefOTBPALLEHMS Pa3MHOXEHNS
HaKkTepuin Npy HM3KMX TemnepaTtypax. Kopnyc 13 Hepxasetowelt ctaan AlSI 304
M BHYTPEHHAA Yalla - Yalla C 3aKpyrNeHHbIMU yraamu - KpbILLUKa 13 Oprerekna -
aBTOMAaTM4eCKoe OTKPbITME KPbILLKM B KOHUe Umkna - LCD naHens ynpasneHns
c 20 coxpaHseMbiMM MporpaMMamyt - GyHKUMS OYMCTKM Macna B Hacoce U
GYHKLMA MATKOTO BO34yXa BXOAUT B CTAHAAPTHbIA KOMMNAEKT NOCTaBKM. - CUCTEMA
MOPLUHEBOrO YNNOTHEHNA CO CbEMHOW YNAOTHUTENBHOW MNaHKOW 6e3 kabens -
BO3MOXHOCTb BMpPbICKa MHEPTHOTO rasa - Hacoc BUSH (HemeuKoro npoun3soAcTsa)
- GyHKUMA "CTyneH4aToro oTnycka" v "AONOAHUTENBHON BaKUMHBI" BKAOYEHDI.
Mogaenv Ha konecax.

OPTIONAL Q\ 230

1,1 kW (1,5 HP)

1,5 kW (2 HP)

CAMS500TC CAM700TC CAM900TC

2 kW (2 HP)

230-400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60 Hz

SALDANTE/
HOT-WELD
SEALER

VUOTO MAX
OTTENIBILE/

500 mm 2x700 mm 1 X goomm
20 m3/h 40 m3/h 63 m¥h
98%
520 x 520 x 220(h) 720 x 570 x 220(h) mm 920 x 570 x 220(h) mm

840 x 630 x 1050(h) mm

145 Kg

1040 x 680 x 1050(h) mm

180 Kg

107 Kg

160 Kg

205 Kg

750 x 650 x 1150(h) mm

800 x 870 x 1150(h) mm

1100 x 800 x 1150(h) mm

0,561 m3

0,800 m?

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHne + €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vacuum bags.

N'utilisez que des sachets sous vide lisses.
Nur glatte Vakuum-Beutel benuzten.

Use sélo bolsas de vacio lisas.
lcnonb3oBaTh TONBKO MNaZKMe NakeTbl 415 Bakyyma.

1,012 m3




CAM300E
CAM350E

a campana - Serie eco

Macchine sottovuoto

CHAMBER VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE
KAMMER-VAKUUMVERPACKER
ENVASADORAS AL VACIO

KOJTMAKOBBIE BAKYYMHbIE
YNAKOBOYHbIE MALLUMHbI



Macchina per prolungareitempidiconservazione deglialimentimantenendone
intatte le caratteristiche organolettiche e impedendone la proliferazione
batterica a basse temperature. Carcassa e vasca interna in acciaio inox
AISI 304 - vasca con angoli arrotondati - coperchio in plexiglass - apertura
automatica del coperchio a fine ciclo - pannello comandi mono programma
con possibilita di regolazione del vuoto e della saldatura - barra saldante a
membrana - pompa a bagno d'olio DVP.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics and preventing the proliferation of bacteria at
low temperatures. Stainless steel AISI 304 casing and internal bowl - bowl
with rounded corners - plexiglass lid - automatic lid opening at the end of the
cycle - single program control panel with vacuum and sealing adjustment -
membrane sealing bar - DVP oil bath pump.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments, maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques et empécher la prolifération des
bactéries a basse température. Corps et cuve intérieure en acier Inox AISI 304
- cuve avec coins arrondis - couvercle en plexiglas - ouverture automatique du
couvercle en fin de cycle - panneau de commande a programme unique avec
possibilité de réglage du vide et de la soudure - barre de soudure a membrane
- pompe a bain d'huile DVP.

Maschine zur Verldngerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt und die Vermehrung von Bakterien
bei niedrigen Temperaturen verhindert. Gehduse und Innenschissel aus
Edelstahl AISI 304 - Schissel mit abgerundeten Ecken - Plexiglasdeckel -
automatische Deckeldffnung am Zyklusende - Einzelprogramm-Bedienfeld
mit Vakuum- und Schweillanpassungsmaoglichkeit - Membranschweilleiste -
Olbadpumpe DVP.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos
manteniendo intactas sus caracteristicas organolépticas y evitando la
proliferacién bacteriana a bajas temperaturas. Carcasay bol interior de acero
inoxidable AISI 304 - bol interior con esquinas

redondeadas - tapa en plexiglds - apertura automatica de la tapa al final del
ciclo - panel de control monoprograma con posibilidad de regular el vacio y la
soldadura - barra de sellado de membrana - bomba de bafio de aceite DVP.

MalnHa npeaHasHadeHa And MPOANEHUS CPOKOB XPaHeHWs MpOAyKTOB
AWUTaHNSA, COXPaHEHWUA OpraHoNenTVYecKUX CBOWCTB W MpeAoTBPaLLeHMs
Pa3sMHOXeHNA bakTepuii Mpu HY3KKX TemnepaTtypax. Kopnyc ns HepxasetoLLel
ctann AlSI 304 1 BHyTpeHHAA 4Yalla - Yalla C 3aKpyrieHHbIMU Yyraamu -
KpbILLKa 13 OpPrcTekia - aBTOMaTUYeckoe OTKPbITUE KPLILLKA B KOHLIE LKA
- OZHOMPOrpamMMHasa MaHenb ynpaBAeHVs C BO3MOXHOCTbIO PErynnMpoBKM
BakyyMa 1 CBapku - MembpaHHas LWTaHra - Hacoc ¢ MacnsHowm BaHHoM DVP.

QA

OPTIONAL \ 230y

CAM300E

CAM350E

0,75 kW (1 HP) 0,85 kW (1,2 HP)
230V/1N/50Hz

BARRA
T 300 mm 350 mm

SEALER

8 ma/h 12 me/h

VUOTO MAX

OTTENIBILE/ 98%

310 x 350 x 190(h) mm

360 x 400 x 190(h) mm

410 x 460 x 430(h) mm

38Kg

460 x 500 x 430(h) mm

42 Kg

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeHve + €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vacuum bags.

N'utilisez que des sachets sous vide lisses.

Nur glatte Vakuum-Beutel benuzten.

Use sélo bolsas de vacio lisas.

44Kg 48 Kg
470 x 550 x 680(h) mm 600 x 650 x 680(h) mm
0,176 m? 0,265 m?

ICMoNb30BaTh TONLKO rNafkne rnakeTsl 4ng BakyyMa.




CAM400L
CAMA450E

a campana - Serie eco

Macchine sottovuoto

CHAMBER VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE
KAMMER-VAKUUMVERPACKER
ENVASADORAS AL VACIO

KOJTMAKOBBIE BAKYYMHbIE
YNAKOBOYHbIE MALLUMHbI



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti mantenen-
done intatte le caratteristiche organolettiche e impedendone la proliferazione
batterica a basse temperature. Carcassa e vasca interna in acciaio inox AlSI
304 - vasca con angoli arrotondati - coperchio in plexiglass - apertura automa-
tica del coperchio a fine ciclo - pannello comandi mono programma con pos-
sibilita di regolazione del vuoto e della saldatura - barra saldante a membrana
-pompa a bagno d'olio DVP.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the or-
ganoleptic characteristics and preventing the proliferation of bacteria at low
temperatures. Stainless steel AISI 304 casing and internal bowl - bowl with
rounded corners - plexiglass lid - automatic lid opening at the end of the cycle
- single program control panel with vacuum and sealing adjustment - membra-
ne sealing bar - DVP oil bath pump.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments, maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques et empécher la prolifération des
bactéries a basse température. Corps et cuve intérieure en acier Inox AISI 304
- cuve avec coins arrondis - couvercle en plexiglas - ouverture automatique du
couvercle en fin de cycle - panneau de commande a programme unique avec
possibilité de réglage du vide et de la soudure - barre de soudure a membrane
- pompe a bain d'huile DVP.

Maschine zur Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die orga-
noleptischen Eigenschaften intakt halt und die Vermehrung von Bakterien bei
niedrigen Temperaturen verhindert. Gehduse und Innenschussel aus Edelstahl
AISI 304 - Schussel mit abgerundeten Ecken - Plexiglasdeckel - automatische
Deckel6ffnung am Zyklusende - Einzelprogramm-Bedienfeld mit Vakuum- und
SchweiBanpassungsmaglichkeit - MembranschweiBleiste - Olbadpumpe DVP

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos mante-
niendo intactas sus caracteristicas organolépticas y evitando la proliferacion
bacteriana a bajas temperaturas. Carcasa y bol interior de acero inoxidable
AlSI 304 - bol interior con esquinas redondeadas - tapa en plexiglas - apertura
automatica de la tapa al final del ciclo - panel de control monoprograma con
posibilidad de regular el vacio y la soldadura - barra de sellado de membrana
- bomba de bafio de aceite DVP.

MalnHa npeaHasHadeHa And MPOANEHUS CPOKOB XPaHeHWs MpOAyKTOB
AWUTaHKSA, COXPaHEHWUA OpPraHoNenTUYecKUX CBOWCTB W MpeAoTBPaLLeHMs
Pa3sMHOXeHNA bakTepuii Mpu HU3KKX TemnepaTtypax. Kopnyc ns HepxasetoLLel
ctann AlSI 304 1 BHyTpeHHAA 4Yalla - Yalla C 3aKpyreHHbIMUA Yyraamu -
KpbILLKa 13 OpPrcTekia - aBTOMaTUYeckoe OTKPbITUE KPLILLKA B KOHLIE LKA
- OAHOMPOrpamMMHasa MaHenb ynpaBAeHVs C BO3MOXHOCTbIO PErynnMpoBKM
BakyyMa 1 CBapku - MembpaHHas LWTaHra - Hacoc ¢ MacnsHom BaHHoM DVP.

QA

OPTIONAL \ 230y

BARRA
SALDANTE/
HOT-WELD
SEALER

VUOTO MAX
OTTENIBILE/

CAMA400E CAMA450E
1,1 KW (1,5 HP)
230V/1N/50Hz
450 mm
20 m3/h
98%
410 x 450 x 220(h) 460 x 500 x 220(h)
510 x 560 x 450(h) mm 560 x 610 x 460(h) mm

60 Kg

65 Kg

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €

67 Kg 72Kg
600 x 650 x 680(h) mm 700 x 700 x 720(h) mm
0,265 m? 0353 m?

* Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vacuum bags.

N'utilisez que des sachets sous vide lisses.

Nur glatte Vakuum-Beutel benuzten.

Use sélo bolsas de vacio lisas.

ICMoNb30BaTh TONLKO rNafkne rnakeTsl 4ng BakyyMa.




MSD300P

a barra saldante

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A BARRE
VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE
ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
BAKYYMHBIE YNAKOBOYHbIE MALLWHbLI CO
CBAPOYHOW MMIAHKOW



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti mantenendo-
ne intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di apposite buste
goffrate o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire la proliferazio-
ne batterica a bassa temperatura. Carcassa in plastica - elettrovalvola apertura
rapida barra - pompa a secco - automatica - digitale - prowvista di sensore di
regolazione altimetrica. Tutte le macchine sottovuoto supportano il vuoto in
sacchetti o contenitori completi di coperchi specifici per I'utilizzo.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics. The use of specific embossed bags or containers
creates a vacuum level that keeps intact the organoleptic characteristics and
prevents the proliferation of bacteria at low temperatures. Plastic casing -
solenoid valve quick bar opening - dry pump - automatic - digital - equipped
with height adjustment sensor. All vacuum machines can be used for vacuum
in bags or containers with lids specifically designed for this purpose.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments et maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a lusage de spéciales
sachets ou conteneurs, il est possible créer un niveau de vide, tel de empécher
la prolifération bactérien a baisse température. Corps en plastic - électrovanne
d'ouverture rapide de la barre - pompe a sec - automatiques - numérigues -
munis de capteur de réglage altimétrique. Toutes les machines soutiennent le
vide en sachets ou bien en conteneurs complets de couvercles spécifiques ce
type d'usage.

Maschine zur Verldngerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt. Die Verwendung von speziellen
gepragten Beuteln oder Behdltern erzeugt ein Vakuumniveau, das die
Vermehrung von Bakterien bei niedrigen Temperaturen verhindert.
Kunststoffgehduse - Magnetventil mit Schnellverschluss - Trockenpumpe
- automatisch - digital - ausgestattet mit Hoheneinstellsensor. Alle
Vakuummaschinen kénnen fir das Vakuum in Beuteln oder Behaltern mit
speziellen Deckeln eingesetzt werden.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de bolsas
0 contenedores especiales se produce un nivel de vacio que impide la
proliferacién bacteriana a baja temperatura. Carcasa de plastico - electrovalvula
abertura rapida de la barra - bomba a seco - automatica - digital - dotado de
sensor de regulacion altimétrica. Todas las envasadoras al vacio pueden hacer
vacio en bolsas o contendores con tapas especificas para el uso.

MalnHa npeaHasHadeHa And MPOANEHUS CPOKOB XPaHeHWs MpOoAyKTOB
AWTaHWUSA, COXPaHeHWA OpraHoMenTUYeckx CBOWCTB. Mcnonb3oBaHue
cneymanbHbIX TUCHEHbIX MakeToB UV KOHTENHEPOB CO3/aeT ypPOBEHb Bakyyma,
KOTOPBII  COXpaHAeT OpraHonenTMyeckne CBOWCTBA W NpeAoTBpallaer
pa3sMHOXeHMe 6akTepuii Mpu HK3KMX TemnepaTypax. [N1acTKoBbI KOpryc
- 3N1eKTPOMAarHUTHbIN KNanaH BbICTPOro OTKPLITUA BAPHOW CTOVKK - CyXoW
HacocC - aBTOMaTUYecknii - UMGPOBOW - OCHALLEH AAaTUMKOM PeryampoBKu
BbICOTEI. BCe BakyyMHbIe MaLlLVHEBI MOTYT ObITb MCMONb30BaHbI 415 BakyyMa B
MeLLKax UM KOHTeHepax C COOTBETCTBYOLLMI KPbILLKaMU.

QA

OPTIONAL \ 230y

MSD300P

0,49 kW (0,7 HP)

230V/1N/50-60Hz

320 mm

0,9 m¥h

80%

390 x 310 x 140(h) mm

45Kg

55 Kg

420 x 350 x 190(h) mm

0,028 m3

©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsixkeHue + €

* Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.
Use only embossed bags.
Utiliser seulement les sachets gaufrés.
Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.
Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
IcNonb30BaTh TONBKO NakeTbl ANs BakyyMa C TUCHEHUEM.



BAR300P
BAR350

BAR300P

a barra saldante

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS

MACHINES SOUS VIDE A BARRE
VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE
ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
BAKYYMHBIE YNAKOBOYHbIE MALLWHbLI CO
CBAPOYHOW MMIAHKOW
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Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di
apposite buste goffrate o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire
la proliferazione batterica a bassa temperatura. BAR300P: Robusta carcassa
in ABS e acciaio inox - pompa a secco - pannello comandi digitale. BAR350:
Carcassa in acciaio inox - pompa a secco - pannello comandi digitale per
saldatura manuale oppure tramite due programmi di lavoro pre-impostati.
Tutte le macchine sottovuoto supportano il vuoto in sacchetti o contenitori
completi di coperchi specifici per l'utilizzo.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics. The use of specific embossed bags or containers
creates a vacuum level that keeps intact the organoleptic characteristics and
prevents the proliferation of bacteria at low temperatures. BAR300P: Robust
ABS and stainless steel casing - dry pump - digital control panel. BAR350:
Stainless steel casing - dry pump - digital control panel for manual sealing or
by using two pre-set programs. All vacuum machines can be used for vacuum
in bags or containers with lids specifically designed for this purpose.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments et maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a lusage de spéciales
sachets ou conteneurs, il est possible créer un niveau de vide, tel de empécher
la prolifération bactérien a baisse température.BAR300P: corps robuste en
ABS et acier inox - pompe a sec - panneau des commandes digital. BAR350:
corps en acier inox - pompe a sec - panneau des commandes digital pour
soudure manuelle, ou bien a travers deux programmes de travail préréglés.
Toutes les machines soutiennent le vide en sachets ou bien en conteneurs
complets de couvercles spécifiques ce type d'usage.

Maschine zur Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt. Die Verwendung von speziellen
gepragten Beuteln oder Behadltern erzeugt ein Vakuumniveau, das die
Vermehrung von Bakterien bei niedrigen Temperaturen verhindert. BAR300P:
Robustes ABS- und Edelstahlgehduse - Trockene Pumpe - Digitales Bedienfeld
BAR350: Edelstahlgehduse - Trockene Pumpe - Digitales Bedienfeld fur
manuelle Versiegelung oder mit zwei voreingestellten Programmen. Alle
Vakuummaschinen kénnen fir das Vakuum in Beuteln oder Behaltern mit
speziellen Deckeln eingesetzt werden.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de bolsas
o contenedores especiales se produce un nivel de vacio que impide la
proliferacién bacteriana a baja temperatura. BAR300P: Carcasa fuerte en
ABS y acero inoxidable - bomba en seco - panel de control digital. BAR350:
Carcasa de acero inoxidable - bomba en seco - panel de control digital para la
soldadura manual o por medio de dos programas de trabajo preestablecidos.
Todas las envasadoras al vacio pueden hacer vacio en bolsas o contendores
con tapas especificas para el uso.

MalnHa npeaHasHadeHa And MPOANEHUA CPOKOB XPaHeHWA MpPOAyKTOB
MWTaHWUSA, COXPaHEHWA OPraHoNenTUyeckx CBOWCTB. Mcnonb3osaHve
cneymanbHbiX TUCHEHBIX MakeToB WM KOHTeHepoB CO343eT YpOBEeHb
Bakyyma,  KOTOPbIA ~ COXPaHAeT — OpraHonenTMuyeckne  CBOMCTBA U
NpeAoTBPALLAET  pasMHOXeHWe 6akTepui Mpu  HU3KUX Temnepatypax.
BAR300P: MpouHbIi Kopryc 13 ABS 1 HepxXaBsetoLLen CTanm - Cyxol Hacoc
- Undposasa NaHenb ynpasneHud. BAR350: Kopnyc 13 HepxasetoLLeli ctanm -
CYXOW Hacoc - UMGPOBas NaHe/b YNpaBaeHNA ANA PYYHOTO YIOTHEHNUS v
C MOMOLLIO ABYX MpeyCTaHOBAEHHbBIX MPOrpaMm. Bce BakyymHble MaLUWHbI
MOTYT ObITb WCMO/b30BaHbl AN BakyymMa B MeLlkax WM KOHTeliHepax ¢
COOTBETCTBYHOLLMMY KPbILLKaMU.

QA

OPTIONAL N 220

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxxeHne + €

@ BAR300P BAR350
0,45 kW (0,6 HP)
230V/1N/50Hz
300 mm 350 mm
1,2 m3/h
P
MAXACHIEVAGLE 85%
VACUUM
320 x 260 x 140(h) mm 370 x 280 x 170(h) mm

7Kg 9Kg

420 x 290 x 210(h) mm 510 x 330 x 245(h) mm

0,025 m3

0,040 m3

* Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.

Use only embossed bags.

Utiliser seulement les sachets gaufrés.

Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.

Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
IcNonb30BaTh TONBKO NakeTbl ANs BakyyMa C TUCHEHUEM.



BAR400

a barra saldante

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A BARRE
VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE
ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
BAKYYMHbIE YITAKOBOYHbIE MALLWHbI CO
CBAPOYHOW MMIAHKOW



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti mantenendone
intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite l'utilizzo di apposite buste goffrate
o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire la proliferazione batterica
a bassa temperatura. Carcassa in acciaio inox AlSI 304 - pompa a secco per il
modello BAR400, pompa a bagno d'olio per il modello BAR500 - pannello comandi
digitale per programmare tempo di saldatura e di vuoto - start automatico
nellabbassamento della barra superiore - apertura automatica della barra a fine
ciclo. Tutte le macchine sottovuoto supportano il vuoto in sacchetti o contenitori
completi di coperchi specifici per I'utilizzo.

Machine aimed at prolonging food preservation times, keeping intact the
organoleptic characteristics. The use of specific embossed bags or containers
creates a vacuum level that keeps intact the organoleptic characteristics and
prevents the proliferation of bacteria at low temperatures. Stainless steel AlSI
304 casing - dry pump for BAR400 model, oil bath pump for BARS00 model
- digital control panel to set sealing and vacuum time - automatic start when
lowering the upper bar - automatic bar opening at the end of the cycle. All
vacuum machines can be used for vacuum in bags or containers with lids
specifically designed for this purpose.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments et maintenir
intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a lusage de spéciales
sachets ou conteneurs, il est possible créer un niveau de vide, tel de empécher
la prolifération bactérien a baisse température. Corps en acier Inox AISI 304 -
pompe seche pour le modéle BAR400, pompe a bain d'huile pour le modéle
BAR500 - panneau de commande numérique pour programmer le temps de
soudage et de vide - démarrage automatique lors de la descente de la barre
supérieure - ouverture automatique de la barre a la fin du cycle. Toutes les
machines soutiennent le vide en sachets ou bien en conteneurs complets de
couvercles spécifiques ce type d'usage.

Maschine zur Verldngerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln, die die
organoleptischen Eigenschaften intakt halt. Die Verwendung von speziellen
gepragten Beuteln oder Behaltern erzeugt ein Vakuumniveau, das die Vermehrung
von Bakterien bei niedrigen Temperaturen verhindert. Gehduse aus Edelstahl
AlSI 304 - Trockenpumpe fiir das Modell BAR400, Olbadpumpe fir das Modell
BAR500 - digitales Bedienfeld zur Programmierung von Schweif3- und Vakuumzeit
- automatischer Start beim Absenken des oberen Stabes - automatische Offnung
des Stabes am Ende des Zyklus. Alle Vakuummaschinen kénnen fur das Vakuum
in Beuteln oder Behdltern mit speziellen Deckeln eingesetzt werden.

Maquina paraprolongar el tiempo de conservacion delos alimentos manteniendo
sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de bolsas o contenedores
especiales se produce un nivel de vacio que impide la proliferacién bacteriana
a baja temperatura. Carcasa de acero inoxidable AISI 304 - bomba a seco en
el modelo BAR400, de bafio de aceite en el modelo BAR500 - panel de control
digital para regular el tiempo de soldadura y de vacio - start automatico al bajar
la barra superior - apertura automatica de la barra al final del ciclo. Todas las
envasadoras al vacio pueden hacer vacio en bolsas o contendores con tapas
especificas para el uso.

MalmHa npejHasHayveHa ANA MPOAJEHNA CPOKOB XPaHeHVs MPOAYKTOB
MUTaHNA,  COXPaHEHWA  OpraHonenTU4eckx  CBOWCTB.  Vcnonb3oBaHue
crneunanbHbX TUCHEHbIX MaKeTOB WM KOHTENHEePOB CO34aeT ypOBeHb BakyyMa,
KOTOPbI  COXpaHAeT opraHoienTu4eckMe CBOWCTBA W MpefoTspallaer
pa3MHOXeHMe 6akTepunii NPy HI3KKX TemnepaTypax. Kopnyc 13 HepxasetoLLel
ctann AISI 304 - cyxom Hacoc ana mogenv BAR40O, MacnsHeld Hacoc Ans
mogenn BAR500 - umdposas maHenb ynpasneHus Ans NporpamMmypoBaHNS
BPeMEHN CBapKU/ 1 Bakyyma - aBTOMAaTNYECKMI 3aMyCK NP OMyCcKaHNM BEpXHe
LUTaHIMV - aBTOMATNYECKOe OTKPbITWE LUTaHT B KOHLE UMkia. Bce BakyymHble
MaLLVHBI MOTYT BbITb MCMONB30BaHb! AN BakyymMa B MeLKax WA KOHTenHepax
C COOTBETCTBYHOLLMMY KPbILLKaMW.

QA

OPTIONAL N 220

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €

BAR400 BAR500

0,55 kW (0,7 HP) 0,75 kW (1 HP)

f¢ 230V/1N/50Hz

BARRA
T 400 mm 500 mm
SEALER

230V/1N/50-60Hz

24 m3h 4 m3h

VUOTO MAX
OTTENIBILE/ 85% 98%
VACUUM

420 x 280 x 180(h) mm 520 x 380 x 210(h) mm
13 Kg 23 Kg
14 Kg 24 Kg

550 x 365 x 250(h) mm 610 x 420 x 300(h) mm

0,076 m?

0,050 m3

* Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.

Use only embossed bags.

Utiliser seulement les sachets gaufrés.

Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.

Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
IcNonb30BaTh TONBKO NakeTbl ANs BakyyMa C TUCHEHUEM.



CAM500T

CAM700TC

MSD300P

Optional

macchine per sottovuoto

CAM300E

BAR300P

ACCESSORIES

ACCESSOIRES

ZUBEHOR

s ACCESORIOS

BAR500 ] AKCECCYAPbI

BAR400

o




100 pz. Scatola con confezioni multiple

n. scatole per confezioni

ackages per box Confezione singola Multi-pack box
pEmbgParpboTte pcs. Packaging Boite multi-pack
Packun én i Schachtel pcs. Emballage Mehrstlickverpackung
En\g/ PaJra caia Stk. Verpackung Caja multipack
Vnak .b.ﬂﬂ %0 (J)6KI/I unid. Embalaje Kopo6ka ¢ HeckonbKnmMm
- P LIT. YNnakoBKa naketamm
15x30cm 20
20x30cm 16
BAR pm 105
Buste Goffrate 20x40cm 12
Embossed bags 25 35 10
Sachets gaufrées X=oam
Sealing bar 30 % 40 cm 8
Bolsas gofradas
MakeTbl TUCHEHWEM 30 x50 cm 5
40 x 60 cm 4
4
50x70.cm (50 pz - pcs - stlick - unidades - wt.)
2 rotoli/ 2 rolls / 2 rouleaux 20600 cm i
2 Rollen/ 2 rollos / 2 pynoHoB 30 % 600 cm )
15x30cm 20
BAR pm 105 20 x30cm 16
Buste Goffrate per cottura
Cooking Embossed bags 20x40.cm 12
Sachets gaufrees pour cuisson 25 %35 cm 10
Gepragte Beutel
zum Kochen geeignet 30 x 40 cm )
Bolsas gofradas para coccién
MaKeTbl TVCHEHVIEM NS BapKW 30 x50 cm 5
40 x 60 cm 4
20x 30 cm 20
CAMECO-CAM TOP 90 pm 25 %35 16
Buste lisce - Smooth bags X=oam
Sachetg Lisses - Glatt Beutel 30 % 40 cm 10
Bolsas lisas - [nagkue nakeTbl
40 x 50 cm 6
15x30cm 25
CAMECO-CAM TOP 90 pm
Buste lisce per cottura 20x30cm 20
Cooking Smooth bags
. ; 25x35cm 16
Sachets Lisses pour cuisson
Glatte Beute! z 30 %40 cm 10
um Kochen geeignet
Bolsas lisas para coccion 40 x 60 cm 5
Tnagkve nakeTbl ANS BapKu
50 x 60 cm 35




Stampante e tastiera Rotolo di carta adesiva per stampante
Printer and keyboard Adhesive printer paper roll
Imprimante et clavier Rouleau de papier adhésif pour imprimante
Drucker und Tastatur Klebepapierrolle fiir Drucker
Impresora y teclado Rollo de papel adhesivo para impresora
MeuaTaloLLee yCTPOMNCTBO C KHOMOYHbLIM NY/bTOM PynoH knerikon 6ymaru Ana neyaTtaroLLero ycTpomcTea

CAM TOP

Barra saldante aggiuntiva Configurazione barre fuori standard
Additional sealing bar Non-standard bar configuration
Barre de soudure supplémentaire Configuration des barres hors standards
Zusatzliche SchweiRstange Nicht standardmafRige Stangenkonfiguration
Barra selladora afiadida Configuracion de las barras fuera estandar
JononHnTenbHas cBapoyHas naaHKa Ans Mojenei KoH$urypaums HecTaHAapTHbIX MAaHOK

CAM500C - CAM700C - CAM900C

CAM 500C CAM 700C

700mm
500mm 500 mm 500mm 500mm 500 mm
|5 ¥ mml 700mm ) i 700mm
STANDARD OPTIONAL STANDARD OPTIONAL
CAM900C
900 mm
500mm 500mm 500 mm
900mm ) 900mm ) 900 mm
STANDARD OPTIONAL

e
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Termosigillatr

HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE
SELLADORAS TERMICAS
TEPMOS3AMEYATbIBAOLLAS MALLIMHA




Macchina per termo sigillare gli alimenti dentro le vaschette permettendo di
mantenere fragranza e gusto. Costruite in acciaio inox AISI 304, con piastra
saldante interna per evitare scottature, trascinamento automatico del film
senza alcun ausilio manuale, controllo elettronico della temperatura di
saldatura per sigillare perfettamente le vaschette - sigillatura manuale tramite
pressione leva per il modello TS1- sigillatura automatica per il modello TSTA -
fino a 9 programmi pre-impostati - dai 6 agli 8 cicli al minuto di lavoro - dotate
di stampo multiform. Vaschette disponibili su richiesta.

Machine for thermo sealing of foods inside the containers allowing to maintain
fragrance and taste. Made of stainless steel AISI 304, with internal sealing plate
to avoid burns, automatic film dragging with no manual aid, electronic sealing
temperature control to perfectly seal the containers - manual sealing by lever
pressure for model TS1 - automatic sealing for model TS1A - up to 9 pre-set
programs - from 6 to 8 operating cycles per minute. Equipped with Multiform
mould. Containers available on request.

Machine de thermoscellage des aliments a l'intérieur des bacs permettant
de maintenir la fragrance et le goQt. En acier Inox AISI 304, avec plaque de
scellage interne pour éviter les brllures, entrainement automatique du film
sans aide manuelle, controle électronique de la température de scellage pour
sceller parfaitement les récipients - scellage manuel par pression du levier
pour le modéle TST - scellage automatique pour le modele TS1A - jusqu'a 9
programmes prédéfinis - de 6 a 8 cycles par minute de travail - équipée de
moule Multiform. Bacs disponibles sur demande.

Maschine zum thermischen VerschlieBen von Lebensmitteln in den Behaltern,
die es ermdglicht, Duft und Geschmack zu erhalten. Aus Edelstahl AlSI
304, mit innenliegender Siegelplatte zur Vermeidung von Verbrennungen,
automatisches Nachziehen der Folie ohne manuelle Hilfe, elektronischer
Siegeltemperaturregler zum perfekten VerschlieBen der Behalter - manuelles
VerschlieBen durch Hebel-Druck bei Modell TS1 - automatisches Verschliel3en
bei Modell TSTA - bis zu 9 voreingestellte Programme - von 6 bis 8 Betriebszyklen
pro Minute - ausgestattet mit Multiform-Form. Behaltern auf Anfrage erhaltlich.

Maquina para termosellar los alimentos en bandejas, para que mantengan su
fragancia y sabor. Maquinas de acero inoxidable AISI 304, con placa de sellado
interior para evitar quemaduras, arrastre automatico del film sin ninguna
ayuda manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para sellar
perfectamente las bandejas. Con el modelo TS1 el sellado es manual, mediante
presion de palanca. El modelo TSTA son de sellado automatico. Hasta 9
programas preestablecidos - de 6 a 8 ciclos de trabajo al minuto - equipado
con molde multiform. Bandejas disponibles a peticion.

MalunHa And Tepmo3aneyaTtblBaHyd NULLEBbLIX MPOAYKTOB BHYTPY eMKOCTeN,
MO3BOAIOLLASA NOAAEPXMBATL apoMaT 1 BKYC. VI3roToB/IEH 13 HepXaBeroLLei
ctann AISI 304, C BHyTpeHHel nAnMTo ANA MNPefOTBPALLEeHNA OXOros,
aBTOMAaTMUeCKoe nepeTackvMBaHVe MaeHKW 6e3  Mmomol  onepaTtopa,
3NEKTPOHHbIN KOHTPO/b TeMMepaTypbl MIOMObLI AN1A MAEANBHON repMeTr3aumn
KOHTEMHEPOB - py4HOEe MAOMOMPOBaHVE C MOMOLLbI pblYara JaBneHus
Ansa mogenu TST - aBToMatnyeckoe NaoMbrpoBaHve ans mogenn TSTA - go
9 NpeayCTaHOBNEHHbBIX MPOrPaMM - OT 6 40 8 pabouvx LMKNOB B MUHYTY —
OCHalLeHbl Npecc-dopmamu Multiform. JIoTkv 4OCTYNHBI MO 3anNpocy.

QA

OPTIONAL \ 240y

TS1 TS1A

0,5 kW (0,6 HP) 0,55 kW (0,7 HP)

230V/1N/50Hz

150 mm - @ 160 mm - 150 mt

260 x 300 x 500(h) mm 240 x 300 x 500(h) mm

20Kg

23 Kg

260 x 420 x 520(h) mm

0,057 m3

©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLee HanpsXxeHne + €

Combinazione vaschette - Container combination

KoMBVHVpOoBaHHbIe 10TKM

TS1/TS1A
[1_O
137x190 mm
] 137x125 mm
137x95 mm
[]
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Termosigillatr

HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE
SELLADORAS TERMICAS
TEPMOS3AMEYATbIBAOLLAS MALLIMHA




Macchina per termo sigillare gli alimenti dentro le vaschette permettendo di
mantenere fragranza e gusto. Costruite in acciaio inox AISI 304, con piastra TS2 TS2A
saldante interna per evitare scottature, trascinamento automatico del film
senza alcun ausilio manuale, controllo elettronico della temperatura di
saldatura per sigillare perfettamente le vaschette - sigillatura manuale tramite
pressione leva per il modello TS2 - sigillatura automatica per il modello TS2A -
fino a 9 programmi preimpostati - dai 6 agli 8 cicli al minuto di lavoro - dotate di
stampo multiform. Vaschette disponibili su richiesta.

0,7 kW (1 HP) 0,75 kW (1 HP)

230V/1N/50Hz

Machine for thermo sealing of foods inside the containers allowing to maintain 220 mm - @ 200 mm - 150 mt
fragrance and taste. Made of stainless steel AISI 304, with internal sealing plate
to avoid burns, automatic film dragging with no manual aid, electronic sealing
temperature control to perfectly seal the containers - manual sealing by lever
pressure for model TS2 - automatic sealing for model TS2A - up to 9 pre-set
programs - from 6 to 8 operating cycles per minute. Equipped with Multiform

mould. Containers available on request.

315 x 450 x 550(h) mm 295 x 450 x 550(h) mm

Machine de thermoscellage des aliments a lintérieur des bacs permettant 25Kg

de maintenir la fragrance et le goQt. En acier Inox AISI 304, avec plaque de
scellage interne pour éviter les brllures, entrainement automatique du film
sans aide manuelle, controle électronique de la température de scellage pour
sceller parfaitement les récipients - scellage manuel par pression du levier
pour le modéle TS2 - scellage automatique pour le modele TS2A - jusqu'a 9
programmes prédéfinis - de 6 a 8 cycles par minute de travail - équipée de
moule Multiform. Bacs disponibles sur demande.

28 Kg

320 x 460 x 570(h) mm

0,084 m3

Maschine zum thermischen VerschlieBen von Lebensmitteln in den Behaltern,
die es ermdglicht, Duft und Geschmack zu erhalten. Aus Edelstahl AlSI

304, mit innenliegender Siegelplatte zur Vermeidung von Verbrennungen,

automatisches Nachziehen der Folie ohne manuelle Hilfe, elektronischer
Siegeltemperaturregler zum perfekten VerschlieBen der Behalter - manuelles
VerschlieBen durch Hebel-Druck bei Modell TS2 - automatisches Verschliel3en
bei Modell TS2A - bis zu 9 voreingestellte Programme - von 6 bis 8 Betriebszyklen
pro Minute - ausgestattet mit Multiform-Form. Behéaltern auf Anfrage erhltlich. Special Voltages - PasHoe nuTatoLlee HanpsikeHue + €

Maquina para termosellar los alimentos en bandejas, para que mantengan su
fragancia y sabor. Maquinas de acero inoxidable AISI 304, con placa de sellado
interior para evitar quemaduras, arrastre automatico del film sin ninguna
ayuda manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para sellar Combinazione vaschette - Container combination
perfectamente las bandejas. Con el modelo TS2 el sellado es manual, mediante
presion de palanca. El modelo TS2A son de sellado automatico. Hasta 9
programas preestablecidos - de 6 a 8 ciclos de trabajo al minuto - equipado

KoMB1HVpoBaHHbIe 10TKM

con molde multiform. Bandejas disponibles a peticion. TS2/TS2A

[1O O

190x260 mm D 190x260 mm

MaluvHa Ans Tepmo3aneyaTtbiBaHVA NLLEBbIX MPOAYKTOB BHYTPU eMKOCTeN, 190x230 mm 190x230 mm
no3BONALLAA NOAAEPXMNBATE apOMAT U BKYC. VI3roTOBNEH 13 HepXaBeroLLeln j 190x137 mm 190x137 mm
ctann AISI 304, C BHYTPeHHel nanTo Ana MNpeAoTBPALLEeHNs OXOros, OMIO, 95x137 mm D 95x137 mm
aBTOMAaTMUeCKoe nepeTackvMBaHVe MaeHKW 6e3  Mmomol  onepaTtopa,
3NEKTPOHHbIN KOHTPO/b TeMMepaTypbl MIOMObLI AN1A MAEANBHON repMeTr3aumn
KOHTEMHEPOB - py4HOEe MAOMOMPOBaHVE C MOMOLLbI pblYara JaBneHus
Ansa mogenu TS2 - aBToMaTnyeckoe NaoMbrpoBaHve ans mogenn TS2A - fo 260x195 mm
9 NpeayCTaHOBNEHHbBIX MPOrPaMM - OT 6 40 8 pabouvx LMKNOB B MUHYTY —
OCHalLeHbl Npecc-dopmamu Multiform. JIoTkv 4OCTYNHBI MO 3anNpocy.

OPTIONAL Q=™ @

L 240}



TS3A
TSAVG

1C1

Termosigillatr

HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE
SELLADORAS TERMICAS
TEPMO3ATNEYATbBIBAIOLLIAA MALLIMHA



Macchina per termo sigillare gli alimenti dentro le vaschette, permettendo cosi di
mantenere fragranza e gusto. Costruite in acciaio inox AlSI 304 - piastra saldante in-
terna per evitare scottature - trascinamento automatico del film senza alcun ausilio
manuale - controllo elettronico della temperatura di saldatura per sigillare perfetta-
mente le vaschette - non sono dotate di stampo di serie, & possibile sceglierne uno
tra gli optional. Vaschette disponibili su richiesta. Il modello TSAVG puo fare il vuoto
allinterno della vaschetta e con l'aggiunta del gas inerte (miscela di azoto ed anidride
carbonica) si possono prolungare i tempi di conservazione degli alimenti. TS3A - dai
6 agli 8 cicli al minuto di lavoro, TSAVG - dai 5 ai 10 cicli al minuto di lavoro.

Machine for thermo sealing of foods inside the containers allowing to maintain fra-
grance and taste. Made of stainless steel AlSI 304, with internal sealing plate to avoid
burns, automatic film dragging with no manual aid, electronic sealing temperature
control to perfectly seal the containers - not equipped with a standard mould, you
can choose one among optional. Containers available on request. The TSAVG model
creates a vacuum inside the container and with the addition of inert gas (mixture of
nitrogen and carbon dioxide) it further extends the food storage time. TS3A - from 6
to 8 operating cycles per minute, TSAVG - from 5 to 10 operating cycles per minute.

Machine de thermoscellage des aliments a l'intérieur des bacs permettant de
maintenir la fragrance et le go(t. En acier Inox AISI 304, avec plaque de scellage
interne pour éviter les brllures, entralnement automatique du film sans aide ma-
nuelle, contrdle électronique de la température de scellage pour sceller parfaite-
ment les récipients - ne sont pas équipés d'un moule standard, vous pouvez en
choisir un optional. Bacs disponibles sur demande. Le modele TSAVG crée un vide
a l'intérieur du récipient, et avec l'ajout de gaz inerte (mélange d'azote et de dioxy-
de de carbone) il prolonge encore le temps de stockage des aliments. TS3A - de
6 a 8 cycles par minute de travail, TSAVG - de 5 a 10 cycles par minute de travail.

Maschine zum thermischen VerschlieBen von Lebensmitteln in den Behaltern,
die es ermdglicht, Duft und Geschmack zu erhalten. Aus Edelstahl AISI 304, mit
innenliegender Siegelplatte zur Vermeidung von Verbrennungen, automatisches
Nachziehen der Folie ohne manuelle Hilfe, elektronischer Siegeltemperaturregler
zum perfekten VerschlielRen der Behalter - sind nicht mit einer Standardform au-
sgestattet, Sie kdnnen eine aus dem Katalog auswdhlen. Behdltern auf Anfrage
erhaltlich. Das TSAVG-Modell erzeugt ein Vakuum im Inneren des Behadlters, und
durch die Zugabe von Schutzgas (Gemisch aus Stickstoff und Kohlendioxid) ver-
langert sich die Lagerzeit der Lebensmittel weiter. TS3A - von 6 bis 8 Betriebszyklen
pro Minute, TSAVG - von 5 bis 10 Betriebszyklen pro Minute.

Maquina para termosellar los alimentos en bandejas, para que mantengan su
fragancia y sabor. Maquinas de acero inoxidable AISI 304, con placa de sellado
interior para evitar quemaduras, arrastre automatico del film sin ninguna ayuda
manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para sellar perfecta-
mente las bandejas - no estan equipados con un molde estandar, puede elegir
uno del catlogo. Bandejas disponibles a peticion. El modelo TSAVG puede crear
el vacio en el interior de la bandeja y ademads, afiadiendo gas inerte (mezcla de
nitrégeno y didxido de carbono) se pueden extender los tiempos de conservacion
de los alimentos. TS3A - de 6 a 8 ciclos de trabajo al minuto, TSAVG - de 5a 10
ciclos de trabajo al minuto.

MalumHa AN NPakTUYHOM 1 TUIMEHWYHOM TepmoneyaTt MULLEBbLIX MPOAyKTOB
BHYTPV €MKOCTel, MO3BOAAOLAA MOAAEPXVBaTb apomaT u Bkyc. Kopnyc u3
HepxaseroLLien ctanu AlSI 304 - BHyTpeHHel NAVTON ANa NpeA0TBPaLLEeHNS OXOroB
- aBTOMATNYeCKM NepemeLLieHem NaeHkM 6e3 MoMOLLI OnepaTopa - 31eKTPOHHbBIM
KOHTpOJIEM TeMnepaTtypbl MIOMObl A9 NAeaNbHOM repMeTv3aunm KOHTeNHepoB
- He OCHalLeHbl CTaHAAPTHOM Mpecc-GOpMONA, Bbl MOXeTe BbIGpaTe OAHY. J10Tku
[OCTYNHbI MO 3anpocy. Mogene TSAVG co3faeT BakyyMm BHYTPU KOHTeHepa,
yBeMUMBas BPEMS XpaHeHUs NMPOAyKTOB MWTaHWs, J06aBAeHe NHEPTHOrO rasa
(CcmMecK a30Ta 1 YrekUCIoro ra3a) elle 60/bLUe yBennm4vBaeT 310 Bpemst. TS3A - oT
6 10 8 paboux LMKIOB B MUHYTY, TSAVG - 0T 5 20 10 paboumx LMKNOB B MUHYTY.

QA

OPTIONAL \ 240y

TS3A

1,5 kW (2 HP)

TSAVG

2 kW (2,7HP)

230V/1N/50Hz

380 mm - @ 200 mm - 150 mt

12 m3/h

35Kg

460 x 510 x 555(h) mm

500 x 680 x 780(h) mm

70 Kg

40 Kg

80 Kg

470 x 510 x 570(h) mm

485 x 750 x 700(h) mm

0,137 m3

Special Voltages - PazHoe nuTatoLlee HanpsxXeHne + €

Combinazione vaschette - Container combination
KoMbUHMpOBaHHbIe 10TKM

0,255 m3

TS3A
o o [ ] [ ]

— L P = U0
190x260 mm 370x280 mm  180x280 mm  115x280 mm  180x135 mm
190x230 mm (2x) (3x) (4x)
190x137 mm
95x137 mm TSAVG

] [ Jj :Hj DD]
(P |=pP (U0
400x280 mm  280x190 mm  280x120 mm  190x130 mm
(2x) (3x) (4x)

e
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A richiesta vaschette di diverse dimensioni
On request different container combination

Stampi - Moulds - Moules - Formen - Moldes - LLiTamnbl

TS3AVG @

n. 1-Impronta - Impression
STAMPOTSAO01 320 x 260 mm Empreinte - Vertiefung - v -
Sellado - OTTMCK
n. 2 - Impronte - Impression
STAMPOTSAO02 180 x 280 mm Empreinte - Vertiefung - v -
Sellado - OTTUCK
n. 3 - Impronte - Impression
STAMPOTSAO03 180 x 135 mm Empreinte - Vertiefung - v -
Sellado - OTTMCK
260 x 190 mm
230 x 180mm .
STAMPOTSA04 140 % 190 mm multiform v -
140 x 195 mm
n. 1 - Impronta - Impression
STAMPOTSAVGO1 320x260 mm Empreinte - Vertiefung - - \/
Sellado - OTTUCK
n. 2 - Impronte - Impression
STAMPOTSAVGO02 260x180 mm Empreinte - Vertiefung - - v
Sellado - OTTMCK
n. 3 - Impronte - Impression
STAMPOTSAVGO03 260x116 mm Empreinte - Vertiefung - - v
Sellado - OTTUCK
n. 4 - Impronte - Impression
STAMPOTSAVG04 180x125 mm Empreinte - Vertiefung - - v
Sellado - OTTMCK
BOB-01 BOB-02 BOB-03 BOB-04
TS1/TS1A TS2 / TS2A TS3/TS3A + TSAVG TSAVG
150 mm 200 mm 330 mm 380 mm
@ 160 mm @ 200 mm @ 200 mm @ 200 mm
150 mt 150 mt 150 mt 150 mt

Bobine film / Film reels / Bobines de film

Lo

Mod.

TS1-TS1A

Folienrolle / Bobina de pelicula / 6061HbI ¢ nneHKo

200 mm TS2 - TS2A
330 mm TS3A - TSAVG
380 mm TSAVG




ALP3000

Asciuga lucida posate

CUTLERY DRYER-POLISHER

MACHINES A ESSUYER

ET POLIR LES COUVERTS
BESTECKTROCKNER/-POLIERER

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS
CYLLUNTbHO-MNOIMPOBOYHAS MALLMHA A1
CTO/IOBbIX NMPUBEOPOB



Macchina per asciugare e lucidare le posate appena uscite dalla lavastoviglie
rendendole asciutte e brillati senza macchie di calcare, evitando cosl la lunga
lucidatura manuale, grazie alla sinergia della vibrazione della vasca interna e allo
sfregamento della polvere di tutolo di mais (prodotto completamente vegetale,
atossico, trattato con particolari agenti antibatterici). Realizzata in acciaio inox AlSI
304 - dotata di una lampada UV che diminuisce la carica batterica presente nelle
posate anche dopo il lavaggio - vasca interna rivestita con resina resistente agli
urti e certificata ad uso alimentare - capacita di 50 posate al minuto.

Cutlery dryer-polisher is created to quickly dry and polish wet cutlery straight
out of the dishwasher. Thanks to the synergy of the internal bowl vibrations and
to the friction of the corncob powder (completely vegetable product, non-toxic,
treated with special antibacterial agents), the cutlery comes out perfectly dry and
shiny, with no limescale spots, thus avoiding lengthy polishing by hand. Made of
stainless steel AISI 304 - equipped with a UV lamp that reduces the bacterial load
in the cutlery even after washing - internal bowl coated with impact-resistant resin
certified for food use - capacity of 50 pieces per minute.

La machine a essuyer et polir les couverts est congu pour sécher et polir
rapidement les couverts mouillés qui sortent directement du lave-vaisselle. Grace
a la synergie des vibrations internes de la cuve et au frottement de la poudre de
rafles de mais (produit entierement végétal, non toxique, traité avec des agents
antibactériens spéciaux), les couverts ressortent parfaitement secs et brillants, sans
trace de calcaire, ce qui évite un long polissage a la main. Fabriqué en acier Inox AlSI
304 - équipé d'une lampe UV qui réduit la charge bactérienne dans la coutellerie
méme apres le lavage - cuve interne recouverte d'une résine résistante aux chocs
et certifiée pour un usage alimentaire - capacité de 50 pieces par minute.

Der Bestecktrockner-Polierer dient zum schnellen Trocknen und Polieren von
nassem Besteck direkt aus der Geschirrspilmaschine. Dank der Synergie der
inneren Schisselschwingungen und der Reibung des Maiskolbenpulvers (rein
pflanzliches Produkt, ungiftig, mit speziellen antibakteriellen Mitteln behandelt)
entsteht ein perfekt trockenes und glanzendes Besteck ohne Kalkflecken, wodurch
langes Polieren von Hand vermieden wird. Aus Edelstahl AISI 304 - ausgestattet
mit einer UV-Lampe, die die Bakterienbelastung im Besteck auch nach dem
Waschen reduziert - Innenschissel mit schlagfestem, lebensmitteltauglichem
Harz beschichtet - Leistung 50 Stlick pro Minute.

Mdquina realizada para secary abrillantar répidamente cubiertos mojados, recién
salidos de la lavavajillas. Gracias a la sinergia de la vibracién del bol interior y al
roce del granulado de mazorca maifz (producto enteramente vegetal, anti-tdxico,
tratado con agentes antibacterianos), los cubiertos salen en menos de un minuto
perfectamente secosy brillantes, sin manchas de cal, evitando el largo abrillantado
manual. De acero inoxidable AISI 304 - dotada de l&mpara UV que disminuye
drésticamente la carga bacteriana presente en los cubiertos incluso después
del lavado - el bol interior esté revestidi con una resina especial, resistente a los
golpes y certificada para uso alimentario. Capacidad 50 cubiertos al minuto.

CTonoBas CylMNKa-moAvpOBanbHas MallvHa MpeAHasHayeHa Ans OblCTporo
BbICbIXaHVS W MOANPOBaHMUSA CTONOBLIX MPUOOPOB MPSAMO M3 MOCYAOMOEYHOM
MallvHbl. Bnarogaps CMHepruy BHYTPeHHMX KonebaHwin ualim 1 TpeHus
MOpOLLKa KOPOHKM (MONHOCTBIO HETOKCUMYHBIN, HETOKCUUYHBIN, 06paboTaHHbIN
cneuvanbHbIMUA  aHTUOAKTepUanbHbBIML - CPeACTBaMU  MPOAYKT)  CTONOBbIE
NpUOOPLI MOAYYAFOTCA COBEPLUEHHO CyXMMU 1 BAECTALLMMK, 63 NSTeH HakMmu,
YTO MO3BONSIET M3beXaTb AAUTENLHOrO MOAVMPOBaHUA BPYYHYH. VI3roTosneH
M3 Hepxasetowen cranm AlSI 304 - ocHalleH Y® Nnamnoi, CHUXatoLLen
bakTepManbHyro Harpysky Ha CTON0Bble MPMOOPbLI Aaxe nocie MONKK -
BHYTPEHHSASA Yallia MOKPbITa YAaPOMPOYHOM CMOMOW, CepTUPULMPOBAHHOM ANs
MULLEeBOro NCMOAb30BaHNS - MPOU3BOANTENBHOCTL 50 WTYK B MUHYTY.

ALP3000

0,5 kW (0,7 HP)

230V/1N/50Hz

1,5Kg
(Tutolo di mais - Corn cob - Kykypy3Hblli rpaHynsT)

3000 h/N.

500 x 600 x 400(h) mm

43Kg

53 Kg

550 x 650 x 500(h) mm

0,179 m3

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixeHve + €

Tutolo di mais, confezione 3,5 kg
Corn cob, 3.5 kg pack
Rafle de mais, emballage 3,5 kg
Maisgranulat, 3,5 kg Packung
Granulado de maiz, paquete de 3,5 kg
KyKypy3HbIV FpaHynaT, ynakoska 3,5 kr

Prodotto lucida argenteria, flacone da 0,5 Kg
Silver polish, 0,5 Kg bottle
Produit pour faire briller largenterie, flacon de 0,5 Kg
Silberhochglanzmittel, 0,5 Kg Flasche
Producto para pulir plata, frasco de 0,5 Kg
CpeAcTBO ANd MONMPOBaHWA N34ennii 13 cepebpa, daakoH 0,5 kr
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* POTENZA POWER PUISSANCE LEISTUNG POTENCIA MOLLIHOCTb
6 POTENZA GAS GAS POWER PUISSANCE GAZ GASLEISTUNG ENERGIA DE GAS FA30BAS SHEPT /S
@ ALIMENTAZIONE THREE-PHASE ALIMENTATION DREIPHASIGE ALIMENTACION TPEXDA3HbIN
Nt TRIFASE POWER SUPPLY TRIPHASEE STROMVERSORGUNG TRIFASICA UCTOUHMK NMATAHMS
@ ALIMENTAZIONE SINGLE-PHASE ALIMENTATION EINPHASIGE ALIMENTACION OHODA3HbIN
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) MHOOPMALIMS
4 INFO DELIVERY INFORMATIONS INFORMACION
=) SPEDIZIONI INFO SUR LA LIVRAISON VERSANDINFO SOBRE ENVIO NHOOPMALINA
WWNMVHIA
@ PESO NETTO NET WEIGHT POIDS NET NETTOGEWICHT PESO NETO BEC HETTO
Kg
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Kg
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@ DI IMBALLO DIMENSIONS DES EMBALLAGES VERPACKUNGSMASSE DEL EMBALAJE YIAKOBKM
mm
VOLUME PACKING VOLUME VOLUMEN
@ DI IMBALLO VOLUME D'EMBALLAGE VERPACKUNGSUMFANG e viBALAJE OBBEMYIIAKOBKM
m3
@ PREZZO PRICE PRIX PREIS PRECIO NPUCE
@ e CE CE CE CE CE
@ NO CE NO CE NO CE KEIN CE NO CE HET CE
é VELOCITA SPEED VITESSE GESCHWINDIGKEIT VELOCIDAD BbICTPOTA
RPM
CAPACITA CONTAINER CAPACITE ) ) CAPACIDAD BMECTUMOCTb
@ DEL CONTENITORE CAPACITY DU CONTENANT BEHALTERKAPAZITAT RECIPIENTE KOHTEVIHEPA
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# PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDENPRODUKTION PRODUCCION HORARIA ~ OHYACOBOE
ok NPOM3BOACTBO
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Iﬁ AN OF THE WORKTOP D T DER ARBEITSPLATTE DE TRABAJO CTONEWHMLIBI
mm DIMENSIONE INTERNAL DIMENSION INNENMASS MEDIDA INTERIOR BHYTPEHHUI PASMEP
INTERNE DIMENSION INTERIEURE DER MASCHINE DE LA CUCHILLA MALLVHI
DELLA MACCHINA OF THE MACHINE DE LA MACHINE
TIPO DI GAS TYPE OF GAS TYPE DE GAZ GASTYP TIPO DE GAS BIA FA3A
. NUMERO DE
NUMERO DI BRUCIATORI  NUMBER OF BURNERS NOMBRE DE BRULEURS ~ ANZAHL DER BRENNER OUEMADORES KONVYECTBO FOPENOK
-— B
NUMERO DI NUMBER OF NOMBRE DE ANZAHL DER NUMERO DE KOMMYECTBO
PIEZOELETTRICI PIEZOELECTRICS PIEZOELECTRIQUES PIEZOELEMENTE PIEZOELECTRICOS MNbE303MEKTPUKOB
(=) TRITACARNE MEAT MINCER HACHOIR A VIANDE SFLEISCHWOLF PICADORA DE CARNE VIBMEMLYEHMA MACA
GRATTUGIA GRATER RAPE REIBE RALLADOR TEPKM
IE SVILUPPO LAMA BLADE EXTENSION EXTENSION DE LAME KLINGENLANGE LARGO DE LA CUCHILLA  A/IMHA HOXA
mm
TAGLIO UTILE CUTTING WIDTH LARGEUR DE COUPE SCHNITTWEITE ANCHO DE CORTE LIVPVIHA PE3A
. ; CUCHILLA SIERRA HOXA MOJE3HAS
E LAMA SEGAOSSA BONE SAW BLADE LAME DE SCIE A OS KNOCHENSAGE-KLINGE AR o
% NUMERO DI PALE NUMBER OF BLADES NOMBRE DE PELLES ANZAHL DER SCHAUFELN  NUMERO DE PALAS KOMMYECTBO NIOMAT
? IMBUTO FUNNEL ETONNOIR TRICHTER EMBUDO HACAZKM
CAPACITADELLAVASCA  CAPACITY OF THEBOWL  CAPACITE DU CONTENANT  BEHALTERKAPAZITAT CAPACIDAD RECIPIENTE BMECTVIMOCTSH
CMECUTENBHOTO BAKA
IMPASTO PER CICLO DOUGH PER CYCLE PATE PAR CYCLE TEIG PRO ZYKLUS MASA PARA CICLO KON-BO TECTA 3A LKA
G TIMER TIMER MINUTERIE SCHALTUHR TEMPORIZADOR TAMEP
TRAFILE MOULDS FILIERES EINSATZE MOLDES BCTABOK
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH LONGUEUR DU ROULEAU  ROLLENLANGE LONGITUD RODILLOS PONNNEP MIEHTT
APERTURA RULLI ROLLER OPENING OUVERTURE DU ROULEAU ~ ROLLEN-OFFNUNG APERTURA RODILLOS POMNEP OTKPBITUE
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MESCOLATORE BLENDER MELANGEUR RUHRER MEZCLADOR CMECUTENSA
% FRUSTA WHISK FOUET SCHNEEBESEN BATIDOR BEHYMKA
i‘ BLOCCO MOTORE MOTOR UNIT GROUPE MOTEUR MOTOREINHEIT BLOQUE MOTOR MOTOPHbIM B/TOKOM

RPM

BLOCCO MOTORE

MOTOR UNIT WITH

GROUPE MOTEUR

MOTOREINHEIT

BLOQUE MOTOR

MOTOPHbIM B/TOKOM C

é CON VARIATORE SPEED REGULATOR AVEC MOTOREDUCTEUR MIT DREHZAHLREGLER CON VARIADOR BAPMATOPOM CKOPOCTMU
F RPM
i%m BLOCCO MOTORE MOTOR UNIT WITH SPEED GROUPE MOTEUR AVEC MOTOREINHEIT MIT BLOQUE MOTOR MOTOPHbIM BE/TOKOM C
CON VARIATORE REGULATOR AND WHISK MOTOREDUCTEUR ET DREHZAHLREGLER UND CON VARIADOR BAPVATOPOM CKOPOCT
Fsm E FRUSTA FOUET SCHNEEBESEN Y BATIDOR W BEHYMK
RPM
i o 'l‘ E(LD?\JC\(/:/SRKTOOTSERE MOTOR UNIT WITH SPEED :\SAROQFLOJEEISAL?;'EE%RRA;FEC MOTOREINHEIT MIT DREH- BLOQUE MOTOR CON g&,&aﬁ%gg\ﬁgﬁgggg
Fs 1 E MESCOLATORE REGULATOR AND BLENDER MELANGEUR ZAHLREGLER UND RUHRER  VARIADOR Y MEZCLADOR M CMECUTENS
RPM
dﬂ LIVELLO MASSIMO IMMERSION LIMIT NIVEAU MAXIMAL MAXIMALE MAXIMO NIVEL MAKC. YPOBEHb
DI IMMERSIONE D'IMMERSION EINTAUCHTIEFE DE INMERSION MOrPYXEHMA BEHYIKA

DIMENSIONE DELLA LAMA  BLADE SIZE TAILLE DE LA LAME KLINGENGROSSE MEDIDA DE LA CUCHILLA  HOXA
mm
>
IK@ TAGLIO UTILE USEFUL CUT COUPE UTILE NUTZLICHER SCHNITT UTIL DE CORTE NOAE3HAS /IMHA PE3KM
mm
BARRA
ToPiNTE BARRA SALDANTE SEALING BAR BARRE DE SOUDURE SCHWEISSSTAB BARRA TERMOSELLADO CBAPOYHAS T/AHKA
SEALER
POMPA
TSk POMPAVUOTO VACUUM PUMP POMPE A VIDER VAKUUM PUMPE BOMBA VACIO BAKYYMHbI HACOC
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VUOTO MAX o . .
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PRODUZIONE ORARIA HOURLY PRODUCTION PRODUCTION HORAIRE STUNDLICHE PRODUKTION  PRODUCCION HORARIA MOBACOBOE
MPOVI3BOACTBO
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DI COTTURA COOKING CHAMBER DE CUISSON GARRAUMS CAMARA DE COCCION BAPOYHOW KAMEPbI
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