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FR150I
FR1SOP
FR200P



Macchina per preparare frullati, frappé ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - microinterruttore su coperchio - coltello removibile a quattro lame
in acciaio inox - tappo su coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro
- disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox. Il modello FR200P é dotato
divariatore di velocita

Optional: Bicchiere inox o lexan per frullati o per frappe.

Smoothie & milkshake maker etc. Coated aluminium alloy casing - microswitch
on lid - removable four-blade knife in stainless steel - cap on lid to add extra
ingredients during processing - available with lexan or stainless steel cup.
The FR200P model is equipped with a speed controller.

Optional: Stainless steel or lexan cup for smoothies or milkshakes.

Machine pour préparer les jus a base de fruits, les frappé, etc. Corps en alliage
d'aluminium peint - le modéle FR200P a le variateur de vitesse - micro-contact
sur le couvercle - couteau amovible a quatre lames en acier inox - bouchon sur
le couvercle pour ajouter des ingrédients durant le travail - disponible avec un
verre en lexan ou en acier inox

Extras: Verre en inox ou lexan pour les jus ou les frappés.

Maschine zur Zubereitung von Mixgetranken, Milkshakes usw. Gehduse
aus lackierter Aluminiumlegierung - das Modell FR200P verflugt Uber einen
Geschwindigkeitsregler - Mikroschalter auf dem Deckel - abnehmbares Messer
mit vier Klingen ausEdelstahl -Offnung auf dem Deckel fir die Zugabe der
Zutaten in der Arbeitsphase - erhdltlich mit Becher aus Lexan oder Edelstahl.
Optionals: Becher aus Edelstahl oder Lexan fur Mixgetranke oder Milkshakes.

Maquina para preparar batidos, granizados, etc. Estructura de aleacién de
aluminio pintado - microinterruptor en la tapa - cuchillo extraible de cuatro
cuchillas de acero inoxidable - tapén en la tapa para afiadir ingredientes
durante el funcionamiento - disponible con vaso de lexan o de acero
inoxidable. El modelo FR200P tiene un variador de velocidad.

Accesorios: vaso de acero inoxidable o de lexan para batidos o para granizados.

Mprbop Ana NpUroToBaeHWs kokTerner, panne 1 T.4. OKpaLLeHHbIA Kopryc
N3 NIerkoro antoMUHMEBOro crnasa - Mogens FR200P wmeet perynatop
CKOPOCTY - MUKPOBBIKNIOHATE b Ha KPbILLKE - YeTbIPeXNIONacTHOM CbeMHbI
HOX W3 HepxaBserllel CTann - npobka Ha Kpblllke Ansa fobaBneHus
NHTPeANEHTOB B XOze PaboTel - MpeAnaraeTcs B UCMONHEHNI CO CTakaHOM 13
NekcaHa Wan 13 HepxaBeroLLeit cTanu.

AKCecCyapbl: CTakaH W3 HepxXaBetolleln CTanm WM W3 NekcaHa AN
NPUroTOBNEHNSA KOKTeNNern nan dpanne.

QA

OPTIONAL \ 400y

FR1501

FR150P FR200P

0,75 kW

230V/1N/50-60Hz

16000 rpm 14000+24000 rpm

15L 2L

210 x 210 x 490(h) mm 210 x 215 x 485(h) mm

5Kg

6,5Kg

300 x 300 x 530(h) mm

0,048 m3

FR1501

FR150P

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLee HanpsxeHe + 50 €




FR2150I
FR2150P

Frullatori

FR2150I

MIXERS
MIXEURS
MIXER

BATIDORAS
BJIEHAEPbI



Macchina per preparare frullati, frappé ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - microinterruttore su coperchio - coltello removibile a quattro lame
in acciaio inox - tappo su coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro
- disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox. | modelli doppi sono dotati
di un gruppo coltello ed un gruppo mescolatore.

Optional: Bicchiere inox o lexan per frullati o per frappe.

Smoothie & milkshake maker etc. Coated aluminium alloy casing - microswitch
on lid - removable four-blade knife in stainless steel - cap on lid to add extra
ingredients during processing - available with lexan or stainless steel cup. Dual
models are equipped with blades unit and mixing unit.

Optional: Stainless steel or lexan cup for smoothies or milkshakes.

Machine pour préparer les jus a base de fruits, les frappé, etc. Corps en alliage
d'aluminium peint - micro-contact sur le couvercle - couteau amovible a quatre
lames en acier inox - bouchon sur le couvercle pour ajouter des ingrédients
durant le travail - disponible avec un verre en lexan ou en acier inox. Les
modeles doubles sont munis d'un groupe de couteaux et d'un groupe
mélangeur.

Extras: Verre en inox ou lexan pour les jus ou les frappés.

Maschine zur Zubereitung von Mixgetranken, Milkshakes usw. Gehduse
aus lackierter Aluminiumlegierung - das Modell FR200P verflgt Uber einen
Geschwindigkeitsregler - Mikroschalter auf dem Deckel - abnehmbares Messer
mit vier Klingen ausEdelstahl -Offnung auf dem Deckel fir die Zugabe der
Zutaten in der Arbeitsphase - erhaltlich mit Becher aus Lexan oder Edelstahl.
Die Doppelte-Modelle sind mit einer Messergruppe und einer Mixer- Gruppe
ausgestattet.

Optionals: Becher aus Edelstahl oder Lexan fur Mixgetranke oder Milkshakes.

Maquina para preparar batidos, granizados, etc. Estructura de aleacién de
aluminio pintado - microinterruptor en la tapa - cuchillo extraible de cuatro
cuchillas de acero inoxidable - tapén en la tapa para afiadir ingredientes
durante el funcionamiento - disponible convaso de lexan o de acero inoxidable.
Los modelos dobles tienen un grupo cuchilla y un grupo mezclador.

Accesorios: vaso de acero inoxidable o de lexan para batidos o para granizados.

Mprbop Ana NpUroToBaeHWs kokTerner, panne 1 T.4. OKpaLLeHHbIA Kopryc
U3 NIerkoro anloMMHMEBOrO CraaBa - MUKPOBBLIKIHOUATENb Ha KpbILLKe -
YETBIPEXIONACTHON CbEMHbBIN HOX M3 HepxaBetoulelt CTanu - nNpobka Ha
KpbllUke 418 A00aBNeHVs VHIpeaMeHTOB B XOAe paboThl - MpejnaraeTcs
B WCMNOJHEHWUM CO CTAKaHOM W3 flekcaHa VAW 13 HepxaBetollel CTanu.
[ByXCTakaHHbIE MOZENM OCHALLEHbl OAHVIM HOXEBbIM G10KOM U OAHUM
CMeCUTENBHBIM.

AKCecCyapbl: CTakaH W3 HepxaBetolle CTanu WAM W3 nekcaHa Ans
NPUroTOBNEHNA KOKTenNen nan dpanne.

QA

OPTIONAL \ 400y

0,35+ 0,35 kW

230V/1N/50-60Hz

2 x 16000 rpm

15+15L

380 x 210 x 490(h) mm

8,5Kg

10Kg

530 x 310 x 530(h) mm

0,087 m3

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €
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ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI




Bicchiere lexan
gruppo coltelli.
Lexan container with blades.
Verre lexan du groupe
de couteaux.
Becher aus Lexan
flir Messereinheit.
Vaso de lexan
con grupo de cuchillas.
CTakaHbl U3 f1IeKcaHa,
y3en HoXe.

Bicchiere lexan
gruppo mescolatore.
Lexan container
with shaker.
Verre lexan du groupe
mélangeur.
Becher aus Lexan fiir
Mixereinheit.
Vaso de lexan
con grupo mezclador.
CTakaHbl U3 IeKCaHa,
y3en cmecuTens.

Bicchiere lexan gruppo coltelli
Lexan container with blades
Verre lexan du groupe de couteaux
Becher aus lexan fiir Messereinheit
Vaso de lexan con grupo cuchilla
CTakaHbl U3 IeKcaHa, y3en HoXeln

Bicchiere inox gruppo coltelli.

Stainless steel container
with blades.
Verre inox du groupe
de couteaux.
Becher ausEdelstahl
flr Messereinheit.
Vaso de acero inoxidable
con grupo de cuchillas.
CTakaHbl U3 Hep>kaBetoLLiein
cTanu, y3en HoXxem.

Bicchiere inox
gruppo mescolatore.
Stainless steel container
with shaker.

Verre inox du groupe
mélangeur .
Becher aus Edelstahl
fur Mixereinheit.
Vaso de acero inoxidable
congrupo mezclador.
CTakaHbl U3 Hep)kaBeloLLei
cTanw, ysen cMecuTens.

Bicchiere lexan gruppo mescolatore
Lexan container with shaker
Verre lexan du groupe mélangeur
Becher aus lexan fiir Mixereinheit
Vaso de lexan con grupo mezclador
CTakaHbl U3 fieKkcaHa, y3ea cmecutens




FP1I-FP1P
FP2I-FP2P

Frullatori frappe

MILKSHAKERS
BLENDERS A FRAPPES
MILKSHAKER

LICUADORAS FRAPPE
BJIEHAEPBLI ANA NMPUTOTOBJIEHUA ®PANME



Macchina per realizzare frappe, cocktails, sorbetti ecc. Struttura in lega
di alluminio - disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox - sistema di
accensione automatica solo con bicchiere inserito.

0,12 +0,12 kW
Machine pour la préparation de milkshakes, cocktails, sorbets, etc. Corps en
alliage d'aluminium - disponible avec verre lexan ou en acier Inox - systeme
d'allumage automatigue uniquement avec verre insére.

230V/1N/50-60Hz

Machine pour la préparation de milkshakes, cocktails, sorbets, etc. Corps en
alliage d'aluminium - disponible avec verre lexan ou en acier Inox - systeme
d'allumage automatigue uniquement avec verre insére.

16000 rpm

05L 05+05L

Gerat zur Zubereitung von Milchshakes, Cocktails, Sorbets, etc. Gehduse
aus Aluminiumlegierung - erhdltlich mit Lexan- oder Edelstahlbecher -
automatische ZUndung nur mit eingelegtem Becher.

150 x 195 x 485(h) mm 300 x 195 x 485(h) mm

Maquina para realizar batidos, cdcteles, sorbetes, etc. Estructura de aleacion
de aluminio - disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable - sistema de

encendido automético sélo con el vaso enganchado. 25Kg 5Kg
MpuGop ANs NPUroToBAeHWS dpanne, KokTelinel, copbeta v T.n. Kopryc v3 35Kg 65Kg
Nerkoro antoMVIH/EBOr0 CNNaBa, NPeAnaraeTcs B VCMONHEHN CO CTaKaHOM U3
NeKcaHa VA U3 HepxaseroLLet CTanu, aBToMaTyueckas cucTema BKIYeHNS,

210 x 250 x 570(h) mm 370 x 250 x 530(h) mm

CpabaTbiBatoLLas TONbKO NPV YCTAHOBEHHOM CTakaHe.

0,030 m3 0,049 m3

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €
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JUICE SQUEEZER
PRESSE-AGRUMES
ZITRUSPRESSE
EXPRIMIDOR
COKOBbDKUMANKN
A1 ULUTPYCOBBIX




Spremiagrumi elettrici professionali in lega di alluminio verniciato - vasca,
filtro e pigna estraibili - doppia pigna in ABS alimentare. SPM accensione e
spegnimento automatici tramite pressione sulla pigna - SPL accensione e
spegnimento automatici tramite l'utilizzo della leva premi-frutta.

Professional electric juicer in coated aluminium alloy - removable bowl, filter
and cone - double cone in alimentary ABS. SPM automatic switching on and
off by pressing on the cone - SPL automatic switching on and off by using the
fruit-press lever.

Extracteur de jus électrique professionnel en alliage d'aluminium peint
- réservoir amovible, filtre et cone - double cone en ABS alimentaire. SPM:
mise en marche et arrét automatique par pression sur le cone - SPL: mise en
marche et arrét automatique SPL a I'aide du levier de la presse a fruits.

Professioneller elektrischer Entsafter aus lackierter Aluminiumlegierung
- abnehmbarer Behalter, Filter und Kegel - Doppelkegel aus
lebensmitteltauglichem ABS. SPM automatisches Ein- und Ausschalten durch
Drucken des Kegels - SPL automatisches Ein- und Ausschalten durch Dricken
des Fruchtpressenhebels.

Exprimidores eléctricos profesionales de aleacién de aluminio pintado -
recipiente, filtroy cono extrafbles - doble cono de ABS de uso alimentario.SPM:
encendido y apagado automaticos presionando el cono. SPL: accionamiento y
apagado automaticos con la palanca empujadora de la fruta.

MpodeccnoHanbHaa 3nekTpuyeckasd COKOBBDKMMANKa [ANs  LMTPYCOBbIX
13 OKPALLEeHHOro antOMVHWEBOrO CMaBa - CbeMHble Yala U uabTp -
aBTOMAaTMHeCKOe BKIHOYEHVE U BbIKIHOUEHME NMyTeM HaxaTusa Ha BbIXIMHOW
KOHYC - BONHOM BBIXMMHON KOHYC 13 ninLLesoro ABC-nnactuika.

SPL: MpodeccroHanbHas 3nekTpuyeckas COKOBbIKMMAKa ANns LMTPYyCOBbIX
13 OKPALLEHHOro aNtoOMUHMEBOrO CrjaBa - aBTOMaTUYeCKOe BK/IHOYEHVE 1
BbIK/TFOYEHME MPU HaxXaTuW 1 OTNYCKaHWUM NPYUXUMHOIO pbldara ana GpykTos
- CbeMHbIe YaLla, GUALTP U BEDKMMHOWM KOHYC.

SPL
0,15 kw
230V/1N/50-60Hz
500 rpm
210 x 305 x 330(h) mm 210 x 305 x 365(h) mm
4,5 Kg
55Kg

300 x 390 x 440(h) mm

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee Hanps>keHne + €
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ICE CRUSHER
BROYEUR A GLACE
EISMUHLE

PICADORA DE HIELO
NENOBAS IPOBU/KA




Tritaghiaccio professionali adatti per la preparazione di granite e cocktails.
ROGM: Struttura in lega di alluminio verniciato - microinterruttore su
coperchio - bicchiere e gruppo lame in acciaio inox - regolazione dimensione
ghiaccio tritato. Produzione di ghiaccio a pezzi per cocktails.

TRL: Struttura in ABS - microinterruttore su leva - tramoggia in lega leggera
- lama in acciaio inox - espulsione ghiaccio a gravita. Produzione di ghiaccio
tritato per granite.

Professional ice crusher perfect to prepare granite and cocktails.

ROGM: casing in coated aluminium alloy - microswitch on lid - cup and blade
group made of stainless steel - crushed ice size adjustment. Production of ice
in pieces for cocktails.

TRL: ABS casing - microswitch on lever - light alloy hopper - stainless steel
blade - gravity ice ejection. Production of crushed ice for granite.

Broyeur a glace professionnel pour la préparation des granites et des cocktails.
ROGM: Structure en alliage d'aluminium verni - microrupteur sur le couvercle
- verre et groupe de lames en acier inox - réglage de la taille de la glace pilée.
Production de glace en morceaux pour cocktails.

TRL: Structure en ABS - micro-interrupteur sur levier - trémie en alliage
léger - lame en acier inox - éjection de glace par gravité. Production de glace
concassée pour les granites.

Professioneller Eisbrecher fur die Zubereitung von Granite und Cocktails.
ROGM: Gehduse aus lackierter Aluminiumlegierung - Mikroschalter am Deckel
- Becher- und Klingengruppe aus Edelstahl - EisgroRenverstellung. Herstellung
von Eis in Stticken fur Cocktails.

TRL: Gehduse aus ABS - Mikroschalter am Hebel - Trichter aus Leichtmetall

- Edelstahlklinge - Schwerkraft-Eisauswurf. Produktion von Scherbeneis fir
Granit.

Picadoras de hielo profesionales para granizados y cocteles. deshacer el hielo
en delicadas

ROGM: estructura de aleacion de aluminio pintado - microinterruptor en la
tapa - vaso y grupo cuchillas de acero inoxidable - regulador de la medida del
hielo triturado. Produce hielo en pedazos para cocteles.

TRL: Estructura de ABS - microinterruptor en la palanca - tolva de aleacion
ligera - cuchilla de acero inoxidable - expulsion del hielo por gravedad. Produce
hielo tridurado para granizados.

MNpodeccrnoHanbHas Apobunka ans n3mMenbyeHns nbaa,
noaxoadaias ana NpUroToBAeHNSA rpaHmTa n KoKTehnen.
ROGM: KOHCTPyKUMS M3  OKPALEHHOro  ajatOMUHWEBOrO  CrJjiasa
- MMWKPOBbIK/IKOYaTElb Ha KpblKe - CTeKJ0 W rpynna onatok K13
Hepxaserowern Ccranu - peryampoBka pasMepa  WU3MesbYeHHOro
nbaa. Mpon3BoACTBO nbaa Kycoukamm ans KOKTennen.
TRL: CTpykTypa ABS - MUKPOBBIKAKOYATENb Ha pblyare - ByHKep 13 Nerkoro
CNNaBa - Ne3Bye U3 HepXaBetoLLel CTann - FPaBUTaLMOHHbBIN BBIGPOC NbAa.
MpON3BOACTBO LLEOHSA ANA rpaHnTa.

@ TRL
0,15 kw 0,35 kw
@ 230V/1N/50-60Hz
1Ph
S 800 rpm 1200 rpm
RPM
% ~120 Kg/h
Kg/h
3 L 7
gm 210 x 380 x 490(h) mm 210 x 465 x 310(h) mm
Kg
2= 6 kg 9 kg
300 x 300 x 530(h) mm 280 x 540 x 310(h) mm
0,047 m3 0,046 m3

@K

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €
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MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT
GRUPO MULTIPLE
BAPHbI/ KOMBAH

GP3SFF
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Macchine per realizzare contemporaneamente piu lavorazioni. Struttura in
lega leggera di alluminio verniciato - motori indipendenti.

GP2SF: composto da spremiagrumi e frullatore con bicchiere da 1,5 Lin lexan.
GP2FR: composto da frullatore con bicchiere da 1,5 L in lexan e rompighiaccio
con bicchiere in acciaio inox.

GP3SFF: composto da spremiagrumi a leva, frullatore con bicchiere da 1,5 L in
lexan e frullatore -frappe con bicchiere in lexan.

Multi-purpose appliances. Painted aluminium alloy casing - independent motors.
GP2SF: composed of a citrus juicer and mixer with 1.5 L lexan cup.

GP2FR: composed of a mixer with 1.5 L lexan cup and ice crusher with stainless
steel cup.

GP3SFF: composed of a citrus juicer, mixer with 1.5 L lexan cup and milkshaker
with lexan cup.

Machines pour préparer simultanément plusieurs recettes. Corps en alliage
d'aluminium Iéger verni - moteurs indépendants.

GP2SF: composé d'une presse-fruits et d'un mélangeur avec verre lexande 1,5 L
GP2FR: composé d'un mixer avec verre lexan de 1,5 L et d'un brise-glace avec
verre en acier Inox.

GP3SFF: composé d'un presse-fruits a levier, d'un mixeur avec verre de 1,5 L
en lexan et mixeur Milkshakes avec verre lexan.

Machines pour préparer simultanément plusieurs recettes. Corps en alliage
d'aluminium Iéger verni - moteurs indépendants.

GP2SF: composé d'une presse-fruits et d'un mélangeur avec verre lexande 1,5 L
GP2FR: composé d'un mixer avec verre lexan de 1,5 L et d'un brise-glace avec
verre en acier Inox.

GP3SFF: composé d'un presse-fruits a levier, d'un mixeur avec verre de 1,5 L
en lexan et mixeur Milkshakes avec verre lexan.

Maquinas para varias preparaciones simultaneas. Estructura de aleacion
ligera de aluminio pintado - motores independientes.

GP2SF: compuesto por exprimidor y batidora con vaso de 1,5 L de lexan.
GP2FR: compuesto por batidora con vaso de 1,5 Lde lexan y rompe hielo con
vaso de acero inoxidable.

GP3SFF: compuesto por exprimidor, batidora con vaso de 1,5 L de lexan y
batidoras para batidos con vaso de lexan.

MaLUnHbI 415 OAHOBPEMEHHOIO BbIMONHEHNSA PAa3INYHbIX TUMOB 06PaboTKN.
OKpalLeHHbI KOpPAyC 13 Nerkoro antoMVHWEBOro CMaaBa - He3aBUCKMble
asurarenu.

GP2SF: COCTOUT 113 COKOBBLIXMMANKW AN LNTPYCOBBIX 1 GNeHAepa CO CTakaHOM
obvemoM 1,5 1 13 nekcaHa.

GP2FR: cocTtouT un3 6neHaepa co CTakaHom obbeMoM 1,5 N U3 nekcaHa u
NbAOAPOOUTENS CO CTaKaHOM 13 HePXaBeroLLe CTann.

GP3SFF: COCTOUT 113 COKOBBIXXMMAKM ANS LIUTPYCOBBIX, bNeHAepa CO CTakaHOM
06bemoM 1,5 113 nekcaHa v Npubop Ana NPUroToBaeHVs panmne Co CTakaHoM
13 neKkcaHa.

0,15+ 0,35 kW

0,15+ 0,35+ 0,12 kW

230V/1N/50-60Hz

500 - 16000 rpm 800 - 16000 rpm

500 - 16000 - 16000 rpm

380 x 240 x 490(h) mm

9Kg

570 x 240 x 500(h) mm

11 Kg

10Kg

12 Kg

530 x 310 x 530(h) mm

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €
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TOASTER
GRILLE-PAIN
TOASTER
TOSTADORA
TOCTEP



Macchina per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, hamburger, wurstel, toast
farciti, piadine, ecc. Struttura in acciaio inox - funzionamento mediante resistenze
con tubi al quarzo - timer 0+15 minuti - capacita toast 3 (mod. TOP3D) e 6 (mod.
TOPGED).

Machine to heat pizzas, sandwiches, precooked foods, hamburger, sausages,
stuffed toast, piadine, etc. Stainless steel casing - quartz tube heating element
operation - timer from 0 to 15 minutes - heating capacity of 3 toasts (mod.
TOP3D) and 6 toasts (mod. TOP6D).

Machine pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits, les steak
hachés, les saucisses de Francfort, les toasts farcis, les piadine, etc. Corps en
acier inox - fonctionnement par résistances a tubes au quartz - minuterie de 0 a
15 minutes - capacité de chauffe de 3 toasts (mod. TOP3D) et 6 (mod. TOP6D).

Maschine zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wirsten, geflllten Toasts, Fladenbrot usw. Gehduse aus Edelstahl - Betrieb
mittels Widerstande mit Quarzrohren - Timer 0+15 Minuten. Toastkapazitat 3
(mod. TOP3D) und 6 (mod. TOP6D).

Maquina para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados,
hamburguesas, salchichas, tostadas, piadina (tortilla de pan acimo), etc.
Estructura de acero inoxidable - funcionamiento por medio de resistencias con
tubos de cuarzo - temporizador 0+15 minutos. Capacidad 3 tostadas (mod.
TOP3D) e 6 (mod. TOPED).

MalunHa Ans pasorpeBa nuLUbl, COHABMYER, nonydabprkaTos, rambyprepos,
konbac, GpapLUMpPOBaHHbBIX TOCTOB, MMaAVH 1 Ap. Kopnyc n3 HepxasetoLLel
CTanu - KBapLeBblA TpyouaTbIli HarpeBaTeNbHbI 3nemMeHT - Taivep ot 0 o
15 MUHYT - MOLLHOCTb Harpesa 3 TocToB (Mogens TOP3D) 1 6 TocToB (Mogens
TOPED).

TOP6D

2,2 kw 3,3 kw

230V/1N/50-60Hz

Meccanico - Mechanical - MexaHuyeckuii
0+15'

370 x 230 x 90(h) mm 370 x 230 x 180(h) mm

490 x 250 x 230(h) mm 490 x 250 x 350(h) mm

8 Kg 95Kg
10Ke 11,5 Kg
590 x 360 x 340(h) mm 590 x 370 x 490(h) mm
0,073 m3 0,107 m3

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €

Griglia - Grill - Grille - Rost - Parrilla - Peluétka
€
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CONTINUOUS TOASTER
GRLLE-PAIN CONTINU
DURCHLAUF-TOASTER

TOSTADORA DE PAN CONTINUA
HEMPEPbIBHbIA TOCTEP




Macchina per tostare fette di pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura rivestita in
materiale isolante - motore autoventilato con riduttore incorporato - regolazione
velocita scorrimento tappeto di cottura - funzionamento mediante resistenze
con tubi al quarzo - accensione tubi a blocchi per meglio impostare il calore
desiderato - ventola di dissipazione calore.

Continuous bread slice toaster. Stainless steel casing - rotating stainless steel
toasting mat - cooking chamber coated with insulating material - self-ventilating
motor with built-in gear motor - toasting mat sliding speed adjustment -
resistance function with quartz tubes - block tube power to better set required
heat - heat dissipation fan.

Machine pour griller les tranches de pain en continu. Corps en acier inox -
tapis de grillage rotatif en acier inox - chambre de cuisson revétue de matériel
isolant - moteur auto ventilé avec réducteur incorporé - réglage de vitesse a
coulissement du tapis de cuisson - fonctionnement par résistances a tubes
au quartz - mise en marche avec tubes a blocages pour mieux programmer la
chaleur voulue - ventilateur de dissipation de chaleur.

Maschine zum Toasten von Brotscheiben im Dauerzyklus. Gehduse
aus Edelstahl - drehbare Toastflache aus Inox-Stahl - Garkammer mit
Isoliermaterialbeschichtung - Motor mit EigenbelUftung und eingebautem
Getriebe - Einstellung der Toastflachen-Laufgeschwindigkeit - Betrieb mittels
Widerstande mit Quarzrohren - Blockeinschaltung der Rohre zur besseren
Einstellung der gewlnschten Hitze - Warmeableitungsventilator.

Maquina para tostar rebanadas de pan en proceso continuo. Estructura de
acero inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - camara
de coccion revestida con material aislante - motor con autoventilado y
reductor incorporado - regulacion velocidad deslizamiento tapete de coccion
- funcionamiento por medio de resistencias con tubos de cuarzo - encendido
de tubos en bloques para regular el calor necesario - ventilador para disipar
el calor.

Mpubop And obxapuMBaHWa Xxneba B HENPepbiBHOM pexume. Kapkac
M3 HepXasetlollel CTany, MOBOPOTHAs 06XapouHas MOBEPXHOCTb 13
HepxaBeroLLeit CTann, XapoyHas kamepa O6nMLOBaHa  M30AMPYHOLLAM
MaTepuanom, CaMOBEHTUNMPYEMbIA ABUraTeNb CO BCTPOEHHBIM PesyKTOPOM,
perynnpoBka  CKOPOCTM — OOXapOYHOW  MOBEPXHOCTK,  HarpeBaTesbHble
3/eMEHTBl C KBapLeBbIMM Tpybkamy, MOBAOYHOE BKAOUEeHWMe Tpyook Ans
ONTVMANbHOrO 3aaHNs TeMNepaTypbl, BEHTUASTOP ANS pacnpeAeneHmns Ternna.

TOCS
2,6 kw
230V/1N/50-60Hz
305x410 mm 220x 330 mm
mm
% 150+480 (n°) 80+360 (n°)
100+360" 75+270"
450 x 680 x 390(h) mm 370 x 480 x 340(h) mm
22 Kg 16 Kg
25Kg 18 Kg
550 x 720 x 480(h) mm 420 x 560 x 450(h) mm
0,790 m3 0,706 m3

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €



PVZ27/LL
PVZ27LR

Piastre elettriche
INn vetroceramica

PV27LR - PYROCERAM GRILLS
PLAQUE EN VITROCERAMIQUE

GLASKERAMIKPLATTEN

PLACAS DE VITROCERAMICA

CTEK/TOKEPAMUNYECKASA MANTA



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
tipo "eurokera" - resistenze ad infrarossi. Piastre superiori auto-bilanciate,
lisce o rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in
fibroceramica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza.

The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches up
and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infrared
elements, they rapidly reach the temperature set. The stainless steel structure
and the glass ceramic cooking surfaces by eurokera make the cleaning operation
very easy. Auto-balanced upper surfaces, smooth or ribbed - smooth bottom
surface, 5 mm thick - thermal insulation in ceramic-fibre - electrical system in
silicon-glass - safety thermostat.

Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffage
de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, légumes, etc..Grace a
Iutilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température
programmée rapidement. La structure en acier inox et les plaques de cuisson
en vitrocéramique eurokera permettent un nettoyage tres facile. Plaques
supérieures auto-balancées, lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse,
épaisseur 5 mm - isolation thermique en fibre-céramique - installation électrique
en vitre-silicone - thermostat de sécurité.

Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum R&sten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemuse, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte
Temperatur duf3erst schnell. Dank des Gehduse aus Edelsstah und den
Kochplatten aus Glaskeramik eurokera sind sie duRerst einfach zu reinigen.
Glatte oder gestreifte selbstausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte,
Dicke 5 mm - Warmeisolierung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas
- Sicherheitsthermostat.

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placas de coccidn
vitroceramicas "eurokera" - resistencias de infrarrojos. Placas superiores auto-
equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - aislamiento
térmico de fibrocerdmica - instalacion eléctrica de vidrio siliconado - termostato
de seguridad.

SneKkTpUYeckne cTeknokepammyeckie NANTbl NpejHasHadeHsl And H6bICTPOro
pa30rpeBaHns TOCTOBOro Xxieba v ByTepbposoB MAM MPUrOTOBAEHNA MSCa,
pbibbl, oBowed 1 T.A. OHM ObICTPO AOCTUFAOT 3aJaHHOM TemnepaTtypsbl
6narogaps MHGpakpacHbIM CONPOTUBAEHNUAM. KOPMyC 13 HepXaBetoLLeit CTanu
N NANTBl U3 CTeKNoKepammkm eurokera CnocobCTBYHOT BbICTPON OUMCTKE MpU
yxoze. BepxHve nanTbl C aBTOMAaTUUecko 6anaHCMPOBKOW W FNAAKOW MAn
PUGNEHOM XAPOUHOI MOBEPXHOCTHIO - FNAAKAS HUXHAS MANTA TOALLMHOM 5 MM
- Tennov3onaLms 13 GrbpoKepamMmkL - SNEKTPONPOBOZKA 13 CTEKNOCUINKOHA -
npefoXpaHUTENbHbI TEPMOCTAT.

PV27LL

PV27LR

1,7 kw

230V/1N/50-60Hz

270 x 300 mm

Liscia-Liscia
Smooth-Smooth
I naaknin-rnaaknia

Liscia-Rigata
Smooth-Grooved
Fnagkvin / Pudnénbiii

50+300°C

340 x 450x190/600(h) mm

11,5 Kg

135Kg

430 x 540 x 270(h) mm

0,062 m3

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €

* La superficie di cottura inferiore & sempre liscia.
The lower cooking surface is always smooth.
La surface de cuisson inférieure est toujours lisse.
Die untere Kochflache ist immer glatt.
La superficie de coccién inferior es siempre lisa.
HWXHss BapouHas MoBepXHOCTb BCeraa rnaakas.



PV40LL
PV40LR

Piastre elettriche
INn vetroceramica

PYROCERAM GRILLS

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE

GLASKERAMIKPLATTEN

. PLACAS DE VITROCERAMICA

PVAOLL - CTEK/TOKEPAMUYECKAS MAUTA



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica PV40LL PV40LR
tipo "eurokera" - resistenze ad infrarossi. Piastre superiori auto-bilanciate,
lisce o rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in

fibroceramica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza. 2 kW

The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches up 230V/1N/50-60Hz
and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infrared

elements, they rapidly reach the temperature set. The stainless steel structure

and the glass ceramic cooking surfaces by eurokera make the cleaning operation 400 x 300 mm
very easy. Auto-balanced upper surfaces, smooth or ribbed - smooth bottom
surface, 5 mm thick - thermal insulation in ceramic-fibre - electrical system in = Liscia-Liscia Liscia-Rigata
silicon-glass - safety thermostat. Smooth-Smooth Smooth-Grooved
Tnagkvin-rnagkuin Fnagkvin / Pudnénbiii
50+300°C

Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffage
de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, légumes, etc.. Grace a
Iutilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température
programmée rapidement. La structure en acier inox et les plaques de cuisson
en vitrocéramique eurokera permettent un nettoyage tres facile. Plaques
supérieures auto-balancées, lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse,
épaisseur 5 mm - isolation thermique en fibre-céramique - installation électrique
en vitre-silicone - thermostat de sécurité.

490 x 450 x190/600(h) mm

15,5 Kg
Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum R&sten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemuse, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte 7Kg

Temperatur dulerst schnell. Dank des Gehduse aus Edelstahl und den
Kochplatten aus Glaskeramik eurokera sind sie duRerst einfach zu reinigen.
Glatte oder gestreifte selbstausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte,
Dicke 5 mm - Warmeisolierung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas
- Sicherheitsthermostat.

530 x 580 x 360(h) mm

0,110 m3

©

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placas de coccidn
vitroceramicas "eurokera" - resistencias de infrarrojos. Placas superiores auto-
equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - aislamiento
térmico de fibrocerdmica - instalacion eléctrica de vidrio siliconado - termostato
de seguridad.

SneKkTpUYeckne cTeknokepammyeckie NANTbl NpejHasHadeHsl And H6bICTPOro
pa30rpeBaHns TOCTOBOro Xxieba v ByTepbposoB MAM MPUrOTOBAEHNA MSCa,
pbibbl, oBowed 1 T.A. OHM ObICTPO AOCTUFAOT 3aJaHHOM TemnepaTtypsbl
6narogaps MHGpakpacHbIM CONPOTUBAEHNUAM. KOPMyC 13 HepXaBetoLLeit CTanu
N NANTBl U3 CTeKNoKepammkm eurokera CnocobCTBYHOT BbICTPON OUMCTKE MpU
yxoze. BepxHve nanTbl C aBTOMAaTUUecko 6anaHCMPOBKOW W FNAAKOW MAn
PUGNEHOM XAPOUHOI MOBEPXHOCTHIO - FNAAKAS HUXHAS MANTA TOALLMHOM 5 MM
- Tennov3onaLms 13 GrbpoKepamMmkL - SNEKTPONPOBOZKA 13 CTEKNOCUINKOHA -
npefoXpaHUTENbHbI TEPMOCTAT.

* La superficie di cottura inferiore & sempre liscia.
The lower cooking surface is always smooth.
La surface de cuisson inférieure est toujours lisse.
Die untere Kochflache ist immer glatt.
La superficie de coccién inferior es siempre lisa.
HWXHss BapouHas MoBepXHOCTb BCeraa rnaakas.
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Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica
tipo "eurokera" - resistenze ad infrarossi. Piastre superiori auto-bilanciate,
lisce o rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in
fibroceramica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza.

The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches up
and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infrared
elements, they rapidly reach the temperature set. The stainless steel structure
and the glass ceramic cooking surfaces by eurokera make the cleaning operation
very easy. Auto-balanced upper surfaces, smooth or ribbed - smooth bottom
surface, 5 mm thick - thermal insulation in ceramic-fibre - electrical system in
silicon-glass - safety thermostat.

Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffage
de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, légumes, etc.. Grace a
[utilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température
programmée rapidement. La structure en acier inox et les plaques de cuisson
en vitrocéramique eurokera permettent un nettoyage tres facile. Plaques
supérieures auto-balancées, lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse,
épaisseur 5 mm - isolation thermique en fibre-céramique - installation électrique
en vitre-silicone - thermostat de sécurité.

Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum R&sten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemuse, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte
Temperatur dulerst schnell. Dank des Gehduse aus Edelstahl und den
Kochplatten aus Glaskeramik eurokera sind sie duRerst einfach zu reinigen.
Glatte oder gestreifte selbstausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte,
Dicke 5 mm - Warmeisolierung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas
- Sicherheitsthermostat.

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placas de coccidn
vitroceramicas "eurokera" - resistencias de infrarrojos. Placas superiores auto-
equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - aislamiento
térmico de fibrocerdmica - instalacion eléctrica de vidrio siliconado - termostato
de seguridad.

SneKkTprYeckme cTeknokepammnyeckne NanTel MpejHasHaveHbl AN 6elCTPOro
Pa30rpeBaHns TOCTOBOrO xneba 1 byTepbpoAoB WV MPUroTOBAEHWS MAC,
pbI6bl, 0BOLLEN U T.4. OHW BbICTPO AOCTUIAtOT 3aZaHHOM TeMnepaTypsl
6narogaps MHGpakpacHbIM CONPOTUBAEHNUAM. KOPMyC 13 HepXaBetoLLeit CTanu
1 NAWUTBI U3 CTEKNOKepaMumki eurokera CnocobCTBYHOT BbICTPOM OUMCTKE MpY
yXoZe. BepxHue NanTbl C aBTOMaTUYeCckor 6anaHCMpPOBKOW W FNaaKom Uan
PUGNEHOM XAPOUHOI MOBEPXHOCTHIO - FNAAKAS HUXHAS MANTA TOALLMHOM 5 MM
- Tennov3onaLms 13 GrbpoKepamMmkL - SNEKTPONPOBOZKA 13 CTEKNOCUINKOHA -
npefoXpaHUTENbHbI TEPMOCTAT.

PV55LL PV55LR

3,4 kw

230V/3N/50-60Hz - 400V/3N/50-60Hz

BN ©

w
)
=

230V/1N/50-60Hz

R

I lll 550 x 300 mm
mm
Liscia-Liscia Liscia-Rigata
Smooth-Smooth Smooth-Grooved
I naaknia-rnaaknia Tnagkvin / Pudnénbiin
3& 50+300°C

630 x 450 x 190/600(h) mm

23Kg

Kg
-@ 32Kg
Kg
@ 0,159 m3

m3

® ©

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxkeHne + €

730 x 530 x 410(h) mm

* La superficie di cottura inferiore & sempre liscia.
The lower cooking surface is always smooth.
La surface de cuisson inférieure est toujours lisse.
Die untere Kochflache ist immer glatt.
La superficie de coccién inferior es siempre lisa.
HWXHss BapouHas MoBepXHOCTb BCeraa rnaakas.



PEZ2OLN
PE2ORN

PE25LN

Piastre elettriche
in ghisa

CAST IRON ELECTRICAL GRILLS
PLAQUES ELECTRIQUES EN FONTE
GUSSEISENELEKTROPLATTEN
PLACAS ELECTRICAS DE FUNDICION
SNEKTPUYECKME MJNTHI



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi, toast
farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in
grado di mantenere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre
per garantire una migliore conducibilita - termostato di sicurezza - piastra
superiore auto-bilanciata - disponibili con piano di cottura liscio o rigato.

Machine for cooking and heating meat, fish, eggs, vegetables, cheese, stuffed
toast, sandwiches, etc. Stainless steel casing - sandblasted cast iron cooking
plate, which maintains the temperature for a long time - heating elements
placed directly on the plates to guarantee better conductivity - safety thermostat
- self-balanced upper plate - available with smooth or ribbed cooking surface.

Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson, les oeufs, les légumes, les
fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc. Corps en acier inox - plaque de
cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver longtemps la température -
résistances en contact avec les plagues pour garantir une meilleure conduction
- thermostat de sécurité - plague supérieure auto équilibrée -disponibles avec
plan de cuisson lisse ou nervuré.

Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemuse,
Kdse, geflllten Toasts, Broten usw. Gehduse aus Edelstahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem Gusseisen, geeignet zur langfristigen Beibehaltung
der Temperatur - Heizelemente zur besseren Wdarmeleitfahigkeit -
Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige ausbalancierte Platte - erhaltlich mit
glatter oder gerillter Kochflache.

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placa de coccién de
hierro fundido arenado, que permite mantener la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para la mejor conductibilidad - termostato de seguridad.
Placa superior auto-equilibrada. Diponible con plano de coccién liso o rayado.

MaluvHa A1 NpUroTOBNEHNA W HarpeBa Msca, pelbbl, AWL, OBOLLEN, Cbipa,
GapLMPOBaHHbIX TOCTOB, CIHABMYEN U T.A4.. KOHCTPYKUMSA 13 HepxaBetoLLel
CTanu - YyryHHas Bapo4Hasa NaHenb, MoABEPrHyTasd NeckoCTpyiHOM 06paboTke,
CNOCOBHan NOAAEPXMBATL TeMMNepaTypy B TeUeHVe AAUTeNbHOrO BPEMEHU -
COMPOTUBIEHVE KOHTaKTy C BapO4HOW MaHenbto Ana obecrneveHus aydiuei
MPOBOAMMOCTI - 6e30MaCHbIN TEPMOCTAT - CamMObaNnaHCUPYOLLAACA BEPXHAS
naHesb - NpeanaraeTcs C rMagKon A NONOCaTON MOBEPXHOCTHIO.

1,8 kw

230V/1N/50-60Hz

240 x 230 mm

Liscia-Rigata
Smooth-Grooved
Tnagkvin / PunéHbiin

Rigata-Rigata
Grooved-Grooved
Pudnénelii-PrudnéHoiin

50+300°C

320 x 360 x 200/520(h) mm

16 Kg

18 Kg

450 x 460 x 300 (h) mm

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €

* La superficie di cottura superiore & sempre rigata.
The upper cooking surface is always ribbed.
La surface de cuisson supérieure est toujours nervure.
Die obere Kochflache ist immer gerillt.
La superficie de coccién superior siempre es rayada.
BepxHsist BapOUHasi MOBEPXHOCTb BCeraa pydnénas.






Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi, toast
farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in
grado di mantenere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre
per garantire una migliore conducibilita - termostato di sicurezza - piastra
superiore auto-bilanciata - la superficie di cottura superiore rigata - disponibili
con piano di cottura liscio o rigato.

Machine for cooking and heating meat, fish, eggs, vegetables, cheese, stuffed
toast, sandwiches, etc. Stainless steel casing - sandblasted cast iron cooking
plate, which maintains the temperature for along time - heating elements placed
directly on the plates to guarantee better conductivity - safety thermostat - self-
balanced upper plate - ribbed upper cooking surface - available with smooth or
ribbed cooking surface.

Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson, les oeufs, les légumes, les
fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc. Corps en acier inox - plaque de
cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver longtemps la température -
résistances en contact avec les plagues pour garantir une meilleure conduction
- thermostat de sécurité - plague supérieure auto équilibrée - la surface de
cuisson supérieure est toujours nervuré -disponibles avec plan de cuisson lisse
ou nervuré.

Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemuse,
Kdse, geflllten Toasts, Broten usw.Gehduse aus Edelstahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem Gusseisen, geeignet zur langfristigen Beibehaltung
der Temperatur - Heitzelemente zur besseren Warmeleitfahigkeit -
Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige ausbalancierte Platte - Die obere
Kochflache ist immer gerillt- erhaltlich mit glatter oder gerillter Kochflache.

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placa de coccién de
hierro fundido arenado, que permite mantener la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para la mejor conductibilidad - termostato de seguridad.
Placa superior auto-equilibrada rayada. Diponible con plano de coccién liso o
rayado.

Mprbop ANA MPUrOTOBNEHVS N PA3OrPEBaHVA MACa, PbIObl, OBOLLEN - CbIPOB,
CaHABMYel - 6yTepbpoaoB v T.M. KOpryc 13 HepXXaBetoLLEer CTanu - XapoyHas
NAWUTa M3 YyryHa C NecKoCTPyMHOM 06paboTKoM - KOTOpas CMOCOBHa COXPaHATb
TeNNO B TeyeHWe AAUTENIbHOTO BPEMEHW - HarpeBaTeflbHble 3NeMeHTbI -
KOHTaKTMpytoLMe C ManTamu Ans obecnedeHna sydlleli nMpoBOAUMOCTY
- MpefoXpaHVTeNbHEI TEPMOCTaT- BEPXHAA MaMTa € aBTOMAaTW4eckoi
6anaHCMPOBKOW - XapouHas MAVTa NPeANaraeTcs raskom v pudneHon.

2,2 kw

230V/1N/50-60Hz

340 x 230 mm

Liscia-Rigata
Smooth-Grooved
Tnagkvin / PunéHbiin

Rigata-Rigata
Grooved-Grooved
Pudnénelii-PrudnéHoiin

50+300°C

420 x 360 x 200/520(h) mm

22 Kg

24 Kg

560 x 470 x 300(h) mm

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsXkeHne + €

* La superficie di cottura superiore & sempre rigata.
The upper cooking surface is always ribbed.
La surface de cuisson supérieure est toujours nervure.
Die obere Kochflache ist immer gerillt.
La superficie de coccién superior siempre es rayada.
BepxHsist BapOUHasi MOBEPXHOCTb BCeraa pydnénas.






Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi, toast
farciti, panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in
grado di mantenere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre
per garantire una migliore conducibilita - termostato di sicurezza - piastra
superiore auto-bilanciata - disponibili con piano di cottura liscio, rigato o misto.

Machine for cooking and heating meat, fish, eggs, vegetables, cheese, stuffed
toast, sandwiches, etc. Stainless steel casing - sandblasted cast iron cooking
plate, which maintains the temperature for along time - heating elements placed
directly on the plates to guarantee better conductivity - safety thermostat - self-
balanced upper plate - available with smooth, ribbed or mixed cooking surface.

Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson, les ceufs, les légumes, les
fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc. Corps en acier inox - plaque de
cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver longtemps la température -
résistances en contact avec les plagues pour garantir une meilleure conduction
- thermostat de sécurité - plague supérieure auto équilibrée - disponibles avec
plan de cuisson lisse, nervuré ou mixte.

Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemuse,
Kdse, geflllten Toasts, Broten usw. Gehduse aus Edelstahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem Gusseisen, geeignet zur langfristigen Beibehaltung
der Temperatur - Heizelemente zur besseren Wdarmeleitfahigkeit -
Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige ausbalancierte Platte - erhaltlich mit
glatter, gerillter oder Kombi Kochflache.

Maquina para cocinar y calentar carne, pescados, huevos, verdura, queso,
tostadas, bocadillos. Estructura de acero inoxidable - placa de coccién de
hierro fundido arenado, que permite mantener la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para la mejor conductibilidad - termostato de seguridad.
Placa superior auto-equilibrada rayada. Diponible con plano de coccién liso o
rayado.

Mprbop ANA MPUrOTOBEHVS N PA3OrPEBaHVIA MACa, PbIObl, OBOLLEN - CbIPOB,
CaHABWYel - byTepbpoaoB v T.M. KOpryc 13 HepXXaBetoLLEer CTaau - XapoyHas
NAWUTa U3 YyryHa C NeckoCTPYIMHOM 06paboTKoM - KOTOpas CMOCOBHa COXPaHATb
TeNNO B TeyeHWe AAUTENBHOrO BPEMEHW - HarpeBaTeflbHble 3NeMeHTbl -
KOHTaKTMpytoLMe C ManTamu Ans obecnedeHna sydlleli nMpoBOAUMOCTY
- MpefOXpaHVTeNbHEBI TEPMOCTaT- BEPXHAA MaMTa € aBTOMAaTW4eckoi
6anaHCMPOBKOW - XapoyHasd MAnTa NpeanaraeTcs rnagkow, pudneHon mam
KOMBVHUPOBaHHOW.

3,6 kW

400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

480 x 230 mm

Rigata-Rigata Mista-Rigata
Grooved-Grooved Mixed-Grooved
PUNEHBIN- Pudnérbiii | CMeLllaHHbIV- PUdnérbiii

Liscia-Rigata
Smooth-Grooved
Tnagknin-PudnéHbin

50+300°C

570 x 360 x 200/520(h) mm

27Kg

34Kg

690 x 450 x 380(h) mm

0,118 m3

©

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee HanpsxkeHne + €

* La superficie di cottura superiore & sempre rigata.
The upper cooking surface is always ribbed.
La surface de cuisson supérieure est toujours nervure.
Die obere Kochflache ist immer gerillt.
La superficie de coccién superior siempre es rayada.
BepxHsist BapOUHasi MOBEPXHOCTb BCeraa pydnénas.
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eletPriche

Cre

ELECTRIC CREPES MACHINES

CREPIERES ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE CREPES-MASCHINEN
MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA
/TIEKTPUYECKUE - FA30BbIE BJIMHHWLIbI




Macchine per la preparazione di crepes dolci o salate. Struttura in acciaio inox

- piastra di cottura in ghisa con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con CRP2N
una o due piastre di cottura - tempo di cottura da 1 a 3' circa - termostato per

la regolazione temperatura su ogni piastra - piastre doppie con funzionamento

indipendente. 2,4 +2,4 KW

Machines for the preparation of sweet or savoury crepes. Stainless steel casing 400V/3N/50-60Hz
- castiron cooking plate with non-slip multi-line surface - available with one or two
cooking plates - cooking time from about 1 to 3' - thermostat for the temperature

regulation on each plate - double plates with independent operation.

230V/1N/50-60Hz -

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surface a plusieurs nervures I 2350 mm 2350 mmx 2
antidérapante - disponibles avec une ou deux plagues de cuisson - temps de
cuisson d'environ 1 a 3 minutes - thermostat de réglage de température sur
chaque plague - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

50+300°C

370 x 370 x 140(h) mm 760 x 370 x 140(h) mm

Gehduse aus Edelstahl. Kochplatte aus Gusseisen mit rutschfester
Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder zwei Kochplatten - Garzeit
von ca. 1 bis 3' - Thermostat zur Einstellung der Temperatur auf jeder Platte -
Doppelplatten mit unabhdngigem Betrieb.

Maquina para preparar crepes dulces o saladas. Estructura de acero inoxidable 12Kg 23Kg
- placa de coccién de fundiciéon con superficie multirayada antideslizante -
disponible con una o dos placas de coccién - tiempo de coccién de 1 a 3 minutos
- termostato para la regulacion de la temperatura de cada placa - placas dobles 14Kg 25Kg
con funcionamiento independiente.
500 x 430 x 214(h) mm 810 x 430 x 214(h) mm

Kopnyc u3 HepxaBetoleil CTanu, XapouHas MOBEPXHOCTb W3 YyryHa ¢
MeCKOCTPYMHOM 06paboTKOM C HaceUKaM MPOTNB CKONBXEHNS, B CNONHEHWN
C OAHOV VN ABYMA XaPOUHbIMY MOBEPXHOCTAMMU, BPEMS MPUrOTOBAEHNSA OT
1 40 3 dyTOB - TEPMOCTAT AN PEryIMPOBKM TEMAEePaTypbl Kax40oM XapouHOi
MOBEPXHOCTY, ABE HE3aBNCMMO PaboTatoLLMe XapOYHbIe MOBEPXHOCTL.

0,046 m3 0,074 m3

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €




CRP4
CRP42

lere

eletPriche

Cre

ELECTRIC CREPES MACHINES

CREPIERES ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE CREPES-MASCHINEN
MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA
/TIEKTPUYECKUE - FA30BbIE BJIMHHWLIbI




Macchine per la preparazione di crepes dolci o salate. Struttura in acciaio inox

- piastra di cottura in ghisa con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con CRP42
una o due piastre di cottura - tempo di cottura da 1 a 3' circa - termostato per

la regolazione temperatura su ogni piastra - piastre doppie con funzionamento

indipendente. 2,75+ 2,75 kW

Machines for the preparation of sweet or savoury crepes. Stainless steel casing 400V/3N/50-60Hz
- castiron cooking plate with non-slip multi-line surface - available with one or two
cooking plates - cooking time from about 1 to 3' - thermostat for the temperature

regulation on each plate - double plates with independent operation.

230V/1N/50-60Hz -

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surface a plusieurs nervures I 2400 mm 2400 mm x 2
antidérapante - disponibles avec une ou deux plagues de cuisson - temps de
cuisson d'environ 1 a 3 minutes - thermostat de réglage de température sur
chaque plague - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

50+300°C

400 x 470 x 120(h) mm 810 x 470 x 120(h) mm

Gehduse aus Edelstahl. Kochplatte aus Gusseisen mit rutschfester
Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder zwei Kochplatten - Garzeit
von ca. 1 bis 3' - Thermostat zur Einstellung der Temperatur auf jeder Platte -
Doppelplatten mit unabhdngigem Betrieb.

Maquina para preparar crepes dulces o saladas. Estructura de acero inoxidable 16 Kg 29Kg
- placa de coccién de fundiciéon con superficie multirayada antideslizante -
disponible con una o dos placas de coccién - tiempo de coccién de 1 a 3 minutos
- termostato para la regulacion de la temperatura de cada placa - placas dobles 18Kg 35Kg
con funcionamiento independiente.
530 x 580 x 230(h) mm 960 x 540 x 360(h) mm

Kopnyc u3 HepxaBetoleil CTanu, XapouHas MOBEPXHOCTb W3 YyryHa ¢
MeCKOCTPYMHOM 06paboTKOM C HaceUKaM MPOTNB CKONBXEHNS, B CNONHEHWN
C OAHOV VN ABYMA XaPOUHbIMY MOBEPXHOCTAMMU, BPEMS MPUrOTOBAEHNSA OT
1 40 3 dyTOB - TEPMOCTAT AN PEryIMPOBKM TEMAEePaTypbl Kax40oM XapouHOi
MOBEPXHOCTY, ABE HE3aBNCMMO PaboTatoLLMe XapOYHbIe MOBEPXHOCTL.

0,070 m3 0,187 m3

Special Voltages - PazHoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €




CR400G1
CR400G2

CR400G1

Crepiere
a gas

GAS CREPES MACHINES

CREPIERES A GAZ

LY CREPES-MASCHINEN

CRAOOG2 MAQUINA PARA CREPES DE GAS
FA30BbIE B/IHHULIbI



Macchine per la preparazione di crepes dolci o salate. Struttura in acciaio inox
- piastra di cottura in ghisa con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con
una o due piastre di cottura - alimentazione a GPL, in dotazione kit metano -
regolatore potenza fiamma con otto posizioni - accensione con piezoelettrico -
piediniregolabili - piastre doppie con funzionamento indipendente- temperatura
di cottura da 1 a 3’ circa - allacciamento gas standard 1/2"G.

Machines for the preparation of sweet or savoury crepes. Stainless steel casing
- cast iron cooking plate with non-slip multi-line surface - available with one or
two cooking plates - LPG power supply, supplied with natural gas set - eight
position flame power regulator - piezoelectric ignition - adjustable feet - double
hobs with independent operation - cooking time from approx. 1 to 3' - standard
gas connection 1/2"G.

Corps en acier inox - plague de cuisson en fonte avec surface a plusieurs
nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux plaques de cuisson
- Alimentation GPL, fournie avec kit gaz naturel - Régulateur de puissance de
flamme a huit positions - allumage avec piézoélectrique - pieds réglables - tables
de cuisson doubles avec fonctionnement indépendant - temps de cuisson
d'env. 1 a 3'-raccordement gaz standard 1/2"G.

Gehduse aus Edelstahl. Kochplatte aus Gusseisen mit rutschfester
Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder zwei Kochplatten - LPG-
Versorgung, geliefert mit Erdgas-Kit - Flammenleistungsregler mit acht
Positionen - Zindung mit Piezoelektrik - verstellbare FURe - Doppelkochfelder
mit unabhdngiger Bedienung - Garzeit von ca. 1 bis 3' - Standard-Gasanschluss
1/2"G.

Maquina para preparar crepes dulces o saladas. Estructura de acero inoxidable
- placa de coccién de fundicién con superficie multirayada antideslizante
- disponible con una o dos placas de coccién - alimentacién con GPL, en
la dotacion kit para metano - regulador de la potencia de la llama con ocho
opciones - encendido piezoeléctrico - pies regulables - placas dobles con
funcionamiento independiente - temperatura de cocciéon de 1 a 3 minutos -
conexion gas estandar 1/2"G.

MalvHbl  ANA NPUrOTOBNEHWUA  CNAAKUX WM COMEHbIX  BAMHUMKOB.
Kopnyc u3 HepxaBetoleil CTanun, XapouHas MOBEPXHOCTb W3 YyryHa ¢
MeCKOCTPYMHOM 06paboTKOM C HaceUKaM MPOTNB CKONBXEHNS, B MCNONHEHWN
C OAHOW VAN [BYMSI XapOYHBIMY MOBEPXHOCTAMY, paboTa Ha CKMKEHHOM
NPUPOAHOM rase, B KOMMAeKTe C OCHaCTKOWM Ans paboTbl Ha MeTaHe,
8-NMO3VLNOHHBIA PErynaTop WHTEHCUBHOCTW MAaMeHN, Mbe303NekTprYeckoe
3aXuraHvie, peryavpyemMble HOXKY, ABe He3aBMCMMO paboTatoLLve XapoyHble
MOBEPXHOCTW - TeMnepaTypa NpUrotosaeHna npubn. ot 1 fo 3' - cTaHaapTHoe
rasoBoe coeanHeHve 1/2"G.

CR400G1

CR400G2

3,6 +3,6 kW

50+2

80°C

3600 kcal/h
14286 BTU/h

3600 + 3600 kcal/h
14286 + 14826 BTU/h

METANO
METHANE
METAHA

G20=034m¥h
G25=0,41 m¥h

G20=0,34+0,34 m3¥h
G25=041+0,41 m3¥h

G30/G31 =0,23 Kg/h

G30/G31 =0,23 + 0,23 Kg/h

Ne 1
(Bruciatori - Burners - Fopenku)

Ne 2
(Bruciatori - Burners - Fopenku)

N° 1 N° 2
(Piezoelettrico - Piezoelectric (Piezoelettrico - Piezoelectric
Mbe303neKkTpryeckmin) Mbe303anekTpryecknii)

2 400 mm 2 400 mm x 2
480 x 480 x 270(h) mm 900 x 480 x 270(h) mm
23 Kg 46 Kg
26 Kg 52 Kg

530 x 530 x 330(h) mm

960 x 540 x 450(h) mm

0,093 m3

0,233 m?




Cuoci Hot Dog

HOT DOG
PERRITO CALIENTE
ATINAPAT A4 NMPUTOTOBJIEHNA XOT-40IOB




Macchina per riscaldare e cuocere panini e wirstel. Struttura in acciaio inox - tre
punzoni per riscaldare il pane - termostato 30+90°C - campana in vetro con
allinterno cestello inox per cottura wirstel a bagno maria.

Machine for heating and cooking hot dog buns and sausages. Stainless steel
casing - three buns heating plots - thermostat from 30 to 90°C - glass cylinder
with internal stainless steel bowl to heat sausages in a water bath.

Machine pour le chauffage et la cuisson de petits pains et saucisses. Corps
en acier inoxydable - trois broches pour chauffer le pain - thermostat de 30 a
90°C - cylindre en verre avec bac interne en acier inoxydable pour chauffer les
saucisses au bain marie.

Maschine zum Erwarmen und Kochen von Brétchen und Wirstchen. Gehause
aus Edelstahl - drei Heizstiften zum Erwdrmen des Brotes - Thermostat von
30 bis 90°C - Glaszylinder mit innenliegender Edelstahlwanne furs Heizen von
Wrsten im Wasserbad.

Maquina para calentary cocinar pany salchichas. Estructura de acero inoxidable
- tres punzones para calentar el pan - termostato 30+90 °C - campana de vidrio
con cesta interna de acero inoxidable para calentar salchichas en bafio marfa.

Mprbop AN pasorpeBaHVs U NPUroTOBNEHVS Bynodek 1 cocmncok. Kopmyc
13 HepxaBeroLLel CTanu, TpW LWTbIPA A9 pasorpeBaHvs bynodek, TepMocTat
Ha 30+90°C, CTeKNSAHHBIA KOAMaK, BHYTPY KOTOPOro MOMeLLieHa KOpP3MHKa 13
Hep>xasetoLLel CTann ANt MPUroTOBNEHNSA COCUCOK Ha Napy.

WD3

1,1 kw

230V/1N/50-60Hz

30+90°C

480 x 300 x 350(h) mm

10 Kg

11 Kg

540 x 350 x 380(h) mm

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee HanpsxkeHne + €
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Macchina per riscaldare e cuocere wirstel e salsicce - cottura rapida ed uniforme
che conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla griglia
senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio inox - rulli
in acciaio inox AISI 304 - resistenze elettriche corazzate poste allinterno dei rulli
- cassetto raccolta residui di cottura - 3 livelli di potenza - 8 rulli di @ 25 mm con
possibilita di cottura fino ad un massimo di 14 Wurstel.

Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking that
confers products the flavour and colour typical of grilling with no need for manual
intervention - stainless steel casing - AISI 304 stainless steel rollers - reinforced
electric heating elements inside the rollers - cooking residue drip tray - 3 cooking
power levels - 8 rollers @ 25 mm to cook up to a maximum of 14 sausages.

Appareil de chauffage et de cuisson pour different saucisses - cuisson rapide
et uniforme qui donne aux produits la saveur et la couleur typiques du grillage
sans intervention manuelle - corps en acier inox - rouleaux en acier inox AlSI
304 - résistances électriques blindées dans les rouleaux - tiroir de collecte des
résidus de cuisson - 3 puissances - 8 rouleaux @ 25 mm avec possibilité de cuire
jusqu'a un maximum de 14 saucissons.

Maschine zum Erwdrmen und Garen verschiedener Wirstchen - schnelles
und gleichmaRiges Garen, um den Produkten den typischen Geschmack
und die typische Farbe des Grillens ohne manuelles Eingreifen zu verleihen
- Edelstahlgehduse - Rollen aus Edelstahl AISI 304 - verstdrkte elektrische
Heizstabe in den Rollen - Schublade zum Sammeln von Garrlckstanden - 3
Leistungsstufen - 8 Rollen mit einem @ von 25 mm fUr das Kochen von bis zu
maximal 14 Warstchen.

Maquina para calentar y cocinar perritos calientes y salchichas - coccion rapida
y uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracién tipica de la
coccién en parrilla sin necesidad de dar la vuelta manualmente - carcasa de
acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable AISI 304 - resistencias eléctricas
blindadas colocadas dentro de los rodillos - cajén de recoleccién de los residuos
de la coccidn - 3 niveles de potencia de coccidn. 8 rodillos de @ 25 mm. Capacidad
hasta 14 salchichas.

MalwwrHa  and Harpesa M BbiMeyksm  konbac  wm konbac -
bbiCTpad WU paBHOMEPHas  BbiMevka,  MpWAaoWas  NpoAyKTam
BKYC 1 LBeT, xapakTepHble ANa  MpUrOTOBNEHWA  Ha  rpune.
6e3 HeobX0AVMMOCTY MOBOPAYMBATb VX BPYUHYHO - KOPMYC M3 HepXaBetoLLel
CTanu - BaAvkM W3 Hepxasetowen cranu AISI 304 - GPOHMPOBaHHbIE
3NeKTpUYecKmne ConpoTUBAEHNS BHYTPY BaNKOB - ALK 415 COOpa OCTaTKOB
ML - 3 YPOBHA MOLLHOCTY - 8 BaAMKOB ANAMETPOM 25 MM C BO3MOXHOCTbLIO

npurotosneHns 4o 14 konbac.

RW8

1,8 kw

230V/1N/50-60Hz

@ 25 mm - 350 mm

460 x 350 x 200(h) mm

11 Kg

12 Kg

590 x 440 x 270(h) mm

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLiee Hanps>keHne + €
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ICE CREAM PRESS
PRESSE-GLACE

EISPRESSE

PRENSADOR PARA HELADO
MNPECC AJ11 MOPOXXEHOIO



Macchina per pressare il gelato in grado di ottenere diversi tipi di forme come
spaghetti, tagliatelle o asparagi grazie all'utilizzo di diversi bicchieri. Struttura
in alluminio - bicchiere in lega speciale anodizzata - dotato di bicchiere per
spaghetti.

Optional: bicchiere tagliatelle e bicchiere asparagi.

Manual small press to make ice-cream spaghetti, tagliatelle or asparagus using
different cups. Aluminium casing - special anodized alloy cup - equipped with
spaghetti cup.

Optional: tagliatelle and asparagus cup.

Petite presse manuelle qui permet d'obtenir des spaghettis, des tagliatelles ou
des asperges de glace a l'aide de différents récipients. Corps en aluminium -
verre en alliage spécial anodisé - muni de verres pour spaghetti.

Accessoire: verre a tagliatelle et verre a asperges.

Kleine manuelle Presse zur Herstellung von Spaghetti-, Tagliatelle- oder
Spargeleis durch verschiedene Bechern. Aluminiumgehduse - spezieller
eloxierter Aluminiumbecher - ausgestattet mit Spaghettibecher.

Zubehor: Tagliatelle und Spargelbecher.

Pequefio prensador manual para moldear el helado y obtener fideos, tallarines
0 esparragos de helado, dependiendo del vaso que se usa. Estructura de
aluminio - vaso de aleacién especial anodizada - Vaso para fideos.

Accesorios: Vaso para tallarines y vaso para esparragos.

HebonbLon py4HOM Mpecc Mpyi MOMOLLW KOTOPOro, UCMOMb3ys PasnyHble
CTakaHbl, MOXHO MONy4aTb MOPOXEHOe pasnnuHbix GopM Tuna “chareTtn’,
“nantwa” nnm “cnapxa’. AMFOMUHVIEBBIN KapKac, CTakaH v3 CreLyansHoro Criasa
C aHOAMPOBaHNEM, OCHALLLEH CTakaHOM ANig “cnareTTu”.

Akceccyapbl: CTakaH 419 MOPOXEHOro TuMa “nartua” 1 ctakaH Aas MOPOXeHOoro
Tna “cnapxa”.

205 x 245 x 520(h) mm

4Kg

230 x 220 x 520(h) mm

0,026 m?

©

Bicchiere per asparagi - Asparagus cup - Verre a asperges
Spargelbechern - Vaso para esparragos - CtakaH 45 “cnap>u”

® QDD

€

Bicchiere per tagliatelle - Tagliatelle cup - Verre a tagliatelle
Tagliatellebechern - Vaso para tallarines - CtakaH ans “ranbstenne"

€




ICONS
ICONES
SYMBOLE
ICONOS
NKOHKM

Icone

@ INFORMAZIONI INFORMATION INFORMATION INFO INFORMACION VHOOPMALIS
* POTENZA POWER PUISSANCE LEISTUNG POTENCIA MOLLIHOCTb
6 POTENZA GAS GAS POWER PUISSANCE GAZ GASLEISTUNG ENERGIA DE GAS FA30BAS SHEPT /S
@ ALIMENTAZIONE THREE-PHASE ALIMENTATION DREIPHASIGE ALIMENTACION TPEXDA3HbIN
Nt TRIFASE POWER SUPPLY TRIPHASEE STROMVERSORGUNG TRIFASICA UCTOUHMK NMATAHMS
@ ALIMENTAZIONE SINGLE-PHASE ALIMENTATION EINPHASIGE ALIMENTACION OHODA3HbIN
y MONOFASE POWER SUPPLY MONOPHASEE STROMVERSORGUNG MONOFASICA VCTOUHMK MATAHMS
DIMENSIONS MASCHINE MEDIDAS PA3MEPbI
Jm DIMENSIONEMACCHINA - MACHINE DIMENSIONS DES MACHINES NABMESSUNGEN MAQUINA CTAHKA
) MHOOPMALIMS
4 INFO DELIVERY INFORMATIONS INFORMACION
=) SPEDIZIONI INFO SUR LA LIVRAISON VERSANDINFO SOBRE ENVIO NHOOPMALINA
WWNMVHIA
@ PESO NETTO NET WEIGHT POIDS NET NETTOGEWICHT PESO NETO BEC HETTO
Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT PESO BRUTO BEC BPYTTO
Kg
DIMENSIONI PACKAGING DIMENSIONS MEDIDAS PA3MEPbI
@ DI IMBALLO DIMENSIONS DES EMBALLAGES VERPACKUNGSMASSE DEL EMBALAJE YIAKOBKM
mm
VOLUME PACKING VOLUME VOLUMEN
@ DI IMBALLO VOLUME D'EMBALLAGE VERPACKUNGSUMFANG e viBALAJE OBBEMYIIAKOBKM
m3
@ PREZZO PRICE PRIX PREIS PRECIO NPUCE
@ e CE CE CE CE CE
@ NO CE NO CE NO CE KEIN CE NO CE HET CE
é VELOCITA SPEED VITESSE GESCHWINDIGKEIT VELOCIDAD BbICTPOTA
RPM
CAPACITA CONTAINER CAPACITE ) ) CAPACIDAD BMECTUMOCTb
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