AUSTRIA —

Historia del Vino en la Region: La historia de la elaboracidon de vinos en Austria se remonta
a tiempos antiguos, con evidencia de cultivo de uvas y produccion de vino desde los
periodos celtas y romanos. Sin embargo, fue durante la Edad Media cuando la industria
vitivinicola austriaca adquiri6 prominencia, con monasterios y familias nobles
desempenando un papel significativo en el desarrollo de vifiedos y enologia. A lo largo de
los siglos, los viticultores austriacos han perfeccionado su arte, produciendo vinos de
calidad excepcional y caracter distintivo.

Geografia: Las regiones vinicolas de Austria se encuentran en la parte oriental del pais,
principalmente a lo largo del rio Danubio y sus afluentes. La diversa geografia contribuye al
terroir Unico del pais. Los Alpes al oeste actuan como una barrera natural, influyendo en el
climay protegiendo los vifledos de los vientos frios, mientras que la Llanura Pannoniana al
este contribuye a un clima mas calido y seco. El rio Danubio y los valles circundantes
ofrecen condiciones favorables para el cultivo de vifas.

Clima: El clima de Austria varia segun las regiones vitivinicolas. En las regiones
occidentales, influenciadas por el clima atlantico, las temperaturas son generalmente mas
suaves, mientras que en las regiones orientales, el clima pannoniano trae condiciones mas
célidas y secas. La gran variaciéon de temperatura diurna en muchas éareas ayuda a
conservar la acidez y desarrollar sabores complejos en las uvas.

Terroir: El diverso terroir de Austria incluye varios tipos de suelo, como loess, gravay caliza,
que contribuyen a las caracteristicas de los vinos. Ademas, los vifiedos de alta altitud del
pais ofrecen condiciones ideales para el cultivo de uvas, lo que resulta en vinos con perfiles
minerales y aromaticos distintivos.

Regiones y Denominaciones de Origen: Austria se divide en cuatro principales regiones
vinicolas, cada una con caracteristicas Unicas:

o Niederosterreich (Baja Austria): La region vinicola mas grande, conocida por su
produccion de Gruner Veltliner y Riesling. Subregiones clave incluyen Kamptal,
Kremstal y Wachau.

e Burgenland: Conocida por sus excelentes vinos tintos, especialmente
Blaufrdnkisch 'y Zweigelt. Incluye subregiones como Neusiedlersee,
Mittelburgenland y Leithaberg.

e Steiermark (Estiria): Principalmente conocida por sus vinos blancos,
especialmente Sauvignon Blanc y Morillon (Chardonnay).

SERGIO VALLADARES #SERSOMM



Wien (Viena): La capital cuenta con un area uUnica de cultivo de viiedos dentro de
sus limites, produciendo principalmente vinos blancos como Gemischter Satz y
Wiener Gruner Veltliner.

Variedades de Uva - Rojas:

Blaufrankisch: Una variedad autdctona de Austria conocida por su caracter
especiado y frutal, especialmente destacada en Burgenland.

Zweigelt: Otro hibrido austriaco, produce vinos accesibles y afrutados con taninos
suaves.

Saint Laurent: Conocida por sus sabores de frutas oscuras y aromas florales,
comunmente encontrada en Niederdsterreich.

Variedades de Uva - Blancas:

Griiner Veltliner: La uva blanca insignia de Austria, conocida por su caracter
picante y frutado, comunmente cultivada en Niederdsterreich.

Riesling: Conocida por su perfil mineraly alta acidez, principalmente encontrada en
la regién de Wachau.

Sauvignon Blanc: Cultivada principalmente en Estiria, produce vinos aromaticos y
vibrantes.

Viticultura: La viticultura en Austria se enfoca en practicas sostenibles y respetuosas con
el medio ambiente. Muchos vifedos se cultivan en laderas empinadas, lo que requiere un
trabajo manual meticuloso. Los viticultores utilizan técnicas de manejo de la vegetacion
para asegurar una exposicion 6ptima al soly flujo de aire para el desarrollo saludable de las
uvas. La cosecha verde y la poda cuidadosa son practicas comunes para controlar los
rendimientos y mantener la calidad.

Proceso de Vinificacion:

Cosecha: Las uvas se recogen cuidadosamente a su punto 6ptimo de madurez para
preservar su calidad.

Maceracion y Prensado: Las uvas se tratan con suavidad para extraer el jugo sin
contacto excesivo con la piel.

SERGIO VALLADARES #SERSOMM



e Fermentacion: El mosto fermenta, a menudo en tanques de acero inoxidable o
grandes barriles de madera, con una tendencia creciente hacia levaduras naturales
para vinos mas expresivos.

e Anejamiento: Se utilizan tanques de acero inoxidable y barricas de roble para el
envejecimiento, segun el estilo deseado. Algunos vinos, como el Gruner Veltliner, se
benefician del envejecimiento sobre lias para agregar complejidad.

e Embotellado: Después del anejamiento y clarificacion, el vino se embotella y
envejece aun mas antes de su lanzamiento.

Tendencias Modernas del Vino: En los ultimos afos, los vinos austriacos han ganado
reconocimiento internacional por su calidad, diversidad y singularidad. Hay un creciente
enfoque en la viticultura organica y biodinamica, resaltando la sostenibilidad y el respeto
por el medio ambiente. Las practicas de vinificacién natural, con intervencion y aditivos
minimos, también han ganado popularidad, permitiendo la expresion pura de las uvas y el
terroir.

Productores Destacados:

e Weingut Briindlmayer (Kamptal): Reconocido por sus excepcionales vinos de
Gruner Veltliner y Riesling.

e Kracher (Burgenland): Un renombrado productor de vinos dulces elaborados con
uvas afectadas por la podredumbre noble, especialmente Trockenbeerenauslese.

e Tement (Steiermark): Conocido por sus vinos de alta calidad de Sauvignon Blancy
Chardonnay.

e Wieninger (Viena): Reconocido por producir excelentes vinos de Gemischter Satz.

Conclusion: Los vinos de Austria tienen una importancia significativa en el mundo del vino.
Con unarica historia en la elaboraciéon de vinos, un terroir diverso y una amplia variedad de
uvas autéctonas, Austria se ha establecido firmemente como un jugador destacado en la
industria vitivinicola global. El compromiso del pais con la viticultura sostenible, los vinos
que reflejan el terroir y un espiritu innovador lo posicionan para seguir produciendo vinos
excepcionales que cautiven a los entusiastas del vino en todo el mundo.
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