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INTERNATIONAL

EXPERIENCIA Y SERVICIO CON LA TECNICA MAS AVANZADA

ESTUFA MODULAR

“Elige tu modulo, forma tu estufa y solicitala”

ASADOR PLANCHA QUEMADORES
Consumo de: 27000 btu/hr c/u Consumo de: 27000 btu/hr c/u Consumo de: 30000 btu/hr c/u
T
COUCULEUCUE A -~
Valvulas regulables para Estructura interior de lamina negra
gas L.P. y/o gas natural. esmaltada con pintura electrostatica.

Parrillas de hierro
fundido

Piloto individual en
cada quemador.

Forro exterior de
acero T-430

Quemadores octogonales de

hierro fundido.
/ Perillas de apertura
y cierre de baquelita

Charola de derrames
en acero inoxidable

@ ventas@international.com.mx



ESTUFA MODULAR DOBLE
MODELO: EM2

CONFIGURACIONES DISPONIBLES

Solicita tu estufa doble con algunas de las siguientes
configuraciones disponibles.

EM2/2P EM2/1P+1Q EM2/1P+1A

@ el +52 5526197160

PERIENCIA Y SERVICIO CON LA TECNICA MAS

EXI M. AVANZADA

*Se vende por separado.




ESTUFA MODULAR TRIPLE R RN ATIONAL

EXPERIENCIA Y SERVICIO CON LA TECNICA MAS AVANZADA

MODELO: EM3

CONFIGURACIONES DISPONIBLES

Solicita tu estufa triple con algunas de las siguientes
3 configuraciones disponibles.

EM3/3Q EM3/2Q+1P EM3/2Q+1A EM3/1Q+2P EM3/1Q+2A

EM3/1Q+1P+1A  EM3/1Q+1A+1P EM3/3A EM3/2A+1Q EM3/2A+1P

EM3/1A+2Q EM3/1A+2P EM3/1A+1P+1Q  EM3/1A+1Q+1P EM3/3P

*Se vende por separado.

EM3/2P+1Q EM3/2P+1A EM3/1P+2Q EM3/1P+2A  EM3/1P+1A+1Q

EM3/1P+1Q+1A

@ www.international.com.mx



HORNO PROFESIONAL A GAS UNTERNATIONAL]
MODELO: HM-1

CARACTERISTICAS j —
» Control de temperatura con rango de 40° a T S
250 °C con sistema de valvula de seguridad. - ——————— -
» Funcionamiento a gas L.P. o0 gas natural. | _A_ﬂ — h_,
» Encendido piezoeléctrico. /5222‘ “
» Quemador tipo H de fundicién (35000 BTU). o=
p Disefiado con conexién para suministro
a gas de forma directa o dos equipos entre si 5 3
(horno y estufa). e e ® ® ®
@ Wl “\d ")
=/ T
== » Una parrilla niquelada incluida.
L A, [ | ERT AN | p Interior porcelanizado para una mejor
‘, coccion de tus alimentos.

» Regatones niveladores.

» La manija permanece fria al tacto
evitando quemaduras.

B S R 4 » Volumen: 013 m?3 (4.5 ft3).
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i MULTIFUNCIONAL HORNEA TODO!

COMPLEMENTA TU HORNO CON ESTUFA MAYORA

1) “Elige tu médulo” 3) “Ensambla tu horno ”

ASADOR PLANCHA QUEMADORES
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2) “Forma tu estufa ” = | CosaRs X
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BASE TUBULAR PARA HORNO.
(Se vende por separado)
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BASE TUBULAR INTERNATIONAL

PA RA H O RN O Y ESTU FA MAYO RA EXPERIENCIA Y SERVICIO CON LA TECNICA MAS AVANZADA

CARACTERISTICAS

7t -
pe— g | [u Wi ) Fabricada con tubo redondo de 11/2” calibre 18
1 2= | acero inoxidable grado alimenticio T-304.

p» Regatones niveladores de PVC en las cuatro
patas.

m—
—

» Entrepafio en lamina de acero inoxidable.

MODELOS DISPONIBLES

i ; \ | l
i \ | 660mm ’ / 660mm
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200 mm h 200mm
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}4 600 mm >} }4 900 mm )

MODELO: BEM2 MODELO: BEM3

@ el +52 552619 7160
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Tel. Fabrica: +52 55 2619-7160
Tel. Showroom: +52 55 2624-3624 [/ +52 55 5203-4116
ventas@international.com.mx
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