
Nuestra carta



Postres
10S/Cake de Chocolate

10S/

7S/

8S/

Carrot Cake

Pie de Manzana

Pie de Limón

Crocante de Fresa

Torta Tres Leches

Blondie de Limón

Brownie Vegano

Cheesecake con 
Fresas y Arándanos

Brownie Triple 
Chocolate

11S/

14S/

13S/

7S/

7S/

9S/



Postres

2.50S/

Cookie de Avena

Cookie de Avena con 
Chispas de Chocolate

Cookie XL con 
Mantequilla Ghee

Cookie Banana Toffee

Alfajor de Almendra

Trufa de Chocolate

Cookie de Almendra 
con Manjar

2S/

6S/

9S/

9S/

6S/

4S/



Sándwiches
Roast Beef

18S/

18S/

20S/

Focaccia tostada, bife de res, aceite de 
oliva, salsa, tártara y pepino japonés.

18S/

Jamón Ahumado con Queso
Pan ciabatta, jamón ahumado, 
mostaza y queso tipo suizo.

18S/

Jamón Ahumado Criollo
Pan ciabatta, jamón ahumado, 
mostaza y salsa criolla.

Pollo con piña grill
Pan focaccia, pollo, mayonesa honey 
mustard, piña al grill y lechuga fresca. 13.50S/

Pollo con piña grill
Pan focaccia, pollo, mayonesa honey 
mustard, piña al grill y lechuga fresca.

21S/

Triple Yayi’s
Pan integral multigrano, pollo deshilachado, 
mayonesa honey mustard, tomate, palta, 
panceta ahumada, cebolla caramelizada.

Caprese Rústico
Pan campesino, queso tipo suizo, pesto 
genovés, albahaca fresca, tomates cherry 
confitados, aceite de oliva, vinagre balsámico.



Hamburguesas

Clásica

15S/

120 g de carne de res seleccionada, pan de 
hamburguesa tipo brioche de masa madre, 
base de tártara, lechuga y tomate.

Cheeseburguer

17S/

120 g de carne de res seleccionada, pan 
de hamburguesa tipo brioche de masa 
madre, base de tártara, lechuga, tomate 
y queso cheddar derretido.

Bacon Jam

19S/

120 g de carne de res seleccionada, pan 
de hamburguesa tipo brioche de masa 
madre, base de tártara, lechuga, tomate 
y mermelada de tocino.



Empanadas
Mixta 7S/

Vegetariana 7S/

De Lomito 8S/

De Ají de Gallina 7S/

Extras
Bowl de frutas 12S/

10S/
Humita 4S/

Triple de pollo 
con queso
(mostrador)



Café
Cold Brew 12S/

Affogato 15S/

 Frappé de Caramelo 15S/

 Iced Caramel Latte 15S/

Frappé Clásico 13S/

Iced Latte 13S/

F R Í O S



Café
Americano 8S/

Pasado 7S/

Espresso 8S/

Cortado 11S/

Latte 12S/

Cappuccino 12S/

Latte Macchiato 13S/

Moccaccino 13S/

Caramel Latte 14S/

C A L I E N T E



Infusiones
18S/

Bosque Encantado
F R U T A L ,  V I B R A N T E

Hibiscus, manzana, fresa, higo, canela y airampo.

Valentina
R E F R E S C A N T E  Y  D I G E S T I V A

 Naranja, muña, hierba luisa y cedrón.

Trópico Relajante
L I G E R A  Y  T R O P I C A L

Piña, hierba luisa y cedrón.

Fresca Lavanda
A R O M Á T I C A  Y  C A L M A N T E

Hierba luisa, lavanda y clavo de olor.

Andean Citrus
C O N  I D E N T I D A D  P E R U A N A

Hoja de coca, muña y limón.

Masala Chai
E S P E C I A D O  Y  R E C O N F O R T A N T E

Té negro, anís estrella, canela, 
jengibre, cardamomo, clavo de 
olor, pimienta blanca y vainilla.



Jugos Naturales
10S/

Batidos con leche
12S/

1+S/

2+S/

Fresa

Fresa y Arándanos

Maracuyá y Papaya

Piña

Fresa

Papaya

 Plátano

Leche deslactosada

Bebida Vegetal

A D I C I O N A L E S  ( B A T I D O S )



10S/

 Zumos
Brisa Herbal

P R E N S A D O S  E N  F R Í O

Albahaca, piña, uva verde, espinaca, pepinillo.

Rojo Vital

Recarga Cítrica

Betarraga, manzana, limón.

Naranja, piña, zanahoria, cúrcuma, kion.



Chocolates
Chocolate Puro 9S/

Chocolate con Leche 11S/

Milkshakes
Vainilla

Chocolate 14S/

14S/

Matchas
Matcha Ceremonial

Matcha Latte 14S/

12S/



Cocteles
Cóctel de Algarrobina
Piña Colada 20S/

20S/

Pisco Sour
Maracuyá Sour 20S/

18S/

Chilcano Frutado 18S/

Otras Bebidas
Agua Andea
(Con y sin gas)

Kombucha 8S/

6S/




