
TABLA DE QUESOS Y CARNES
ARTESANAS |  ARTISAN MEAT

& CHEESE BOARD
Dos quesos, dos fiambres, mermelada de

higos, frutos del bosque, aceitunas
deshuesadas, almendras marcona, crostini,

pan francés 34

Ensalada Cobb picada |
CHOPPED COBB SALAD

Lechuga romana, tomates, queso
azul, tocino, camarones,

aguacate, aderezo de queso azul,
huevo relleno (sin gluten) 18

Ensalada de granja | FARM
SALAD

Filete de res, lechuga romana,
maíz, frijoles negros, pico de gallo,
chile pasila, queso monteray jack,
aderezo de aguacate y cilantro,

tiras de tortil la 21
No todos los ingredientes están enumerados en el menú. Si tiene alergias, pídale al mesero la lista de ingredientes. Recomendamos enfáticamente que

las personas con alergias graves susceptibles al contacto cruzado no coman en el restaurante, ya que no podemos garantizar su seguridad. Para
alergias menos graves, permita que nuestros meseros le recomienden un plato que no contenga sus alérgenos.

*Este producto puede contener ingredientes crudos o poco cocidos. El consumo de carnes, aves, mariscos, crustáceos o huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades transmitidas por los alimentos, especialmente en personas con determinadas afecciones médicas.

Se puede agregar una propina del 20% a grupos de 6 personas o más.

SOPAS Y ENSALADAS

aperitivos Ostras locales *
Chupitos $4

Clásico
Bloody Mary (mayores de 21 años) |

Bloody Mary (21+)
Sambal de jengibre (sin gluten) | Ginger

Sambal (GF)
Calamares | CALAMARI

Alioli cajún 18
Atún picante y arroz crujiente* | SPICY

TUNA & CRISPY RICE*
Chile Fresno, tamari 15

Bolas de risotto de champiñones |
MUSHROOM RISOTTO BALLS

Gouda, parmesano, aceite de trufa 8
Coles de Bruselas con sabor umami | UMAMI

BRUSSELS SPROUTS
Miso, ajo, tamari, parmesano 11

Camarones crujientes | CRISPY SHRIMP
Alioli con salsa Sriracha 16

Coliflor naranja | ORANGE CAULIFLOWER
Salsa de naranja picante casera, cebollas verdes 16

Albóndigas de carne de steakhouse |
STEAKHOUSE MEATBALLS

Receta familiar de salchichas italianas 9
Huevos rellenos | DEVILED EGGS

Cubierto con camarones crujientes 9 (para 3)
Almejas al vapor | STEAMED CLAMS

Judías verdes, ajo, vino blanco, pan 21

Alitas de pollo con miso | MISO CHICKEN
WINGS

Baquetas, semillas de sésamo, salsa chipotle ranch 16

Ostras fritas en sartén | PAN FRIED
OYSTERS

Ostras de la bahía de Yaquina, panko con hierbas,
jalapeño encurtido, salsa tártara 16

Panecillos de mantequilla | BUTTER ROLLS
Recién horneado 10

cangrejo dungeness entero | whole
dungeness crab

Servido en cáscara, mazorcas de maíz,
mantequilla cajún, mantequilla de ajo, pan de

ajo MP

Burrata de cangrejo Dungeness con
tomates tradicionales | heirloom
tomato dungeness crab burrata

Burrata, carne de cangrejo, perlas balsámicas
(GF) 24

Tortitas de cangrejo Dungeness |
dungeness crab cakes

Cangrejo, calamares, salsa remoulade cajún,
salsa chipotle ranch 20

Macarrones con queso y cangrejo
Dungeness | dungeness crab mac &

cheese
Cangrejo, cuatro quesos, aceite de trufa (pasta

sin gluten disponible) 24

salsa de cangrejo dungeness de jan |
jan’s dungeness crab dip

Chips de tortilla de maíz azul, cangrejo y ajo 15

cangrejo
dungeness

Sopa de almejas | CLAM
CHOWDER

Almejas, tocino, papa, crema
Copa... 7 Tazón... 10

(c/camarón rosado +3)

Cebolla Francesa |
FRENCH ONION 
Taza...7 cuenco...10

Salmón ennegrecido César |
blackened salmon caesar

Salmón real, chips de parmesano,
aguacate, pepinos, aderezo César

(GF) 25

Cangrejo Louie | crab louie
Cangrejo Dungeness, lechuga

romana, lechuga verde, tomates,
huevos duros, pepino, aderezo 1000

islas 25

Convierte cualquier ensalada en un wrap con guarnición a elección +2

s p a n i s h



HAMBURGUESAS,  SANDWICHES Y  TACOS

ENTRADAS
FIDEOS CON CANGREJO DUNGENESS Y AJO | DUNGENESS CRAB & GARLIC NOODLE

 Cangrejo, fideos soba con ajo, cebolletas, queso
parmesano, brotes de soja, pimientos rojos, guisantes,

salsa yakisoba 32

PESCADO CON FRITAS Y HALIBUT | HALIBUT FISH AND CHIPS 
Ensalada de col con piña, repollo y rebozado en cerveza,

semillas de amapola y salsa tártara 26

PASTA CON PESTO DE POLLO | CHICKEN PESTO PASTA
 Elija entre zoodles o pasta linguini, pollo cortado en

cubitos, ajo, pesto, crema, coles de Bruselas, pistachos
tostados (pasta sin gluten disponible) 21

PASTA CON MARISCOS | SEAFOOD PASTA 
Salmón, fletán, bacalao, camarones, vieiras, guisantes,

parmesano, salsa de crema cajún (pasta sin gluten
disponible) 29

FILETE MIGNÓN* | FILET MIGNON
Filete de 8 oz, espinacas, patatas gratinadas, salsa de

chalota al whisky, cebollas crujientes 56

ESTOFADO DE MARISCOS CON CURRY DE COCO | COCONUT CURRY SEAFOOD STEW
 Bacalao, salmón, mejillones, camarones, almejas, vieiras,

judías verdes, tomate, nata, leche de coco, arroz con
cilantro 34

VERDURAS CON CILANTRO Y MISO | CILANTRO MISO VEGETABLES
Bok choy, coles de Bruselas, pimientos rojos, brócolini,

arroz glutinoso crujiente, salsa de miso y cilantro,
espárragos, zanahoria, chiles Fresno (sin gluten) 21

SALMÓN AL CURRY CHINOOK* | CHINOOK CURRY SALMON
Salsa de curry, salsa de mango y papaya, bok choy,

salmón chinook, arroz glutinoso crujiente (sin gluten) 34

PLANCHA A LA PLANCHA* | PAN SEARED FLAT IRON
Filete de res a la plancha, puré de patatas trufado,
zanahorias tradicionales, demiglase de vino tinto,

cebollas crujientes 29

LINGUINI Y ALBÓNDIGAS | LINGUINI AND MEATBALLS
Albóndigas de carne, salsa marinara, pasta y queso

parmesano 22 

Pesca del día |
CATCH OF THE DAY

PESCADO LOCAL, ÑOQUIS CON HIERBAS CASERAS, SALSA DE
CREMA DE LIMÓN, ESPINACAS, TOMATES SECADOS AL SOL,

CHALOTES, CEBOLLAS VERDES MP

Surf y césped* | SURF & TURF  
F ILETE MIGNON PEQUEÑO DE 4 OZ, PURÉ DE PAPAS COCIDO DOS

VECES, SALSA DE CHAMPIÑONES, CEBOLLAS CRUJIENTES Y CAMARONES
GIGANTES SALTEADOS, ESPÁRRAGOS, PASTA DE CABELLO DE ÁNGEL

CON TRUFA, REDUCCIÓN DE VINO DE OPORTO 52

Hamburguesa salvaje $22 | Wild Burger
HAMBURGUESA ELABORADA CON ALCE DE NUEVA ZELANDA, JABALÍ, BISONTE Y CARNE DE RES WAGYU, CEBOLLA

CARAMELIZADA Y SALSA DE TOCINO, QUESO JACK, TOMATE, LECHUGA, SALSA ALIOLI DE AJO, PAN BRIOCHE

Hamburguesa Clearwater* | CLEARWATER
BURGER

 Carne de res Angus, cebollas caramelizadas, queso cheddar,
tomate, rúcula, salsa alioli de cebolla, pepinillos en pan y

mantequilla, pan brioche 17

Hamburguesa de salmón* | SALMON BURGER
Salmón, aguacate, queso cheddar blanco, rúcula, tomate, jalapeño

encurtido, salsa tártara, pan brioche 24

Hamburguesa de pollo crujiente | CRISPY
CHICKEN BURGER

 Pechuga de pollo crujiente, tocino, tomate, lechuga, salsa alioli de
chipotle, queso jack, pan brioche 17

Sándwich caprese | CAPRESE SANDWICH
 Burrata, albahaca, pimientos rojos, tomate, vinagre balsámico,

alioli de pesto 16

Wrap de pollo ennegrecido | BLACKENED
CHICKEN CLUB WRAP

Pollo ennegrecido, vinagreta de jerez, verduras mixtas, queso
monteray jack, tomates asados, tocino, cebolla morada, aguacate

17

Tacos crujientes de bacalao | CRISPY ROCK
COD TACOS

  Rebozado con cerveza, pico de gallo, guacamole, salsa de crema
de habanero y ajo picante, crema de cilantro 21

Atún Derretido | TUNA MELT
Masa madre, queso parmesano, cheddar, ensalada de atún

blanco, pepinillos b&b, aguacate 19

Camarones derretidos | SHRIMP MELT
 Camarones rosados, queso jack, salsa tártara, pan brioche 21

Camarones crujientes al estilo Po'boy |
CRISPY SHRIMP PO’BOY

 Camarones crujientes, salsa alioli de sriracha, ensalada de col,
tomate, panecillo tipo hoagie 21

Hamburguesa vegetariana | VEGGIE
BURGER

 Hamburguesa vegetariana vegana casera, aguacate, pico de
gallo, queso cheddar blanco, lechuga, salsa alioli de pesto de

albahaca, pan brioche 16

S P A N I S H

 VIEIRAS GIGANTES SALTEADAS* | SEARED JUMBO SCALLOPS
Risotto de guisantes verdes, vinagre balsámico de

naranja sanguina (GF) 36

Solo las hamburguesas y los sándwiches vienen con guarnición a elegir: taza de sopa, ensalada o papas fritas (papas fritas con trufa de ajo o
papas fritas de batata +1)

 CAMARONES ALFREDO | SHRIMP ALFREDO
CAMARONES, PASTA LINGUINI, SALSA ALFREDO, QUESO

PARMESANO (PASTA SIN GLUTEN DISPONIBLE) 23



Pinot Gris
SOKOL BLOSSER - 2023 VALLE DE WILLAMETTE 10 / 36 

GREMIO - 2021 WASHINGTON 38 
BELLE PENTE - 2018 VALLE DE WILLAMETTE 42

ROSA
 SASS, GAMMAY NOIR ROSE - 2022 VALLE DE WILLAMETTE 11 / 38

AVALINE - FRANCIA 12 / 40 
THE BEACH ROSE, WHISPERING ANGEL - 2022 FRANCIA 48 

VARNUM BRUT ROSE - 2022 VALLE DE WILLAMETTE 46

PINOT BLANCO
LAS CUATRO GRACIAS -2021 WILLAMETTE VALLEY 52 

ST. INNOCENT - 2022 WILLAMETTE VALLEY 62

SAUVIGNON BLANCO
EL CAMPEÓN - 2020 NUEVA ZELANDA 11 / 38 

PONGA - 2022 NUEVA ZELANDA 38

VINO RIESLING
DE LA A A LA Z - 2021 OREGON 10 / 36 

PACIFIC RIM PERFECTAMENTE PERFECTO - 2022 CALIFORNIA 32
HOLLORAN - 2022 WILLAMETTE VALLEY 46

CHARDONNAY
SEMENTAL NEGRO - 2022 VALLE DE NAPA 13 / 42 

MATHEW FRITZ - 2022 CONDADO DE SONOMA 9 / 32 
FLANUER - 2022 VALLE DE WILLAMETTE 60 

RODNEY STRONG, CHALK HILL - 2021 CALIFORNIA 44 
HADEN FIG - 2022 VALLE DE WILLAMETTE 58 

ROMBAUER, CARNEROS - 2022 VALLE DE NAPA 72

BLANCOS INTERESANTES
FELLOW, CHENIN BLANC - 2023 CLARKSBURG, CA 11 / 38 

ILLAHE, VIOGNIER - 2023 WILLAMETTE VALLEY 13 / 42 
VARNUM, ALBARINO - 2023 WILLAMETTE VALLEY 46 

FAMILIA TORRES, FORCADA - 2019 ESPAÑA 90

BURBUJAS
BENVOLIO PROSECCO SPLITS 187 ML - ITALIA 10 

SOURGAL MOSCATO D’ASTI 375ML - 2023 PIAMONTE, ITALIA 13 / 24 
TUALATIN ESTATE MOSCATEL ESPUMOSO - 2022 WILLAMETTE VALLEY 46 

MILLE PROSECCO - ITALIA 36 
VOUVRAY BRUT DOMAINE DU - FRANCIA 50 

J CUVEE CHAMPAGNE - SONOMA 72 
EOLA HILLS, SPARKLING MULLER THURGAU - 2018 OR 42 
PALMER& CO BRUT RESERVE CHAMPAGNE - FRANCIA 78

V I N O

OTRAS BEBIDAS

Syrah
K MILBRANDT - 2018 WAHLUKE SLOPE 64 
EX UMBRIS - 2021 COLUMBIA VALLEY 48 

MCMANIS PETITE SIRAH - 2021 LODI, CALIFORNIA 38

CABERNET SAUVIGNON
 EL PASTOR - 2020 DUNNIGAN HILLS, CA 12 / 40 

RODNEY STRONG, BROTHERS - 2019 CALIFORNIA 80 
IRON + SAND - 2021 PASO ROBLES, CA 58 

RODNEY STRONG - 2020 ALEXANDER VALLEY 52 
PENLEY ESTATE PHOENIX - 2017 AUSTRALIA 48 

SOOS CREEK LE TASTEVIN - 2019 WASHINGTON 64 
AMAVI CELLARS - 2021 WALLA WALLA VALLEY 62

MERLOT
VIÑEDOS DUCKHORN: 2021 VALLE DE NAPA 62 

 CHARLES KRUG: 2020 VALLE DE NAPA 52 

PINOT NEGRO
RESERVA DE LOS FUNDADORES - 2022 VALLE DE WILLAMETTE 12/40 

RESERVA DE ERATH - 2021 VALLE DE WILLAMETTE 72 
PERSPECTIVA DE AYRES - 2022 RIBBON RIDGE 52 

MANOS MORADAS, LLAVE DE PASO - 2022 COLINAS DE DUNDEE, O 92 
CRISTOM CUVEE DEL MONTE JEFFERSON - 2022 COLINAS DE EOLA-AMITY 70 

MALBEC
PORTILLO - 2022 ARGENTINA 7 / 28 

PALMA FLORECIENTE - 2018 VALLE DE COLUMBIA 80

ROJOS INTERESANTES
TAMARACK CELLARS - 2020 COLUMBIA VALLEY 11 / 38 

LA GERLA ROSSO DI MONTALCINO - 2021 ITALIA 58 
GULFI CERASUOLO DI VITTORIA - 2021 ITALIA 54 

CASA SMITH PRIMATIVO - 2020 WAHLUKE SLOPE 52 
ORIN SWIFT 8 AÑOS EN EL DESIERTO - 2022 CA 70

 THE PRISONER, RED - 2022 VALLE DE NAPA 78 
VALCAN MELANGE DE VIN - 2019 VALLE ROGUE 48 

PALMERA FLORECIENTE BARBERA - 2018 VALLE DE COLUMBIA 84

TEMPRANILLO
PAGO FLORENTINO - 2019 ESPAÑA 54 

ABACELA, SELECT BARREL - 2020 UMPQUA VALLEY 65

ZINFANDEL
EL PRISIONERO, SALDO - 2021 CALIFORNIA 66 
EOLA HILLS, OLD VINE RESERVE - 2016 LODI 54

 HARTFORD OLD VINE - 2021 RUSSIAN RIVER VALLEY 84 
ROBERT BIALE, BLACK CHICKEN - 2018 NAPA VALLEY 72

AGUA CON GAS SAN PELLEGRINO 750 ML 8
BUNDABERG GINGERBEER 5 
STEWARTS ROOTBEER 4 

LÚPULO ESPUMOSO PELICAN CON ACAI 6 

COCA COLA REFRESCO MEXICANO 5 
LIMONADA CASERA 4 

FANTA REFRESCO MEXICANO DE NARANJA 5 
BETTY BUZZ POMELO ESPUMOSO 5

BREW DR. KOMBUCHA DE TEMPORADA 6
CBD WYLD AGUA CON GAS DE MORA 6
**CONTIENE ACEITE DE CANNABIDIOL

(CBD)

L A S  A Ñ A D A S  P U E D E N
C A M B I A R



S'MORES EN UN FRASCO | S’MORES IN A JAR 
malvavisco tostado, mousse de chocolate, galleta graham GF 9

BUDÍN DE PAN BOURBON CON CARAMELO SALADO |
SALTED CARAMEL BOURBON BREAD PUDDING

Pan brioche, crumble de barra de chocolate, caramelo, salsa bourbon 13

SUNDAE DE BROWNIE A LA MODA | BROWNIE SUNDAE A LA
MODE

Brownie de chocolate, helado de vainilla, caramelo, sirope de chocolate 10

PASTEL DE ZANAHORIA WAFFLE | CARROT CAKE WAFFLE
glaseado de queso crema, nueces, pasas, bayas 13

CREMA BRÚLEE CON TOSTAS DE CANELA | CINNAMON
TOAST CREME BRULEE

Tostada de canela crujiente, crema GF 10

ZAPATERO DE MARIONBERRY | MARRIONBERRY COBBLER
con helado de vainilla GF 12

TARTA DE QUESO MARRIONBERRY EN TARRO |
MARRIONBERRY CHEESECAKE IN A JAR

corteza de nueces tostadas, anacardos, baya marion V, GF 11

POSTRE

EL CONEJO LOCO | THE NUTTY RABBIT

MARTINI ESPRESSO CON CARAMELO
SALADO | SALTED CARAMEL

ESPRESSO MARTINI

JEFE DEL PUERTO TAWNY
| KOPKE TAWNY PORT

OPORTO TAWNY DE GRAHAMS
| GRAHAMS TAWNY PORT  

VINO DE POSTRE SAUTERNES
| SAUTERNESS DESSERT WINE 

Vodka de caramelo, café frío, licor de vainilla
española, salsa bourbon, borde salado 16

Selección de whisky irlandés Dead Rabbit, frío o caliente,
Mr. Blacks Cold Brew, Baileys, Frangelico, café, bitter de

nueces 17

Puerto de 10 años - Portugal 14

 2016 Burdeos, Francia 14 

cócteles después de la cena

Oporto de 20 años - Portugal 14



GIRO EQUIVOCADO NEGRONI |
WRONG TURN NEGRONI 

1 oz de vermut dulce, 1 oz de campari, 1 oz de moscato sourgal,
cubito de hielo grande, guarnición de cáscara de pomelo

SIDECAR DE APPLE | APPLE
SIDECAR

1,5 oz de vodka de vainilla, 1/5 oz de brandy de manzana, 0,75
oz de jugo de limón, 3/4 oz de jarabe de sidra de manzana, ½ oz

de drambuie, 1/4 oz de jugo de naranja, agitar, colar, martini

MARTINI CHAI CON ESPECIAS | SPICED
CHAI MARTINI

2 oz de jarabe de chai, 2 oz de vodka de vainilla, ¾ oz de baileys, 1 oz de
café frío, guarnición de canela

JUBILEO DE JENGIBRE | GINGER JUBILEE
1,5 oz de brandy Clear Creek, 1,5 oz de puré de pera, 1 oz de jugo de

lima, 1 oz de Domaine Cantone, cubra con cerveza de jengibre en una
copa de vino

DÍA VENTOSO | BLUSTERY DAY
chocolate caliente, 1 oz de Screwball, 1 oz de Baileys,

1 oz de buttershots, cubiertos con crema batida, espolvoreados con
galletas graham y llovizna de caramelo

cócteles de otoño
CÓCTEL SIN ALCOHOL DE OTOÑO |

FALL MOCKTAIL 
2 oz de jarabe de sidra de manzana, ½ oz de jugo de lima,

cubra con cerveza de jengibre

MARTINI DE MANZANA Y CARAMELO
| CARAMEL APPLE MARTINI

1 oz de vodka con caramelo, 1 oz de Baileys, 1 oz de Apple
Jack, 1.5 oz de jarabe de sidra de manzana, copa de martini

rociada con caramelo

SPRITZ DE POMPEROL | POMPEROL
SPRITZ

2 oz de aperol, 1 oz de pama, 1 oz de soda de granada Izzy,
completar con prosecco, ½ oz de jugo de limón

MULE DE MORA PICANTE | SPICY
BLACKBERRY MULE

¾ oz de puré de mora picante, ½ oz de jugo de limón, 2 oz de
salsa búfalo, cerveza de jengibre

MARTINI DE PERA PERFECTO |
PERFECT PEAR MARTINI

¾ oz de puré de pera, ¾ oz de jarabe de canela, ¾ oz de clara
de huevo, 2 oz de gompers, guarnición de canela, 4 batidos de

bitter de higos

Cócteles sin
alcohol de otoño

Cócteles de
cena

CÓCTEL SIN ALCOHOL DE OTOÑO |
FALL MOCKTAIL 

2 oz de jarabe de sidra de manzana, ½ oz de jugo de
lima, cubra con cerveza de jengibre

SPRITZ DE PERA Y CANELA | PEAR
CINNAMON SPRITZ

¾ oz de puré de pera, ¾ oz de jarabe de canela, ¾ oz de
jugo de limón, completar con soda

NO ES EL BOTÓN DE LA GOMITA |
NOT THE GUMDROP BUTTON

2 oz de ginebra sin alcohol, 1 oz de jarabe de jengibre, ¾
oz de jugo de limón, ½ oz de clara de huevo

2 pizcas de bitter de cardamomo

BEBIDA EFERVESCENTE DE
GRANADA | POMEGRANATE FIZZ
2 oz de aperol n/a, 1 oz de jugo de arándano cubierto

con refresco de granada Izzy ½ oz de jugo de limón

MARTINI ESPRESSO CON CARAMELO
SALADO | SALTED CARAMEL

ESPRESSO MARTINI
Vodka de caramelo, café frío, licor de vainilla española, salsa

bourbon, borde salado 16

EL CONEJO LOCO | THE NUTTY RABBIT
Selección de whisky irlandés Dead Rabbit, frío o caliente, Mr.

Blacks Cold Brew, Baileys, Frangelico, café, bitter de nueces 17

VINO DE POSTRE SAUTERNES |
SAUTERNESS DESSERT WINE 

 2016 Burdeos, Francia 14 

JEFE DEL PUERTO TAWNY | KOPKE
TAWNY PORT

Puerto de 10 años - Portugal 14

OPORTO TAWNY DE GRAHAMS |
GRAHAMS TAWNY PORT 

Oporto de 20 años - Portugal 14



cócteles cócteles sin
alcohol

LIMONADAS CON SABOR | FLAVORED
LEMONADES

Lavanda o fresa 6

cerveza de barril
$ 7

B O N E Y A R D  R P M  I P A
B e n d ,  O r e g ó n  

C E R V E Z A  D E  T I P O  M U E R T O  R E B E L D E
N e w p o r t ,  O r e g ó n  

B U E N A  V I D A  C E R V E Z A  D E  A L T A
A L T I T U D

B e n d ,  O r e g ó n  

P F R I E M  P I L S N E R
R í o  H o o d ,  O r e g ó n   

B O M B A  R U B I A  D E  C A S C A D E  L A K E S
R e d m o n d ,  O r e g ó n  

¡ B u e n a  v i d a ,  d u l c e  c o m o  l a  c e r v e z a  d e l
P a c í f i c o !

B e n d ,  O r e g ó n  

M I G R A C I Ó N  I P A  B L I M A
P o r t l a n d ,  O r e g ó n  

Á M B A R  A F R I C A N O  D E  M A C  &  J A C K S
R e d m o n d ,  W a s h i n g t o n

CERVEZA EMBOTELLADA
Guinness Stout 7 
Coors Light 4 
Rainier 16 oz 4 
Modelo 6 
White Claw 6 
Athletic IPA (sin alcohol) 6

Black Butte Porter 7
Fort George Cavatica Stout 7

Schilling Cider, de temporada 7
Ciderboys First Press Hard Cider (gf) 7

Groundbreaker Inclusion IPA (gf) 7
Firestone Cali Squeeze Blood Orange 6

CÓCTEL POR UNA CAUSA | COCTAIL FOR A
CAUSE

Las ganancias se destinan a una causa mensual. Pida
detalles al servidor 18

MARTINI DE PEPINO Y ALBAHACA |
CUCUMBER BASIL MARTINI

Ginebra Hendricks, bitter de pepino, albahaca, jugo
de l ima exprimido, almíbar simple 16

AGUA CLARA | CLEARWATER
Vodka Monopolowa, jarabe de lavanda Portland, jugo de l imón y l ima

exprimidos 14

CUATRO ROSAS MANHATTAN | FOUR ROSES
MANHATTAN

Bourbon Four Roses, vermut Cocchi di, bitter de
angostura, bitter de cereza 16

 
GOTA DE LIMÓN Y ARÁNDANOS |

HUCKLEBERRY LEMONDROP
Vodka de arándanos si lvestres, jugo de l imón

exprimido, almíbar simple 14

MARTINI ESPRESSO CON CARAMELO
SALADO | SALTED CARAMEL ESPRESSO

MARTINI
Vodka de caramelo, l icor de café fr ío Mr. Blacks, café

frío, l icor de vainil la española, salsa de bourbon, borde
salado 16

GIRO EQUIVOCADO NEGRONI |  WRONG
TURN NEGRONI

Vermut dulce, Campari, Moscato agridulce 16

SIDECAR DE APPLE | APPLE SIDECAR
Vodka de vainil la, brandy de manzana, jugo de l imón,

jarabe de sidra de manzana, drambuie, jugo de
naranja 16

MARTINI CHAI CON ESPECIAS | SPICED CHAI
MARTINI

Vodka de vainil la, baileys, chai especiado, café fr ío 16

JUBILEO DE JENGIBRE | GINGER JUBILEE
Brandy Clear Creek, puré de pera, jugo de l ima, l icor

de jengibre francés, cerveza de jengibre 16

DÍA VENTOSO | BLUSTERY DAY
Chocolate caliente, Screwball, Baileys, Buttershots,

crema batida, crumble de galletas graham 15

MARTINI DE MANZANA Y CARAMELO |
CARAMEL APPLE MARTINI

Vodka de caramelo, baileys, apple jack, jarabe de
sidra de manzana 16

SPRITZ DE POMPEROL | POMPEROL SPRITZ
Aperol, l icor de granada, jugo de l imón exprimido,

refresco de granada, prosecco 16

MULE DE MORA PICANTE | SPICY
BLACKBERRY MULE

Bourbon Buffalo Trace, puré de mora picante, jugo de
lima exprimido, cerveza de jengibre 15

MARTINI DE PERA PERFECTO | PERFECT
PEAR MARTINI

Ginebra Gompers, puré de pera, jarabe de canela,
bitter de higos, clara de huevo 16

s p a n i s h

CÓCTEL SIN ALCOHOL DE OTOÑO | FALL MOCKTAIL
Jarabe de sidra de manzana, jugo de lima, cerveza

de jengibre 7

SPRITZ DE PERA Y CANELA | PEAR CINNAMON
SPRITZ

Puré de pera, jarabe de canela, jugo de limón
exprimido, agua con gas 7

NO ES EL BOTÓN DE LA GOMITA | NOT THE
GUMDROP BUTTON

N/A ginebra, jarabe de jengibre, jugo de limón
exprimido, clara de huevo, bitter de cardamomo 10

BEBIDA EFERVESCENTE DE GRANADA |
POMEGRANATE FIZZ

N/A aperol, jugo de arándano, jugo de limón
exprimido, refresco de granada Izzy 10

CÓCTEL SIN ALCOHOL SPARKLINS FOCUS |
SPARKLINS FOCUS MOCKTAIL

Shot de bienestar mental mágico, agua con gas,
jarabe de lavanda 7


