
Casa clasicoS Sopas & ensaladaS

MENU

house classics Soups & salads

CHIP S &  S A L S A S  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Flight of Cojone’s house salsas (3) 
with ancho corn chips.

GUACA MOL E &  CHIP S  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11
Avocado, cilantro, onion, tomato & jalapeño with 
queso fresco & ancho corn chips.

BL OODY M A RI A CE V ICHE COC T EL  A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Lime marinated seafood, cucumber, green olive, 
avocado, capers, red onion, Mexican cocktail 
sauce, cilantro, tajin r im & ancho corn chips.

OYS T ER S  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11
Freshly shucked PEI oysters (3), served with salsa 
macha & jalapeño lime shaved ice. Contains peanuts.

P ORK BEL LY CHICH A RRONE S  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14  
Crispy pork belly, guacamole, Valentina hot 
sauce, cilantro & shaved red onion.

MOO SE TAQUI T O S  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Red chile braised moose, 5 bro’s queso fresco, 
cilantro & onion, pork fat roasted peanuts, 
guacamole, crema & radish.

COOL R A NCH S T REE T CORN  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Freshly shucked steamed corn, topped with 
ranch, Doritos, salsa verde, cheese & tajin.

L A BOMBA W ING S  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Valentina & molasses sauce, crema, toasted 
sesame & charred jalapeño.

QUE S O F UNDIDO CON CHORIZO  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Molten cheese and beer fondue with Mexican 
chorizo & roasted poblano chile.

N ACHO GR A NDE  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17
Ancho corn chips, melted jack cheese, spring 
onion, f ire roasted pablano chile, pickled red 
onion, pico de gallo & crema. 
+ Chicken $5 + Guacamole $5 + Spicy beef picadillo $5

DE T OX CHICK EN & T OR T IL L A S OUP  G  /  V  . . . . . . . . . . . . . .  9
5 bro’s queso fresco, pickled onion, jalapeño, 
avocado, epazote, fr ied pasilla chile & crema.

P OZOL E -  cl a s sic  me x ica n s t e w  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
The classic stewed pork & hominy soup of 
Mexico with radish, cilantro & onion, avocado, 
cabbage, l ime, chile & oregano.

Smok e y Me zca l K a l e S a l a d  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Fresh jicama, shaved radish, apples, baby kale, 
spiced pepitas, smoky lime mezcal dressing & 
Queso fresco.
+ Chicken $5   + Shrimp $5

T HE TACO S A L A D  G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 
Locally grown greens, spicy beef picadillo, 
jack cheese, pico de gallo, black beans, pickled 
onion, radish, cr ispy tor til la & jalapeño yogur t 
green goddess dressing.

G  = Gluten Free     V = Vegetarian    

a  = Available Glutin Free option, ask your server. 
Dietary substitutions available, ask your server.

All menu prices are 
exclusive of taxes & gratuity.

La comidA



EspecialidadeS

AdicionaleS

HOUSE SPECIALS

side dishes

F L AU TA S SIN A L Oa  g   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18
Crispy corn tor til la, spicy beef picadillo, salsa 
roja, crema, queso fresco, almond & tequila 
soaked raisins. Ser ved with r ice & beans.

ENCHIL A DA S V ERDE  g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21
Chicken tinga & chorizo filling, topped with 
melted cheese, salsa verde, shaved onions, 
crema & cilantro. Ser ved with r ice & beans.

P OL L O SUP REMO CON MOL E  g   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22
Pan roasted chicken supreme, mole caloradito, 
toasted sesame, poblano r ice, fr ijoles negros, 
roasted squash & asparagus.

T HE CO JONE S BURGER   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 
Grilled house chorizo patty, Cojones coyote steak 
sauce, melted jack cheese, f ire roasted chilies, 
pickled red onion, cr ispy tor til las & guacamole 
ser ved with papas Tijuana.

BURRI T O DE P OL L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19
Spicy shredded chicken, poblano rice, beans, 
melted jack cheese & avocado topped with salsa 
verde, picked onions & crema. 

BURRI T O DE CA RNE A S A DA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 
Grilled steak, poblano r ice, beans, melted jack 
cheese & avocado topped with salsa roja, pickled 
onions & crema.

Chick en Fa ji ta s  A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 
Combination of bell peppers, onion, garlic & 
Serrano peppers served in a steaming fajita 
iron plate. Queso fresco, pico de gallo & crema.    
Ser ved with f lour tor til las. + guacamole $5

L A MB SH A NK BA RBACOA  A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24
Slow roasted lamb in banana leaf, poblano r ice, 
charred jalapeño, mint-yogur t , cilantro & onion. 
Served with warm corn tor tillas. Perfect to share.

“SMOK E A L L E Y ” P L AT T ER  A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24 
Mixed grill of carne asada, pork cecina, chorizo, 
green onions, nopales and jalapeños ser ved with 
warm tor til las, salsa verde, arbol chile salsa & 
fresh lime. Ser ved with r ice & beans.

g  = Gluten Free     v = Vegetarian    

a  = Available Glutin Free option, ask your server. 
Dietary substitutions available, ask your server.

All menu prices are 
exclusive of taxes & gratuity.

guaca mol e  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
P OBL A NO RICE  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  
F RI JOL E S NEGRO S  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4
a rroz &  F ri jol e s  G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
s a l s a f l igh t (3 )   G  /  V   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7

K ID S me a l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Quesadilla or Taco, Churros and a beverage.

PostreS
DESSERT

CHURRO S  v   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Dulce de leche, cinnamon sugar, Mexican hot 
chocolate & cayenne.

T RE S L ECHE S CA K E  v   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Classic Mexican sponge cake soaked in 
condensed milk & cream with dulce de leche. 
Ser ved with chilled mango, l ime & tajin.

Barra de tacoS
taco bar

Serv ed on 6”  corn or f l our t or t il l a s

A L PA S T OR A S A DO  G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Gril led adobo pork, melted jack cheese, 
charred pineapple habanero salsa, salsa 
verde, cilantro & onion.

IN  COD W E T RUS T  A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Baja Corona batter, pico de gallo, crema, 
pickled onion, cabbage & habanero mango 
tango. Ser ved on a f lour tor til la.

P ORK BEL LY CA RNI TA S  g   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Slow roasted pork conf it , c ilantro & onion, 
tomatil lo salsa & queso fresco.

T INGA DE P OL L O  a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6
Chipotle & tomato stewed chicken, salsa 
verde, crema, cabbage, avocado, cilantro & 
onion. Ser ved on a f lour tor t il la.

SHRIMP QUE S A DIL L A  a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Melted jack cheese, but ter y chile-l ime 
shrimp scampi & salsa verde. Ser ved on a 
f lour tor t il la.

TACO Dor a do DE BIRRI A   g   . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7  
Juicy beef shor t r ib birr ia, melted jack 
cheese, cilantro & onion, arbol chile salsa 
& birr ia consomme.

CA RNE A S A DA  g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7  
Grilled steak, melted jack cheese, charred 
green onion, jalapeño, salsa roja & salsa verde.

DUCK CA RNI TA S  g   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8  
Confit duck, guacamole, salsa macha, queso 
fresco, spiced pepitas, onion & cilantro. 
Contains peanuts.

R A JA S CON CREM A  g  /  v   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  
Roasted squash, melted jack cheese, f ire 
roasted poblano peppers, seared corn, 
mushrooms & crema.


