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B A G H E E R A  ( P O R T E R )  5 . 5 %
Sabor a malta tostada que recuerda al cacao.
Dulzura a caramelo y malta, con amargor medio.

B A N D A R  ( B E L G I A N  W H I T E )  5 %
Turbia cerveza de trigo con cuerpo ligero y sabor
refrescante, muy suave acidez cítrica. 

3 . 1 5  /  4 . 8 5  /  5 . 9 5C L Á S I C A S

B L O N D E  K H A N  ( P A T E R S B I E R )  6 %
Ligera y elegante rubia, con aroma floral dulce, un
toque afrutado sutil y amargor balanceado. 

P E R R O  M U E R T O  ( A M B E R  A L E )  6 %
Sabor tostado a toffee y un cuerpo pleno.

A K E L A  ( B E L G I A N  I P A )  7 %
Notas cítricas y tropicales, amargor medio-intenso y
perfil muy frutal.

( C L A S S I C S )  (10oz, 13oz, 16oz)  9 5           9 5           9 5

(500mL)
Farmhouse Ale fermentada por más de seis meses con una mezcla de
levaduras salvajes (Brettanomyces) en barricas de madera y
finalmente acondicionada en botellas. Acidez muy baja.

T R E C E  B I C H O S  6 . 5 %                6

S A L V A J E S  T R O P I C A L E S
( T R O P I C A L  W I L D  A L E S )  

- BOTELLAS

- BOTTLES

(500mL)
Farmhouse Ale de centeno fermentada por más de seis meses con
una mezcla de diversos microorganismos en una barrica de madera y
finalmente acondicionada en botellas. Acidez moderada.

T R A N S I L V A N I A  6 %                   6

(500mL)
Cerveza negra de origen belga con cacao tostado fermentada con
una mezcla de diversos microorganismos en barricas de madera y
finalmente acondicionada en botellas. Acidez moderada.

M A T E R I A  O S C U R A  6 %               6

3 . 1 5  /  4 . 8 5  /  5 . 9 5T E M P O R A L E S ( S E A S O N A L S )  (10oz, 13oz, 16oz)  9 5           9 5           9 5

*  
( 1 6 O Z )

E L  G U A R D I Á N  E N  E L  C E N T E N O  ( D A R K  A L E  B L E N D )  6 %*  
Mezcla de cervezas oscuras de centeno,
incluyendo añejamiento en barricas de madera.

*  G R I M A Z  B E E R  ( P U R P L E  L A G E R )  4 %

De cuerpo ligero y refrescante. De color morado exótico, 100% natural.

H A P P Y  H O U R S  ( 4 : 3 0  A  7 : 0 0  P M ) :  2 X 1  E N  C L Á S I C A S ,  T E M P O R A L E S  Y  Á C I D A S

M A L L O W  M A N  ( P A S T R Y  P O R T E R )  7 %

Cerveza oscura con notas dulces de coco y malvavisco tostados y
añejamiento en barricas de madera.

*  
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E S P EC I A L E S

H I D ROM I E L
S P A R K L I N G  H Y D R O M E L  3 . 5 %

Bebida burbujeante fermentada a base de miel.
Ligera y suave. 

3 . 1 5  /  4 . 8 5

T R A D I C I O N A L  1 2 . 5 %
Equivalente a un vino a base de miel.
Fuerte y semidulce.

4  /  2 0

(10oz, 13oz) 

(3oz, bot. 750mL)

( M E A D )

( S P E C I A L S )

 9 5           9 5

C O C O - W A S H
( C O C O  M A N G O  I P A )  6 . 5 %

5  /  6 . 8 5 /  7 . 9 5 (10oz, 13oz, 16oz)            2 5          6 5

P E A N U T  B U T T E R  J E L L Y  T I M E
( B L A C K B E R R Y )

( P A S T R Y  S O U R )  5 %

ÁC I DAS ( S O U R S )

M A N G O S T A  V O L .  2
( M A N G O  G O S E )  5 %

B U R U R Ú  B A R A R Á  V O L .  4
( G U A Y A B A  G O S E )  5 %

4 . 7 5  /  5 . 9 5 9 5           9 5 (10oz, 13oz) 

Estilo histórico con el toque contemporáneo y
tropical de la guayaba y ligera salinidad.

Estilo novedoso que mezcla la zarzamora y la
mantequilla de maní. Con notas dulces y ácidas.

Estilo histórico con el toque contemporáneo
y tropical del mango y ligera salinidad.

*  W I L D  B E R R I E S  B L E N D  # 1
( F R U I T E D  S O U R )  5 %

Cerveza de trigo ácida que mezcla arándanos azules,
fresas, frambuesas, moras y añejamiento en madera.

*  
( 1 3 O Z )

Notas súper tropicales, con toque de cítricos, mango y
coco. Amargor intenso y notas dulces balanceadas.

S A Í N O  B A T R O
( I P A  C O N  T E R P E N O S  D E  C A N N A B I S )  6 . 6 %

5  /  6 . 8 5 /  7 . 9 5 (10oz, 13oz, 16oz)            2 5          6 5

Notas a Pineapple Express y Blackberry Kush, con toque
“dank” y frutal. Amargor intenso y notas dulces balanceadas.

H I P O P Ó T A M O
( S A N D Í A  B E R L I N E R  W E I S S E )  4 %

Cerveza súper ligera con el toque de sandía,
sal marina y levaduras salvajes.

*  


