
B A G H E E R A  ( P O R T E R )  5 . 5 %
Sabor a malta tostada que recuerda al cacao.
Dulzura a caramelo y malta, con amargor medio.

B A N D A R  ( B E L G I A N  W H I T E )  5 %
Turbia cerveza de trigo con cuerpo ligero y sabor
refrescante, muy suave acidez cítrica. 

3 . 1 5  /  4 . 8 5  /  5 . 9 5C L Á S I C A S

B L O N D E  K H A N  ( P A T E R S B I E R )  6 %
Ligera y elegante rubia, con aroma floral dulce, un
toque afrutado sutil y amargor balanceado. 

( C L A S S I C S )  (10oz, 13oz, 16oz) 

H A P P Y  H O U R S  ( 4 : 3 0  A  7 : 0 0  P M ) :  2 X 1  E N  C L Á S I C A S ,  T E M P O R A L E S  Y  Á C I D A S
( 2 X 1  P O R  P E R S O N A  Y  L A  M I S M A  C E R V E Z A )

(500mL)
Farmhouse Ale fermentada por más de seis meses con una mezcla de
levaduras salvajes (Brettanomyces) en barricas de madera y
finalmente acondicionada en botellas. Acidez muy baja.

T R E C E  B I C H O S  6 . 5 %                6

S A L V A J E S  T R O P I C A L E S
( T R O P I C A L  W I L D  A L E S )  

- BOTELLAS

- BOTTLES

(500mL)
Farmhouse Ale de centeno fermentada por más de seis meses con
una mezcla de diversos microorganismos en una barrica de madera y
finalmente acondicionada en botellas. Acidez moderada.

T R A N S I L V A N I A  6 %                   6

(500mL)
Cerveza negra de origen belga con cacao tostado fermentada con
una mezcla de diversos microorganismos en barricas de madera y
finalmente acondicionada en botellas. Acidez pronunciada.

M A T E R I A  O S C U R A  6 %               6

(500mL)
Cerveza de trigo ácida con frutos rojos fermentada con una mezcla
de diversos microorganismos en barricas de madera y finalmente
acondicionada en botellas. Acidez moderada.

E L E F A N T E  5 . 5 %                   6 8 (750mL)/

G Á R G O L A  ( B L A C K  I P A )  7 . 5 %
IPA negra con un balance de aromas tostados y con
notas cítricas y de pino, un agradable final amargo.

P E R R O  M U E R T O  ( A M B E R  A L E )  6 %
Sabor tostado a toffee y un cuerpo pleno.

E S P E C I A L ( S P E C I A L )

O R O P E L  ( P I Ñ A  C O L A D A  S O U R  A L E )  6 %

Dulce piña de La Chorrera, toque de coco natural, lactosa y ron caribeño.
Una cerveza hecha coctel o un coctel hecho cerveza.

4 .   /  5 . 8 /  6 . 9 5 (10oz, 13oz, 16oz)  9 5        9 5        9 5

S A Í N O  T U E R T O  ( I P A )  7 . 5 %
Notas cítricas, a pino y tropicales, con un final muy
amargo con balance de maltas.

 9 5           9 5           9 5

A K E L A  ( B E L G I A N  I P A )  7 %
Notas cítricas y tropicales, amargor medio-intenso y
perfil muy frutal.

M A P I N G U A R Í  ( I M P E R I A L  S T O U T )  7 . 5 %

Cerveza negra fuerte con extra de notas tostadas.
Notas a chocolate, café, toronja y pino.



*  
( 1 6 O Z )

3 . 1 5  /  4 . 8 5  /  5 . 9 5T E M P O R A L E S ( S E A S O N A L S )  (10oz, 13oz, 16oz)  9 5           9 5           9 5

*  
( 1 6 O Z )

E L  G U A R D I Á N  E N  E L  C E N T E N O  ( D A R K  A L E  B L E N D )  6 %*  Mezcla de cervezas oscuras de centeno, incluyendo añejamiento en
barricas de madera.

*  M E  C O N V I E R T O  E N  M A R C I A N O  -  2 0 2 5  ( M Ä R Z E N )  6 . 3 %
Lager ámbar alemana con sabor maltoso a pan tostado, final algo seco
y alta tomabilidad. Notas a lúpulo herbal. La cerveza original del
Oktoberfest.

L A  S E X Y
F E A T .  C E R V E C E R Í A  D I A B L O  S U C I O
( P O N C H E  D E  F R U T A S  S O U R )  4 . 5 %

Á C I D A S ( S O U R S )

M A N G O S T A  V O L .  2
( M A N G O  G O S E )  5 %

(10oz, 13oz, 16oz) 

Mezcla de frutas tropicales con notas dulces y ácidas.

Estilo histórico con el toque contemporáneo
y tropical del mango y ligera salinidad.

H I P O P Ó T A M O
( S A N D Í A  B E R L I N E R  W E I S S E )  4 %

Cerveza súper ligera con el toque de sandía,
sal marina y levaduras salvajes.

*  

3 . 1 5  /  4 . 8 5  /  5 . 9 5 9 5           9 5           9 5

H I D R O M I E L E S
S P A R K L I N G  H Y D R O M E L  4 . 9 %

Bebida burbujeante fermentada a base de miel.
Ligera y suave. 

T R A D I C I O N A L  1 2 . 5 %
Equivalente a un vino a base de miel.
Fuerte y semidulce.

4  /  2 0

(10oz, 13oz, 16oz) 

(3oz, bot. 750mL)

( M E A D S )

3 . 1 5  /  4 . 8 5  /  5 . 9 5 9 5           9 5           9 5

T A S T E R :
F L I G H T :

2 . 5 0 (6oz)

9 . 5 0 (4 x 6oz)

*  *  
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VINOS Y LICORES 

MARIETA                            9 - 38
Albariño - España

PLACIDO                            9 - 35
Pinot Grigio - Italia

MARQUES DE RISCAL          9 - 40
Verdejo - España

VINOS BLANCOS

VINOS TINTOS

CAVIT                                 9 - 35
Pinot Noir - Italia PORTILLO                               9 - 30

Malbec - Argentina

CAVIT                                 9 - 35
Red Blend - Italia

LICORES

JACK DANIELS                    7
Tennessee Whiskey

JOHNNIE WALKER BLACK    7
Scotch Whisky

BACARDI AÑEJO 4 AÑOS      6
Ron

ABUELO 7 AÑOS                    6
Ron

ESPOLÓN REPOSADO           6
Tequila

LIMONCELLO                     6
Digestivo

LICOR DE CAFÉ                   5
(CASTELAURO)
Digestivo

LICOR DE HIERBAS            5
(CASTELAURO)
Digestivo

LICORES ARTESANALES PANAMEÑOS

PATA DE CABRA                5
(SALVAJE CERVEZA)

LICOR DE CERVEZA (BIERBRAND)

BOT. PARA LLEVAR               19
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CÓCTELES Y BEBIDAS SIN ALCOHOL

CÓCTELES

GIN & TONIC                              12
Bombay Sapphire
Opciones: Clásico ó Frutos Rojos

APEROL SPRITZ                           10
Aperol/ Prosecco

MOSCOW MULE                         10
Vodka / Ginger Beer / Limón

NO SLEEP TILL MANHATTAN              10
Vino Tinto/ Whiskey/ Bitters

PIÑA COLADA                                   10
Bacardi Coco/ Piña / Crema de Coco

LAYLA - PINK MARGARITA            8
Tequila/ Triple Sec/ Parfait Amour/
Limón/ Tajín

SIN ALCOHOL

AGUA CON GAS                               3
DE LA CASA                            

CERVEZA SIN ALCOHOL               5
Heineken 0.0

SODAS                                          3
Coca Cola/ Coca Zero/ Ginger Ale

MELLOW POMEGRANATE              5
Sparkling Granada + Splash de limón

ROOT BEER                                        4
Soda de raíz de la casa

AMAPOLA                                      7
Piña/ Crema Coco

LICUADO DE FRESA                           4

ORANGE CREAM                               4
Soda de naranja de la casa

CÓCTELES CON CAFÉ Y LICORES ARTESANALES PANAMEÑOS

CARAJILLO                                    8
Espresso / Ron El Galante Plata / 
Licor de Hierbas Castelauro 

ESPRESSO RUM MARTINI                   8
Espresso / Ron El Galante Plata /
Licor de Café Castelauro

MAREA ROSA                                 7
Sandía / Ron El Galante Plata /
Hipopótamo - Berliner Weisse con
Sandía y Sal Marina / Néctar de Agave

CÓCTEL DE CERVEZA

GOAT FASHIONED                             8
Pata de Cabra - Bierbrand /
Sirope de Arce /
Bitters de Chocolate

CÓCTEL DE LICOR DE CERVEZA

NEGRONI                                           9
Gin/ Martini Rosso/ Aperol


