BOTELLAS e

TRECE BICHOS

(BRETT SAISON) 6.5% ¢ ety

Fermentada por mas de seis meses en madera con
trece levaduras diferentes. Similar a un espumante.

TRANSILVANIA

(BRETT RYE SAISON) 6% 7 (500mL)

Fermentada por mas de seis meses en madera.
Acidez moderada.

MATERIA OSCURA

(BELGIAN DARK WILD) 6% & (@il

Oscura de origen belga con cacao tostado, fermentada
en madera. Acidez pronunciada.

ELEFANTE 7 (500mL)
(WILD BERRIES SOUR) 5.5% 9 (750mL)

Con frutos rojos, fermentada en madera.
Acidez moderada, similar a un vino rosado.

CALIZ SAGRADO [2025]

(BELGIAN STRONG DARK ALE) 11.5% 2 (EeomlL)

Oscura de cuerpo ligero. Rica, compleja y maltosa.
Con toques dulces a pasas, ciruelas e higos,
infusionada con Go Back To Your Fucking Jungle 2.

I)[ BnRR"_ Draft
CLASICHS © covse

BLONDE KHAN (PATERSBIER) 6.5%

3.95/4.95/5.95

Ligera rubia con aroma floral dulce, un toque
afrutado y amargor balanceado.

1925 (MEXICAN LAGER) 4%

De cuerpo ligero, con un toque de maiz morado.
PERRO MUERTO (AMBER ALE) 6%

Sabor tostado a toffee y un cuerpo pleno.
GRAND RESERVE (BELGIAN SPECIAL) 9%

Fuerte estilo belga con raspadura local, piel de naranja y
semillas de cilantro. Dulce y ligera.

AKELA (BELGIAN IPA) 7%
Notas citricas y tropicales, amargor medio y frutal.

SAINO TUERTO (AMERICAN IPA) 7.5%

Notas citricas, a pino y tropicales, amarga.

ESPECIMLES  ("ssecioe

[ LA LLORONA 6.5% 5.95 (1402) ]

Inspirada en el coctel Mezcal Margarita.
Ahumado, pifia, limay borde de sal de aji chombo de la
casa. Maridaje recomendado: Especial Burger Week.

HAPPY HOURS (4:30 A 7:00 PM): 2X1 EN CLASICAS, ACIDAS, TRAGOS Y COCTELES
(2X1 POR PERSONA Y MISMO PRODUCTO)



COCO-WASH 2

(COCO GUAYABA IPA) 6.5% 4.95/5.95/6.95
MR. P-NUT IV

(PEANUT BUTTER STOUT) 11% 4.95/5.95/6.95

Oscura, fuerte, con mantequilla de mani e infusion de Go
Back To Your Fucking Jungle 2. Contiene mani.

CIDAS <o

PEANUT BUTTER JELLY TIME
(ZARZAMORA & MANIi SOUR) 4.5%

3.95/4.95/5.95

Jalea de zarzamora con mantequilla de mani.

DIABLO ROJO (TROPICAL SOUR) 4%

Guanabana, papaya, pifia, mango, zanahoria, naranja, maracuya
y toronja. Contiene colorante.

OROPEL (PINA COLADA SOUR) 6%

Balance entre acido y dulce, con pifia,coco y ron.
Contiene lactosa.

TODAPODEROSA 2 (SANGRIA SOUR) 6.5%

Cereza, uva, cassis y agai, con infusion ligera de canela y
citricos. Contiene lactosa.

TEVPORALES

SUAVENENA 3
(AMERICAN WHEAT BEER) 5.5% 3.95/4.95/5.95

Refrescante, palida y sabor limpio a trigo. ““”uﬂ

MILKTOAST
(FRENCH TOAST MILK STOUT) 5.7% 3.95/4.95/5.95

Maple, vainilla y leche con chocolate. Contiene lactosa.

HIDROMIEL

SPARKLING 4.9% 3.95/4.95/5.95

Burbujeante bebida fermentada a base de miel.
Ligeray suave.

TRADICIONAL 11% 4 (30z) / 20 (750mL)

Equivalente a un vino a base de miel.
Fuerte y semidulce.

PRUEBN (TasTER) 2.50 (602)

DW(FUG'HT) 9.50 (4x602)

No incluyen Hidromiel Tradicional.




VINOS Y LICORES -

VINOS BLANCOS | white wine

MARIETA ALBARINO 9/ 38
PLACIDO PINOT GRIGIO 9/35
MARQ. RISCAL VERDEJO 9/ 40

VINOS TINTOS |Red wine

CAVIT PINOT NOIR 9 /35
CAVIT RED BLEND 9 /35
PORTILLO MALBEC 9 /30

LICORES | spirits

JACK DANIEL’S OLD NO.7 7
JOHNNIE WALKER BLACK 7
VODKA RUSSKIY 5
RON BACARDI ANEJO 4 ANOS 6
RON ABUELO 7 ANOS 6
TEQUILA ESPOLON REPOSADO 6

LICORES DE CERVEZA | Bierbrand
PATA DE CABRA 5

QUIMERA 6
LICORES ARTESANALES LOCALES | Local craft spirits

LICOR DE HIERBAS 5

LICOR DE CAFE 5

GOGTELES (coocer

COGTELES CON BIERBRAND (orara cocear

OLD GOAT FASHION 8

Pata de Cabra, sirope de arce y el toque exotico de bitters aztecas.
Un Old Fashioned reimaginado.

QUIMERA SOUR 9

Quimera, rico sirope de demerara y jugo de limon. Coronado con
espumay bitters de chocolate.

COCTELES ARTESANALES | crrcoceer

CARAJILLO 8

Espresso / Ron El Galante Plata / Licor de Hierbas
ESPRESSO RUM MARTINI 8

Espresso / Ron El Galante Plata / Licor de Café



GOGTELES -

COGTELES COM CERIEZR | soorcocver

MAREA ROSA

Refresco tropical con ron blanco, jugo de sandia fresco y nuestra

cerveza Berliner Weisse. La bebida panamenfa perfecta.

SANGRIA-PODEROSA

Una interpretacion audaz de este clasico utilizando nuestra
cerveza Todapoderosa 2 a base de cereza, cassis, uvas y agai.

COUTELES CLASIGOS (oo e

GIN & TONIC
Opciones: Clasico 6 Frutos Rojos
APEROL SPRITZ

MOSCOW MULE
LAYLA - PINK MARGARITA
PINA COLADA

NEGRONI

S ALCOHOL ( e e

AMAPOLA
MELLOW POMEGRANATE

HEINEKEN 0.0

SODA
Coca Cola, Coca Cola Zero, Ginger Ale

LICUADO (SMOOTHIE)

Opciones: Fresa o Pifia

AGUA CON GAS

O e

ESPRESSO

AMERICANO

LATIE
CAPPUCCINO

12

10

10

10




	BOTELLAS
	Bottles
	TRECE BICHOS  (BRETT SAISON) 6.5%
	7 (500mL)
	Fermentada por más de seis meses en madera con trece levaduras diferentes. Similar a un espumante.

	TRANSILVANIA  (BRETT RYE SAISON) 6%
	7 (500mL)
	Fermentada por más de seis meses en madera. Acidez moderada.

	MATERIA OSCURA (BELGIAN DARK WILD) 6%
	6 (500mL)
	Oscura de origen belga con cacao tostado, fermentada en madera. Acidez pronunciada.

	ELEFANTE (WILD BERRIES SOUR) 5.5%
	7 (500mL) 9 (750mL)
	Con frutos rojos, fermentada en madera. Acidez moderada, similar a un vino rosado.

	CÁLIZ SAGRADO [2025] (BELGIAN STRONG DARK ALE) 11.5%
	8 (500mL)
	Oscura de cuerpo ligero. Rica, compleja y maltosa. Con toques dulces a pasas, ciruelas e higos, infusionada con Go Back To Your Fucking Jungle 2.



	DE BARRIL
	Draft
	CLÁSICAS
	Classics
	3.95 / 4.95 / 5.95

	BLONDE KHAN (PATERSBIER) 6.5%
	Ligera rubia con aroma floral dulce, un toque afrutado y amargor balanceado.

	1925 (MEXICAN LAGER) 4%
	De cuerpo ligero, con un toque de maíz morado.

	PERRO MUERTO (AMBER ALE) 6%
	Sabor tostado a toffee y un cuerpo pleno.

	GRAND RESERVE (BELGIAN SPECIAL) 9%
	Fuerte estilo belga con raspadura local, piel de naranja y semillas de cilantro. Dulce y ligera.

	AKELA (BELGIAN IPA) 7%
	Notas cítricas y tropicales, amargor medio y frutal.

	SAÍNO TUERTO (AMERICAN IPA) 7.5%
	Notas cítricas, a pino y tropicales, amarga.


	ESPECIALES
	Specials
	LA LLORONA 6.5%
	5.95
	Inspirada en el cóctel Mezcal Margarita. Ahumado, piña, lima y borde de sal de ají chombo de la casa. Maridaje recomendado: Especial Burger Week.
	COCO-WASH 2 (COCO GUAYABA IPA) 6.5%
	MR. P-NUT IV (PEANUT BUTTER STOUT) 11%


	ÁCIDAS
	PEANUT BUTTER JELLY TIME (ZARZAMORA & MANÍ SOUR) 4.5%
	DIABLO ROJO (TROPICAL SOUR) 4%
	OROPEL (PIÑA COLADA SOUR) 6%
	TODAPODEROSA 2 (SANGRÍA SOUR) 6.5%

	TEMPORALES
	SUAVENENA 3  (AMERICAN WHEAT BEER) 5.5%
	2X1
	MILKTOAST (FRENCH TOAST MILK STOUT) 5.7%



	HIDROMIEL
	Mead
	SPARKLING 4.9%
	TRADICIONAL 11%

	PRUEBA
	DESGUSTACIÓN

	VINOS Y LICORES
	Wine & Spirits
	VINOS BLANCOS
	MARIETA ALBARIÑO
	PLÁCIDO PINOT GRIGIO
	MARQ. RISCAL VERDEJO

	VINOS TINTOS
	CAVIT PINOT NOIR
	CAVIT RED BLEND
	PORTILLO MALBEC

	LICORES
	JACK DANIEL’S OLD NO.7
	JOHNNIE WALKER BLACK
	VODKA RUSSKIY
	RON BACARDI AÑEJO 4 AÑOS
	RON ABUELO 7 AÑOS
	TEQUILA ESPOLÓN REPOSADO

	LICORES DE CERVEZA
	Bierbrand
	PATA DE CABRA
	QUIMERA

	LICORES ARTESANALES LOCALES
	Local craft spirits
	LICOR DE HIERBAS
	LICOR DE CAFÉ


	COCTELES
	Cocktails
	COCTELES CON BIERBRAND
	Bierbrand cocktails
	OLD GOAT FASHION
	QUIMERA SOUR

	COCTELES ARTESANALES
	Craft cocktails
	CARAJILLO
	ESPRESSO RUM MARTINI


	COCTELES
	Cocktails
	COCTELES CON CERVEZA
	Beer cocktails
	MAREA ROSA
	SANGRÍA-PODEROSA

	COCTELES CLÁSICOS
	Classic cocktails
	GIN & TONIC
	APEROL SPRITZ
	MOSCOW MULE
	LAYLA - PINK MARGARITA
	PIÑA COLADA
	NEGRONI


	SIN ALCOHOL
	No alcohol
	AMAPOLA
	MELLOW POMEGRANATE
	HEINEKEN 0.0
	SODA
	LICUADO (SMOOTHIE)
	AGUA CON GAS


	CAFÉ
	Coffee
	ESPRESSO
	AMERICANO
	LATTE
	CAPPUCCINO
	4.50
	4.50



