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✓ Siembra

✓ Cosecha y Arrime

✓ Preparación y Molienda

✓ Clarificación

✓ Evaporación

✓ Cocimiento o Cristalización

✓ Centrifugado

✓ Secado

✓ Envasado
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Introducción a la caña 

de azúcar
La caña de azúcar es un cultivo agrícola de gran 
importancia a nivel mundial, originario del sudeste 
asiático. Es una gramínea tropical que se destaca por su 
por su alto contenido de sacarosa y se utiliza 
principalmente para la producción de azúcar, etanol y 
etanol y otros subproductos.

By: Ing. Juan Carlos Duin



Preparación del terreno

Antes de cultivar la caña de azúcar, es importante preparar adecuadamente el
terreno, esto implica:

• Limpieza del terreno: Eliminación de malezas, piedras y restos de cultivos anteriores.

• Labranza: A rado profundo para rom per la com pactación y airear el suelo.

• Nivelación: Asegurar un terreno plano y uniforme para facilitar el riego y la cosecha.

• Análisis de suelo: Evaluar las propiedades del suelo y determinar los requerimientos de nutrientes.

• Aplicación de enmiendas: Incorporar materiales como cal, abonos orgánicos 
o fertilizantes según sea necesario.

SIEMBRA
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Selección y plantación de la semilla

La selección de la semilla de caña de azúcar es fundamental para asegurar un buen 
establecimiento del cultivo. Se utilizan normalmente esquejes o "semillas" 
provenientes de la cosecha anterior, las cuales deben ser sanas, vigorosas y libres 
de plagas y enfermedades.

• Selección cuidadosa de las variedades adaptadas a las condiciones locales.

• Corte de la semilla con al menos 3 yemas viables.

• Tratamiento de la semilla con fungicidas o insecticidas para prevenir problemas fitosanitarios.

• Plantación a profundidad adecuada y distancia óptima entre surcos y plantas.

• Riego de establecimiento para asegurar la germinación y el enraizamiento de los esquejes.
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Selección y plantación de la semilla

SIEMBRA
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www.fundacana.org



Cuidados Durante el Crecimiento

1Riego adecuado

Mantener un régimen de riego constante 

y adaptado a las necesidades de la planta 

es clave para su desarrollo óptimo. 2 Control de malezas

Realizar desyerbas periódicas para evitar 

que las malezas compitan por nutrientes 

y agua, afectando el crecimiento de la 

caña.3Fertilización balanceada

Aplicar los nutrientes necesarios en el 

momento adecuado, según los 

requerimientos de la planta y el análisis 

del suelo.
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Manejo de plagas y enfermedades

Monitoreo constante

Inspeccionar regularmente el cultivo para 

detectar a tiempo la presencia de plagas o 

enfermedades, y así poder actuar rápidamente.

Control biológico

Utilizar depredadores naturales, hongos o 

bacterias beneficiosas que ayuden a eliminar las 

poblaciones de insectos y patógenos dañinos.

Prácticas culturales

Aplicar técnicas como la rotación de cultivos, 

eliminación de residuos y uso de variedades 

resistentes para prevenir la proliferación de 

plagas y enfermedades.

Manejo integrado

Combinar diversos métodos de control, tanto 

químicos como orgánicos, para lograr un manejo 

eficiente y sostenible de las plagas y 

enfermedades.
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Cosecha y Arrime

Momento óptimo

El momento ideal para cosechar la caña de azúcar es cuando la madurez del cultivo 

alcanza el máximo contenido de sacarosa.

Corte manual o mecanizado

La cosecha se puede realizar manualmente con machetes o de manera mecanizada 

utilizando cosechadoras especializadas.

Transporte a la fábrica

Una vez cortada, la caña de azúcar se transporta rápidamente a la fábrica de 

procesamiento para evitar la pérdida de azúcar.
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COSECHA Y ARRIME

MANUAL MECANIZADA
By: Ing. Juan Carlos Duin

https://www.youtube.com/watch?v=rRXZXiBSH6A


COSECHA Y ARRIME

MANUAL
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QUEMA CORTE



COSECHA Y ARRIME

MECÁNICA
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DATOS DE INTERES

RENDIMIENTO

TONELADAS DE CAÑA 
POR HECTARIA

TN. DE AZÚCAR POR TN. 
DE CAÑA

Rendimiento de 
Campo

Rendimiento de 
Fábrica

95 t/h

9 % 9 %
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DATOS DE INTERES

Central Ton. Rto TCH % Mecánica % Manual % Verde

Portuguesa 1.652.181 8,79% 74 Muy poco 80%

Molipasa 836.466 8,76% 50 33% 67% 36%

El Palmar 380.927 8,18% 76 26% 74% 18%

La Pastora 346.254 8,25% 78 Alto % Muy poco
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ALGUNOS DATOS
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PREPARACIÓN

Desfibradora
Gallego

Mesa de Caña
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PREPARACIÓN
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PREPARACIÓN

MESA DE CAÑA Y GALLEGO
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PREPARACIÓN

PICADORA DE CAÑA
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PREPARACIÓN

DESFIBRADORA DE CAÑA
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BALANCE DE MASA

PROCESOCAÑA

AGUA

BAGAZO

GUARAPO 
O JUGO
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Agua de Imbibición

M1 M2 M3 M4 M5 M6

Jugo (Fábrica)

MOLIENDA

18 Bx

14 Bx

Jugo Primario
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MOLIENDA

By: Ing. Juan Carlos Duin



MOLIENDA
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MOLIENDA
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MOLIENDA
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Descarga de Caña Panorámica Molinos

../Downloads/WhatsApp Video 2024-05-27 at 2.38.31 PM.mp4
../Downloads/WhatsApp Video 2024-05-27 at 2.38.58 PM.mp4


MOLIENDA
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Gallego Extracción Traslado

../Downloads/WhatsApp Video 2024-05-27 at 2.37.06 PM Gallego.mp4
../Downloads/WhatsApp Video 2024-05-27 at 2.39.20 PM Extraccion.mp4
../Downloads/WhatsApp Video 2024-05-27 at 2.39.49 PM traslado.mp4


MOLIENDA
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Generación de Energía

Ciclo de Rankine
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../Diplomado/Trabajo Costa Rica/Caldera.gif


Generación de Energía
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Clarificación y Evaporación

Meladura 64 Bx

Jugo Clarificado 14 Bx
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Clarificación y Evaporación
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Clarificación y Evaporación
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Cristalización y Centrifugado
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Cristalización y Centrifugado
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Cristalización y Centrifugado
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Definición y origen de la 

melaza

La melaza de caña es un líquido espeso y oscuro que se obtiene como 

como subproducto durante la producción de azúcar de caña. Es el residuo final 

residuo final que queda después de la cristalización repetida del jarabe de caña 

jarabe de caña de azúcar. Su origen se remonta a los procesos de fabricación de 

fabricación de azúcar en los ingenios azucareros a lo largo de la historia.

historia.
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Composición de la melaza
La melaza de caña es un líquido denso y oscuro que contiene una amplia variedad de compuestos químicos. Está 

químicos. Está compuesta principalmente por azúcares, en su mayoría sacarosa, pero también contiene:

contiene:

1. Minerales como potasio, calcio, magnesio y hierro, que le otorgan propiedades nutritivas.

2. Vitaminas del complejo B, como tiamina, riboflavina y niacina, que contribuyen a la salud general.

3. Compuestos fenólicos que le brindan propiedades antioxidantes y antiinflamatorias.

4. Proteínas y aminoácidos que complementan el perfil nutricional de la melaza.
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Características físicas de la melaza

La melaza de caña se caracteriza por tener una textura espesa y pegajosa, con una consistencia viscosa y 

uniforme. Su color oscila entre el marrón oscuro y el negro, con un brillo característico. Posee un aroma dulce y un 

sabor intenso, derivado de su alta concentración de azúcares. Esta combinación de propiedades físicas hace que la 

melaza sea un ingrediente único y versátil en la cocina y la industria alimentaria.
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Beneficios nutricionales de la melaza

1 Fuente de minerales

La melaza de caña es rica en minerales 

esenciales como el potasio, calcio, magnesio y 

hierro, los cuales son importantes para el 

funcionamiento adecuado del organismo.

2 Aporte de vitaminas

Contiene vitaminas del complejo B, como 

tiamina, riboflavina y niacina, que contribuyen 

a la salud general y el metabolismo 

energético.

3 Propiedades antioxidantes

Posee compuestos fenólicos que le otorgan 

propiedades antioxidantes, ayudando a 

proteger las células contra el daño oxidativo.

4 Fuente de energía

Al ser alta en azúcares, la melaza proporciona 

una fuente de energía rápida y sostenida, ideal 

para actividades físicas o mentales.
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Usos y aplicaciones de la melaza

Ingrediente culinario

La melaza de caña se utiliza ampliamente en la 

cocina, desde postres y panes hasta salsas y 

aderezos, aportando un sabor dulce y profundo a 

los platos.

Endulzante natural

Debido a su alto contenido de azúcares, la melaza 

puede utilizarse como un endulzante natural en 

bebidas, cereales y otros alimentos, en lugar del 

azúcar refinado.

Producto de fermentación

La melaza es un ingrediente clave en la 

producción de levadura, alcohol y otros 

productos fermentados gracias a sus propiedades 

nutritivas para los microorganismos.

Aplicaciones industriales

La melaza se emplea en la industria farmacéutica, 

cosmética y de alimentación animal debido a sus 

propiedades y amplio espectro de usos.
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Especificaciones de La Melaza
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Especificaciones de La Melaza

La melaza contiene de:

• 75 a 83 Bx

• 26% a 40% de sacarosa

• 50% a 60% de contenido total de azúcar
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Refinación
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