HORECAS

HOTELES, RESTAURANTES Y CAFES
HOTELS, RESTAURANTS AND COFFEE




VITRINA CARNICERA

Meat Showcase

Esta vitrina especialmente desarrollada para productos carnicos se destaca sobre cualquier otra por su disefio de
perfil curvo y su amplio e iluminado espacio de exhibicion de producto que maneja una temperaturas de entre -4°C a
+4°C, con sus parrillas multinivel se puede configurar el espacio adecuado para diferentes productos, ademas cuenta
con un espacio de almacenaje de producto de gran capacidad a una temperatura de entre -12°C a -8°C para una mejor
conservacion. La practicidad de la tabla deslizable permite un mejor manejo y servicio de corte.

This showcase was specially developed for meat products and stands out from any other chiller for its curved profile
design and it's wide and illuminated display area that can reach temperatures between 25°F to 39°F, displaying a
great variety of products thanks to its multilevel shelve system, this showcase is provided also with a large capacity
storage areawith temperature range from 10°F C to 17.4°F for better product conservation. The useful sliding cutting

table allows an easy handling and cutting service.

Alto f Height
133em /52 11/32"
Frente/ Width
208.4em [ 82"
Parrillas / Shelves
2

CARACTERISTICAS / FEATURES

= Piso interior en lAmina de acero inoxidable

s Aislamiento libre CFC's

« lluminacion interior

« Interruptor de iluminacién

« Tacones plasticos para facil manejo

+ Doble tomacorriente de servicio

+ Doble vidrio frontal templado

» Puertas traseras deslizables

« Parrillas multiposiciones

« Puertas abatibles en drea de almacén

+ Doble sistema de refrigeracion (por gravedad en
exhibicién y dindmico en almacén)

+ Mesa de trabajo deslizable

« Controlinteligente iTEC

CARACTERISTICAS OPCIONALES
» Fabricacién completa en acero inoxidable
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« Stainless steel interior floor

« Cyclopentante Insulation foam CFC s free

« Interior lighting

« Light switch

» Skid pulling heels

» Electrical service outlet

« Double tempered front glass

+ Sliding back doors

« Multi level shelves

» Hinged doors for storage area

« Double refrigeration System [Gravity in exhibition area
and Dynamic for storage areal

+ Sliding work table

« |-TEC smart energy controller

OPTIONAL FEATURES
» Stainless steel fully constucted




Vitrina versatil tipo curva o plana de bajo consumo de energia, con una
gran area de exhibicion, dirigida a diversos mercados como
salchichonerias, cremerias, pastelerias, entre otras. Ubicadas
principalmente en miscelaneas, tiendas de conveniencia o tiendas de
autoservicio. Los equipos cuentan con parrillas multiposiciones, gas
refrigerante libre de CFC que no daha el medio ambiente.

. VITRINAS

»/Deli merchandisers
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These low energy consuming Deli Merchandisers are available with
curved or flat fronts showing great product visibility, these units are
located mainly at supermarkets, C-stores and Bakeries. Both types are
equipped with adjustable shelves and CFC s free refrigeration gas.

i VCC200 yy2.7cm /44 370"

Y 207.9cm [ B15/6"
o -_?.1&:\’1".

112.6em [ 44 5/16" [wpm

200cm [ T8 34"

| S

Silver

[vccm

L3
112.Tem [ 44 3/8" \‘ '

 120cm /47147

"

=

INFORMACION TECNICA
Technical Information

Modelo

Alto f Height
Frente / Width
Fondo / Depth

Pies®/ Cu. Ft

Parrillas / Shelves
Cajass/

VCC-120

M2Tem/ 443/8"

120em /47 1/&”
TL5emyf 30127
19.3 (548 Its]
I
50 equipos/units

VCC-200

112 7em/ 44.3/8”
2079em/ 81 7/8"
B21em/ 325167
31.9(903 lts]
[
25 equipos/units

YCP-150

M2bern /A4 11/32"
150cm / 59"
82.3cm/ 3213/32"
1464 614 1ts)

50 equipos/units

VCP-200

126em/ 44 11/32"
200cm/ 78
82.3cm/ 3213327
21(5951ts)

27 equipos/units

YCR-200

133em /52 11/32"
208.4cm [ B2
86.9cm /343/16”
31,9903 lt=)

2
27 equipog/units

Modelo

Alto / Height
Frente / Width
Fondo / Depth

Pies3/ Cu. Ft

Latas / Can

Parrillas / Shetves

SIGHT-80

152.7cm/ 60 1/8"
86.7cm / 34 1/8"
86.5cm / 341/16"
1561215 1ts)
300 (355ml / 12az)
2

48 Truck load Caja 48"/ 48 Truck load 32 equipos/units
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FQUIPOS VER

Upright equipments

{SIGHT80 & 155 7cmy 40 170

B6.Bom [ 3411167

Enfriador cortina de aire
Open air cooler
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Modelo CTCC-10
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CTCC-15

Alto f Height
Frente / Width
Fondo / Depth &1.1em /26 71167 T8.8cm /31

Pies?/ Cu. Ft 9.25 [262 Ite) 13.35 [378lts)

Canastas/ Basket 1 1 1
Caja 48/
48 Truck load

8b.dom /347
106.7cm f 427

86.4em /347
120.7cm / 4T 1427

108 equipos/units 99 equipos/units
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CTCC-25

8b.4cm /34"
180cm / 74"
T1.9cm /30 21/32"
2271 (6431 lts)

63 equipog/units
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204em / B0 516" CCv19

T7.2cm /30 13/32”
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Congelador vertical
Upright freezer

MAXIMO AHORRO DE ENERGIA
Maxirnum energy saving

G

s =—— e r—

CTC-07
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CCv-13 'CTC-05 CCV-19

174.9cm / 68 /8"
65.1cm/ 255/8"

T3cm/f 283/4"
83cm/ 3211/18"

Qbem /3T
83cm/ 3211/16"

204em / BO5/16"
T7.2em/ 30 13/327
£9.7em/ 27 7/16" Béem/ 21 1/6° Shem /21 1/4° T0.5cm f 27 34"

1264352 Its) 5[1411ts) T11981ts] 19.08[539 lts)
Poner parrillas 3 1 1 A

élequiposfunits _ _ 57 equipes/units

. -"“ B =T 5 [
o relernes ool They e limesd in scopend se nar nended




Estos equipos se caracterizan por llegar a temperaturas :
' | 2 E inferiores .a 18°C bajo cero, los cuales mantiene a
C O N E LA O E temperatura adecuada los productos almacenados. -
This product line are particulary used for their capacity
to reach temperatures down to 18° C below zero wich
keeps the product under adequate temperature ranges.

Chest freezer CARACTERISTICAS

« Aislamiento ecolégico a base de Ciclopentano
» Unidad condensadora deslizable %
[ CTCC 25 = Evaporador estatico y condensador dnnémncu
i B0 « Desague interior

180em/ 74" CARACTERISTICAS OPCIONALES

1 » Termometro interior

« Cerradura con llave para puertas
TR ————
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let's make it cooler

Carretera Villa Garcia, Km 2.5, Parque Industrial Diamante, Santa Catarina, N.L. 66350, México | Tel.+52 [81] 8220 4141 | www.criotec.com.mx
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