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noa FOODBAR 
 
 

ankommen 
 

aromatisiertes Leitungswasser mit Zitrone und Minze 
EINE Karaffe geht auf uns 

 
Porto Tonic / Niepoort Portwein 3 years, Tonic Water 

8 
 

Noas Harakiri / Yuzu Sake, Tonic Water 
8 

 
Rosen Paloma / Tequila, Limette, Fentimens Rosenlimonade 

9 
 

Negroni / süßer Vermouth, Gin, Campari, Kumquats 
9 

 
Dark´n`Stormy / Kraken Black Spiced Rum, Fentimens Ginger Beer 

10 
 

Prisecco von Jörg Geiger (alkoholfrei) 0,15 l 
6 

 

 
 
 
 

 
 

loslegen, teilen  
 

Marinierte Oliven / Rosmarin, Thymian 
 6 

 
 Hausgemachtes Sauerteigbrot / Charcoal Butter 

  7 
 

Ricotta Fritters / Maronen Creme, Zwiebel Marmelade, Rauchmandeln 
13 

 
Fregola Sarda Salat / gebackener Feta, Limonen Pesto, marinierte gelbe Bete 

14 
 

    Sellerie Ravioli / Comté, eingelegte Birne, Walnuss Tarator 
    15 

 
Garnelen Carpaccio / Salat Jus, knusprige Schalotten, dehydrierte Physalis 

18 
 

Gegrillter Toro „Thunfischbauch“ / Grünkohl Kimchi, süßer Kürbis, 
Macadamia 

22 
 
 
 
 
 
 
 
                                          Du hast eine Lebensmittelunverträglichkeit oder Allergie? Dann sag uns bitte Bescheid. 



 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.       Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. 
 

 
 

   weitermachen 
 

Kürbis Falafel / Karotten Hummus, Avocado, Chili Mayonnaise 
22 

 
    Gegrillte Wirsing Rouladen / Waldpilze, geröstete Zwiebel Jus, Pastinake 

24 
 

Gebackener Tintenfisch / Cannellini Bohnen, Brathähnchen Sud, Lauch 
26 

 
Bavette vom Hereford Rind / Beluga Linsen, wilder Brokkoli, Brezel Knödel 

28 
 

 
                                                                                                                    ausklingen 
 

Brie De Meaux / Sanddorn Creme, schwarze Walnüsse, Brotchips 
       8 

 
Pochierte Williams Birne / Lebkuchen Mousse, Portweinreduktion, 

 Haselnuss Crumble 
8                           

 
 
 
 
 
 
 
 

Du hast eine Lebensmittelunverträglichkeit oder Allergie? Dann sag uns bitte Bescheid. 

 
 

weisswein 
 

 0,15 l 0,75 l  
 
Weingut Kiefer / Grauburgunder, trocken, 2022 7    27 
Weingut Hemer / Bio-Chardonnay, trocken, 2020                        7    27 
Weingut Philipp Kuhn / Sauvignon Blanc, trocken, 2020 9    33 
Weingut Peter Barzen / Weißburgunder, trocken, 2022 9    33 
Weingut Georg Breuer / Charm, Riesling, feinherb, 2022 9    33 
Weingut Van Volxem/ Saar Riesling, trocken, 2020 9    36 
Weingut Heinrich / Naked White, Cuvee, 2020    29 

Weingut Nik Weis / St. Urbans Hof, Riesling, feinherb, 2020    29 
Weingut K.F. Groebe / Westhofener, Riesling, trocken, 2020    31 
Weingut Schäfer-Fröhlich / Weißer Burgunder, trocken, 2020    31 
Weingut Klumpp / Auxerrois, 2022    31 
Weingut Lothar Kettern / Riesling, feinherb, 2020    32 
Weingut Sattlerhof / Südsteiermark DAC, Sauvignon Blanc, 2020    33 
Weingut Bernhard Ott / Grüner Veltiner, Fass 4 Ott, 2021    35 
Weingut Markus Molitor / Ürziger Würzgarten Riesling Kabinett, 2020    36 
Weingut Maximin Grünhaus / Schloss Riesling Kabinett, 2022    38 
Weingut am Stein / Würzburger Innere Leiste, Riesling, 2021    38 
Weingut Wieninger / Chardonnay Select, 2018    45 
Weingut Knewitz / Chardonnay, trocken, 2020    45 
Weingut Robert Weil / Kiedrich Klosterberg, Riesling, 2021      62 
Weingut Heinrich / Graue Freyheit, 2019    65 
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rotwein 
 

 0,15 l 0,75 l  
 
Weingut Can Axartell / Tinto Uno, Mallorca, 2018 8   34 
Domaine Guinand / Cuvée ‘Les Frenes’, Saint Christol AOP, 2021 8   34 
Bodega Quinta Sardonia SL / Sardón Castilla y León, 2019 8   34 
Weingut Daniele Pelassa / Nebbiolo d’Alba SOT DOC, 2020 9   39 

Weingut Winery On / Demuerte, Monatrell, Cabernet Sauvignon 9   39 
Weingut Fattoria Petrolo / INARNO, Sangiovese, 2018   38 

Weingut Rings / Spätburgunder, 2019   38 
Chateau de Saint-Pey / St. Emilion Grand Cru AC, 2029   42 

 
 

roséwein 
 

 0,15 l 0,75 l  
 

Weingut Aldinger / Bentz Rosé, trocken, 2021 7   27 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

pétNat / crémant 
 

 0,15 l 0,75 l  
 
Weingut Markus Molitor / Haus Klosterberg, Sekt Brut 8   38  
Bouvet Ladubay / Crémant de Loire 8   38 
Weingut Wohlfahrt Franke / Pétillant Naturel, Orange Trulla, Riesling   33 
Weingut Fred Knebel // Pétillant Naturel, Don´t be afraid, 2021                 37 
Weingut Heinrich / 'Oh when the Saints', PetNat blanc de noir     39 

 
 

bier 
 
Efes Pils 0,33 l 3,5 
Füchschen Alt 0,33 l  4 
Augustiner Helles 0,5 l  4,5 
Krombacher Radler / alkoholfrei 0,33 l 3,5 
Kemker Kultuur 
 Mandarina 0,75 l  17 
 Aolt Beer 0,75 l   23 
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pop up the volume 
 

2 cl 
Altöl, hausgemachter Lakritz Wodka 2,5 
Schnaps von der Allgäu-Brennerei 
 Alte milde Birne 3 
 Alte milde Marille 3 
 Alte milde Himbeere 3 
San Cosme Mezcal 4 
Lorenzo Inga My Grappa Barrique 3 
Romano Levi Grappa di Barolo 6 
 

4 cl 
Lillet Blanc 4 
Pastis 51 5 
Martini Bianco 4 

 
 

gin 
 

4 cl 
Beefeater 6 
The Duke Munich Dry Gin 6  
Monastic Dry Gin 8 
Gin Mare 9 
Berlin Distillery, Sundown Gin 9 
Wint & Lila London Dry Gin  10 
Rogue Spruce Gin, Oregon  12 

 

 
 

softies 
 

Gerolsteiner 0,2 l 2,5 
Gerolsteiner 0,75 l 6 
Aromatisiertes Leitungswasser mit Zitrone & Minze 0,5 l 4 
Coca-Cola 0,2 l 3 
Orangina 0,25  3,5 
Fever Tree Mediterranean Tonic 0,2 l  3,5 
Van Nahmen Rhababernektar 0,2 l 4 
Richard´s Sun Iced Tea Blueberry 0,33 l 4 
 
 

kaffee & tee 
 

Espresso 3 
Doppelter Espresso 4 
Americano 4 
Cappuccino 4 
Tee 3 
 
 


