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noa  
 
 
A N K O M M E N  
AROMATISIERTES LEITUNGSWASSER  MIT  Z ITRONE UND MINZE           EINE  KARAFFE GEHT AUF UNS 
 
PRISECCO VON JÖRG GEIGER  (ALKOHOLFREI )  0 , 1 5 L  07  
SLUSH OF THE DAY  0 , 2 4 L  08  
APEROL SPRITZ  0 , 1 5 L   09  
NOAS HARAKIRI  YUZU SAKE,  TONIC 0 , 2 4 L   09  
PORTO TONIC  NIEPOORT PORTWEIN 3  YEARS,  TONIC 0 , 2 4 L  09  
NEGRONI  SÜSSER VERMOUTH,  GIN,  CAMPARI  0 , 1 2 L  11  
PINK FIZZ  HAUSGEMACHTER RHABARBER SCHNAPS,  CREMANT,  SODA 0 , 2 4 L  12  
VERMOUTH BERRY  WALDBEEREN,  TONIC 0 , 2 4 L  12  
 
 
L O S L E G E N  /  T E I L E N  
MARINIERTE OLIVEN ,  ROSMARIN,  THYMIAN 06 
HAUSGEMACHTES SAUERTEIGBROT ,  BÄRLAUCH BUTTER,  E INGELEGTE RADIESCHEN 08  

PIMENTOS DE PADRON ,  MISO MARINADE,  SCHARFER HONIG,  SESAM 11  
ZERSTOSSENER GURKENSALAT ,  Z IEGENFRISCHKÄSE,  Z ITRONENMELISSE,  CHIL I ,  CROUTONS 13  

MARINIERTER WEISSER SPARGEL ,  MISPEL  MARMELADE,  SCHNITTLAUCH SCHAUM, LAVENDEL ÖL 15 
FLUSSKREBS KROKETTEN , ERBSEN CREME, MINZ PESTO, IBERICO SCHINKEN 19  

TACOS ,  GEGRILLTER OKTOPUS,  TOMATEN SALSA,  GUACAMOLE,  KAKAO NIBS  19 
 
 
W E I T E R M A C H E N  
RAVIOLI ,  SPINAT,  BERGKÄSE,  CREMIGER RICOTTA,  RÖSTZWIEBELN,  NUSS BUTTER 22 
LASAGNE ,  R INDERHACKFLEISCH,  Z IMT SCHMAND,  KRÄUTERSALAT  22  

GEBRATENE KARTOFFELKNÖDEL ,  ALTER GOUDA,  WEISSER SPARGEL,  SALBEI  BEURRE BLANC 23 
GEGRILLTER IBERICO NACKEN ,  BÄRLAUCH SUD,  SALZIGER GRANNY SMITH APFEL,  NEUE KARTOFFELN 25 
GEBACKENER SEETEUFEL ,  GESCHMORTER LAUCH,  ROTE UND GELBE BETE,  KARTOFFELPÜREE 27 
 
 
A U S K L I N G E N  
CHOUX ,  TONKABOHNEN PUDDING,  ERDBEER KOMPOTT,  ALTER BALSAMICO 11 
RHABARBER CRUMBLE ,  MILCHREIS,  JOGHURT SORBET,  HAFER 11                           
 


