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noa  
 
 
A N K O M M E N  
AROMATISIERTES LEITUNGSWASSER  MIT  Z ITRONE UND MINZE           EINE  KARAFFE GEHT AUF UNS 
 
PRISECCO VON JÖRG GEIGER  (ALKOHOLFREI )  0 , 1 5 L  07  
FROZEN MARACUJA SPLIT,  VODKA,  VANILLESCHAUM  0 , 2 4 L  09  

APEROL SPRITZ  0 , 1 5 L   09  
NEGRONI  SÜSSER VERMOUTH,  GIN,  CAMPARI  0 , 1 2 L  13  
SO FRESH, SO CLEAN GURKE,  HENDRICK’S  GIN,  ALOE VERA (AUCH ALKOHOLFREI )  0 , 2 4 L   13 
PINK FIZZ  HAUSGEMACHTER RHABARBER SCHNAPS,  CREMANT,  SODA  0 , 2 4 L  13  
NOAS HARAKIRI  YUZU SAKE,  FEVER TREE  TONIC WATER 0 , 2 4 L  13  
 
 
L O S L E G E N .  T E I L E N ?  M U S S  N I C H T ,  K A N N  M A N .   
MARINIERTE OLIVEN  08  
HAUSGEMACHTES SAUERTEIGBROT ,  GRANATAPFELSIRUP,  OLIVENÖL   7  

WASSERMELONENSALAT,  DEHYDRIERTER SCHAFSKÄSE,  RUCOLA,  MINZ PESTO 14 
GRÜNE FALAFEL ,  SÜSSKAROFFELCREME,  Z IMT JOGHURT,  GEPICKELTE  GURKEN 14 
GLASNUDELSALAT ,  CREMIGER TOFU,  PASSIONFRUCHT,  RÖSTZWIEBELN 14 
BEEF TATAR SANDO, TRAMEZZINI ,  MARINIERTE  KIRSCHTOMATEN,  TOMATEN AIOLI  17 
CHICKEN DUMPLINGS ,  ASIA  GEMÜSE,  CHIL I  SAUCE,  GERÖSTETE  CHASHEWKERNE 17 
CEVICHE,  CATCH 0F  THE DAY,  KOKOS LECHE DE T IGRE,  AVOCADO,  ROTE ZWIEBELN 18 
GARNELEN TEMPURA , HIBISKUS CURRY, WILDER BROKKOLI , CHIPOTLE  MAYONNAISE 19  

NOAS CARBONARA,  SPAGHETTI ,  HAUSGEMACHTER ENTENSPECK,  PECORINO,  BIO EIGELB 21  
 
A U S K L I N G E N  
KIRSCH TIRAMISU,  SABAYONE,  AMARENA KIRSCHEN,  MARASCHINO 12 
JOGHURT MOUSSE ,  APRIKOSEN KOMPOTT,  YUZU GRANITA,  PEKANNUSS GRANOLA 12                           
 


