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8IBIL 2019

40% SAUVIGNON BLANC

40% CHARDONNAY

20% CATARRATTO

12.5 % vol.

Pressatura Soffice

5 mesi di Affinamento in Acciaio

SO2 (LIMITI DISCIPLINARE VINNATUR)
FERMENTAZIONE SPONTANEA

SENZA LIEVITI AGGIUNTI



100% CATARRATTO BIANCO LUCIDO

12.5 % vol.

7 giorni macerazione sulle bucce

6 mesi di affinamento in Acciaio

SO2 (LIMITI DISCIPLINARE VINNATUR)
FERMENTAZIONE SPONTANEA

SENZA LIEVITI AGGIUNTI



100% NERO D'AVOLA

12.00 % alcohol

10 giorni di macerazione sulle bucce
con follature e rimontaggi quotidiani

6 mesi di affinamento in acciaio
SO2 (LIMITI DISCIPLINARE VINNATUR)
FERMENTAZIONE SPONTANEA

SENZA LIEVITI AGGIUNTI



