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Mittagstisch

Montag-Samstag
in der Zeit von
12.00 bis 15.00 Uhr

(aulBer an Feiertagen)
warme Kiiche bis 14:30 Uhr

Reichhaltige Auswahl aus der indischer Kiiche zu giinstigen Preisen.

Geniellen Sie unseren Mittagstisch immer zwischen
12:00 Uhr und 15:00 Uhr. Sie kénnen aus verschiedenen

Stammgerichten wahlen.

Pancer Gobi Masala 9,90 €
Frisches Blumenkohl mit Hausgemachtes indisches Frischkdse im Masala-Sauce.

Dall Shaag 9,90 €
Cremiges Linsengericht mit Spinat.

AluBaigan Shag 9,90 €
Kartoffel, Aubergine und Spinat.

Alu Chicken 11,50 €
Zartes Hiihnerfleisch mit Kartoffel; in milder Gewilirzsauce mit geriebenem Cashewniissen.

Butter Chicken 11,50 €
Hihnerfilet-Stiicke, zubereitetin Tomaten-Butter-Sauce.

Lamb Curry 14,50 €
Zartes gewdrfeltes Lammfleisch, zubereitet in Korma-Sauce.

Jalfrize Schah Dschahan 13,90 €
Rindersteak in Streifen mit Zwiebeln, Paprika und Ananas gebraten in Gewirzsauce.

Fisch Masala 11,50 €
Seelachs Filet , zubereitet in Tomaten-Butter-Sauce. garniert mit Tomaten

und Petersilie.

Chicken Biryani 11,50 €
Gebratener Basmati-Safran-Reis mit Hihnerfleisch.

Sabzji Biryani 10,50 €

Gebratener Basmati-Safran-Reis mit verschiedenen Gemiuise und selbst
gemachtem Frischkase.

a) gluten haltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste) | b) Krebstiere (Garnelen, Krabben) |
c) Eier | d) Fische | e) Erdniisse | f) Soja (Sojabohnen, Sojasprossen) | g) Milch |
h) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss) | i) Sellerie | j) Senf | k) Sesam | I) Schwefeldioxid |

m) Lupinen | n) Weichtiere(Muscheln, Schnecken).

Der Gesunde hat viele Wiinsche,
der Kranke nur einen...
- aus Indien
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Tagesmenis

Sonntag
in der Zeit von
12.00 bis 15.00 Uhr

(auBer an Feiertagen)

Alle Menls mit Tagesvorsuppe und Dessert.
All the menus are with soup and dessert.

Murg Korma Tadsch Mahal 16,90 €

ein Gericht aus der kdniglichen Moghul-Kiiche: Hahnchenbrustfilet in milder
Gewirzsauce mitgeriebenem Cashewnulssen. garniert mit Tomaten Petersilien,
Mandeln, Rosinen und Sahne.

Adish from the royal Mughal cuisine: chicken breastfillet in mild spicy sauce grated
cashew nuts. garnished with tomatoes, parsley, almonds, raisins and cream.

Murg Jalfrize 16,90 €

zarte Huhnerfilet-Streifen mit Zwiebeln, Paprika und Ananas zubereitet in
Gewirzsauce garniert mit Tomaten und Petersilie.

Tender chicken strips with onions, peppers and pineapple cooked in spicy sauce.
garnished with tomatoes and parsley.

Badach Panecer 16,90 €

Zartes Putenfleisch mit Frischk&se und Erbsen  in Gewlirzsauce.

garniert mit Mandeln, Rosinen, Petersilie und Sahne.

Tender turkey with Paneer and peas in a spicy sauce. garnished with almonds,
raisins, parsley and cream.

Badach do Piazza 16,90 €

Zartes Putenfleisch zubereitet mit Zwiebeln und Champignons in Gewirzsauce.
garniert mit Tomaten und Petersilie.

Tender turkey meat cooked with onions and mushrooms in a spicy sauce.
garnished with tomatoes and parsley.

Alu Gobi 15,90 €

Blumenkohl mit Kartoffeln, zubereitet in nordindischer Gewlirzsauce. garniert mit
Tomaten, Mandeln, Rosinen, Sahne und Petersilie.

Cauliflower and potatoes cooked in North Indian spice sauce. garnished with
Tomatoes, almonds, raisins, cream and parsley.

Bhindi do Piazza 15,90 €

Okraschoten zubereitet in Gewiirzsauce mit Zwiebeln. garniert mit Tomaten,
gerdstete Zwiebeln, Sahne und Petersilie.

Ladys finger cooked in a spicy sauce with onions. garnished with tomatoes,
roasted onions, cream and parsley.

Naurattan Biryani 15,90 €

Gebratener Basmati-Safran-Reis mit Erbsen, Bohnen, Pilzen, M6éhren und selbst
gemachtem Frischkase. garniert mit Tomaten, Mandeln, Rosine,

gerbstete Zwiebeln und Petersilie.

Fried basmati rice with saffron, peas, beans, mushrooms, carrots and homemade fresh
cheese. garnished with tomatoes, almonds, raisins, roasted onions and parsley.

Jedes Gericht wird von uns frisch zubereitet. Bitte geben Sie mit Ihrer
Bestellung an, ob Sie ihr Gericht indisch scharf,
oder mild zubereitet haben méchten.

Tadsch Mahal: ,eine Trane auf der Wange der Zeit™
-Rabindranath Tagore



Vorspeisen -

Starters
1. Salat 4,90 €
Gemischter Salat nach Art des Hauses.
Home made mixed salad.
2. ChaatE'Murg 5,90€

Feingeschnittenes Hihnerfleisch mitAnanasin su3-saurer Tamarindensauce.
Chicken meat with pineapple in sweet & sour Tamarinde sauce.

3. AluChaat 4,90 €

Kartoffeln, Tomaten und Ananas in sti-saurer Tamarindensauce.
Potatoes, tomatoes and pineapple in sweet & sour Tamarinde sauce.

] Jhinga E'Chaat 5,90 €

Krabbencocktail exotisch.
Exotic crabs cocktail.

5. SchamiKabab 6,90 €
Kleine gebackene Béllchen aus Rindfleisch und

Linsen; speziell gewdrzt, garniert mit Zwiebeln.
Small balls of fried Beef and lentils, specially seasoned, garnished with onions.

6. Vegetable Pakora 5,50€

verschiedene Gemuse mitindischen Gewdrzen in einem Teig
aus Kichererbsenmehl ausgebacken
spiced vegetables fried in chickpeas flour

7. Samosa (2 Stiuck) 6,50 €

Mit Rind-Hackfleisch gefiillte Blatterteigtaschen.
Indian pasties filled with spiced Beef meat.

8. AluSamosa (2 Stiick) 5,50€

Mit angebratenen Kartoffeln und Erbsen gefillte fritierte indische Pasteten”.
indian fried pasties filled with spiced potatoes and peas.

9. Panner Pakoras 7,50€

hausgemachterindischer Kase mit exotischen Gewdirzen, in Kichererbsenmehl frittiert.
fried homemade indian cheese with different kinds of spices fried in chickpeas flour.

10. Chicken Pakoras 7,50€
Frittiertes Huhnerfleisch in Kichererbsenmehl mit exotischen Gewiirzen.
Deep fried chicken meat with Garam flour and different kind of spices.

11. Gemischter Vorspeisenteller 7,50€

Vegetable Pakora, Paneer Pakoras und Chicken Pakoras
Vegetable Pakora, Paneer Pakora and Chicken Pakora.

20. Kashmiri Yakhni 6,50 €

Frische Lammsuppe auf nordindische Art.
North inian style Lamb soup.

21. Tomatar Shorba 5,50 €

Tomatensuppe mit Mandeln und Sahne.
Tomatoes soup with almonds and cream.

22. Dal Shorba 5,50 €
Indische Linsencremsuppe mit Curry und exotischen Gewtirzen
indian lentil cream curry soup with exotic spices

23. Frische Hiihnersuppe 5,90 €

Huhnersuppe ach Art des Hauses.
Home made Chicken Soup.

Alle Gerichte unseres Hauses werden fiir Sie nach ihrer Bestellung frisch zubereitet.
Wir Kochen traditionell und ohne Zusatz von Geschmackverstarker (MSG) und
Konservierungsstoffen.



TANDOORI(II

aus dem Lehmofen - clay oven

Die Zubereitung dieses Gerichten sind zeitaufwendig.

Wir bitten Sie um etwas Geduld und danken fiir Ihr Verstiandnis! 01
120. Grillplatte fiir 2 Personen 52,00 €

Goénnen Sie sich ein Festmahl aus unserer Tandoori-Kiiche! Murg Tandoori’,

Spezial Tadsch Mahal Kebab, Murg Moghlai, Murg Achar, Sikandari Tikka und

Tandoori Prawn.

Treat yourself to a feast from our tandoori cuisine! Murg Tandoori, Special Tadsch Mahal
Kebab, Murg moghlai, Murg Achar, Sikandari Tikka and Tandoori Prawn.

121. Murg(l1Tandoori mit Knochen 19,90 €

Ein echter Genuss: Gegrilltes Hihnchen in Joghurt zubereitet mit speziellen Gewurzen.
A realtaste: Grilled chicken marinated in yoghurt with special spices.

122. Spezial Tadsch Mahal KabablX] 19,90 €

Hihnerfleisch Stlicke nach 24-stiindiger Marinade am Spief3 im Tandoor gegrillt.
boneless chicken pieces marinated for 24 hours and roasted in tandoor

123. Murg MoghlailZ 19,90 € ™

Zartes Huhnerfleisch mariniertin Spinat mit speziellen Tandoori-Gewdrzen. 03|
Tender pieces of chicken marinated in spinach and yogurt Mint-Sauce.

124. Murg Achartd 19,90 €

Huhnerfleisch in einer Marinade aus scharf eingelegten Friichten im Tandoor gegrillt.
Tender pieces of Chicken marinated in hot pickles and roasted in tandoor.

125. Sikandari Tikka(ld 24,90 €

Marinierte Lammfleischstlicke mit exotischen speziellen Gewiirzen im Tandoor gegrillt.
Marinated Lamb meat with exotic spices roasted in tandoor. 05

126. Beef Kabab 23,90 €

Marinierte Rindfleischstiicke mit exotischen speziellen Gewlirzenim Tandoor gegrillt.
Marinated Beef meat with exotic spices roasted in Tandoor.

127. Tandoori' Prawns 25,90 €

Marinierte Garnelen in Joghurt® gegrillt.
Marinated shrimps in yogurt grilled.

06
128. Tandoori Mix 24,90 €

Besteht aus drei verschiedenen Tadoori- Gerichten Murg Achar (Huhn),
Murg Moghlai (Huhn mit Spinatmariniert) und Sikandari Tikka (Lamm).
A platter of assorted Tandoor delicacies.

Zu allen Gerichten reichen wir lhnen Basmati-Safran-Reis,
Naan-Brot, Tandoor-Sauce und Salat.

Alle Gerichte unseres Hauses werden fiir Sie nach ihrer Bestellung frisch zubereitet. Bitte
geben Sie mit Ihrer Bestellung an, ob Sie ihr Gericht indisch scharf, scharf,
oder mild zubereitet haben méchten.

a) gluten haltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste) | b) Krebstiere (Garnelen, Krabben) | ¢) Eier | d) Fische
e) Erdniisse | f) Soja (Sojabohnen, Sojasprossen) | g) Milch | h) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss) | i) Sellerie
j) Senf | k) Sesam | I) Schwefeldioxid | m) Lupinen | n) Weichtiere(Muscheln, Schnecken).
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Huhn - chicken

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis mit Safran serviert.
All dishes are served with basmati rice with Safron.

Murg Kormat Tadsch Mahal 17,90€ @

ein Gericht aus der kéniglichen Moghul-Kiiche: Hdhnchenbrustfilet in milder Gewiirzsauce mit
geriebenem Cashewntissen. garniert mit Tomaten Petersilien, Mandeln, Rosinen und Sahne.
Adish fromthe royal Mughal cuisine: chicken breast fillet in mild spicy sauce grated cashew
nuts. garnished with tomatoes, parsley, almonds, raisins and cream.

Murg JalfrizelH 17,90 €

zarte Huhnerfilet-Streifen mit Zwiebeln, Paprika und Ananas zubereitet in
Gewdlrzsauce garniert mit Tomaten und Petersilie.

Tender chicken strips with onions, peppers and pineapple cooked in spicy sauce.
garnished with tomatoes and parsley.

Butter Chicken 17,90€ @
Huhnerfilet-Stlicke, zubereitetin Tomaten-Butter-Sauce garniert mit Tomaten,

Petersilie und Sahne. 09)
Chicken pieces cooked in Tomato Butter Sauce garnished with tomatoes, parsley and cream.
Murg Masalalll 17,90 €

Zartes Hiuhnerfilet-Stlicke, zubereitet in Tomaten-Butter-Sauce mit griineerbsen;
garniert mit gekochtes Ei, Tomaten Sahne und Petersilie.

Tender pieces of chicken, prepares in Tomatoes-Butter-Sauce with green peas.
Dunnage with tomatoes, Parsley and Cream.

Murg Shaagill 17,90 €

Zartes Hihnerfleisch in rahmspinat sauce zubereitet. garniert mit Tomaten, Sahne,
Petersilie und geréstete Zwiebeln.

Tender chicken cooked in creamy spinach sauce. garnished with tomatoes, cream,
parsley and roasted onions.

Murg Do Piazzalkl 17,90 €

Zartes Huhnerfleisch, zubereitet mit Zwiebeln und Champignons in Gewdirzsauce.
garniert mit Tomaten und Petersilie.

Tender chicken cooked with onions and mushrooms in a spicy sauce.

garnished with tomatoes and parsley.

Pute - Turkey
Badach Schahi Kormam 17,90 €

Zartes Putenfleisch in milder Gewilrzsauce mit geriebenem Cashewnussen.

garniert mit Tomaten Petersilien, Mandeln, Rosinen und Sahne.

Tender turkey meat in a mild spicy sauce with grated cashew nuts.

garnished with tomatoes, parsley, almonds, raisins and cream. 10)

Badach Jalfrize(I] 17,90 € ,

Zartes Putenfleisch mit Zwiebeln, Paprika und Ananas gebraten in Currysauce
garniert mit Tomaten und Petersilie

Tender turkey with onions, peppers and pineapple cooked in curry sauce.
garnished with tomatoes and parsley.

Badach Shaagill 17,90 €

Zartes Putenfleisch in rahmspinat sauce zubereitet. garniert mit Tomaten, Sahne,
Petersilie und geréstete Zwiebeln.

Tender turkey meat cooked in minced spinach. garnished with tomatoes, cream,
parsley and roasted onions.

Badach Do Piazzaill 17,90 €

Zartes Putenfleisch zubereitet mit Zwiebeln und Champignons in Gewiirzsauce.
garniert mit Tomaten und Petersilie.

Tender turkey meat cooked with onions and mushrooms in a spicy sauce.
garnished with tomatoes and parsley.

Badach Paneeril] 17,90 €

Zartes Putenfleisch mit Frischkdse und Erbsen in Gewlrzsauce.

garniert mit Mandeln, Rosinen, Petersilie und Sahne.

Tender turkey with Paneer and peas in a spicy sauce. garnished with almonds,
raisins, parsley and cream.

Badach Acharld 17,90 €

Zartes Putenfleisch in scharf eingelegten Frichten in Gewirzsauce
garniert mit Tomaten, Sahne und Petersilie.
Tender turkey meat with pickled in spicy sauce. garnished with tomatoes, cream and parsley.




Lamm - Lamb

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis mit Safran serviert.
All dishes are served with basmati rice with Safron.

m|
50. Lamm Do Piazzalkl 21,90 €

Zartes Lammfleisch, zubereitet mit Zwiebeln und Champignons in Gewirzsauce.
garniert mit Tomaten und Petersilie.

Tender piece of lamb cooked with onions and mushrooms in a spicy sauce.
garnished with tomatoes and parsley.

51. Gosht Kormam Akbari 21,90 €

Zartes gewdrfeltes Lammfleisch, zubereitet in Korma-Sauce. garniert mit Mandeln,
Rosinen, Petersilie und Sahne.

Tender diced lamb cooked in korma sauce. garnished with almonds,

Raisins, parsley and cream.

52. Shaagil] Gosht 21,90 €

Zartes gewdrfeltes Lammfleisch in rahmspinatsauce. garniert mit Tomaten,
Petersilie, Sahne und gerdstete Zwiebeln.

Tender piece lamb cooked in creamed Spinach sauce. garnished with tomatoes,
Parsley, cream and fried onions.

53. Gosht Masalalll 21,90 €

Zartes gewdlrfeltes Lammfleisch, zubereitet in Tomaten-Butter-Sauce.
garniert mit Tomaten, gekochtes Ei, Sahne und Petersilie.

Tender diced lamb cooked in a tomato-butter sauce. garnished with tomatoes,
boiled egg, cream and parsley.

54. Dallil]l GoshtiEl 21,90 €

Zartes gewdrfeltes Lammfleisch mit Linsen und in GewUlrzsauce zubereitet
garniert mit frischem Ingwer, Tomaten, Sahne und Petersilie.

Tender diced lamb with lentils and cooked in a spicy sauce garnished with
fresh ginger, tomatoes, cream and parsley.

55. Alu Gosht 21,90 €

Zartes gewdrfeltes Lammfleisch mit Kartoffeln in indisches GewUlrzsauce zubereitet.

garniert mit Mandeln, Rosinen, Petersilie und Sahne.

Tender diced lamb with potatoes and cooked in an Indian spices sauce. 13
garnished with almonds, raisins, parsley and cream.

Rindfleisch - Beef

60. Jalfrize(I] Schah Dschahan 20,90 €

Rindersteak in Streifen mit Zwiebeln, Paprika und Ananas gebraten in Gewlirzsauce
garniert mit Tomaten und Petersilie.

Beef steak strips with onions, peppers and pineapple cooked in a spicy sauce
garnished with tomatoes and parsley.

61. Gaiill Do Piazzaikl 20,90 €

Zartes gewdrfeltes Rindersteakfleisch, zubereitet mit Zwiebeln und Champignons
in GewUlrzsauce garniert mit Tomaten, und Petersilie.

Tender diced beef steak meat, cooked with onions and mushrooms

in spicy sauce, garnished with tomatoes and parsley.

62. Gai Shaagil] 20,90 €

Zartes gewdrfeltes Rindersteakfleisch in rahmspinat sauce. garniert

mit gerésteten Zwiebeln, Tomaten, Sahne und Petersilie.

Tender diced beef steak meat sauce into spinach. garnished with fried onions,
tomatoes, cream and parsley.

63. Gai Masalalll 20,90 €

Zartes gewdrfeltes Rindersteakfleisch, zubereitet in Tomaten-Butter-Sauce;
garniert mit Tomaten, gekochtes Ei, Sahne und Petersilie.

Tender diced beef steak meat, cooked in a tomato-butter sauce.

garnished with tomatoes, boiled egg, cream and parsley.
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Fisch - rish

Fisch Goa 19,90 €
Gebratenes Seelachsfilet in Kokosnuss-GewUlrzsauce garniert mit Tomaten,
Mandel, Rosinen, Sahne und Petersilie. 15|
Fired pollack fillet in coconut spicy sauce. garnished with tomatoes,
Almonds, raisins, cream and parsley. 16
JheengalH Masalalll 21,90 €
Garnelen, zubereitet in Tomaten-Butter-Sauce. garniert mit Tomaten und Petersilie.
Shrimp, cooked in a tomato-butter sauce. garnished with tomatoes, cream and parsley. w
Prawns Moghlai(ll 21,90 €
Garnelen, zubereitet in Gewilirzsauce mit Ananas. garniert mit Tomaten, Petersilie, 18]
Mandeln, Rosinen und Sahne.
Shrimp, cooked in a spicy sauce with pineapple. garnished with tomatoes, parsley,
Almonds, raisins and cream.

* <
Vegetarisch - vegetarian
Matterild Panceril] 15,90 €
Hausgemachter Frischkase mit Erbsen in Gewirzsauce garniert mit Tomaten,
Mandel, Rosinen, Sahne und Petersilie.
Home made cottage cheese with peas in a spicy sauce. garnished with tomatoes,
Almonds, raisins, cream and parsley.
Paneer Makniiki 15,90 €
Hausgemachter Frischkase, serviert in Butter-Tomaten-Sauce. garniert mit Tomaten,
Sahne und Petersilie 19|
Homemade indian cheese served with butter and tomato sauce. garnished
with tomatoes, cream and parsley
Bhindiill Do Piazza 15,90 €
Okraschoten zubereitet in Gewlirzsauce mit Zwiebeln. garniert mit Tomaten,
gerdstete Zwiebeln, Sahne und Petersilie.
Ladys finger cooked in a spicy sauce with onions. garnished with tomatoes,
roasted onions, cream and parsley.
Alu Matter 15,90 €
Kartoffel mit Erbsen, zubereitet in Gewlrzsauce. garniert mit Tomaten,
Mandel, Rosinen, Sahne und Petersilie.
Potato with peas cooked in spicy sauce. garnished with tomatoes,
Almonds, raisins, cream and parsley.
Chaana Masalalll 15,90 €
Eine nordindische Spezialitat aus Kichererbsen in Butter-Tomaten-sauce.
garniert mit Tomaten, Sahne und Petersilie. 20
A North Indian specialty of chickpeas in butter and tomato sauce.
garnished with tomatoes, cream and parsley.
Dall MakniiEl 15,90 €
Cremiges Linsengericht zubereitet in Butter-Gewiirzsauce. garniert mit Tomaten,
gerdstete Zwiebeln, Sahne und Petersilie.
Creamy chick peas lentil dish cooked in a spicy sauce. garnished with tomatoes,
roasted onions, cream and parsley.
Alu Gobi 15,90 €
Blumenkohl mit Kartoffeln, zubereitet in nordindischer Gewiirzsauce. garniert mit
Tomaten, Mandeln, Rosinen, Sahne und Petersilie.
Cauliflower and potatoes cooked in North Indian spice sauce. garnished with
Tomatoes, almonds, raisins, cream and parsley.
Naurattan Ki Sabzi 15,90 €
Verschiedene Gemusesorten zubereitet in Gewilrzsauce. garniert mit
Tomaten, Mandeln, Rosinen, Sahne und Petersilie.
Various types of vegetables cooked in a spicy sauce. garnished with
Tomatoes, almonds, raisins, cream and parsley.
Pallak PaneeriI] 15,90 €

Hausgemachter Frischkase in Spinat Gewlirzsauce. garniert mit Tomaten,

Sahne und Petersilie.

Homemade cottage cheese in spinach sauce seasoning. garnished with tomatoes,
Cream and parsley.



Basmati Reis

Basmati - Rice
(zu allen Biryani Gerichten reichen wir lhnen Raita)

90. Murg Tadsch Mahal BiryanitXl 17,90 € &

Gebratener Basmati-Safran-Reis mit Hihnerfleisch. garniert mit gekochtes Ei,
Tomaten, Petersilie, Mandeln, Rosine, gerdstete Zwiebeln.

Fried basmati saffron rice with chicken. garnished with boiled egg,
Tomatoes, parsley, almonds, raisins, fried onions.

91. Lakhnau Biryani 21,90 €

Gebratener Basmati-Safran-Reis mit gewurfeltem Lammfleisch. garniert mit
Tomaten, Mandeln, Rosine, ger&stete Zwiebeln und Petersilie.

Fried basmati saffron rice with diced lamb. garnished with tomatoes, parsley,
almonds, raisins, roasted onions.

92. Schabnam Biryani 21,90 €

Gebratener Basmati-Safran-Reis mit Krabben, Hihnerfleisch und Lammfleisch.
garniert mit Tomaten, Mandeln, Rosine, gerdstete Zwiebeln und Petersilie.

Fried basmati saffron rice with shrimp, chicken and lamb. garnished with tomatoes,
almonds, raisins, roasted onions and parsley.

93. Jhinga Biryani 21,50 €
Gebratener Basmati-Safran-Reis mit Krabben und Erbsen. garniert mit
Tomaten, Mandeln, Rosine, ger&stete Zwiebeln und Petersilie.
Fried basmati saffron rice with shrimp and peas. garnished with Tomatoes,
almonds, raisins, roasted onions and parsley.

94. Naurattan Biryani 16,90 €
Gebratener Basmati-Safran-Reis mit Erbsen, Bohnen, Pilzen, M&hren und selbst
gemachtem Frischkase. garniert mit Tomaten, Mandeln, Rosine,
gerdstete Zwiebeln und Petersilie.

Fried basmati rice with saffron, peas, beans, mushrooms, carrots and homemade fresh
cheese. garnished with tomatoes, almonds, raisins, roasted onions and parsley.

BQ“BSQI‘I - Accompaniments

99. Naanill Tadsch Mahal mit Knoblauch 3,50€ m
100. Naanil] Tadsch Mahal 3,00 €

Ein spezielles Fladenbrot aus unserem Tandoor.
Tandoori baked bread.

101. Alu Paratha 4,00 €

Ein Hochgenuss aus Weizenmehl, gefllt mit Kartoffeln.
Buttered bread filled with potatoes.

102. Moghlai ParathatX] 3,50 €

Eine Kdstlichkeit aus Weizenmehl mit Butter.
Special baked bread from wheat flour fried with butter.

103. Chapatira 3,00€ @

Indisches Fladenbrot aus Vollkornmehl.
Fine whole wheat bread cooked on a Tava.

104. Papadamid 1,00 €
Linsen-Chips. m
Thin Lentil flour wafers.

105. Achar 1,50 €

Frichte und Gemdse, indisch scharf eingelegt.
Pickles mango and vegetables.

106. Raitail 3,00 €

Gewdrzter Joghurt mit Gurken, Tomaten und Gewiirzen.
A cooling chuttney of Yoghurt with chopped Tomatoes, cucumber and spices.

107. Masala-Saucelll 3,00 €
Zubereitet aus Joghurt, indischen Gewdirzen und Tomaten

108. Basmati-Safran-Reis 4,50 €

109. Bhatura 3,50 €

Jedes Gericht wird von uns frisch zubereitet. Bitte geben Sie mit Ihrer
Bestellung an, ob Sie ihr Gericht indisch scharf,
oder mild zubereitet haben méchten.
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