




BRUNCH

Bowl de Frutas $20
Mango, banano, fresas, sandía y pitaya. 

Bowl de Spirulina $30
Yogurt griego con spirulina, granola de la casa, 
banano, fresas, arándanos y pitaya.

Parfait de Fuego $27
Yogurt probiótico de melocotón, granola de la casa, 
mango, durazno, kiwi y uchuvas.

Parfait de Amor $27
Yogurt probiótico de fresas, granola de la casa, 
fresas, arándanos y moras negras.

BOWLS & PARFAITS

Parfait de Fuego

Omelette de Quesos $17,5
Selecciona tres ingredientes entre: 

• Queso mozzarella
• Maíz
• Champiñón 

• Tocineta
• Queso Parmesano
• Chicharrones de queso costeño

• Tomate

Rotos Españoles $26
Huevos de yema suave, sobre papa a la francesa, 
tocineta, cebolla caramelizada y salsa de queso cheddar.

Bistec a Caballo Montado $29
Bistec a caballo en trozos, acompañado de maduro, 
cebolla caramelizada y huevos fritos.

Del Purgatorio $24
Huevos con tocineta, parmesano, salsa de tomates 
silvestres, acompañados de pan de masa madre. 

Huevos de la Huerta (Vegetariano) $24
Papas doradas en cubos, champiñones, zuccini, 
pimiento, espinaca, queso mozzarella y huevos fritos. 

Frittata Amazonas (Vegetariano) $24
Omelette con espinaca, champiñones, cebollas y 
tomates, cubierto con mozzarella y parmesano. Servido 
con tostadas de pan baguette y verduras mixtas orgáni-
cas aderezadas con limón. 

Huevos Paisa $23
Huevos revueltos al sartén con queso fresco, chorizo y 
plátano maduro, acompañados con arepa y queso. 

Frittata con Carnes $26
Omelette con chorizo, carne desmechada, jamón y 
tomate, cubierto con mozzarella y parmesano. Servido 
con tostadas de pan baguette y verduras mixtas 
orgánicas aderezadas con limón.

HUEVOS

Rotos Españoles

Bistec a Caballo Montado

Huevos de la Huerta



La Noruega $32,5
Tostada de masa madre, salmón ahumado, lechuga 
romana, queso crema, rodajas de aguacate y tomate 
cherry. 

La Española $28
Tostada de masa madre, jamón serrano, chicharrón 
de queso, salsa de tomates silvestres y huevos rotos.

La Cubana $29
Croissant, cerdo desmechado, rodajas de aguacate, 
cebolla caramelizada y tomate.

Sándwich Pollo $26
Pan ciabatta, pollo, tocineta, ensalada de repollo y 
mayonesa, servido con mezcla de chips.

Tostada de Aguacate $24
Tostada de masa madre, crema de aguacate, queso 
mozzarella, tomate cherry y huevos revueltos. 

Sándwich Pavo $25
Pan ciabatta, jamón de pavo, mayonesa de siracha y 
cebolla caramelizada, servido con mezcla de chips.

Sándwich Jamón Serrano $35
Pan ciabatta, jamón serrano, queso búfala, tomate asado, 
pimiento asado y salsa pesto, servido con mezcla de chips. 

Club Sándwich $15
Pan artesanal blanco, queso mozzarella, jamón de cerdo, 
tomate, lechuga y mayonesa, servido con mezcla de chips. 

Sándwich Margarita $15
Pan artesanal blanco, mix de quesos, salsa de tomates 
silvestres, tomate fresco y albahaca, servido con mezcla 
de chips.  

CROISSANT, TOSTADAS Y SÁNDWICHES

La CubanaLa Española

Combo Colombiano $28
Caldo de carne, servido con arepas caseras, huevos 
revueltos y chocolate.

Arepa de Choclo Engallada $17
Arepa de choclo con chorizo y melao.

Trifecta $21
Wafles de yuca, tocineta y huevos fritos.

Strawberry Tres Leches
French Toast 

$17

Pan challah, canela, salsa de tres leches, fresas 
maceradas y caramelo salteado.

Waffles & Nuggets $22
Nuggets de pollo sobre una cama de wafles servidos 
con miel.

Arepa de Choclo

Strawberry Tres Leches French Toast

PECADOS DE ADELAIDE





LUNCH

ENTRADAS
Sticks de Quesos $23
Tequeños acompañados con salsa y mermelada 
Adelaide. (6)

Champiñones Cremosos de
Adelaide

$27

Champiñones en salsa de quesos, acompañados con 
pan baguette. 

Pulled Pork Fries $32
Cerdo desmechado sobre una cama de french fries, 
salsa Tennesse, crema agria, cebollín y jalapeños. 

Champiñones Cremosos

Hamburguesa Atrevida

Salmón al Grill con Mantequilla de Eneldo

Sobnrebarriga Criolla

Lomo Fino (250gr) $55

Punta de Anca (300gr) $55 

Costillas de Cerdo (450 gr)
en Salsa BBQ

$55

½ Punta de Anca (200 gr) $35

½ Costillas de Cerdo (220gr)
en Salsa BBQ

$35

Pechuga al Grill en Salsa
Napolitana 

$29

Cazuela de Cerdo $33

Hamburguesa Atrevida $29
Chicharrones de queso crocante, mermelada de 
tocino, cebolla caramelizada y tomate, servida con 
papa en cascos. 

Brochetas Mixtas $28
Brocheta de carne, pollo y vegetales al grill servidas 
con papa en cascos.

Sobrebarriga Criolla
(Fines de Semana) 

$38

Sobrebarriga típica colombiana servida con plátano, 
papa, arroz y ensalada cubierta de salsa criolla.

Salmón al Grill con Mantequilla
de Eneldo

$52

GRILL

Selecciona dos guarniciones 
para acompañar tu grill

 • Puré de papa criolla
 • Vegetales grillados
 • Ensalada Adelaide

 • Papa en cascos
 • Arroz blanco
 • Spaghetti al burro



Crema de Tomate

Crema de Tomate $14

Crema del Día $12

Crema de Cebolla $14

Caldo Criollo $16
Caldo con pollo y vegetales.

SOPAS Y CREMAS

Ensalada Florentina $26
Tornillos de pasta, tomate cherry, aguacate, huevo, 
aceitunas, brócoli, queso mozzarella y perejil.
Adiciona + pollo por $6.000. 

Cajún Salad $32
Pechuga de pollo cajún, tocineta, aguacate, tomate,  
crutones, queso parmesano, lechuga y vinagreta.

Italia en Casa $38
Burrata, mix de tomates, mix de lechugas, frutos secos, 
uvas pasas y vinagre bálsamico. 

ENSALADAS

Ensalada Florentina

Spaghetti Primavera $28
Tomates frescos, queso mozzarella de bufala y 
albahaca.

Spaghetti en Salsa Carbonara $32

Spaghetti Pollo Champiñones $29

PASTAS

Spaghetti en Salsa Carbonara

Chicken  Fingers $17
Bastones de pollo frito (100gr) 
acompañados de salsa miel mostaza 
y papa en cascos.

Pizza Bufalita $23
Pizza personal de hojaldre, 
mozzarella, jamón y queso búfala. 

Mini Hamburguesa $21
Carne (100gr), queso cheddar, 
tocineta, servido con papa en cascos. 

COMBOS PARA NIÑOS





PANADERÍA Y PASTELERÍA

Pepperoni $9,5 Piña y Cerdo $9,5
Jamón, tocineta,queso mozza-
rella, piña caramelizada y miel.

Veggie $9,5
Rúcula, queso mozzarella, tomates 
asados, pimentón asado, champiñones, 
aceitunas y cebolla morada.

PIZZETAS DE SAL

New York Choco Nutella

New York Croissant $15
Choco Nutella - Frutos Rojos - Arequipe
Pistacho - Almendras.

Croissant de Mantequilla $8

Mini Croissant $6
Arequipe - Jamón y Queso Crema - Almendras
Pistacho.

CROISSANTS

Pie de Pecanas

Torta de Zanahoria 

Torta de Almendras con Chocolate Blanco 

Torta de Red Velvet

Limón y Frutos Rojos
Arequipe y Tres Leches
Pistacho y Chocolate

Torta de Chocolate 

Torta de Arándanos con Limón

Torta de Naranja con Amapola

Pie Piña y Coco

Pie Frutos Rojos

$18Pie de Pecanas

Marquesa de Arequipe  

TORTAS $14 ICE - CAKES $18

Torta de Zanahoria

Pie de Frutos Rojos



BEBIDAS

Capuchino

Aromática de Frutos Rojos
(Frutas Naturales) 

Aromática de Hierbas

Espresso

Americano

Café Latte

Capuchino

Té Chai

Masmellow Chocolate

Milo

Chocolate

Agua de Panela

$7

$7

$6,5

$6,5

$6,9

$6,9

$9,5

$10,5

$9

$9

$7

CALIENTES

Jugo Mango

Agua
Gaseosa
Jugo Mandarina
Jugo Naranja
Jugo Guanábana
Jugo Piña & Hierbabuena
Jugo Mora
Jugo Lulo
Jugo Maracuyá
Jugo Mango
Soda Saborizada (Frutas Naturales)

Limonada
Limonada de Coco
Limonada de Cereza

$5
$5
$12
$11
$9
$8
$8
$8
$8
$8
$8,5
$6,5
$10,5
$10,5

Limón & Hierbabuena $8
Café Frappé
(Helado y ganache de chocolate)

Piña Colada

$9,5

$12,5

FRÍAS



BEBIDAS CON ALCOHOL

Coronita

Corona

Stella Artois

Club Colombia

$7

$11

$12 

$8

REDD´S $8

BBC $9

CERVEZAS INTERNACIONALES

CERVEZAS ARTESANALES

CERVEZAS NACIONALES

Atardecer

Mimosa 

Tinto de Verano 

Margarita 

Gin & Tonic Frutos Rojos 

Gin & Tonic Original

$12

$12

$25

$24

$24

Mezcla de ginebra y vino tinto.

Color y sabor inconfundibles en tamaño 
reducido.

Cerveza tipo lager, sabor suave y refrescante, 
aroma ligero maltoso.

Lager europea de sabor intenso, rico en aroma.
Final suave y refrescante.

Rubia, Roja, Negra.

Cerveza tipo lager, refrescante, con sabor dulce.

Cervecería de Bogotá la cual se caracteriza por tener 
cervezas de alta calidad y sabor único.
Cajicá Miel, Monserrate Roja, Chapinero Porter.  

Todos los precios mencionados en este menú,
equivalen a dicho valor x1000 pesos

Atardecer $22

CÓCTELES



Hoy es un gran día
para ser feliz


