
พาสตา กับ ซอสหอยแดง 
 

  Authentic. Simply Delicious. 
สวนประกอบ: 
360 มล   นานา พาสตาซอส สูตรดั้งเดิม 
1½  ชอนโตะ เนยสด 
3 ชอนโตะ ไวนขาวชนิดดายน(ถามี) 
¾  ถวยตวง  เนื้อหอย (สามารถใชไดมากกวนี)้ 
1½  ชอนโตะ พารสเลยสับละเอียด 
150   กรัม  เสนพาสตา   (ริงกวินี่,สปาเกต็ตี้,แอ็งเจิลแฮร) 
 
วิธีปรุง: 
นําน้ําสําหรับตมหลายๆลิตรเพื่อเร่ิมตนพาสตาตามคําแนะนําขางซองขใสทุกอยางทีเ่หลือลงในหมอทํา
ซอสรวมทั้งน้ําที่ไดจากหอยนําไปตมใหเดอืดลดความรอนและปดฟาเคยีวประมาณ 5 
นาที่หรือจนกระทั้ง หอยสุกดี เสริฟราดบนเสนพาสตาสุก 
 

www.nanaproducts.com
 

เพื่ออาหารอรอยที่สุด ใช นานา พาสตาซอส ปรงุ เสมอ 
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