
 
  Authentic. Simply Delicious. 

พาสตา เอ ฟาโจลี 
สวนประกอบ: 
1½  ถวยตวง  ถ่ัวแดงตมสุก 
2 ชอนโตะ น้ํามันมะกอก 
360 มล  นานาพาสตาซอส (อามาทรีเชียนา) 
1½  ถวยตวง  น้ําซุปไก 
½ ถวยตวง  แครอทหั่นลูกเตา 
¾  ถวยตวง  หมูบดผัดสุก (ตวงขณะสุก) 

เกลือและพริกไทยดําปรุงรส 
พริกปนปรุงรส 

2/3  ถวยตวง  เสนพาสตา ชนิดสั้น  (Caporelli, Shells, Macaroni, Rotelle, etc.) 
 
วิธีปรุง: 
ใชน้ําประมาณ 2  ลิตรเพื่อตม 
และเติมเกลือลงไป 1/2 ชอนโตะในหมอซุป 
เติมน้ํามันมะกอก ถ่ัว นานาพาสตาซอส 
อามาทรีเชียนา  น้ําซุปไก หมูบด และแครอท 
ตมใหเดือด ปดฝาและเคี่ยวโดยใชไฟต่ํา 
ประมาณ 10 นาที 
 

 ขณะรอนั้น เทพาสตา 2/3 ถวยตวง 
ในหมอน้ําเดือดที่ตมไว จนสกุดี (อัลเดนเต) 
ตามคําแนะนํา ขางซอง เทผานที่กรองแลวพักไว 
 

กลับมาที่ซุป เมื่อเคี่ยวได 10 นาที ขึ้นไป แลวยกหมอซุปออกจากเตา ชิม แลว และเหยาะเกลือและพริกไทยดําปรุงรส 
สามารถเติมพริกปนตามชอบไดดวย    ใสเสนพาสตาตมสุกลงไป บนซุปที่ตมไวคนใหเขากนัดี  
สามารถเสิรฟไดทั้งรอนหรือเย็น  เปนอาหารวางหรือมือ้กลางวัน  หรือเสิรฟกับขนมปงกระเทยีมก็เขากันด ี
ขนาดเสิรฟ  4 – 6  ที่ 

www.nanaproducts.com
 

เพื่ออาหารอรอยที่สุด ใช นานา พาสตาซอส ปรงุ เสมอ 
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