
พาสตาอบ 
 

สวนประกอบ: 
150      กรัม  เนื้อ/หมู บด หรือไสกรอกอิตาเลียน 
¼      ชอนชา เกลือ (หากใชไสกรอกอิตาเลียนไมตองใส) 
1       เล็กนอย พริกไทยดําบด 
¼      ถวย  มะกอกดํา หัน่บางๆ (ตามชอบ) 
¼      ถวย  ชีสมอสซาเรลลาขูดฝอย 
100   กรัม   เสนพาสตาตามชนิดที่ชอบ 
360   มล   นานา พาสตาซอส (สูตรดั้งเดิม) 
 
ผสมเนื้อ/หมูบด เกลือ พริกไทยดํา คนใหเขากัน นําไปผดัจนสุกดี โดยขณะผัดบีใ้หเนื้อแตกออกจากกัน 
เติมเกลือหากตองการ เตรียมเสนพาสตาตามคําแนะนําขางซอง ผสมมะกอกดําหั่นกบันานา พาสตาซอส 
⅔ สวนเขากบัเนื้อที่ผัด แลวผสมรวมกับเสนพาสตาที่สุกแลว 
จากนั้นใสลงในถาดอบกนลึกแลวราดตามดวยนานา พาสตาซอสที่เหลือ ⅓ 
แลวโรยดวยชีสมอสซาเรลลาจากนั้นนําไปอบ ที่ 180°ซ เปนเวลา 20 นาที หรือจนชีสเปนสีทอง 
 
 
 

www.nanaproducts.com

 
  Authentic. Simply Delicious. 

เพื่ออาหารอรอยที่สุด ใช นานา พาสตาซอส ปรงุ เสมอ 
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