
พิซซาไก และผักโขม 
สวนประกอบ: 
1       ช้ิน  แปงพิซซาสด หรือ แชแข็งขนาด 9นิ้ว 
200   กรัม  เนื้อไกหั่นลูกเตา 
½      กํา  ผักโขมสับหยาบ 
1       ชอนโตะ กระเทยีมสับละเอียด 
¼     ชอนชา เกลือ 
½    ถวย  เห็ดหัน่บาง  
1   เล็กนอย พริกไทยดําบด 
300   กรัม  ชีสมอสซาเรลลาขูดฝอย 
240   มล   นานา พาสตาซอส  (สูตรดั้งเดิม) 
 
ผัดไก กระเทยีม และ ผักโขมพอสุก หรือพอใหน้ํา จากผักโขมแหงลง เติมเกลือลงไปเล็กนอย ทานานา 
พาสตาซอส ลงบนแผนพิซซา แลวโรยตามดวยชีสมอสซาเรลลาขูดฝอย ตามดวยไกกับผักโขม 
ที่ผัดสุกแลว แลวตามดวยเหด็ จากนั้นนําไปอบที่ 180°ซ เปนเวลา 20 นาที 
หรือจนกระทัง่แปงพิซากรอบดี 
 

www.nanaproducts.com

 
  Authentic. Simply Delicious. 

เพื่ออาหารอรอยที่สุด ใช นานา พาสตาซอส ปรงุ เสมอ 
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