
มะเขือยาวพามีเจียนา 
สวนประกอบ: 
1        ผล   มะเขือยาวมวงใหญ 
   เกลือ 
1         ฟอง ไขไกตีใหเขากัน 
½      ถวย เกร็ดขนมปง 
100   กรัม ชีสมอสซาเรลลาขูดฝอย 
2       ถวย นานา พาสตาซอส (สูตรดั้งเดิม) 
   น้ํามันสําหรับทอด 
 
หั่นมะเขือยาวขนาดสเต็ก หนา ¾″ 
แลวโรยเกลือทั้งสองดานเล็กนอย แลวทิ้งไวประมาณ 
10 นาที แลวใชกระดาษซับออกใหแหง 
จุมมะเขือยาวลงในไขแลวคลุกกับเกร็ดขนมปง 
จากนั้นนําไปทอดจนเหลืองกรอบดี 
หรือจนมะเขือยาวนิ่มสุกดี แลวโรยดวย        
ชีสมอสซาเรลลาขูดฝอยบนมะเขือยาวแตละชิ้นที่ทอดแลวอุน 
นานา พาสตาซอส 
ใหรอนแลวราดบนมะเขือยาวทอดโรยชีสแลว 
สามารถเสริฟกับ ขนมปงกระเทียม หรือพาสตาปรุงตามชอบ 
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  Authentic. Simply Delicious. 

เพื่ออาหารอรอยที่สุด ใช นานา พาสตาซอส ปรงุ เสมอ 
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