
ริซอทโต พามีซานชีส 
 

  Authentic. Simply Delicious. 
สวนประกอบ: 
6 ถวยตวง  น้ําซุปไก อุนใหรอน 
4 ชอนโตะ เนยสดชนดิจดื 
½ ถวยตวง  หอมใหญสับละเอียด 
2 ถวยตวง  ขาว(อาปอริโอ,คารนาโรลี, ไวอาโลเน หรือ ขาวชนิดเมด็สั้นตางๆ) 
½ ถวยตวง  ไวนขาว (ชนิดดายน) 
------------------------- 
½ ถวยตวง  พามีซานชีสขูดฝอย 
1 ชอนโตะ เนยสด ชนดิจดื 
 
วธีิปรุง: 
ละลายเนยสด 4 ชอนโตะ ในกะทะ ใสหอมใหญและผัดจนกระทั้งหอมใหญสุกใสดแีละใสขาวคนจน 
กระทั่งเนยคลุกจนทัว่ใสไวนขาวและคนอยางตอเนื่องใชไฟกลาง  จนกระทั่งขาวซึมซับทั่วดี 
เติมน้ําซุบไก ½ ถวย คนใหซึมเขากันดีจึงคอยๆเติมซุบไกทีละทัพพแีละคนอยางตอเนื่องประมาณ 20-
25  นาทีหรือจนกระทั่งขาวสุกดี( อัลเดนเต) 
(รองเคี้ยวดู แลวนุม)นําออกจากเตา 
และใสพามีซานชีสขูด ลงไป 
โรยเนยสด 1 ชอนโต็ะดานบนสุด 
โรยพามีซานชีสอีกทีกอนเสริฟ  
ขนาดเสิรฟ  4-6 ที่ 
หมายเหตุ  
ตํารับนี้เปนรีซอทโตพื้นฐานสามารถปรุงเพิ่ม 
เชน ผักตางๆ และอาหารทะเล 
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