
ลาซานญา 
สวนประกอบ: 
¾     กก  เนื้อ/หมู บด 
¾     ชอนชา เกลือ 
¼     ชอนชา พริกไทยดํา บดละเอียด 
12    แผน    แผนลาซานญา 
¼    กก  ชีสมอสซาเรลลา ขูดฝอย 
720  มล  นานา พาสตาซอส (สูตรดั้งเดิม) 
¼     ถวย  น้ํา 
 
ผสมเนื้อ/หมูบด เกลือ พริก คนใหเขากัน นําไปผัดจนสกุด.ี ผสม นานา พาสตาซอส ½ 
สวนแรกลงไปในเนื้อผัด. เตรียมลาซานญาตามคําแนะนําขางซอง ทาน้ํามันที่ถาดอบชนิดกนลึกเล็กนอย 
(ใชน้ํามนัมะกอก หากม)ี วางแผนลาซานญาสุกลงในถาดอบ 3 แผน ใสเนื้อบดตามลงไปประมาณ 1/3 
ทําซํ้าจนครบ 3 ช้ัน ช้ันสุดทายวางแผนลาซานญาสุก 3 แผน 
ผสมน้ํากับพาสตาซอสสวนที่เหลือแลวเทลงบนเสนลาซานญา และโรยชีสมอสซาเรลลาแลว 
นําไปอบที่อุณหภูมิ 150°ซ เปนเวลา 45 นาที หรือจนกระทั่งเปลี่ยนเปนสีทอง 
 
 

www.nanaproducts.com

 
  Authentic. Simply Delicious. 

เพื่ออาหารอรอยที่สุด ใช นานา พาสตาซอส ปรงุ เสมอ 

http://www.nanaproducts.com/

	www.nanaproducts.com 

