. ERABLIERE

SSSSSSSSSS

o mm— 0 CIIID © c -

. gRABLIERE

DU CAP

SSSSSSSSSS



ENTREE

Terrine de campagne a I’érable

& confit d’oignon

Salade tiede, brie fondant a
la tire d’erable et noix de grenoble

/
Carre defarmesan en croute

(> Salade fraicheur betterave
7= et sa verdure

7= & fromage feta

o Dud. fromage halloumi, charcucerie

Z

=& hummus poivron grille

«‘\\‘:\“‘:’/,7/, Potage crécy (CarOtte)

\/f‘ Cre‘me de Champignons et CibOUlette

\\,> Créme de rutabaga a Iérable > Soupe du maraicher (légumes)

(1. Creme de poireaux et

Creme soubise (oignons) & bacon
= pomme de terre

REPAS PRINCIPAL

Médaillons de porc glace dijon & erable, pommes de
terre parisienne aux herbes & legumes de saison

Supréme de volaille, sauce oignons caramelisés &
champignons sautes, gratin dauphinois & legumes de saison’ *::

Rosbif sauce au jus & vin rouge, purée de pomme de terre.
au beurre sal¢e & légumes de saison :

DESSERT i =
MOMSSC camerise é" mascarpone

\\/> Baladin aux trois chocolats

T

({», Apporter votre gateau et nous fourniron
= la vaisselle, le coulis de fraise et le serviee
\ -1.00$/adulte

) 36.25¢ |

g / / . o
cases ensus Cafe, the, infusion

) service inclus /




OPTION 1

Mousseux d’honneur (Hungaria)

Plateaux de canapes chaud & froid (z par personne, 2 difféerents)

14,00 $ / ADULTE

OPTION 2

Mousseux d’honneur (Hungaria)

Plateaux de canapes chaud & froid (3 par personne, 3 différents)

1 verre de vin maison par adulce pendant le souper

24,00 $ / ADULTE

OPTION 3

Mousseux d’honneur (Hungaria)

Plateaux de canapes chaud & froid (4 par personne, 4 diffe’re-r..tl:s)

2 verre de vin maison par adulte pendant le souper

34,00 $/ ADULTE

CANAPES CHAUD
-Mini burger pulled pork BBQ
-Pain naan, hummus poivrons
grilles & poulet
-Mini-pizza peppe-fromage

-Rouleau de printemps au poulet

CANAPES FROID
-Mousse betterave, pomme verte- & biscocte
-Bouchée concombre, mousse saumon fumee

& fromage a la creme

-Salsa de mangue, fraise, avocat

& chips de mais



BAR A POUTINE

—frites

-sauce brune
-fromage en grain
-saucisses en tranche

11,50 $ /| PERSONNE - MINIMUM 30

BAR A HOT DOG

-saucisses grillées

-pains grilles

-condiments (ketchup, mayonnaise, relish,
moutarde, oignons)

3,75 $ / UNITE - MINIMUM 30
AJOUTER DES FRITES : +1,258/UNITE

BAR A CHEESEBURGER
-mini pain burger
-mini galette dge boeuf hache
-fromage cheddarlz'aune

-condiments (ketchup, mayonnaise, relish,
moutarde, oignons, tomates, laitue)

5,25 $ / UNITE - MINIMUM 30 . &
AJOUTER DES FRITES : +1,258/UNITE:

Taxes en sus.

Le nombre d’unites doit étre confirmer 1 semaine avant ’évenement.
Aucun ajout (soustraction ou augmentation) le jour de ’éveénement.
Heure du service doit étre ¢é¢tabli a avance.

Vaisselles jetables.



RESERVATION

Lors de la signature du contrac, un depotr de

700.00$  est exigé. Ce dernier n’est pas

remboursable en cas d’annulation. Le depot est
. V4 . .

ensuite deduit de la facture finale.

LOCATIONDE SALLE

(jusqu’a 2:00AM, ramassage inclus)

Pour les froupes de 40 a 50 personnes et moins :
Frais de location de la salle principale : 800.00$
Salle suppléementaire : 150$/jour/salle (+ cout du repas par personne)

Pour les groupes de 50 a 110 personnes :
Frais de focation de la salle principale : 700.00$
Salle suppléementaire : 150$/jour/salle (+ cout du repas par personne)

Pour les froupes de 110 a 200 personnes :
Frais de location de la salle principale et la salle supplementaire :
600.00$ (+ cout du repas par personne)

MATERIEL TECHNIQUE

L’Erabliére du Cap ne dispose pas de matériel -
pour la sonorisation. Vous devez engager un
D]/Animateur qui apporte son propre materiel.
L’Erabliere du Cap ne fourni pas de repas au
DJ/Animateur/Chansonnier le cas échéant.

DECORATION DE L A SA*L*?*?L'E

L’Erabliére du Cap vous offre la possibilité de décorer la salle la
veille de I'événement entre 8:00am et 12:00pm (sans frais)

Heure supplementaire : 150.00$/ heure. Les livraisons (fleurisce,
patisserie) et aménagement du D] doivent se faire dans la méme
plage horaire. Instalélyation du DJ/Band le samedi en avant-midi :
150.008/ heure




DECORATION

Les nappes en tissus blanc pour les tables d’invites , la jupe en
tissus blanc ainsi que les housses en tissus blanc sont inclus
dans le prix du menu banquet. Les housses sont inscallées sur
les chaises a l'intérieur de ?a salle a manger uniquement.

Nappe rectangulaire en cissus blanc supplémencaire (exemple :
\

table a gateau, table a cadeaux, etc)

Cout : 15.00$/ nappe

Serviettes en papier blanc inclus. Possibilite de louer des
serviettes en tissus.

Les chandelles sont toléres MAIS doivent étre disposes dans un
contenant pour recevoir les cires et étre deposées dans un
contenant ou la flamme ne dépassera pas la hauteur du
contenant. Les confettis, ballons avec confl;ttis a lintérieur et
les paillectes sont interdites. Vous pouvez suspendre des
décorations au plafond et aux murs.

Les decorations doivent étre ramasses a laffin de la soiree.
Fermeture : 2hooAM

MARIAGE SUR PLACLE

Il est possible de celébrer votre mariage sur place.- Nous ..
disposons d’un abri exterieur sous lequel nous installons des.. ...
chaises, un lutrin et une table pour signature. Les- chaisess: =
seront installer le matin de la célé¢bration. L
Capacite maximale : 120 personnes

Cout : 375.008$

OISSONS ALCOOLISEIRFS

Nous sommes détenteurs d’un permis de la Regie des Alcools du
Quebec pour la vente de boisson alcoolis¢es. Vos invités et vous
ne pouvez pas czf)porter votre boisson sous peine de sanction de <
500.00$. Nous disposons d’un service de bar complet sur place.

Veuillez indiquer cette information a lintérieur de vos faire-

part.




ALLERGTIE
RESTRICTTION
ALIMENTAIRE

Pour toute modification de menu pour les personnes souffrant
d’allergie alimentaire ou ayant des restrictions alimentaire
(incluant vegecalisme) un montant de §$ par service modifie
sera exige. Si vous apporter votre gateau, il est de wvotre
responsaiilité d’apporter un dessert approprié aux personnes
allergique ou ayant des restrictions alimentaires.

HEBERGEMENT

Nous ne disposons pas d’hébergement a méme [Derabliére. Les
invités sont autorisés a apporter leur motoris¢ pour dormir
dans le stationnement. Toute[fois, aucun service (eau,
electricité) n’est dis;yonible sur place. Nous pouvons également

vous fournir une liste d’hebergement (hotel et camping) a
proximice. U




RESUME DES FRAIS
(TAXES EN SUS, SERVICE INCLUS) :

GROUPE DE 40 a 50 PERSONNES:

- location de salle 800.008$
-heure de decoration la veille : 150.008/hr supp.
-nappe en tissus en supplement : 15.008/nappe

A
-cout du menu banquet par personne

A . /4 . . .
-cout des options supplémentaire (cocktail bienvenue, verre de
vins,etc)
- 375% si mariage sur place
- Zfo$ si ajout de salle
epot de 7008

-

GROUPE DE + 50 PERSONNES:

- location de salle 700.00$ (600.00$ si plus de 110 personnes)

-heure de decoration la veille : 150.008/hr supp. . S

-nappe en tissus en supplement : 15.008/nappe R B

- cout du menu banquet par personne o

- cout des options supplémentaire (cocktail bienvenue, verre‘.d.'(::.-.-

vins,etc) | 28, oh

- 375% si mariage sur place SRR

- Zfo$ si ajout de salle (non applicable si plus de 110 personnes) - . .
epot de 7008 ) Lo

-




