
“A  T o a s t  f o r  T w o ”

Gin, Antica Formula
Campari infused strawberry

Va l e n t i n e ’ s  S i g n a t u r e

A L L  P R I C E S  A R E  I N  T H O U S A N D  R U P I A H  ( ’ 0 0 0 ’ )  A N D  S U B J E C T  T O  P R E V A I L I N G  G O V E R N M E N T  T A X  &  6 . 8 %  S E R V I C E  C H A R G E

L i k e  e v e ry  g r ea t  s t o ry ,  s ome  t h i ng s  a r e  s imp ly  b e t t e r  t og e t h e r .
From t h e  ap e r i t i f  t o  c o f f e e  momen t s ,  a  sma l l  s e l e c t i o n  c r ea t ed  t o  s har e .

VA L E N T I N E ’ S  S P E C I A L  D E S S E R T S
R E D  V E LV E T  RO M A N C E
Sponge cake with a creamy cheese frosting

55

A M O R E  C H E E S E CA K E
Creamy cheesecake, crunchy milk biscuit base, 
topped with strawberry sauce. 

55

P E A C H Y  P RO M I S E
Crisp white peach tartelet base, bright citrus custard,
finished with an elegant bigné.

50

C R A QU E L I N  R E D  VA L E N T I N E
Red “craquelin” crust, stuffed with raspberry
cream

45

W at e r  B o t t l e s
E q u i l  |  S t i l l -S p a r k l i n g  7 6 0 m l
E q u i l  |  S t i l l -S p a r k l i n g  3 8 0 m l

45
30

F r e s h ly  P r e s s e d  J u i c e s
O ra n g e  J u i c e 65

O r a n g e  +  C a r r o t  +  A p p l e 65
Wa t e r m e l o n  J u i c e 45

B e e r s

B i n t a n g  b o t t l e  3 3 0 m l
B E AC H E S  |  C e r v e z a  o r  Pa l e  A l e

50
D ra f t  B a l i  Ha i  3 3 0 m l 45

55

&
-m a d e  f or  sh a r in g-

R O M E O 140

J U L I E T 140

250

L O V E R  C L U B70

S W E E T H E A RT  VO L - A U - V E N T
Puff pastry filled with a layer of chocolate cream, 
topped with strawberry jam

45

T I M E L E S S  T R E AT S

VA N I L L A  C R E M E  B R Û L É E

T I R A M I S Ù

35

50
S T R AW B E R RY  M O U S S E 35

F R E S H  B I G N È  -  6  P C S
( c h o c o l a t e  o r  v a n i l l a )
I T A L I A N  G E L A T O  -  1  s coo p
I T A L I A N  G E L A T O  -  2  s coo p s

45

35

60

W i n e  b y  t h e  G l a s s
S p a r k l i n g  w i n e
W h i t e  w i n e
R e d  w i n e
S w e e t  w i n e

1 1 0
1 1 0

1 1 0
1 1 0

C o f f e e

A m e r i c a n o   ( i c e d / h o t )
E s p r e s s o 25

35

C a p p u c c i n o  ( i c e d / h o t ) 40

( D E C A F  a va i l a b l e )

D o u b l e  E s p r e s s o 35

( E s p r e s s o  +  V a n i l l a  I c e  c r e a m ) 55A f f o g a t o

Va l e n t i n e ’ s  W i n e  S e l e c t i o n
c u r at e d  f o r  s h a r i n g )

F i u z a  3  c a s t a s  R o s e  P o r t u g a l  
A  l i g h t l y  s p a r k l i n g  P o r t u g u e s e  r o s é ,  w i t h  n o t e s  o f  r e d  b e r r i e s

C o l l e z i o n e  5 0  –  V i n o  R o s s o  
R i c h ,  s t r u c t u r e d  a n d  e l e g a n t .  A  p e r f e c t  V a l e n t i n e ’ s  r e d .

B e a u  R i v a g e  –  M é d o c  2 0 2 3  
C l a s s i c  B o r d e a u x  s t y l e ,  b a l a n c e d  a n d  a p p r o a c h a b l e .

C h â t e a u  G ra n d  M o u l i n  M . M .  2 0 2 0
R o u n d  a n d  s m o o t h  w i t h  r i p e  f r u i t  c h a r a c t e r .

L a  T r i n i t é  –  S a i n t -É m i l i o n  2 0 2 1  
R e f i n e d  a n d  h a r m o n i o u s .  I d e a l  p a i r i n g  f o r  b e e f  d i s h e s .

P l a n e t a  L a  S e g r e t a  R o s s o  2 0 2 1  
S m o o t h  a n d  v e r s a t i l e  S i c i l i a n  r e d  w i t h  f r e s h  f r u i t  a n d  s o f t  t a n n i n s .

F i u z a  E s t a t e  S e l e c t i o n  
A v a i l a b l e  i n  M e r l o t ,  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  To u r i g a  N a c i o n a l .

F O R  T WO  ( R O M E O + J U L I E T ) :  

Tequila, rose extract , lychee, lime

Citrusy ginger tea with juniper aroma
and a gentle strawberry sweetness

Mockta i l sCo ck t a i l s

M A R - T E A - N I  70
Earl Grey with lemon, 

juniper, and a soft cinnamon

1 20F O R  T WO  
( L O V E R  C L U B  +  M A R - T E A - N I )

390

780

390

630

690

390

450


