
Spice Tandoori ist für uns mehr als nur ein Restaurant.

Es ist die Verwirklichung einer Leidenschaft – für gutes Essen,

echte Gastfreundschaft und die vielfältigen Aromen Indiens, mit

denen wir aufgewachsen sind.

Inspiriert von den lebhaften Straßen Delhis, den duftenden

Garküchen Amritsars und unseren traditionellen

Familienrezepten möchten wir mit Ihnen teilen, was für uns

Heimat bedeutet:

Der Duft frisch gerösteter Gewürze, das Knistern des Tandoor-

Ofens und die Wärme eines gemeinsamen Essens.

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



BUTTER CHICKEN –  17,90 €

UNSER KLASSIKER: ZARTE TANDOORI-HÜHNERSTÜCKE IN EINER CREMIGEN TOMATEN-

BUTTER-SAHNESAUCE – UNWIDERSTEHLICH.

GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE – 10,90 €

EIN FEST AUS KNUSPRIGEN SAMOSAS, WÜRZIGEN PAKORAS UND AROMATISCHEM PANEER

– PERFEKT ZUM TEILEN.

PAPRI CHAAT – 7,90 €

INDISCHES STREETFOOD – EIN SÜSS-SÄUERLICHES SPIEL AUS KNUSPRIGEN CHIPS,

JOGHURT, CHUTNEYS UND KRÄUTERN.

LAMM ROGAN JOSH – 18,50 €

AROMATISCH GESCHMORTES LAMMFLEISCH IN KRÄFTIGER KASHMIRI-GEWÜRZSAUCE.

PANEER TIKKA TANDOORI – 17,90 €

HAUSGEMACHTER PANEER, GOLDBRAUN IM TANDOOR GEGRILLT – AUSSEN RAUCHIG, INNEN

CREMIG.

TANDOORI PLATTE (FÜR 2 PERSONEN) – 22,90 €

EINE KOMPOSITION UNSERER BELIEBTESTEN GRILLSPEZIALITÄTEN – CHICKEN TIKKA,

LAMM SEEKH KEBAB, LAMM & GARNELEN.

EMPFEHLUNGEN DES HAUSES‌

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



VORSPEISEN 

1 Papri Chaat – 7,90 €

Knusprige Teigblätter mit Kartoffeln, Kichererbsen, Joghurt & Chutneys

2 Aloo Tikki Chaat – 7,90 €

Kartoffelpatties mit Joghurt und Tamarinden-Chutney

3 Veg. Samosas (2 Stk.) – 6,90 €

Gefüllte Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen & Gewürzen

4. CHICKEN SAMOSA

4 Onion Bhaji – 6,50 €

Frittierte Zwiebelringe im Kichererbsenteig

5 Gemischte Vorspeisenplatte – 10,90 €

Auswahl vegetarischer Vorspeisen mit Dips

6 veg.pakora – 5,90 €

Knusprig frittierte Gemüsestücke in würzigem Kichererbsenmehlteig

7 chicken Pakora – 8,90 €

Zarte Hähnchenstücke im Kichererbsenteig frittiert

8 Paneer Pakora – 6,20 €

Paneer im Kichererbsenteig, mit Dips

9 Aloo Pakora – 5,50 €

Kartoffelscheiben im Kichererbsenteig, serviert mit Salat

10 Papadum – 3,20 €

Knusprige Linsenwaffeln

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



SUPPEN &  SALATE

S1 DAL SUPPE  – 5,50 €

Wohltuende Linsensuppe aus gelben Linsen, mild gewürzt mit Kreuzkümmel,

Knoblauch & Kurkuma (vegan).

s2 TOMATEN-KORIANDER-SUPPE - 5,90 €

Fein pürierte Tomaten mit frischem Koriander, Ingwer & einer milden

Gewürznote – leicht, aromatisch & vegan.

s3 INDISCHER SALAT– 6,50 €

Zwiebeln, Gurken, Tomaten, grüne Chilies

S4 CHICKEN TIKKA SALAT – 11,50 €

Gemischter Salat mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.

🔥 TANDOORI SPEZIALITÄTEN – AUS DEM LEHMOFEN

T1 CHICKEN TIKKA TANDOORI – 16,90 €

MARINIERTES HÄHNCHENFILET IM TANDOOR GEGRILLT.

T2 SABZI TANDOORI – 12,00 €

MARINIERTES GEMÜSE – AROMATISCH & RAUCHIG.

T3 MALAI TIKKA – 17,50 €

ZARTES HÄHNCHEN IN SAHNE-KÄSE-MARINADE.

T4 LAMM SEEKH KEBAB – 19,00 €

AROMATISCH GEWÜRZTE LAMMHACKSPIESSE.

T5 PANEER TIKKA – 17,90 €

HAUSGEMACHTER PANEER, IM TANDOOR GEGRILLT.

T6 TANDOORI FISCH TIKKA – 20,50 €

GEGRILLTES FISCHFILET MIT INDISCHEN KRÄUTERN.

T7 GARNELEN TIKKA – 22,00 €

RIESENGARNELEN IM TANDOOR GEGRILLT.

T8 GEMISCHTE TANDOORI-PLATTE – 22,90 €

CHICKEN TIKKA, SEEKH KEBAB, LAMM & GARNELEN.



🍛 HÄHNCHEN-CURRYS

C1 CHICKEN CURRY – 15,00 €

Klassisches Hauscurry in aromatischer Zwiebel-Tomaten-Sauce mit Garam

Masala 

c2 CHICKEN KORMA(MILD) – 16,50 €

Cremig-mildes Curry mit Mandeln, Cashews, feiner Kokosnote und Kardamom.

c3 CHICKEN VINDALOO (SEHR SCHARF) – 16,50 €

Goa-Klassiker mit Chili, Knoblauch, Essignote und Kartoffelwürfeln 

c4 MANGO CHICKEN – 17,90 €

Sanft-fruchtige Mango-Cremesauce mit Ingwer

c5 BUTTER CHICKEN – 17,90 €

Gegrilltes Tandoori-Hähnchen in seidig-cremiger Tomaten-Butter-Sahnesoße 

c6 CHICKEN TIKKA MASALA – 18,50 €

Gegrillte Hähnchenstücke in würziger Zwiebel-Tomaten-Paprika-Masala 

C7 CHILI CHICKEN– 17,90 €

Marinierte Hähnchenbrust in Paprika-Zwiebel-Chili-Soße mit dezenter Indo-

Chinesischer-Note

C8 KADHAI CHICKEN– 18,90 €

Im Wok mit Paprika & Zwiebeln, grob gestoßenem Koriander und schwarzem

Pfeffer 

c9 CHICKEN JALFREZI 16,90 €

Kurz gebratene Hähnchenstreifen mit Paprika, Zwiebeln & Tomaten in pikantem

Curry 

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



LAMM- CURRYS

l1 LAMM KORMA (MILD) – 18,50 €

Cremig-mild mit Mandeln, Cashews und feiner Kokosnote 

–  zart & nussig

L2 LAMM VINDALOO (SEHR SCHARF)– 17,90 €

Goa-Klassiker mit Chili, Knoblauch, leichter Essignote und Kartoffelwürfeln 

L3 LAMM ROGAN JOSH – 18,50 €

Aromatisch geschmortes Lamm in kräftiger Kashmiri-Gewürzsoße – rund &

würzig

L4 LAMM KADHAI – 18,50 €

Im Kadai (Wok) mit Paprika & Zwiebeln, grob gestoßenem Koriander und

schwarzem Pfeffer 

– lebhaft würzig

L5 LAMM MADRAS – 18,50 €

Südindische Würze mit gerösteten Chilis, Curryblättern & Tomate – kräftig,

angenehm scharf

🍚 REIS & EXTRAS

R1 BASMATIREIS – 3,90 €

R2 JEERA REIS (KREUZKÜMMELREIS) – 5,50 €

R3 RAITA (GEWÜRZTER JOGHURT) – 3,50 €

R4 MINZSOSSE MIT JOGHURT – 3,50 €

R5 MANGO CHUTNEY – 3,50 €

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



🌱 VEGETARISCHE & VEGANE GERICHTE

V1 PALAK PANEER – 14,50 € 

Paneer in cremigem Blattspinat mit Ingwer & Knoblauch

V2 VEG. KORMA – 14,50 € 

Gemüse in cremig-milder Korma mit Mandeln, Cashews & feiner Kokosnote

V3 ALOO GOBI MASALA – 13,90 € 

Blumenkohl & Kartoffeln mit Tomate, Ingwer & Kurkuma 

V4 DAAL MAKHNI – 13,90 €

Langsam geschmorte schwarze Linsen in seidig-cremiger Butter-Tomaten-

Sauce

V5 DAAL TADKA (GELBE LINSEN) – 13,90 € 

Gelbe Linsen mit Kreuzkümmel-Knoblauch-Tadka 

V6 ALOO MATTAR – 13,90 € 

Kartoffeln & grüne Erbsen in milder, tomatig-würziger Masala

V7 MATTAR PANEER – 14,50 €

Paneer & grüne Erbsen in sanfter Zwiebel-Tomaten-Sauce – mild & cremig

V8 PUNJABI KADHI – 13,90 € 

Joghurt-Curry mit knusprigen Gemüse-Pakoras, Kurkuma & Fenchelsamen

V9 CHANA MASALA – 13,90 €

Kichererbsen in kräftiger Zwiebel-Tomaten-Masala mit Garam Masala 

V10 BHINDI MASALA – 14,90 € 

Frische Okra mit Zwiebeln & Tomaten, im Wok kräftig gewürzt

V11 BAINGAN BHARTA – 14,50 € 

Im Tandoor geröstete Aubergine, grob zerdrückt mit Tomate & Zwiebel 

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



🍚 BIRYANI – GEWÜRZTER BASMATIREIS

Duftender Basmatireis mit karamellisierten Zwiebeln,

aromatischen Gewürzen & frischen Kräutern, traditionell

„dum“ gegart – serviert mit würzigem Joghurt & Minzsoße.

(Mit würzigem Joghurt & Minzsoße serviert.)

B1 VEGETABLE BIRYANI – 14,50 €

Saisonales Gemüse, sanft gewürzt, mit gebratenen Zwiebeln & Kräutern –

leicht & aromatisch

B2 CHICKEN BIRYANI  – 15,90 €

Zart mariniertes Hähnchen, lagenweise mit Basmatireis & Garam Masala

gedämpft – würzig & rund

B3 CHICKEN TIKKA BIRYANI – 16,90 €

Tandoori-gegrilltes Chicken Tikka im duftenden Reis – 

kräftig, rauchige Noten, harmonische Würze.

B4 LAMM BIRYANI – 17,90 €

Zart geschmortes Lamm, Safran-Reis & geröstete Gewürze – 

herzhaft & vollmundig

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



🍞 BROT & NAAN

N1 TANDOORI ROTI (VOLLKORN) – 2,50 €

DÜNNES VOLLKORN-FLADENBROT AUS DEM TANDOOR – RUSTIKAL & AROMATISCH

N2 METHI ROTI (KICHERERBSENMEHL) – 3,50 €

HERZHAFTER KICHERERBSEN-VOLLKORNTEIG, KRÄFTIG GEWÜRZT UND IM TANDOOR

GEBACKEN.

N3 LACHHA PARATHA (BUTTER) – 3,90 €

BLÄTTRIG GEFALTETES, BUTTRIGES PARATHA -

AUSSEN KNUSPRIG, INNEN WEICH

N4 ALOO ONION PARATHA – 4,20 €

GEFÜLLTES PARATHA MIT KARTOFFEL & ZWIEBEL, MILD GEWÜRZT – SÄMIG & SÄTTIGEND.

N5 NAAN (WEIZENMEHL) – 3,20 €

WEICHES, FLUFFIGES TANDOOR-FLADENBROT – DER KLASSIKER

N6 BUTTER NAAN – 3,50 €

KLASSISCHES NAAN, MIT GESCHMOLZENER BUTTER BESTRICHEN – WEICH & AROMATISCH

N7 GARLIC NAAN – 4,20 €

MIT FRISCHEM KNOBLAUCH & KORIANDER – DUFTEND & HERZHAFT

N8 CHEESE NAAN – 5,50 €

MIT KÄSE GEFÜLLT – CREMIG, REICHHALTIG & BELIEBT

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



🍮 DESSERTS

D1 GULAB JAMUN (2 STK.) – 4,90 €

MILCHBÄLLCHEN IN WARMEM KARDAMOM-ROSENSIRUP.

D2 RASMALAI (2 STK.) – 5,90 €

FRISCHKÄSETALER IN GEKÜHLTER SAFRAN-KARDAMOM-MILCH.

D3 MANGO CREAM – 4,90 €

SAMTIGE MANGO-CREME.

D4 KULFI – 4,90 €

INDISCHES EIS (PISTAZIE ODER KARDAMOM).

D5 GAJAR KA HALWA – 5,50 €

WARMER KAROTTENPUDDING MIT MILCH, GHEE & NÜSSEN.

D6 GULAB JAMUN MIT VANILLEEIS – 6,50 €

WARME SIRUPBÄLLCHEN AUF CREMIGEM EIS.

ALLERGENHINWEIS: EINE VOLLSTÄNDIGE ALLERGENLISTE LIEGT FÜR SIE BEREIT.



GEMEINSAM FEIERN – INDISCH, HERZLICH, AUTHENTISCH.

UNSERE KÜCHE, UNSERE RÄUMLICHKEITEN UND UNSER TEAM

STEHEN IHNEN FÜR ALLE ARTEN VON FESTEN ZUR VERFÜGUNG. 

OB KLEINE FAMILIENFEIER ODER GROSSES EREIGNIS – 

WIR GESTALTEN IHRE FEIER MIT LIEBE, 

TRADITIONELLEN AROMEN UND 

EINEM HAUCH INDISCHER ELEGANZ.

INDIVIDUELLE MENÜS, FEIERLICHE ATMOSPHÄRE UND EIN

LIEBEVOLLER SERVICE MACHEN IHR EVENT EINZIGARTIG.
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