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VINO DE LA TIERRA DE CASTILLAY LEON
VARIEDAD UVA: 100% TEMPRANILLO

ELABORACION:

Elaboracion: en depésito de acero inoxidable con control de temperatura.

Criomaceracion: 12 horas

Sangrado del deposito, desfangado estatico.
Fermentacion: Durante 22 dias a baja temperatura.
Contiene sulfitos.

FICHA DE CATA:

Color fresa grosella, limpio y brillante de intensidad media. En nariz
predominan las frutas rojas (frambuesa), con un fondo de notas vegetales
y lacteos. Fresco y sabroso en boca con sensaciones frutales y un toque
floral.

MARIDAJE: Paella, carnes ligeras y hongos.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 8-10°C
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FICHA LOGISTICA:
Botella bordelesa tradicion light — capsula rosca.

Cadigo de barras botella: 8414219101601/Medidas botella 7,52x7,52x30,05-
1,14 Kg. Caja de 6 bts. Codigo de barras:18414219101608/Medidas:
228x152x302-7,5 Kg. Palet 0,8x1,20x1,37 Cajas por rellano 25 rellanos por
palet 4-Cajas por palet 100.




