Cocktails
Verveine, thym, fine blanche, génépi - 11

Pristini / Aquavit, Pommeau de Normandie, poiré - 11
Miel de sarrasin, Calvados, Pineau de Charentes, verjus - 11

Apéritifs
Brique House Mick Lager 5/9
Pastiche La Distillerie du Viaduc - 7

Vermouth La Quintinye - 7

Vins au verre

« Matouse Alexis Hudon, Sauvignon - 7

§ Lo Ceu Entras Gascogne; Manseng, Ugni Blanc, Colombard - 8
2 La Chimére Brand & Fils Alsace; Riesling - 9

S, Joyons Ferme des Arnauds; Grenache, Merlot - 6
S Arkose Chemin de I’Arkose Auvergne; Gamay - 8
= La Table Domaine du Montaillant; Pinot Noir - 9

Orange Matousé Alexis Hudon, Sauvignon rosé -9
Champagne Bonnet Ponson Cuvée perpétuelle Non dosé - 15

Softs
Limonade aux herbes & verjus - 5
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A BOIRE.



Digestifs

Anizo du Viaduc - 8

Génépi Meunier - 8

Liqueur de Tomate Cazottes - 9
L’Epine Noire - 9

Sake Classic Wakaze - 7
Brandy barrel aged Sake Wakaze - 8

Indigene Hautes Glaces Single Malt Whisky - 10
Echec & Malt du Viaduc - 9

Calvados Blanche Drouin - 8

Calvados Avallen - 8

Armagnac

Eau de Vie Poire Cazottes - 10

Chauds

Café, Espresso - 3

Cappuccino - 4

Thé Kodama - 3
Le Vent en Poupe (Thé vert, Menthe)
Au Petit Bonheur (Thé noir, péche, romarin)
London 7am (Thé noir, Earl Grey, vanille)
Rehab (thé vert, gingembre, citronnelle)
Milky Oolong (thé bleu)
Roi des Foréts (thé vert, épices, noisette)
A Poings Fermés (camomille, mélisse, citronnelle)
A Fleur de Peau (thé noir, pétales de Fleurs)



