A

LA CARTE DE LA MAISON NOEL

LES PLATS f a \

Dessine-moi un agneau 33€ (ﬁ
Travail autour d’une souris d’agneau confite dans son jus /
herbes fraiches et huile d’herbes / gratin dauphinois
=
Le lieu noir se prend le chou 26€
Travail autour d’un dos de lieu noir cuisson en basse température /
écrasé de chou-fleur et pommes de terre au beurre /

sauce creme et huile d’herbes
=

Bravo le veau 25€
Travail autour d’une noix de veau et son jus / champignons et crolitons en

;L, persillade / crémeux de potimarron e
(o Douillette ’andouillette 22€

Andouillette fumée sauce moutarde / frites maison / salade
=

Smash burger 22€
Pain maison / Saint-Félicien / lard / pickles / steak / sauce tartare /

compotée d’oignons a la bicre
=
Entre terre et mer 34€
Noix de Saint-Jacques snackées / sauce homardine / risotto creme /
chips de speck
=
Un grand classique ”’ I’entrecote Bourguignonne” 25€
Entrecdte sauce vin rouge de Bourgogne / champignons de Paris et carottes /

P purée et chips de panais
"> L’arancini se met au vert 21€

W/  Arancini creme de truffe parmesan / salade de 1égumes crus
et infusion citronnée d’huile balsamique au piment d’Espelette



