
Pas si tard-tare le boeuf 20€
Tartare de boeuf fumé condiment classique / frites / salade 

  🎶  On dirait le sud .....🎶 30€  
Marmite du pêcheur / soupe de poissons de roche / 

trilogie de poissons et coquillages du moment / pommes de terre grenaille /
 légumes à la rouille 

      L’arancini se met au vert 21€
Arancini crème de truffe parmesan / salade de légumes crus 

et infusion citronnée d’huile balsamique au piment d’Espelette 

LA CARTE DE LA MAISON NOËL

LES PLATS

Un grand classique 23€
Bavette sauce échalote / frites / salade

A la belle époque (Mouclade) 25€ 
Travail autour des moules gratinées / sauce curry / 

 pommes de terre grenaille en persillade

  Le petit agneau berbère 26€
Travail autour de la côtelette d’agneau / vierge de tomates / 

écrasé de pois chiches et poivrons / amandes grillées

Bravo le veau 25€
Travail autour d’une noix de veau et son jus / champignons et croûtons en

persillade / crémeux de potimarron

Smash burger 22€
Pain maison / Saint-Félicien / lard / pickles / steak / sauce tartare / 

compotée d’oignons à la bière


