
Formule uniquement le midi du mardi au vendredi (hors jours fériés) 

Friture de jols et sa mayonnaise citronnée
ou

Oeuf parfait façon meurette au vin rouge

Un menu hebdomadaire rapide et gourmand inspiré des grands 
classiques de la bistronomie  

ENTREE/PLAT  OU  PLAT/DESSERT  20€

ENTREE  /  PLAT  /  DESSERT  25€

Crème brûlée aux éclats de pralines roses
ou

 -Yaourt maison aux fruits de saison
ou

 - Trio de fromages secs

DU MARDI  12  AU VENDREDI  15  MAI  
JEUDI  FER IÉ  A  LA  CARTE UNIQUEMENT 

UN MIDI À LA MAISON NOËL

ENTRÉE

PLAT

DESSERT 

Saucisson lyonnais, 
pommes de terre fondantes, salade croquante et sauce cervelle de canut 

ou
Quenelle sauce Nantua, riz parfumé
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