LA CARTE DE LA MAISON NOEL
LES PLATS

L’échalote a la cote 34€
Cote de veau rosée / échalote aux herbes fraiches /
écorces de citron / pommes boulangeres
=
Le petit cochon de Provence 24€
Poitrine de cochon fermier rotie / jus de cochon thym miel de Provence /
asperges, carottes & pommes grenailles en persillade
=
Le pouple remonte le Rhone 30€
Tentacule de poulpe BBQ / risotto scamorza /
coulis tomates maison / salicorne

=
La daurade de beauté 28€
Filet de daurade royale de Corse / écume de sauce poissons / rouille /
petits croltons en persillade / pommes de terre / petits Iégumes

=
Le burger fait coin coin 22€
Pain burger maison / mayonnaise Espelette / pickles / oignons confits a la biere
steak / charcuterie de canard / cheddar maturé / frites & salade
=
Pas si tard-tare le boeuf 20€
Tartare de boeuf / condiment classique fumé /
frites & salade
=
Manger salade jamais malade 18€
Salade verte / fraises / burrata cremeuse / arancini /
pommes de terre & 1égumes du moment au pesto /



