
On se met au vert 24€
Risotto d’épeautre et vieux Comté / 

girolles poêlées en persillade et purée de persillade 

La Bouchée de la reine 28€
Vol-au-vent de volaille fermière / girolles, artichauts et olives / 

sauce au vin jaune et crème d’Isigny

LA CARTE DE LA MAISON NOËL

Un grand classique à partager  100€/kg (pour 2 personnes)
Côte de boeuf française 

pommes grenailles en persillade et sauce du moment

L’Été indien 35€
Réduction de poissons de roche / poulpe / poissons du moment / 

coquillages / petits légumes de saison et pommes grenailles 

Le Burger fait coin coin 21€
Pain maison aux noix / haché de canard / comté / 

poire rôtie / sauce au miel fumé et à la moutarde / frites maison

Ils sont fous ces Romains 26€
Saltimbocca de thon frais / 

speck de montagne / déglacé aux capres, sauge et citron / gratin de potimarron
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