
On se met au vert 24€
Risotto d’épeautre et vieux Comté / 

girolles poêlées en persillade et purée de persillade 

La Bouchée de la reine 28€
Vol-au-vent de volaille fermière / girolles, artichauts et olives / 

sauce au vin jaune et crème d’Isigny

LA CARTE DE LA MAISON NOËL

Le Rumsteck façon Rossini 33€
Rumsteck de boeuf et son jus / tranche de brioche toastée / 

foie gras maison / pommes pailles 

Voyage en haute 28€
Travail autour d’un pavé de truite / sauce beurre blanc / oeufs de truite / 

fines herbes / échalotes / acras de Savoie

Le Burger fait coin coin 21€
Pain maison aux noix / haché de canard / comté / 

poire rôtie / sauce au miel fumé et à la moutarde / frites maison

La perle d’hiver  33€
Travail autour de la Saint-Jacques / jus de clémentine / céleri-rave / 

huile de céleri branche / crème de clémentine / sarrasin / clémentine fraîche 
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