
Tartelette potagère 20 €
Travail autour d’une tartelette croustillante / légumes de saison / 

crème de chèvre aux noix / sarrasin torréfié 

Le canard bien zeste 28€
Travail autour du magret de canard / confit de canard croustillant / jus de canard

aux agrumes / crème de carottes à l’orange / salade de petits pois   

Le veau prend le large 25€
Travail autour de la noix de veau froide / sauce thon harissa fumée / 

condiment Méditerranée / tomates cerises / croquettes soufflées de parmesan

Le crousti fraîcheur  23€
Travail autour d’un filet de volaille pané / yaourt aux herbes / 

légumes crus concombre et piment doux 

LA CARTE DE LA MAISON NOËL

Lobster roll  29€
Travail autour du homard / pickles de légumes / mayonnaise douce / 
citron /  piment d’Espelette / jeunes pousses / caviar de kalamansi / 

patates douces au zaatar 

Côté mer  28€
Travail autour de la dorade sébaste / asperges blanches / condiment ravigote /

sauce hollandaise / petits croûtons au beurre et agrumes

LES PLATS
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