
Souvenir de vacances 20 €
Rotolino aux épinards enrobé de beurre de sauge /  

Ricotta et parmesan  crème de truffe / 

Le canard bien zeste 28€
Travail autour du magret de canard / confit de canard croustillant / jus de canard

aux agrumes / crème de carottes à l’orange / salade de petits pois   

Le veau prend le large 25€
Travail autour de la noix de veau froide / sauce thon harissa fumée / 

condiment Méditerranée / tomates cerises / croquettes soufflées de parmesan

Serre-moi la pince 35€
Ravioles de homard / condiment de légumes du moment / perles de citron /

 émulsion de bisque de homard / caviar 

LA CARTE DE LA MAISON NOËL

Un grand classique 24€
Onglet de boeuf Angus / sauce échalote / pommes dauphines

Lobster roll  29€
Travail autour du homard / pickles de légumes / mayonnaise douce / 
citron /  piment d’Espelette / jeunes pousses / caviar de kalamansi / 

patates douces au zaatar 

Côté mer  28€
Travail autour de la dorade sébaste / asperges blanches / condiment ravigote /

sauce hollandaise / petits croûtons au beurre et agrumes

LES PLATS
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