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DECLARACAO TECNICO-CIENTIFICA SOBRE AS ACEROLA PRODUZIDA NO
MUNICIPIO DE PEROLA — PR

A Universidade Comunitaria da Regido de Chapecd — UNOCHAPECO, por meio de seus
pesquisadores vinculados as areas de Engenharia Quimica, Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos e Inovagdo Agroindustrial, apresenta a presente declaracio técnico-cientifica
acerca da notoriedade e reconhecimento da acerola produzida no municipio de Pérola,
Estado do Parand, especialmente daquela cultivada pelos agricultores vinculados a
Cooperativa Frutipérola.

A aproximagio institucional entre a UNOCHAPECO, a Cooperativa Frutipérola ¢ a
empresa Vemate ocorreu no ano inicio do ano de 2025, durante a estruturagdo do projeto
de pesquisa, desenvolvimento ¢ inovacdo voltado a obtengdo de aditivo natural rico em
vitamina C a partir de acerolas organicas produzidas no municipio de Pérola-PR.

Nas etapas iniciais do projeto, foi preciso encontrar uma produ¢do de acerolas que
atendesse a qualidade e quantidade necessaria de acerolas para o projeto e futuramente a
producdo. Iniciamos uma busca local no estado ¢ ndo encontramos producdo em
quantidade suficiente, ao realizar buscas de cooperativas, prontamente encontramos a
Frutipérola, a qual ja possuia reconhecimento regional associado a qualidade dos frutos,
ao sistema de cultivo organico e ao elevado potencial tecnoldgico da matéria-prima
produzida. Tal reputacdo territorial foi um dos fatores determinantes para o
desenvolvimento da parceria técnico-cientifica estabelecida entre universidade,
cooperativa e setor industrial.

As atividades conduzidas pela universidade incluiram reunides técnicas com produtores
rurais, visitas institucionais, acompanhamento da cadeia produtiva, levantamento das
variedades cultivadas e realizacdo de analises laboratoriais visando a caracterizagdo
fisico-quimica da acerola produzida em Pérola-PR.

No ambito do projeto “Desenvolvimento e caracteriza¢do de aditivo ultraconcentrado de
vitamina C por rotas verdes”, executado pela UNOCHAPECO em parceria com a
empresa Vemate, foram realizadas andlises quantitativas de acido ascorbico por
Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia (HPLC) em acerolas provenientes da
Cooperativa Frutipérola. Os resultados demonstraram elevados teores de vitamina C nas
variedades avaliadas, com concentragdes variando entre 1.941,2 e 2.857,6 mg/100 g de
fruto.

As variedades 114 Eugénio e 108 Eugénio apresentaram os maiores teores de vitamina C
identificados durante os estudos, refor¢ando o elevado potencial funcional e tecnologico
da acerola produzida no municipio de Pérola-PR. Os resultados observados sao
compativeis com materiais vegetais de elevado interesse para aplicacdo industrial em
ingredientes naturais, antioxidantes e aditivos alimentares.

As avaliagdes técnicas realizadas pela universidade demonstraram ainda que fatores
associados as condicdes edafoclimaticas da regido, as praticas agricolas adotadas pelos
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produtores locais e a experiéncia acumulada pela cooperativa contribuem diretamente
para a obten¢do de frutos com caracteristicas diferenciadas e elevada qualidade funcional.

Além dos resultados laboratoriais, a universidade identificou que a produgdo de acerola
em Pérola-PR possui forte vinculo territorial, relevancia socioeconOmica e
reconhecimento regional, sendo amplamente associada a agricultura familiar organizada,
ao cultivo orgéanico e a producdo de frutos destinados a aplicagdes alimenticias de maior
valor agregado.

Chapeco, 14 de maio de 2026.
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