
CHEF. JOSE A. JACOBO. 

 MENU 

CAMPESTRE MEXICO 

DEL HORNO PARA TU MESA. 

1. QUESO FUNDIDO CAMPESTRE. (NATURAL, CON 

CHAMPIÑONES Y CON CHORIZO.) 

2. MOLCAJETE MONTERRY. 

3. GUACAMOLE MEXICANO. 

4. CEZINA YECAPIXTLA. 

ENTRADAS O, PARA EMPEZAR: 

1. ENSALADA CAMPESTRE. 

2. ENSALADA DE LA CASA. 

CALDOS O SOPAS: 

1. CALDO DE QUESO DE LA ABUELA.  

2. CAZUELA DE MACHACA SONORENSE.  

3. POZOLE  VERDE CAMPESTRE. 

PLATOS FUERTES: 

1. BARBACOA CAMPESTRE.  

2. CHAMORRO AL VAPOR. 

3. ½ MEDIO POLLO CAMPESTRE.  

4. TAMALES OXACAQUEÑOS 3 PZA. 

5. BORREGO ESTILO HIDALGO. 

6. MOLCAJETE CALIENTE. (MAR Y TIERRA, CIELO MAR Y 

TIERRA.) 

7. QUESA BIRRIA. 

8. MIXIOTES. 
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ESPADAS AL HORNO: 

1. LECHON. 

2. POLLO. 

3. CHORIZO. 

4. PICAÑA. 

5. CHUCK ROLL. (DIESMILLO.) 

6. PULPO ADOBADO. 

7. CAMARON JUMBO. 

8. TRIPA DE LECHE. 

9. COSTILLA CARGADA. 

10. CHORIZO VERDE   

(TODOS NUESTROS PLATILLOS SON ACOMPAÑADOS DE SUS 

CORRESPONDIENTES GUARNICIONES.) 

CORTES DE LA CASA: 

1. T-BON. 

2. ARRACHERA  

3. FILETE.  

4. RIB EYE  

5. NEW YORK  

6. COW BOY  

(TODOS NUESTROS PLATILLOS SON ACOMPAÑADOS DE 

SUS CORRESPONDIENTES GUARNICIONES.) 

(FRIJOLES PUERCOS, 5 SALSAS DE LA CASA, GUACAMOLES 

Y ENSALADA VERDE.) 
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PARRILLADAS: 

1. PARRILLADA CAMPESTRE. 

2. PARRILLADA MEXICANA. 

3. PARRILLADA HERMOSILLENSE. 

4. PARRILLADA LLANERA. 

(TODOS NUESTROS PLATILLOS SON ACOMPAÑADOS DE SUS 

CORRESPONDIENTES GUARNICIONES.) 

(FRIJOLES PUERCOS, 5 SALSAS DE LA CASA, GUACAMOLES Y 

ENSALADA VERDE.) 

SALSA DE LA CASA: 

1. SALSA ROJA. 

2. SALSA VERDE CRUDA. 

3. SALSA BANDERA. 

4. SALSA HABANERO. 

MENU KID: 

1. QUESADILLAS KID. 

2. NUGGUETS. 

3. PAPAS KID. 

4. ALITAS ALA LEÑA. 

POSTRES: 

1. CHURRO CON NIEVE. 

2. BUÑUELOS SONORENSE. 

3. PASTEL DE COYOTA  


