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CUR50S DE CHOCOLATERIA

BOMBONERTA FINA

TEMARIO

Topefdech@wﬁate.
Clases de chocelate.
C(amde?’empﬂads
Cwmdwkﬁca&gutemiﬁmpmﬂwdabemiéwde@m«ﬁmgewm.
Mane{}edewﬂmmmtwpmﬁembenwgowmwt
Elabowacién de: ©  Rellenos artesanales

©  Boembones vellenos.
megﬁemmdezcemvadéwde/pwd{m.
Mamjegmantmﬁentede)ﬂdﬂ%

INTENSIDAD
6 Horas - 1 sesion de 6 horas.

Cos10

$400.000 - Incluye ingredientes para todas las preparaciones
y recetas.

NOTA TMPORTANTE:

El curso es personalizado en el horario que el asistente desee.
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CURS506 DE CHOCOLATERIA

NIVEL 1

TEMARIO
Cwmdmﬁ%m&WMmewpwm&mdemuwwdep@dukﬁded%m%d&
. Ch&w%ﬁpwdedwaﬁu&

. Ahmwwmd&yﬁMwmd&dedwaﬁﬁ&
Clases de Moldes.
khn%egnmn&mkadehk&k&
Elabovacidn de: © Bombones Sofidos.
o  Bombones wellenos.
o Colembinas.
° s

» Decoraciones especiales con chocolate.

INTENSIDAD
6 Horas 1sesionde 6 horas.

C0osT10

$360.000-Incluye ingredientes para todas las preparaciones y recetas.
NOTA TMPORTANTE:
El curso es personalizado en el horario que el asistente desee.

NIVEL 11
TEMARLO

«  Chocolate modelado:

o Elabowacién de flores.

o QM%muwwde&WMwamvdmmmL
. ﬁmmde%dwm#mwwdeﬁam&
. 1%%0%dawuwwwdeﬁwm(m¢wkw%umm9.

. Aﬁm@vd&ﬁwM@dedwu%d&
INTENSIDAD

6 Horas
Ccos10

$370.000 - Incluye ingredientes para todas las preparaciones
y recetas.
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CURS0S DE CHOCOLATERIA 7

NIVEL 111 ~
TEMARIO \/\\/ ~_~
+ Cofue de chocolate. ~_"

+ Casa de chocolate.

- Sevpesa de chocolate:

- Jwansfev de chocolate.

INTENSIDAD
6 Horas- 1 sesion de 6 horas.

CosT10
$390.000-Incluye ingredientes para todas las preparaciones
y recetas.

TEMARIO
o  Fundide.
o Jintuade.
Fuesas decorvadas.
o  Lavade.
o ’DW»ﬁecmw'
o Decoracién.
&vbmctcmseﬁ,pm.
© Elaboracién de esturctura para vellenar
© Ensamble de vegalo sorpresa
INTENSIDAD
8 Horas— 2 sesiones de 4 horas cada uno.
cos10

$400.000 - Incluye ingredientes para todas las preparaciones y recetas.
NOTA TMPORTANTE:
El curso es personalizado en el horario que el asistente desee.
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CUR50S DE CHOCOLATERIA ESPECIAL

CURS0 DE PALETAS Y CAKE POPS
TEMARIO
Preparacién con producte howeads.
W&m%pw»ﬁikdﬁdemmpmpa&m&%mgpep&
Jécnica de encapsulade con chocolate.
Teenica de baite con chocolate.

INTENSIDAD
6Horas- 1 sesion de 6 horas.
Ccos10

$350.000-Incluye ingredientes para todas las preparaciones
y recetas.

NOTA TMPORTANTE:
El curso es personalizado en el horario que el asistente desee.

CURS0S DE BROWNIES Y DONAS

TEMARIO
Brownie melcochude.
Brownie ved velvet.
Buownkie.
Preparacién de masa para donas.
Decovacién y glaseado de donas.

INTENSIDAD
8Horas - 2sesiones de 4 horas cada uno.

CosT10
$430.000-Incluye ingredientes para todas las preparaciones y recetas

NOTA TMPORTANTE:
El curso es personalizado en el horario que el asistente desee.
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