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MENU #]

BUFFET CHAUD @ 39.955 / PEASONNE

MENU #3

BUFFET CHAUD @ 59,955 / PEASONNE

| CHOIH DE REPAS PAR SERLICE, PAR GROUPE

*Possibilité d'ajouter un choix de repas pour les groupes de plus de 50 personnes,

pour un frais additionnel de 6,95$ par personne

ENTAELE

Salade de bocconcinis aux raisins et herbes

CHOIH DE REPAS

Boeuf bourgignon, avec sa garniture de champignons,
de lardons et d'oignons perlés

Steak déchine de porc avec sauce forestiere
Portobello grating, farci au millet et aux lentilles

DESSERT

Tarte tatin avec creme anglaise au mélilot

ENTREE

ENTREE

Paté en croute avec cornichons et moutarde
Hummus avec pain pita au cajun

CHOIH DE REPAS

Paleron de boeuf braisé avec sauce au vin rouge
Ravioles avec sauce crémeuse aux herbes
Poulet cordon bleu avec sauce mornay

DESSERT

Mousse de chocolat, biscoti et fruits frais

Blinis de saumon fumé, avec creme au citron et caviar
Blinis de carotte fumée, avec creme au citron et graines de moutarde

CHOIH DE REPAS

Tournedos de saumon avec sauce florentine
Coulibiac aux champignons
Compressé de magret de canard avec sauce aux canneberges

DESSERT

Buchette de Noél
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