MENU DES FETES
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| CHOIX DE REPAS PAR SEALICE, PAR GROUPE

*Possibilité d'ajouter un choix de repas pour les groupes de plus de 50 personnes,
pour un frais additionnel de 6,95$ par personne
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o Bouchées de saucisses et plateau de sandwich
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= =  PLATS

= = Salades composées macaroni, patates, choux

g e Tourtiere du lac, ketchup aux fruits, ragout de pattes et dinde farcie
e—— Accompagnements : pomme de terre, carrote et navet en macédoine
= DESSERT

P Tartelette au sucre et mini brownies

ENTAEES

Risotto au basilic, courgettes et parmesan
Salades de légumes grillées

PLATS

Gnocchis sauce pomodoro
Escaloppe parmigiana
Accompagnements : salade verte et pain a lail

DESSERT

Cannoli fargis au chocolat blanc
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ENTREES

Blinis de saumon fumé, creme au cirton, caviar
Végétairen : Blinis de carrote fumé, creme au citron, graines de moutarde

PLATS

Tornedos de saumon, sauce florentine

Végétarien : Coulibiac aux champignons

Compressé de magret de canard, sauce aux canneberges
Accompagnements : purée de pomme de terre et légumes rot

DESSERT

Buchette de noel

MENU FANCY
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