Menui fin de semana

= ENSALADA

de invierno con frutas de temporada,
brotes verdes, frutos secos y queso

fresco

= POTAJE
de garbanzos de Fuentesalco con rape

y espinacas

= GYOZAS

rellenas de chipirones en su tinta con

una salsa de soja

ENTRANTE

A ELEGIR

SEGUNDOS

= VIEIRAS

con bechamel de marisco y
guarniciéon de ensalada verde con

tomatitos cherrys

= PASTA

Paccheri salteada con pesto rojo

= ARROZ

meloso con cordero lechal guisado

CARNE 0 PESCADO

= ENTRECOT

de vaca con pimientos de piquillo

confitados y patatas fritas

= PRESA

de cerdo duroc marinada con chipotle

ahumado y pimientos de Padrén

= CODILLO

de cerdo asado napado con una

demiglace de carne

= VENTRESCA

de atin al horno con piperrada

- REMOL

salvaje asado con verduritas

pochadas

- BACALAO

lomo confitado a baja temperatura

sobre salsa de tomate especiado

POSTRES

CASEROS

Elige uno de nuestros postres de elaboracién propia

(Primer servicio de pan y agua incluido)

23,50 €

(No hay medios menus) (Los menids no se pueden compartir) (Pan sin gluten +1 €)
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