Menu Semana Santa

A ELEGIR

= ENSALADA

de ventresca de atin confitada con
frutas de temporada, queso fresco,

brotes verdes y frutos secos

= CECINA

de vaca “OKELAN" con virutas de queso
de oveja, polvo de pistacho y aceite de

oliva virgen extra

= RAVIOLIS

rellenos de carne al pesto rojo

ENTRANTE

SEGUNDOS

= VIEIRAS

con bechamel de marisco gratinadas
con guarnicién de brotes verdes y

tomatitos cherrys

= RISOTTO

de boletus edulis con parmesano

- JUDIONES

de La Bafieza con oreja, costilla y

papada de Calamocha

CARNE 0 PESCADO

= ENTRECOT

de vaca con pimientos rojos asados y

patatas fritas

= LAGARTO
de cerdo duroc con pimientos de
Padrén y crema de jalapefios asados

= CONFIT
de pato asado con mermelada de

frutos rojos

CASEROS

POSTRES

- RODABALLO

salvaje al horno con guisantes con

jamon

= LUBINA

a la espalda con patata panadera y

verduritas pochadas

- BACALAO

lomo confitado a baja temperatura

con piperrada

Elige uno de nuestros postres de elaboracién propia

23,50 € (pan y agua incluido)

C/ Cerezo de rio Tirén, 7 Belorado

GARAIN

www.restaurantegarain.com

Tel. 947581605



