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ECCELLENZA RICONOSCIUTA A LIVELLO
INTERNAZIONALE

AZALEYA nasce dall'esperienza di una pluripremiata cantina italiana, la cui
eccellenza e riconosciuta a livello internazionale da alcune delle piu
autorevoli istituzioni del mondo del vino.

La selezione di Prosecco AZALEYA, accuratamente curata, trae origine da
creazioni della cantina che hanno ottenuto prestigiosi riconoscimenti
internazionali.l DECANTER WORLD WINE AWARDS (DWWA), tra i piu
autorevoli concorsi enologici a livello mondiale, hanno premiato la cantina
con la Medaglia di Bronzo Decanter.

FALSTAFF ha conferito il proprio trofeo alla cantina, distinguendo una
delle sue creazioni con il riconoscimento “Best Prosecco DOCG of Italy”.
Anche THE CHAMPAGNE &  SPARKLING WINE  WORLD
CHAMPIONSHIPS, competizione internazionale dedicata esclusivamente
agli spumanti, ha riconosciuto l'eccellenza della cantina assegnandole una
Medaglia di Bronzo per il suo Prosecco.

THE WINEHUNTER AWARD, attraverso la commissione del prestigioso
MERANO WINEFESTIVAL, ha selezionato e premiato la cantina per la
qualita delle sue produzioni.Infine,
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. ;rAL'A MERUM, autorevole pubblicazipne .in.dipendente spepializzata nella

Yosecco 7 cultura e nell'eccellenza del vino italiano, ha premiato la cantina

D.0.C. vg attribuendole il riconoscimento di un Cuore.Una storia di riconoscimenti

BRUT B - che testimonia la qualita, la competenza enologica e la costante ricerca
' e dell’eccellenza che sono alla base della selezione AZALEYA.
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04 PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. BRUT

(1 ]5) PROSECCO D.O.C. BRUT & EXTRA DRY

06 SPUMANTE EXTRA DRY

07 SPUMANTE ROSE EXTRA DRY

08 AZALEYA 0.0% ALCOHOL EXTRA DRY

09 POLYKEGS SPARKLING WINE & AZALEYA SPRITZ
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COLORE
Giallo paglierino brillante.

PROFUMO

Aromi di pera e mela avvolgono il calice, esprimendo freschezza
e fragranza. Il suo carattere distintivo richiama i vivaci profumi
del mosto in fermentazione durante il periodo della vendemmia.
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GUSTO

Ben strutturato e secco, con spiccate note fruttate di pera e
mela. Espressivo e intenso al naso, presenta al palato un finale
lungo e persistente.

VITIGNI UTILIZZATI
Uve Glera (Valdobbiadene).

Q. SO LD, ... %5 VINIFICAZIONE

\f—= < "‘f Presa di spuma con Metodo Charmat per un minimo di 30 giorni,

con controllo costante della temperatura tra 16-18 °C.

ZUCCHERI RESIDUI
10 g/I.

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.
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Srosecco
D.O.C.
EXTRA DRY

AZALEYA

ITALIA

COLORE
Giallo paglierino brillante.

PROFUMO
Elegante e armonioso, con note di pera e pesca, accompagnate
da delicati sentori di fiori di campo.

GUSTO
Corposo, secco e ben equilibrato. Armoniosamente sapido e
persistente al palato.

VITIGNI UTILIZZATI
Uve Glera (Valdobbiadene).

VINIFICAZIONE
Presa di spuma con Metodo Charmat per 30 giorni, con
controllo costante della temperatura tra 16-18 °C.

TIPOLOGIA
Brut ed Extra Dry.

ZUCCHERI RESIDUI
8-12 g/l.

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.
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Srosecco
D.O.C.
EXTRA DRY
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COLORE
Giallo paglierino brillante.

PROFUMO
Raffinato ed equilibrato, con note di frutta a polpa bianca,
impreziosite da delicati sentori di fiori primaverili.

GUSTO
Ricco, secco e splendidamente equilibrato, con una piacevole
sapidita e un finale lungo e persistente.

VITIGNI UTILIZZATI
Uve Glera (Valdobbiadene).

VINIFICAZIONE
Presa di spuma con Metodo Charmat per 30 giorni, con
controllo costante della temperatura tra 16-18 °C.

TIPOLOGIA
Brut ed Extra Dry.

ZUCCHERI RESIDUI
8-12 g/l.

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.
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COLORE
Giallo paglierino brillante, con delicati riflessi verdognoli.
PROFUMO
Pulito, armonioso e delicatamente floreale, con piacevoli note di
— pera e mela.
j GUSTO
g Persistente e distintivo al palato, con invitanti note fruttate e una
ITALIA buona struttura. Spuma abbondante e perlage fine ed elegante.
5 VITIGNI UTILIZZATI
Uve a bacca bianca (Valdobbiadene).
EXTRA DRY VINIFICAZIONE
Presa di spuma con Metodo Charmat per un minimo di 30 giorni,
con controllo costante della temperatura tra 16-18 °C.

TIPOLOGIA
Extra Dry.

ZUCCHERI RESIDUI
12 g/l

CRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.
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COLORE
Rosa intenso e brillante, con riflessi rubino.

PROFUMO
Aromi di frutti rossi, in particolare fragola e lampone.

GUSTO

Piacevolmente intenso, fruttato ed eccezionalmente fragrante.
[’armonia tra il colore brillante e gli aromi di frutti rossi si
ITALIA accompagna a un’eccellente bevibilita e a un finale
particolarmente piacevole.
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ROSE EXTRA DRY Merlot (Valdobbiadene).

VINIFICAZIONE
Presa di spuma con Metodo Charmat per almeno 60 giorni, con
controllo costante della temperatura tra 16-18 °C.

TIPOLOGIA
Extra Dry.

ZUCCHERI RESIDUI16 g/I.

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.

SO MANTE ROSE
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Zezo

0.0% ALCOHOL
EXTRA DRY

AZALEYA

ITALIA

COLORE
Giallo paglierino tenue, fresco e delicato.

PROFUMO
Bouquet floreale variegato, fresco e leggermente fragrante.

GUSTO
Al palato sprigiona delicati sentori erbacei, accompagnati da una
lieve nota di miele nel finale. Spuma soffice e perlage fine.

VITIGNI UTILIZZATI
Pinot Grigio (Treviso).

PROCESSO PRODUTTIVO
Vino bianco dealcolato, mosto d'uva e anidride
carbonica.Certificato Halal.

TIPOLOGIA
Extra Dry.

ZUCCHERI RESIDUI
24 g/l.

GRADAZIONE ALCOLICA
0,0% vol.
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SPARKLING WHITE WINE
EXTRA DRY
Uve a bacca bianca (Treviso)

Vol. 11.0%
15-17 gr/I
POLYKEG (24 litres)

AZALEYA SPRITZ (PREMIXED COCKTAIL)
DOLCE
Uve a bacca bianca (Treviso) | BITTER

Vol. 8.0%

80-85 gr/I
POLYKEG (24 litres)
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The information contained in and accompanying this communication may be confidential, subject to legal privilege, or otherwise protected from disclosure, and is intended solely for
the use of the intended recipient(s). If you are not the intended recipient of this communication, please delete and destroy all copies in your possession, notify the sender that you have
received this communication in error, and note that any review or dissemination of, or the taking of any action in reliance on, this communication is expressly prohibited.
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BESKES AZAREERTOFENTEMAEHESZEZIREMIET, ABEMHSHEMBHRNERTTRBTREES RUEEEHEKAER. METHIERBEHRAMEK
A, FERETHAMNABEREMARMNRAES URBAEHEAET BRKIIFEE AUFRFEATIETERESIDRARBE H#FFETHAEEEEMRIEM
T8,

K cBeaeHuto nonyyaTeneii: [laHHoe coobLLgHUEe UNU MPUNOXEHUA K HEMY MOTYT coaiepykaTb MHPOPMaLINIO, KOHGUAEHLMANbHOCTL KOTOPOW 3aLluLLieHa 3aKOHOM, TN60 He
noasexatlyo pasrnalieHunto nHpopmaumio. YkasaHHaa MHopMaums npegHasHavyeHa UCKTHUMTENbHO 19 NPoYUTeHUA onpeaenéHHbIM agpecaToM Unuv onpeaenéHHbiMY agpecataMu.
B cnyuae, ecnv Bbl nonyumnm ato cooblieHune, He ABNAACh NpeAHa3HauyeHHbIM NoflydaTteneMm, noxanyncra, yaanure ero u YHUUTOXbTe BCe MMetoLLMecsa B BallueM pacnopsaxxeHnu

KOMKnu, a TakxkKe yBeaoMmnTe oTNpaBuTena o ToM, Uto Bel nonyunnm gaHHoe coobuieHmne no ownbke. YutuTte, uto ntoboe o3HakoMieHmne ¢ nHdopMaumen, cogepkallenca B coobuieHunn,
a TaKKe eé pacnpocTpaHeHNe UM UCMOMb30BaHMeE B IMYHBIX LIE/IAX 3anpeLleH
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