
“Nessun amore e’ piu’ sincero dell’amore per il cibo”.

“No hay amor mas sincero que el amor a la comida”.

George Bernard Shaw

“Dio fece il cibo, ma certo il diavolo fece i cuochi”.

“Dios hizo la comida; el diablo los cocineros”.

 James Joyce

Ci siamo trasferiti dall’Italia per vivere in questo Paradiso della Pesca ed anche per 
deliziarvi e sorprendervi con la nostra Cucina tradizionale e con i sapori 

Mediterranei di piatti semplici e genuini. Tutti i prodotti Italiani usati sono 
originali e cucinati 100% all’Italiana!

Nos mudamos de Italia para vivir en este paraíso de la pesca, también para 
deleitarte y sorprenderte con nuestra cocina tradicional con sabor mediterráneo, 

en platos sencillos y genuinos, todos los productos que utilizamos 
son originales y cocinados 100% italianos.

Claudia y Fabrizio

MEXICO



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

CAPRESE
Láminas de mozzarella de búfala con tomate cherry, aceite de

oliva extra virgen y albahaca. 

$420

PARMIGIANA DI MELANZANE 

Tarta horneada de rebanadas de berenjena con mozzarella,

salsa de tomate, cubierta con parmesano.

$390 

CARPACCIO DI CARNE
Laminas finas de filete de carne cruda con aceite de oliva,

limon, sal, pimienta y laminas de parmesano. 

$470

TARTARE DI PESCE 

Filete de pescado finamente picado con alcaparras, chalot, fresas y aceite de 

oliva virgen extra aromatizado con mostaza.   

$430

A N T I P A S T I



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

INSALATA DELLA CASA
Lechugas mixtas, tomate cherry, aceitunas kalamata, pepinos, pasas, aderezada con 

aceite de oliva extra virgen, vinagre balsámico, sal y pimienta.

$320

INSALATA DI POLLO
Pechuga de pollo, lechugas mixtas, maíz dulce, aceitunas negras, pasas, 

aderezada con aceite de oliva extra virgen, vinagre balsámico, sal y pimienta. 

$350 

INSALATA DI GAMBERI
Camarones sobre lechugas mixtas, alcaparras, pimiento morrón, aguacate, aderezada 

con salsa vinagreta de aceite de oliva extra virgen, balsámico, sal y pimienta. 

$510

INSALATA DI MARE
Ensalada de mariscos, camarón, pulpo, calamares, apio, aceite de oliva extra virgen 

servido sobre cama de papas cocidas. 

$520

ENSALADA CÉSAR - A MI ESTILO... 
Ensalada César (base de la receta original del 1924)

con lechuga romana, huevo cocido, crutones y vinagreta. 
$290

E N SA L A DA S



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

TAGLIATELLE ALLA PESCATORA
Con camarones, ajo, tomate, crema y chile (Ligeramente Picante)

 $460

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
Salsa tradicional de carne y tomate.

$390 

TAGLIATELLE MARE E MONTI
Camarones y champiñones salteados con coñac, ajo, perejil y crema.

$470

GNOCCHI DI PATATE 

Gnocchi de papa servidos con:

· Salsa Rosa (Tomates y crema)

· Salsa 4 Formaggi (Cuatro quesos) 

· Mantequilla y salvia

$390

FETTUCCINE ALFREDO 

Fettuccine servido en tres estilos:

· Mantequilla tradicional, crema y parmesano $390

· Camarones y crema $470

· Pollo, jamón y crema $440

LASAGNA
Lasagna casera tradicional con salsa de carne bolognesa y bechamel.  

$470

PRIMI PIATTI



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

PENNE ALL’ARRABBIATA
Pasta corta sazonada con chile habanero, ajo, salteada en aceite de oliva 

extra virgen y tomates cherry. 

$350

PENNE ALL A PUTTANESCA
Con tomate, cebolla, alcaparras, aceitunas negras, anchoas, albahaca, pimienta negra.

Todo salteado en aceite de oliva extra virgen. 
$370 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Con trocitos de guanciale frito, parmesano, pimienta negra y salsa de huevo crudo.

 $490

FUSILLI AL PESTO GENOVESE 
Pasta corta con salsa pesto (Albahaca, ajo, piñones, parmesano, pecorino, 

aceite de oliva extra virgen) 
$350

SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA 
Guanciale salteado, cebolla, tomate fresco y pimienta negra..

$350

PASTE DI GRANO DURO



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

TAGLIATA DI MANZO PRIME 53oz (FIORENTINA) 
AL ROSMARINO

Prime porterhouse a la parrilla, servido en rodajas con aceite de oliva extra virgen 
y romero. Acompañado de una guarnición de ensalada de arúgula y 

hojuelas de parmesano. 

$3,200

RIB EYE PRIME 18oz 
Rib eye prime a la parrilla, salteado con romero en aceite de oliva extra virgen, 

servido con guarnición de papas al romero. 

$1,750

SCALOPPINE DI VITELLO CON SPINACI
Escalopas de ternera salteados en mantequilla y salvia con

vino blanco, guarnición de espinacas.
o

Limón y alcaparras salteadas en vino blanco con guarnición
de espinacas..

$750 

PESCE ALLA MEDITERRANEA
Pescado del día salteado con tomate, cebolla, ajo, alcaparras, aceitunas negras 

y chile.  Servido con rebanadas de pan casero. 

$560

SECONDI PIATTI / CARNE - PESCE



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI
Rellenos de queso ricotta y espinacas, bañados con una ligera salsa 

cremosa rosa aromatizada con albahaca. 
$450

RAVIOLI CASONCELLI BRESCIANI
Rellenos de salchicha italiana, cubiertos con mantequilla derretida, 

salvia y queso parmesano. 
$450

PASTA RELLENA - HECHA A MANO



Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card

CRÈME CARAMEL
Receta tradicional francesa de la clásica crème caramel.

$300

SEMIFREDDO
Tipo de helado/mousse de chocolate negro o blanco con miel. 

$300 

TIRAMISÚ TRADIZIONALE
Tiramisú tradicional, pastel de bizcocho con café, mascarpone,

crema y cacao. 

$300

TORTINO DI CIOCCOLATA AL CUORE FONDENTE 
Pastel de chocolate fundido, servido sobre crema inglesa 

y salsa de frambuesas. 

$300

POSTRES



MENU PIZZA

4 STAGIONI  
Salsas de tomate, mozzarella, jamón, 
champiñones, aceitunas y alcachofas.

4 FORMAGGI
Mozzarella y mezcla de otros 
tres quesos.

ARTURO
Tomate, mozzarella, pepperoni 
y queso gorgonzola.

ASS-ON-FIRE
Salsa de tomate, mozzarella, pepperoni,
mezcla de 5 chiles, chorizo, flameada 
con vodka.

BELLA ITALIA
Salsa tomate, mozzarella, tomate
cherry, espinacas y parmesano.

BOSCAIOLA
Salsa tomate,  mozzarella, mezcla de
diferentes champiñones. 

CAPRICCIOSA
Salsa tomate, mozzarella, jamón,
champiñiones, aceitunas y pepperoni.

CAMARONES
Tomate, queso mozzarella, calabazas,
tomates cherry, philadelphia, 
camarones.

CHEF
Mozzarella, champiñones,jamón 
y crema.

CHORIZO
Salsa tomate, mozzarella, chorizo
mexicano e italiano.

DELICATA 
Salsa tomate, mozzarella, jamón de par-
ma, tomates cherry, queso philadelphia.

DIAVOLA PEPPERONI
Salsa tomate, mozzarella y pepperoni.

GENOVESE
Mozzarella,  parmesano  y salsa pesto.

GORGONZOLA
Queso mozzarella y queso gorgonzola.

GRENY BABA
Pizza porky’s, mas, ajo, jalapeño, queso
gorgonzola y piña.

HAWAII
Tomate, queso mozzarella, jamón y piña.

JACOPO
Queso mozzarella, gongorzola,
parmesano, aceituna kalamata,
jamón de parma y arúgula.

$430

$360

$360

$420

$420

$420

$440

$490

$380

$350

$470

$360

$340

$340

$580

$360

$470

M
EN

U
 P

IZ
ZA

Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card



MENU PIZZA

JAMÓN
Salsa tomate, mozzarella y jamón.

JAMÓN Y HONGOS
Salsa tomate, mozzarella, jamón y
champiñones.

MARE E MONTI
Salsa tomate, mozzarella, mixto de
champiñones, camarones. 

MARINARA
Salsa tomate, ajo, orégano y aceite 
de olivo.

MARGHERITA
Salsa tomate, mozzarella 
y albahaca.

MEDITERRANEA
Salsa tomate, mozzarella, tomates
cherry, pescado, alcaparras y 
aceitunas negras.

MEXICANA
Salsa tomate, queso mozzarella, 
frijoles, cebolla, pepperoni, chile 
serrano y chorizo.

NAPOLETANA
Salsa tomate, mozzarella, alcaparras 
y anchoas.

OCCHIO DI BUE
Salsa tomate, mozzarella, jamón, 
champiñones, huevo y parmesano.

PARMIGIANA
Salsa de tomate, mozzarella, berenjena 
asada y queso parmesano.

POPEYE
Mozzarella, crema, espinacas y
queso parmesano.

PORKY’S
Salsa de tomate, mozzarella, jamón, 
pepperoni, chorizo, tocino y 
salchicha italiana.

PROFUMATA
Salsa de tomate, mozzarella, cebolla, 
chile morrón y queso gorgonzola.

PULCINELLA
Salsa de tomate, mozzarella, cebolla 
y tocino.

REGINA
Salsa tomate, mozzarella de búfala fresca, 
tomates cherry y albahaca.

RUSTICA
Salsa de tomate, mozzarella, papa
horneada, champiñon y tocino.

$380

$360

$460

$270

$340

$430

$330

$360

$420 

$420

$360

$530

$360

$420

$420

$440

Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card



CALZONI

CALZONE CLASSICO
Salsa de tomate, mozzarella,  jamón, champiñones, pepperoni y albahaca.

CALZONE MEXICANO
Salsa de tomate, mozzarella, pepperoni, frijoles, cebolla, chile serrano 
y chorizo.

CALZONE VEGETARIAN
Salsa de tomate, mozzarella, berenjena, zucchini, pimiento morrón, 
champiñones, aceitunas, alcachofas y albahaca.

$490

$490

$490

MENU PIZZA

SICILIANA
Salsa de tomate, mozzarella, berenjenas 
a la parilla y aceitunas negras. 

SPRINGBOK
Salsa de tomate, mozzarella y feta, ajo,
tocino, plátano y aguacate.

TIROLESE
Salsa de tomate, mozzarella tocino y
queso parmesano.

VEGETARIAN
Salsa de tomate, mozzarella, queso 
mozzarella y mezcla de vegetales
a la parrilla.

$360

$440

$420

$360

Precios en pesos, 16% de impuestos federales incluidos. Se aceptan tarjetas Visa y Master Card



Prices are in pesos, 16% federal tax included. Only Visa and Master Card accepted

REVIEW US ON

THEITALIANJOBCABO.COM


