












p l a n t - b a s e d  f o o d 

  Just try it…


trays & bowls

Available for 


pick up or delivery


お届け・お持ち帰り、

どちらも可能です。

ENQUIRIES 

If you would like to talk to us about a catering order, please 

send us an e-mail to info@hakkofood.com. Orders for 
catering should be made a minimum of 5 days in advance. 


 
PICK-UP AND DELIVERY

You are welcome to pick up your catering order at our shop 

in Akasaka during regular business hours. If you would 
prefer delivery, we will be happy to give you a quote based 

on your location and size of your order.

 
PAYMENT


Cash payment is accepted at the time of pick up or delivery 
or alternatively payment can be made in advance via bank 

transfer.

 
CANCELLATION POLICY 


3 days prior-charged at 50% of the final invoice 
The day of the function - charged at 100% of the final 

invoice. Requests for changes in the order can are arranged 
up to 3 days prior to the function date. 


  
The information above is correct as of 01/04/2024.

 
Hakko reserves the right to change any or all its catering 

menus, terms & conditions at any time and with-out prior 
notice. 


 
Prices are inclusive of 8% local sales tax.

お問い合わせ

ケータリング注⽂についてのお問い合わせは、

info@hakkofood.com までメールでご連絡ください。ケータ
リングのご注⽂は5⽇前までにお願いいたします。


 

店舗受け取り・配達


営業時間内であれば、⾚坂にある店舗でケご注⽂を受け
取っていただくことができます。配達をご希望の場合は、
お届け先住所とご注⽂商品のサイズに応じて送料をお⾒積

もりいたします。

 


お⽀払い

店舗受け取りまたは配達の際に現⾦での⽀払いが可能で
す。事前に銀⾏振込でお⽀払い頂く事もできます。


 

キャンセル・変更について


ご注⽂の変更は3⽇前までにお願いいたします。

 


キャンセルの場合でも以下の通り請求をいたします。

3⽇前までのキャンセル - 最終請求額の50% 当⽇ – 最終請求

額の100％

 


その他

上記の情報は、2024年4⽉1⽇時点のものです。


 

Hakkoはいつでも予告なしにケータリングメニュー、規約

＆条件を変更する事ができます。

 


価格は8％の地⽅消費税を含んでいます。

http://hakkofood.com



MINI BUDHA BOWLS

Individual mini bowls - 


550¥

 
Baked Tofu & Edamame, Purple Cabbage, 

Carrots & Spicy Peanut Dressing

Quinoa Tabouleh & Creamy Avocado Crema


Roasted Turmeric Cauliflower & Coconut Curry 

Roasted Broccoli, Basmati Rice & Ginger Miso 


Vegan Bibimbap, Mushrooms, Cucumber, 
Beansprouts, Carrots, Sticky Rice & Gochujang


ミニブッダボウル

⼀⽫ - 各550¥


 

焼き⾖腐・枝⾖・紫キャベツ・⼈参のボウル　スパイシーピー

ナッツドレッシング

キヌアのタブーレボウル　アボカドのクリーミーソース

ターメリックのローストカリフラワーボウル　ココナッツ

カレーボウル

ローストブロッコリーとバスマティライスのボウル⽣姜味噌

ヴィーガンビビンパボウル (きのこ・きゅうり・もやし・⼈

参・もち⽶・コチュジャン)

DIPS

500ml  - 

1,800¥


 
Smashed Avocado

Nacho Sweet Potato Cheese


Hummus - Beetroot , White Bean or Butternut 
Pumpkin


Smoked Eggplant Baba Ghanoush

Fire Roasted Salsa


BBQ Beans

Spicy Black Bean Dip


 
NIBBLES

serves from 8-15 guests - 


2,800¥ 

Oven Baked Veggie Chips , Curry Salt


Spiced Tortilla Chips

Herbed Pita Crisps


Sweet & Spicy Smoked Party Nuts

Rosemary Roasted Almonds

Air Fried Pasta Chips 3-ways


Maple Cinnamon Roasted Chickpeas

 
APPETIZER


serves from 8-15 guests - 

3,800¥


 
Baked Balsamic Bruschetta

Zucchini Pizza Bites


Spinach Artichoke Stuffed Mushrooms

Vegan Mushroom Crostini,  Garlic & Basil


Buffalo Tofu, Vegan Ranch Dip

Edamame & Pea Falafel, Lemon Tahini Sauce


Tofu Satay, Spicy Peanut Sauce

Cauliflower Wings Honey Mustard BBQ


Chili Peanut Vietnamese Spring Roll Wraps

Green Onion Bhaji’s, Mint Coriander Chutney


Sweet Potato Cakes

Chickpea Meatballs, Marinara sauce


Indian Vegan Gyoza, Tamarind Chutney

ディップ

500ml - 各1,800¥


 

アボカドディップ


さつまいもとチーズのナチョスディップ

フムス


(ビーツ・⽩いんげん・またはバターナッツかぼちゃ)

スモーク茄⼦のババガヌーシュ


直⽕焼きサルサ

BBQビーンズディップ

黒⾖のスパイシーディップ


 

おつまみ


8～15名分 – ⼀⽫2,800¥

 


オーブン野菜チップス　カレーソルト味

スパイシートルティーヤチップス

ピタチップス　ハーブ⾵味

⽢⾟スモークパーティーナッツ


ローストアーモンド　ローズマリー⾵味

ノンフライパスタチップス3種類


ローストひよこ⾖　メープルシナモン味

 

前菜


8～15名分 – ⼀⽫3,800¥

 


焼きバルサミコブルスケッタ

ズッキーニのひとくちピザ


マッシュルームのほうれん草&アーティチョーク詰め

ヴィーガンマッシュルームクロスティーニ 　ガーリック＆

バジル⾵味

⾖腐のバッファロー⾵　ヴィーガンランチドレッシング


 枝⾖＆グリーンピースのファラフェル　レモンタヒニソース

⾖腐のサテー　スパイシーピーナッツソース

カリフラワーウィング　ハニーマスタードBBQ


チリピーナッツのベトナム春巻き

ネギのバージ　ミントコリアンダーチャツネ


さつまいものケーキ

ヒヨコ⾖のミートボール　マリナラソース

インド⾵ヴィーガン餃⼦　タマリンドチャツネ

plant-based catering


