
estamos
abiertos

MARTES A DOMINGO

OPENING 4:00 PM

C A L L E  F L A M B O Y A N E S  # 1 0 1
C O L O N I A  F L A M B O Y A N E S  8 9 3 3 0

T A M P I C O  T A M P S
R E S E R V A C I O N E S  8 3 3  1 0 3  4 2  0 6

MENÚ



no te pierdas
ningun pardido
2 MEGA PANTALLAS

+ 8 Televisiones



PROXIMOS
EVENTOS



entradas 
& botanas

papas francesas Crispy / $115

chilli chesse fries / $145
Bastones de papas fritas
gratinadas con queso cheddar
 y chilli.

cascara de papa / $130
Gratinadas con crujiente tocino
y una emulsión de crema acida.

nachos con arrachera / $210
Preparados con queso gouda fundido,
jalapeños, jugosa arrachera, pimientos
morrones, pico de gallo con topinc de 
guacamole

aceitunas preparadas / $130
Preparación especial de la casa
y piscas de Tajín.

dedos de queso / $160

platillo picante platillo nuevo  Costo Extra

New +

papas norteñas / $150
Papas Francesas bañadas en nuestra
deliciosa salsa de queso cheddar y 
queso Americano, con jugosa carne
de Arrachera, pico de gallo y crema.

papas bufalo / $130
250 gr de papas gajo sazonadas bañadas en 
salsa búfalo y aderezo Ranch

aros de cebolla/ $110
Riquisimos Aros de Cebolla fritos.

8 piezas de dedos de queso acompañado 
con aderezo chipotle

ENSALADA MAD  / $179
Mix de Arugula + Lechuga italiana + Higo + Jamon Serrano 

+ limon Amarillo + Aceite Oliva + vinagre Balsamico 

Entradas:



special

costilla ahumada / $395

by: Mad Hatters

Costilla de cerdo baby back bañada con una
salsa especial BBQ ahumada, acompañada con
elotes fritos con mantequilla y papas crispy.

arrachera parilla / $375
Arrachera de res 300gr al termino, acompañada
de cáscara de papa rellena de pure con tocino
coronando queso gouda y finas hierbas, 4 tortillas
de maíz o harina, cebolla frita y chile toreados.

fajitas de res / $310
250gr arrachera en fajitas a la plancha, cebolla y
pimiento morrón, servida con quesadillas de
harina, chistorra y chile toreado sobre comaleta
de hierro chillante..

chicharron rib eye / $320
250 Gr. De crujiente Chicharrón de Ribeye sobre
guacamole, pico de gallo, cebolla con chile
toreados y acompañado de totopos 

Guacamole mad  / $199
Acompaña tu platillo fuerte con exquisito guacamole fresco

 acompañado con pico de gallo y totopos.

Entradas:

tacos arrachera / $185
3 Tacos de Harina con queso gouda con jugosa
carne de arrachera a la grill con guacamole
acompañado con cebollas asadas con pimientos
y su tradicional salsa borracha.

+
agrega a tu platillo 3 quesadilla de harina $50 

platillo nuevo  Costo Extra

New +

New tacos de Chamorro / $175
3 Tacos de maiz de jugoso chamorro de cerdo
acompañado con cebolla morada curtida y chile
habanero.

rib eye/ $420
350 gr Angus acompañado con papa crispy y
queso parmesano espolvorado.

New

Chamorro a la cerveza / $325
Riquísimo chamorro  a la cerveza acompañado con 
cebolla morada curtida con habanero y pure de papa
rustico.

New

Carbonara steak / $280
Pasta tagliatelle  en nuestra cremosa salsa cabonara
acompañada de Ribeye Angus lajeado, coronando con 
queso parmesano y perejil.

New

New



special

fresh seafood

Atún Sellado / $280

by: Mad Hatters

Atun con ajonjoli blanco y Negro
acompañado de una deliciosa
ensalada.

tostada de atún / $120
Tostada de sashimi de atún spicy 
mayo y puerro frito.

New

Sashimy de Atún/ $250
Laminas de atún en salsas negras 
y rodajas de serrano.

New

New



smash
burguers

guacamole burguer / $195
Aguacate machacado, aderezo jalapeño,
queso gouda, aros de cebolla, lechuga italiana,
tocino y acompañado con papas crispy.

platillo picante platillo nuevo  Costo Extra

New +

Todas las hamburguesas llevan pan de masa Madre y 
Jugosa carne fresca marinada (200gr) con papas crispy.

Hazla Triple Carne + $55

BBQ BURGUER / $180
Jugosa carne bañanda en salsa BBQ
de la casa, con tocino crujiente y aros de cebolla
y acompañado con papas crispy.

cheddar burguer / $220
Jugosa Carne con tocino crujiente, bañada en
nuestra salsa cheddar de casa, lechuga italiana y
acompañado con papas crispy.

bacon & chesse Burguer / $180
Tocino Crujiente, queso americano, aderezo de la 
casa y lechuga italiana

+

+

+

+

swiss & mushroom/ $210
Queso suizo, champiñones asados, lechuga italiana
cebolla morada caramelizada y aderezo de la casa y 
acompañado con papas crispy

New

Mad tip.
Disfruta tu platillo con una

Guinness bien fría!

brownie con helado / $135
Brownie con helado acompañado con 

doble bola de helado de Vainilla
con Hersheys



paso 1: ¿Cuántos boneless?

250 gr. 500 gr.

Boneless
ordenes para

Compartir 750 gr. 1 k.
$170 $325 $460 $599

1 Salsa 2 Salsas 3 Salsas 4 Salsas

paso 2: ¿como lo prefieres?

Bañadas / naturales

paso 3: elige tu salsa favorita

paso 4: elige tu aderezo favorito
agregalo +$20

ADEREZO CHIPOTLE
RANCH
BBQ
SALSA BUFUALO
QUESO CHEDDAR
BLUE CHESSE

Todas nuestras ordenes de
boneless y alitas
son acompañadas de papas
crispy y aderezo Ranch.

mayonesa



drinks
CERVEZAS

SIN ALCHOOL

BOTELLAS

SHOTS

cervezaArtesanal

NACIONALES
VICTORIA

CORONA

ULTRA

NEGRA MODELO

MODELO ESPECIAL

STELLA ARTOIS

$45 MX

$45 MX

$48 MX

$55 MX

$55 MX

$65 MX

PREPARADOS
BEERMATO

CHAMOCHELA

CHELADA

MANGO CHELA

MICHELADA

$40 MX

$39 MX

$29 MX

$39 MX

$35 MX

(NO INCLUYE CERVEZA)

cubetas
VICTORIA

CORONA

ULTRA

$350 MX

$350 MX

$380 MX

(8 Piezas)

tarros

MEDIO $65 MX $65 MX
VICTORIA CORONA

SPECIAL

$155 MX.

Jameson servido con 
Ginger Ale mineralizado,
con toques citricos que te
transportan a parajes
irlandeses

Agua Embotellada (500 ml)
Agua Mineral (600 ml)
Coca Cola (355 ml)
Coca Cola S/Azúcar (355 ml)
Coca Cola Light (355ml)
Fresca (600 ml) 
Sprite (600 ml)
Limonada Natural/Mineral
Naranjada Natural/Mineral
Ginger Ale (237 ml)

$35 MX
$55 MX
$45 MX
$45 MX
$45 MX
$49 MX
$49 MX
$75 MX
$70 MX
$50 MX

BACARDI BLANCO 3/4
CAPITAN MORGAN 3/4
FLOR DE CAÑA 4 BCO
FLOR DE CAÑA 4 AÑEJO
FLOR DE CAÑA 7 AÑEJO
APPLETON STATE

$75   MX
$65   MX
$70   MX
$70   MX
$85   MX
$85   MX

RON COPA

$190 MX
$190 MX
$195 MX
$210 MX
$235 MX
$240 MX

LITRO

$990    MX
$890    MX
$1,049 MX
$1,099 MX
$1,699 MX
$1,299 MX

BOTELLA

TRADICIONAL REPOSADO
DON JULIO 70
DON JULIO Reposado.
MAESTRO DOBEL DIAMANTE
MALA VIDA BLANCO (Maná)

$  80 MX
$210 MX
$120 MX
$150 MX
$185 MX

TEQUILA COPA

$185 MX
$420 MX
$230 MX
$290 MX
$360 MX

LITRO

$990    MX
$2,299 MX
$1,899 MX
$2,299 MX
$2,499 MX

BOTELLA

JW ETIQUETA ROJA
JW ETIQUETA NEGRA
BUCHANANS 12 AÑOS
JAMESON
JACK DANIELS
J&B

$95   MX
$145 MX
$145 MX
$85 MX
$99   MX
$85   MX

WHISKEY COPA

$200 MX
$350 MX
$350 MX
$190 MX
$200 MX
$190 MX

LITRO

$1,350 MX
$2,149 MX
$2,099 MX
$1,599 MX
$1,699 MX
$1,350 MX

BOTELLA

TORRES 10
AZTECA DE ORO

$99  MX
$65  MX

BRANDY COPA

$210 MX
$110 MX

LITRO

$1,350 MX
$999    MX

BOTELLA

SMIRNOFF
GREY GOOSE
ABSOLUT
TAMARINDO

$75    MX
$150  MX
$80    MX
$60    MX

VODKA COPA

$110 MX
$290 MX
$130 MX
$120 MX

LITRO

$990    MX
$2,399 MX
$1,299 MX
$850    MX

BOTELLA

VINO TINTO
400 CONEJOS $95   MX

MEZCAL COPA

$1,699  MX

BOTELLA

PERLA NEGRA / $160 MX
REDOXON / $150
BUFANDA / $180
MANGO TAMARINDO / $80
TEQUILA MAD / $75
JARRA BABY MANGO / $250

New VENDAVAL $85 MX
Tipo: Malta
Color: Lagger
Grados Alcohol: 4.6%
Origen: Mexicana

ACOMPAÑALA CON;

$250 MX.

BOMBAY
TANQUERAY

$175 MX
$180MX

GINEBRA COPA

$1,350 MX
$1,450 MX

BOTELLA

casa Madero
Uva: Carbernet Sauvignon
Origen: Parras Coahuila
País: México
Botella: $1,600
Copa: $320

cune
Uva: Tempranillo (crianza)
Origen: Rioja
País: España
Botella: $1,080
Copa: $320

finca las moras
Uva: Malbec
Origen: San Juan
País: Argentina
Botella: $480
Copa: $95

$255 MX.

Proseco + Aperol 
& Naranja

Campari + Proseco
Naranja y Agua Mineral

$250 MX.
Proseco + Limon Amarillo

Limoncello Spritz

$265 MX.

Proseco + Menta 
& Limon Amarillo

ST. Germain 
Spritz

https://encrypted-tbn0.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcS9qWvNErgiADvC_aXBaN4PazHu-UVeNrtCl8_O7Fbo7Mgc_oVDEbblxTvH&s=10


drinks
COCKTAILS

Estilo: Pilsner
Color: Cerveza Clara
Grados Alcohol: 5%
Origen: Dinamarca
Presentacion: 500 ml

Te recomendamos nuestros exquisitos cocteles preparados en el
momento en que los pides con absoluto detenimiento y cuidando todos

los pequeños detalles para que tu experiencia sea única e inigualable.

margarita / $110
Fresa, Limon, Mango ó Tamarindo.

bull  / $95
Cerveza, Ron Blanco, Limón y Jarabe.

carajillo / $150
Shot Expresso con Licor 43.

cosmopolitan / $100
Vodka, Tripe seco, Jugo de arándanos
y Limón.

daiquiri / $100
Fresa, Limon, Mango ó Tamarindo.

fresa o piña colada / $110
Con Baileys.

vodka & y tonic / $95
Vodka y Agua Tonica.

luces de la habana / $95
Malibu, Midori, Agua Mineral, Jugo de Piña y
Naranja.

mezcalitas / $115
Jamaica ó Piña.

medias de seda / $95
Ron Blanco, Tequila, Khalua, Leche
Evaporada, Granadina y Canela.

mojito cubano / $95
Fresa, Limon, Mango ó Tamarindo.

paloma / $130
Tequila y Sprite.

ruso blanco / $110
Vodka, Licor de Café y Nata.

sangria / $110
Clasica y Deliciosa

sex on the beach / $120
Vodka, Licor de Melo tocó, Jugo de Naranja
y Jugo de Arándanos.

bebida nueva  Costo Extra

New +

+

tampico madero / $95
Receta Especial de la Casa!

Tequila Sunrise  / $95
Tequila, Crema de Cassis, Limón y Agua
Mineral

tinto de verano / $120
Vino Tinto, Sprite, y Frutos.

tom collins / $100
Ginebra, Limón, Almibar y Agua Mineral.

vampiro / $100
Sangrita, Tequila, Refresco de Toronja, Limón
y Sal. 

gin tonic´s
bombay / $175
tanqueray / $180

SABORES:
Pepino - Romero
Naranja - Romero
Frutos Rojos

cervezaInternacional
guinnes / $175

Estilo: Stout
Alcohol: 4.2% 
Aspecto: Negro 
Aroma: Café cacao  
presentación: 440 ml 
Pais origen Irlanda

carlsberg / $90

LONDON PRIDE / $205
Estilo: Pale Ale
Alcohol: 4.7 % 
Aspecto: Ámbar 
Aroma: Frutos secos,Caramelo 
presentación: 500 ml 
Pais origen Inglaterra

New

New

New

New

LONDON Porter / $205
Estilo: Porter
Alcohol: 5.4% 
Aspecto: Negro 
Aroma: Chocolate amargo café  
presentación: 500 ml 
Pais origen Inglaterra

spitfire / $175
Estilo: Best Bitter (Amber Ale)
Alcohol: 4.2 % 
Aspecto: Ámbar cobrizo
Aroma: lúpulo, Malta, Caramelo
ligeramente afrutada 
presentación: 500 ml 
Pais origen: Inglaterra

Shepherd Neame IPA  / $175
Estilo: IPA (Indian Pale Ale)
Alcohol: 6.1 % 
Aspecto: Ámbar 
Aroma: Notas herbales, picante,
afrutada, malta lupulada 
presentación: 500 ml 
Pais origen Inglaterra

Estilo: Stouth
Alcohol: 5.2 % 
Aspecto: Negra con espuma abundante
color beige 
Aroma: Granos tostados, café ,
chocolate, caramelo  
presentación: 500 ml 
Pais origen Inglaterra

Shepherd Neame 
Double Stout / $175

POLITICAS: NO HAY CAMBIO NI DEVOLUCIONES AL
MOMENTO DE QUE EL PRODUCTO (CERVEZA) HAYA
SIDO ABIERTO Ó SERVIDO.



happy
hour
3x2
MARTES A DOMINGO
DE  4 PM A 6 PM

MARTES BURGUER BACON + COCA COLA $149

MIERCOLES ½kilo Boneless + JARRA CERVEZA
$399

JUEVES 30% DESCUENTO EN 2DO PLATILLO BONELESS

viernes botella nac. gratis al cumpleañero!

sabado 3X2 TARROS NACIONALES 4PM A 6PM

domingo BURGUER BACON + COCA COLA $149

TODAS LAS PROMOCIONES DE ALIMENTOS SON APLICABLES EN HORARIO DE 4PM A 9 PM (SUJETO A HORARIO POR PROMOCION) DENTRO DE
ESTABLECIMIENTO CONTANDO CON RESERVACION PREVIA. MARTES PROMOCION HASTA LAS 9PM (2DO PLATILLO NO INCLUYE PAPAS
CRISPY). MIERCOLES 1 PROMOCION POR MESA. JUEVES 1 PROMOCION POR MESA. VIERNES PROMOCION CUMPLEAÑERO APLICABLE CON 3
PLATILLOS FUERES Y RESERVACION PREVIA DENTRO DE LA SEMANA DE CUMPLEAÑOS. RESERVACIONES HASTA LAS 9PM (SIN TOLERANCIA).
RESERVACION DE MESAS CON +10 PERSONAS DARA ANTICIPO PREVIO PARA VIERNES Y SABADO. NOS RESERVAMOS EL DERECHO DE
ADMINSIÓN AL ESTABLECIMIENTO. PROMOCION 3X2 EN MISMA COCTELERIA. COMIDA Y BEBIDA HASTA AGOTAR EXISTENCIA. 

PROMOCIONES

EN COCTELERIA SELECCIONADA: PALOMA, VAMPIRO, TEQUILA SUNRISE, VODKA TONIC
GIN TONIC & VINO TINTO VERANO. TARRITOS NACIONAL (VICTORIA & CORONA)



LIVE MUSIC
Dunia Del Angel

DE MIERCOLES A DOMINGO
+ INVITADOS SORPRESAS



TIENES UNA BANDATIENES UNA BANDA

Y BUSCAS DONDE TOCAR? TE ABRIMOS LAS

PUERTAS PARA QUE TE PRESENTES

Y BUSCAS DONDE TOCAR? TE ABRIMOS LAS

PUERTAS PARA QUE TE PRESENTES
JUEVES VIERNES & SABADOS

ENVIANOS INFORMACION DE TU BANDA Y

AGENDAMOS TU PRESENTACION

8331034206 

OPEN STAGEOPEN STAGE

833 103 42 06833 103 42 06
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	fajitas de res / $310
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